NUDELGERICHTE

26. BUN BO NAM BO"""

im Wok gebratenes Rindfleisch mit Knoblauch, auf
lauwarmen Reisnudeln mit Salat, gerdsteten
Zwiebeln, Erdnussen, eingelegten Karotten und
Kohlrabi, verfeinert mit frischen Krautern, dazu eine
Fischsaucen-Vinaigrette

wahlweise mit: 12.0
A) Rindfleisch 11.0
B) Tofu

27. BUN NEMA.C.DH4 11.0

hausgemachte Fruhlingsrollen (auch veg. Version)
auf lauwarmen Reisnudeln mit Salat, eingelegten
Karotten und Kohlrabi, Erdnissen, dazu eine
Fischsaucen-Vinaigrette

28. MIEN XAO D/

Glasnudeln gebraten nach vietnamesischer Art
mit Karotten, Sojasprossen, Lauch, Morcheln
garniert mit frischen Krautern, wahlweise mit:

A) Hihnerfleisch 11.0
B) Rindfleisch 11.5
C) GarnelenE 11.5
D) Tofu 10.5

29. YAKI UDONAF.4

Udon Nudeln gebraten in Yaki Sauce mit Karotten,
Brokkoli, Zucchini, Sojasprossen, Lauch, Chinakohl
wahlweise mit:

A) Hiahnerfleisch 11.0
B) Rindfleisch 11.5
C) Garnelen 11.5
D) Tofu 10.5

30. PAD THAISG
Reisbandnudeln gebraten nach Thai-Art mit
Eiern, garniert mit Erdnussen, Koriander und
Sojasprossen

wahlweise mit:

A) Hihnerfleisch 11.0
B) Garnelen 11.5
C) Tofu 11.0

' C) Tofu b

- 31. PHO HANOI 4

traditionelle vietnamesische Reisbandnudeln
in einer kraftigen, aromatischen Brihe nach
Familienrezept, garniert mit frischen Krautern
und Fruhlingszwiebeln
wahlweise mit: . Pl
A) Hihnerfleisch Nz Z= e
B) Rindfleisch Y

CRISPY CHICKEN

32. TEMPURA HAHNCHEN A4 im Mantel 10.5

panierte Hahnchenstlcke mit frischem
Gemuse und SuB-Sauer Sauce

33. KNUSPRIGES HAHNCHEN A4 knusprig 11.0
gebratenes Hahnchenschenkel mit frischem

Gemuse

wahlweise mit:

A) Rotem Curry

B) Erdnuss Sauce
C) SuB-Sauer Sauce
D) Chop-Suey

E) Mango Sause

34. CHICKEN KATSUA4 im Panko paniertes 11.5
Huhnerbrustfilet mit frischem Gemuse

wahlweise mit:

A) Rotem Curry

B) Erdnuss Sauce

C) Chop-Suey

D) Mango Sauce

35. PANIERTE HUHNERBRUST A4 im dunnen  11.0
Mantel paniertes Hluhnerbrustfilet mit

frischem Gemuse

wahlweise mit:

A) Rotem Curry

B) Erdnuss Sauce

C) Chop-Suey

D) Mango Sauce

FUR DEN KLEINEN HUNGER

36. KLEINE SPIEBEAM.iJLA4
zwel HuhnerspieBe mit Hoisin-Erdnuss Dip
wahlweise mit:

A) Reis 6.5
B) Pommes > 7.0
C) gebr. Nudeln Vd 7.5
D) gebr. Reis 7.5
37. BABY TEMPURA A4 Tempura Hahnchen
,Nuggets® mit SUB-Sauer Sauce

wahlweise mit:

A) Reis 6.5
B) Pommes 1.0
C) gebr. Nudeln 7.5
D) gebr. Reis 7.5
D1. BANH RAN 4.5

.Sesamballchen” Geback aus Klebreismehl
gefullt mit suBen Roten-Bohnen-Paste

D2. HONIG BANANEN
gebackene Bananen serviert
mit Honig und Sesam

BEILAGEN

Gekochter Reis 25

Gebr. Reis 3.5

Gebr. Nudeln 3.5
Allergene:

A) Gluten und Getreide mit Glutenanteil: B) Laktose /
Milchprodukte; C) Eier (von Gefllgel); D) Fisch; E) Krebstiere; F)
Weichtiere (z.B. Muscheln, Schnecken, Calamari); G) Nusse,
Kerne, Schalenfrichte; H) Erdnusse; 1) Sesam{samen); J)
Soja(bohnen); K) Sellerie; L) Schwefeldioxid und Sulfite; M)
Lupinen ; N) Senf
Zusatzstoffe:

1) Konservierungsstoffe; 2) Farbstoffe; 3) Sullstoffe; 4)
Geschmacksverstarker; 5) Phosphat; 6) Schwefel; 7) Chinin; 8)
Koffein
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VORSPEISEN

1. NEM CHAY A.iJ,124 Gst, kleinen Frahlingsrollen 3.5
mit Gemuseflllung, dazu Sweet Chili Dip

2A. NEM VIETNAM ACD4 4.5
Hausgemachte Fruhlingsrollen gefullt mit
Schweinefleisch, Morcheln, Glasnudeln und

Gemuse, dazu Sweet Chili Dip

2B. NEM VIETNAM VEGIAC.D.4 4.0
Hausgemachte Fruhlingsrollen gefullt

mit Glasnudeln, Morcheln und Gemuse,

dazu Sweet Chili Dip

3. SATE SPIEBEAH.JL4 Zwei frittierte 4.5
HuhnerfleischspieBe serviert mit Hoisin-Erdnuss Dip

4. TEMPURA GARNELEN 5% 2st_knusprig 5.5
panierten Garnelen serviert mir Sweet Chili Dip

5. TERIYAKI WINGSA.C.i.4 4.0
5st. knusprig gebackenen Huhnerfllugel
mariniert in suBer Teriyaki-Sauce

6. WAN TAN AC.i4 4.0
6st. knusprig gebackenen Teigtaschen gefullt mit
Schweinefleisch und Garnelen, dazu Sweet Chili Dip

7. SOMMERROLLEN AD.EJA4,

Vietnamesische Sommerrollen, frisch gerollt mit
Reisnudeln, Salat, Gurke, Karotten und frischen
Krautern, dazu Fischsaucen-Vinaigrette

wahlweise mit:

A) Huhnchen 4.5
B) Tofu 4.5
C) Tempura Garnelen -

- 8. POMMES

4.0
9. SUBKARTOFFELPOMMES 4.5
- mit Hoisin-Erdnuss Dip
10. KRABBENCHIPS E4 2.5

SUPPEN

' 11. TOM KHA SUPPE E4
Sauer-Scharfe Suppe mit Kokosmilch und Gemuse
- wahlweise mit

- A) Hihnchen 4.9
. B) Garnelen 4.9
12. PEKING SUPPEC 4.0

- Sauer-scharfe Suppe mit Hihnerfleisch,
Bambus, Champignons, Paprika und Morcheln

' 13. WAN TAN SUPPEAC.i4 5.0
~ Mit Hausgemachten Wan Tan Teigtaschen,
- Champignons und China Kohl

' 14. HUHNERFLEISCHSUPPE 4.0
'~ 15. GEMUSESUPPE 4.0

SALATE

- 16. NOM XOAIDEH

- frischer Mango Salat mit Kohlrabi, Karotten,
Zwiebeln, frischen Krautern, Erdnussen, dazu
-~ Limetten-Fischsaucen Dressing

- wahlweise mit:

A) Huhnerfleisch 5.6
~ B) Garnelen 6.0
- C) Vegetarisch 5.0
- 17. GEMISCHTER SALATA/.J 1,4 5.5

. mit Karotten, Gurken, Mais, Tomaten, Zwiebeln,
 dazu hausgemachter Sesam-Dressing

AUS DEM WOK

18. COM RANG AC.J4

Gebr. Reis mit Sojasprossen,
Zwiebeln, Lauch, Karotten und Ei
wahlweise mit:

A) Huhnerfleisch klein 6.5 groB 7.5
B) Rindfleisch 8.5
C) Garnelen® 11.0
D) Ente 11.0
E) Tofu 1.5

19. MI XAQ ACJ4

Gebr. Nudeln mit Sojasprossen, Zwiebeln,
Lauch, Karotten und Ei

wahlweise mit:

A) Hihnerfleisch clein 6.5 groB 7.5
B) Rindfleisch 8.5
C) Garnelen E 11.0
D) Ente 11.0
E) Tofu 7.5

20. ROTES CURRY AD

cremiges rotes Kokos-Curry mit frischem Gemuse,
verfeinert mir Zitronengras, serviert mit Duftreis
wahlweise mit:

A) Huhnerfleisch 9.5
B) Rindfleisch 10.0
C) Garnelen g 11.5
D) Ente 11.5
E) Tofu 9.0

2
cremige Erdnuss Sauce mit Kokosmilch, 4=

frischem Gemuse, verfeinert mit Zitronengras,
serviert mit Duftreis
wahlweise mit:

21. ERDNUSS D.H t{:% ia

A) Hihnerfleisch 9.5
B) Rindfleisch 10.0
C) Garnelen e 11.5
D) Ente 11.5

9.0

E) Tofu

' 22. SWEET & SOUR

- suBsaure Sauce mit frischem Gemtuse,
' serviert mit Duftreis,,

wahlweise mit;

- A) Huhnerfleisch

B) Rindfleisch

C) Garneleng

D) Ente

E) Tofu

23. CHOP-SUEY Af.24

Gemuse, serviert mit Duftreis
wahlweise mit:

A) Hihnerfleisch

B) Rindfleisch

C) Garnelen®

' D) Ente

E) Tofu

- 24. TERIYAKIAF 14
' herzhafte Sauce mit Ingwer, Knoblauch,

' Chili, frischem Gemiise, serviert mit Duftreis

- wahlweise mit
A) Hihnerfleisch
B) RindfleischE
C) Garnelen

D) Tofu

25. MANGO

Gemlse, serviert mit Duftreis
- wahlweise mit

' A) Hihnerfleisch

' B) GarnelenEt

' C) Ente

' D) Tofu

wurzige Knoblauch-Sojasauce mit frischem

fruchtige Mango-Kokos Sauce mit frischem

9.5
10.0
11.5
11.5
9.0

9.5
10.0
11.5
11.5
9.0

9.5
10.0
11.5
9.0

9.5
11.5
11.6

9.0




