
CROQUETAS ARTESANALES

POSTRES
MOUSSE

TAPAS

11) MOUSSE DE BERENJENA CON QUESO DE

CABRA Y CEBOLLA CARAMELIZADA

12) MOUSSE DE QUESO DE CABRA Y JAMON

SERRANO CON CEBOLLA CARAMELIZADA

13) MOUSSE DE AGUACATE CON TOMATE

14) MOUSSE DE AGUACATE CON JAMON

SERRANO

15) MOUSSE DE AGUACATE CON SALMÓN Y

MANTEQUILLA DE AJO

6,90€

6,90€

16) CROQUETAS DE ESPINACAS Y PIÑONES

CON CEBOLLA CARAMELIZADA

17) CROQUETAS DE PESCADO CON MOJO

VERDE

18) CROQUETAS DE TRUFA Y BOLETUS  CON

MIEL

19) CROQUETAS DE COCHINO NEGRO CON

MIEL DE PALMA

20) CROQUETAS DE CARNE MECHADA CON

CEBOLLA CARAMELIZADA

21) CROQUETAS DE ATÚN CON MOJO VERDE

1,50€

23) GOFRE BELGAS

6,90€

24) BROWNIE CON NUECES

25) POSTRE DEL DÍA

2,80€

5,50€

4,50€

5,50€

5,50€

5,90€

6,50€

5,50€

6,50€ 
22) CHAMPIÑONES RELLENOS DE

ALMOGROTE

1)  PAN BIZCOCHADO

2) ACEITUNAS DE LA CASA                          

3)  BATATA FRITA CON MOJO

4) TOMATES ALIÑADOS

5) QUESO CANARIO CON MERMELADA

6) ALMOGROTE

7) CHORIZO DE TEROR TIBIO CON MIEL

8) ATÚN EN MOJO ROJO

9) QUESO DE RULO A LA PLANCHA CON

MIEL

 

ESPECIALIDAD DE LA CASA :

10) QUESO DE AGAETE FUNDIDO CON

MERMELADA DE CAFE

4,50€

4,50€

6,90€

Chocolate ,mermelada, miel,  azúcar

   7,50€

4,50€

6,50€

6,50€

6,50€

6,50€

6,50€

6,50€

6,50€



CROQUETTES ARTISANALES

DESSERTSMOUSSE

TAPAS

11) MOUSSE D’AUBERGINE ET FROMAGE DE

CHÈVRE, OIGNONS CARAMELISES

12) MOUSSE DE FROMAGE DE CHÈVRE ET

JAMBON CRU

13) MOUSSE D’AVOCAT ET TOMATE

14) MOUSSE D’AVOCAT ET JAMBON CRU

15) MOUSSE D’AVOCAT, SAUMON FUMÉ ET

BEURRE A L’AIL

6,90€

6,90€

16) CROQUETTES DE D’ÉPINARDS, PIGNONS

ET OIGNONS CARAMELISÉS

17) CROQUETTES DE POISSON ET MOJO

VERT

18) CROQUETTES DE CÈPES ET TRUFFE AVEC

MIEL DE PALMIER

19) CROQUETTES DE COCHON NOIR, POMME

VERTE ET MIEL DE CANNE

20) CROQUETTES DE VIANDE TYPIQUE, ET

CONFITURE D’OIGNON

21) CROQUETTES DE THON ET MOJO VERT

1,50€

23) GAUFRES BELGES

CHOCOLAT, CONFITURE, MIEL, SUCRE

6,90€

24) BROWNIE AUX NOIX

25) DESSERTS DU JOUR

2,80€

5,50€

4,50€

5,50€

6,50€ 
22) CHAMPIGNONS FARCIS D’ALMOGROTE

1) PAIN GRILLÉ CANARIEN 

2) OLIVES DE LA MAISON

3) PATATE DOUCE FRITE ET MOJO

4) TOMATES AIL, ORIGAN ET HUILE D’OLIVE

5) FROMAGE CANARIEN ET CONFITURE

MAISON

6) ALMOGROTE

(SPECIALITE DE FROMAGE DE LA GOMERA)

7) CHORIZO DE TEROR TIÈDE AU MIEL

8) THON EN SAUCE MOJO ROJO

9) ROULEAU DE FROMAGE DE CHÈVRE AVEC

MIEL

SPECIALITÉ DE LA MAISON:

10) FROMAGE D’AGAETE FONDU AVEC SA

CONFITURE DE CAFÉ MAISON

4,50€

4,50€

6,90€

   7,50€

4,50€

6,50€

6,50€

6,50€

6,50€

6,50€

6,50€

6,50€

5,50€

5,90€

6,50€

5,50€



ARTISAN CROQUETTES

DESSERTSMOUSSE

TAPAS

11) AUBERGINE AND GOAT CHEESE MOUSSE

WITH CARAMELIZED ONIONS

12) GOAT’S CHEESE AND SERRANO HAM

MOUSSE WITH CARAMELIZED ONION

13) AVOCADO MOUSSE WITH TOMATO

14) AVOCADO MOUSSE WITH SERRANO HAM

15)) AVOCADO MOUSSE WITH SALMON AND

GARLIC BUTTER

6,90€

6,90€

16) SPINACH CROQUETTES WITH

CARAMELIZED ONIONS

17) FISH CROQUETTES WITH MOJO SAUCE

18) TRUFFLE AND BOLETUS CROQUETTES

WITH PALM HONEY

19) BLACK PORK AND GREEN APPLE

CROQUETTES WITH CANE HONEY

20) CANARY MEAT CROQUETTES WITH

CARAMELIZED ONIONS

21) TUNA CROQUETTES WITH MOJO SAUCE

1,50€

23) ARTISAN BELGIAN WAFFLE

CHOCOLATE ,JAM ,HONEY , SUGAR

6,90€

24) NUT BROWNIE

25) DESSERT OF THE DAY

2,80€

5,50€

4,50€

5,50€

6,50€ 
22) MUSHROOMS STUFFED WITH

ALMOGROTE

1) CANARY TOASTED BREAD 

2)  HOME-MADE OLIVES

3) SWEET POTATO FRIES WITH MOJO SAUCE

4) TOMATOES WITH OLIVE OIL AND GARLIC

5) CANARY CHEESE WITH JAM

6) ALMOGROTE ( CHEESE SPECIALTY FROM LA

GOMERA)

7) CHORIZO FROM TEROR WITH HONEY

8) TUNA IN RED MOJO SAUCE

9) GRILLED CHEESE WITH ROSEMARY HONEY

SPECIALITY OF THE HOUSE:

10) MELTED CHEESE FROM AGAETE WITH

HOMEMADE COFFEE JAM

4,50€

4,50€

6,90€

   7,50€

4,50€

6,50€

6,50€

6,50€

6,50€

6,50€

6,50€

6,50€

5,50€

5,90€

6,50€

5,50€




