
Entrantes

IVA INCLUIDO.  TERRAZA 10% INCREMENTO 

Tortón XXL de Matachana

con Cebolla Confitada ..... 15€

Tortón XXL relleno de Cecina

y Queso de La Fueya .........15€

Tortinos de Manzana, Cabrales

y Jamón Crujiente con

Culise de Miel ..... (3 uds.)  12€

Tortinos de Mousse de Oca,

Cebolla Caramelizada y

Frutos Rojos ......... (3 uds.)  14€

• TORTOS •

CHIPIRONES:

Fritos, Plancha ...............................   17€

Afogaos..........................................   17€

Ahorcados .....................................   17€

Especial “La Tonada” ....................   18€

MEJILLONES:

A la Sidra, Marinera, Vinagreta .......14€

Picantes con Gambas  ....................  16€

• PULPO •

A la Gallega .................................... 24€

Plancha ........................................... 24€

Con Langostinos ............................. 25€

Amariscado (MÍNIMO 2 RACIONES) .... 55€

Pastel de Cabracho ..................................   14€

Croquetas de Jamón Ibérico ....................   14€

Patatas 3 Salsas ........................................   12€

Pollo al Ajillo ............................................   14€

Provolone Parrilla ....................................   16€

Jamón “Cinco Jotas” (Ibérico 100% Bellota)    25€

Tabla de Embutidos “Cinco Jotas”

(Ibérico 100% Bellota) ...................................   24€

Anchoas de Santoña .................................   20€

Calamares Frescos ...................................   22€

Fritos de Pixín (Rape) ...............................   22€

Fritos de Merluza .....................................   20€

Zamburiñas XXL Plancha (10 uds.).........    20€

Navajas a la Plancha  ...............................   18€

Almejas Sartén/Marinera ........................   24€

Langostinos nº1 Plancha/Ajillo ...............   21€

Parrocha con Jamón Ibérico ....................   20€

Parrillada de Verduras de Temporada ...   20€

Setas con Picadillo y Cabrales  ...............   20€

Cachopinos de Setas Rellenos de

Cecina y Queso Vidiago ..........................   20€

Setas a los 4 Quesos ..................................  20€



IVA INCLUIDO.  TERRAZA 10% INCREMENTO 

• CACHOPOS •

Ensaladas
Ensalada de Cecina .................  20€

Marinera...................................  22€

Pollo Crujiente ........................  20€

Especial “La Tonada” .............  22€

Bacalao .....................................  22€

Mixta ........................................  16€

Lechuga, Tomate y Cebolla ...  10€

De  Cuchara
Sopa de Marisco ......................  12€

Fabada Asturiana ....................  16€

Cachopo de Foie 
Queso Crema, Jamón, Cebolla
Caramelizada y Foie con nuestra 
Salsa Especial de Piña ...............   30€

Cachopo de La Chef
Queso Crema, Piña, Cebolla
Caramelizada, Bacon, Queso Vidiago
y Jamón con nuestra Salsa
Secreta de La Chef ...................   28€

Cachopo “La Tonada”
Jamón, Setas, Queso Manchego,
Espárrago Triguero Cubierto de la
Salsa de la Casa (Setas, Jamón,
Gambas y Almendras al P.X.) ......  28€

Cachopo de Quesos
Asturianos 
EL MÁS QUESERO: Jamón
y una Mezcla de Quesos Asturianos
y Manzana ................................  28€

Cachopo de Cecina
y Queso Cabra ................   28€

Cachopo Tradicional ...   28€

Cachopo a la Parrilla ...   28€
SIN REBOZAR DIRECTO A LA BRASA:
Queso Curado Oveja y Cecina con
Cebolla y Piquillo Caramelizados

Arroz con Bugre ................  65€

Arroz con Almejas .............  60€

Arroz con Pulpo

y Langostinos ...................... 60€

 (MÍNIMO 2 RACIONES)

• ARROCES •



Merluza a la Cazuela o Sidra ..........................  25€

Pixín a la Plancha (Salvaje) .............................  28€

Lubina Salvaje Plancha/Horno ......................  26€

Chopa Plancha/Ajillo  (Salvaje) ......................  28€

Bacalao Plancha ..............................................  24€

Bacalao al Foie.................................................  28€

Bacalao a la Asturiana ....................................  26€

Brochetas de Pixín

y Langostinos con Almejas..............................  26€

Cachopo de Lenguado relleno

de Centollo y Gambas ....................................  25€

Rodaballo ..........................................................30€

Virrey/Besugo

Rubiel/Rodaballo .......................................... S/PM

Tacos de Bonito (en temporada).......................  S/PM

Ventresca de Bonito (en temporada)................  S/PM

Bonito a la Plancha o en Salsa (en temporada) ...  S/PM

Pescados

A LA MARINERA, AMARISCADOS,
CON ALMEJAS, CON ORICIOS,

A LA ESPALDA O A LA PARRILLA

Centollo .........................................................S/PM

Centollo del País  ..........................................S/PM

Bugre del País ...............................................S/PM

Andarica/Nécora/Ñocla Cocida o Plancha ......S/PM

Berberechos ..................................................S/PM

Quisquilla ..........................S/PM

Percebes ............................S/PM

Oricios (en temporada) .........S/PM

Cigala (en temporada)  .........S/PM

Almejas  .............................S/PM

Mariscos

• CALDERETAS •

Y PARRILLADAS

Caldereta
de Pescado y Marisco

Bugre, Cigalas, Langostinos, Almejas,
Andaricas y 3 Tipos de Pescado

48€/ración

Parrillada Mixta
Almejas, Langostinos, Cigalas,

y 3 Tipos de Pescado

48€/ración

Parrillada Mixta con Bugre
Bugre, Almejas, Langotinos, Cigalas,

y 3 Tipos de Pescado

58€/ración

Parrillada de Pescados
3 Tipos de Pescado

44€/ración

Parrillada de Mariscos
“La Tonada”

Cigalas, Langostinos, Almejas, Navajas,
Andaricas y Ñocla 

58€/ración

Parrillada de Mariscos
“La Tonada” con Bugre

Bugre, Cigalas, Langostinos, Almejas,
Navajas, Andaricas y Ñocla

68€/ración

MÍNIMO 2 RACIONES



IVA INCLUIDO.  TERRAZA 10% INCREMENTO 

A la Parrilla
Costilla de Cerdo .........................   18€

1/2 Costilla de Cerdo ...................   11€

Criollo ........................................  6,50€

Matachana ..................................  6,50€

Churrasco de Angus ....................   23€

Picaña de Angus ..........................   23€

Entrecot Parrilla ...........................   23€

Entrecot con Dados de Foie

y Frutos del Bosque ......................   25€

Solomillo de Vaca Vieja ...............   25€

Secreto Ibérico a la Parrilla ..........   22€

Chuletinas de Lechazo  (IGP Burgos)   25€

Paletilla de Lechazo (IGP Burgos) ....   28€

Ojo de Bife Argentino .................... 25€

Cachopo a la Parrilla ...................... 28€

Cortes de
vaca madurada

Chuletón  ...........   48€/kg.

T-Bone ................   48€/kg.

Tomahawk ........   48€/kg.

• PREMIUM •

2 PERSONAS

Costilla, Criollo,
Entrecot, Secreto

Churrasco

SIMPLE

40€

Ojo de Bife,
Solomillo de Vaca,

Churrasco de Angus, Picaña,
Entrecot de Vaca y Piña

3/4 PERSONAS

LA TONADA

CARNE ROJA

75€

Costilla, Criollo,
Churrasco, Matachana,

Langostinos,
Zamburiñas y Chipirones

2/3 PERSONAS

MIXTA

TIERRA Y MAR

55€

Parrilladas



Tarta de Queso ...............................   6€

Semifrío de Chocolate y Avellana  ....  6€

Flan ..................................................  5€

Arroz con Leche .........................  5,50€

Milhoja “La Tonada” .................  6,50€

Tarta de Frutos Rojos .....................   6€

Tarta de La Abuela .........................   6€

Tarta de Almendra .........................   6€

Tarta Gijonesa ................................   6€

Postres Caseros

Coulant de Chocolate ....................   5€

Muerte por Chocolate ....................   5€

Tarta Helada de Whisky ................   5€

Helados

CONSULTAR VARIEDAD 

Otros ...

• QUESOS •

Queso Manchego ....................  10€

1/2 Queso Manchego ................  6€

Queso Cabrales .......................  10€

1/2 Queso Cabrales ..................  7€

Queso La Peral ........................  10€

1/2 Queso La Peral ....................  6€

Queso Vidiago .........................  10€

1/2 Queso Vidiago .....................  6€

Queso Afuega’l Pitu ................  10€

1/2 Queso Afuega’l Pitu ............  6€

CACAHUETES FRUTOS
CON CÁSCARA

CRUSTÁCEOS GLÚTEN HUEVOS SOJA SÉSAMO PESCADO APIO LÁCTEOS ALTRAMUCES MOSTAZA MOLUSCOS AZÚFRE/ SULFITOS

EN CUMPLIMIENTO DEL REGLAMENTO (UE) 1169/2011 INFORMAMOS SOBRE LA PRESENCIA DE ALÉRGENOS
QUE CONTIENEN O PUEDEN CONTENER  NUESTROS PLATOS.

POR LA NATURALEZA DE NUESTRO TRABAJO EN LA COCINA, NO PODEMOS GARANTIZAR
AUSENCIA TOTAL (PPM) DE GLUTEN U OTROS ALÉRGENOS EN NINGÚN PLATO.

EN ESTE RESTAURANTE SE ELABORAN PRODUCTOS QUE PUEDEN CONTENER TRAZAS DE GLÚTEN, CRUSTÁCEOS Y MOLUSCOS,
PESCADOS, HUEVO, CACAHUETES, SOJA, LECHE, FRUTOS CON CÁSCARA, APIO, MOSTAZA Y SÉSAMO.

PLATOS ADAPTABLES A ALERGIAS E INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS DEL COMENSAL




