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Les (Eufs Mayo Bougnat ... 2,90 €

(Eufs de I’élevage Laborte (15), mayonnaise maison

a la Moutarde de Charroux (63), oignons frits croustillants.

Ceeurs de Canard au Saint-Nectaire ... 4,90 €

Ceurs de canard du Domaine de Limagne (63) rotis au beurre,
créme de Saint-Nectaire AOP (63).

(Euf Parfait, Crémeux de Morilles et Noisettes torréfiées ....... 5,90 €

(Euf a 63°, Créeme de Morilles avec réduction de Vin Blanc,
Noisettes du Piémont Torréfiées.

Escargots Frits, Sauce Gribiche Citronnée .................. 5,90 €

8 Escargots Mazison Sabarot (43) panés et frits,

Sauce Gribiche citronnée.

Cromesquis de Canard, coeur fondant au Bleu d’Auvergne ..... 6,90 €
Canard confit, ceeur coulant au Blen d’Auvergne AOP (63).

Cassolette de Grenouilles a la créme d’Adl ... 6,90 €
Cassolette de cuisses de grenouilles désossées a la créme d’ail

et persil.

Foie Gras Mi-Cuit au Birlou ..oooccoooeeoeeee e 8,90 €

Fote gras de canard mi-cuit maison, mariné au Birlou (43),

confit d’oignons.
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LES PLATS
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Effiloché de Jarret de Cochon, Jus Biere et Epices,
Crémeux de Patates douces

Jarret de Cockon d' Auvergre, Jus réduit a la Biére an miel ef aux épices,

Crérmeenx de Patates Douces au Curir.

Filet Mignon de Cochon, Créme au Saint Nectaire,
Frites Fraiches Maison

Frler Mignon de Cochorn basse tesmpérature,

Sauce crémeewse au Sairnt Nectaire, Frites Fraiches Maisorn.

Téte de Veau, Sauce Gribiche

Téte de veau frarncaise cuite lenternent au bouiliorn,

sauce gribiche (wuf dur, échalotes, capres et cormichosns).

Linguine a la Créme d’Ail, Encornets Confits

Lingruine a la créme d'ail et an persil,

Erncornets confits a { burle d'Olives.

Onglet de Veau rosé, Frites Fraiches, Sauce Morilles/Vin Jaune

Oneler de Veaw rosé Curssonr Basse Température,
Frites Fraiches Maisorn, Sauce Morilles Vin Jaure.

Magret de Canard rosé, Jus Truffé, Risotto crémeux

Magret de Canard du domaine de [Lirmagne rosé,
Jrs de viande réduit trigffé et mrelé, Risotte crémeux au Cantal AOP,

Faux Filet de Charolais, sauce au Bleu, Frites Fraiches

Faux Filet de Charolais 250,
Sazce an blen & 'J‘luvergns AOPF, Frites Frarches Maisor.

Ris de Veau, Sauce Morilles & Vin Jaune, Frites Fraiches Maison

Ris de veau frangals rdfe au beurre,

sauce aux rmorilles au vin jaure, frites fraiches rraisor.
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Riz au Lait du Boullon

Riz au lait cuit lentement dans un mélange de lait et de créme,

infusé a la gousse de vanille, caramel au beurre salé.

Millard aux Prunes de Saison

Gateau traditionnal auvergnat, proche du clafoutis,

revisité avec des prunes de saison.

Coeur Coulant au Chocolat, Créme Anglaise
Coeur Coulant au Chocolat noir 55% Maison,
Créme Anglaise Maison.

Cornet de Murat, Chantilly, Créme de Marron

Cornet de Murat (15), Chantilly Maison,

Creme de Marron.

G

'LES FROMAGES

Assiette de Fromages Bougnats
Sélection de La Fromagerie (Issoire) :
Saint-Nectaire Fermier AOP, Bleu d’Auvergne AOP et Cantal Entre-Deux AOP.

MENU P'TIT BOUGNAT

- AU CHOIX -

1 SIROP
AU CHOIX

Jamban de Cochon Ferm:er
ou Nuggets de poulet
ACCOMPAGNEMENT

Frites fraiches maison
ou Purée trés beurrée

DESSERT AU CHOIX

Rlz au Lalt du Boulllon
ou Millard

aux Prunes de Saison




