Entrees

Gaspacho Andalou
Mousse de chévre de St Quentin la Poterie, copeaux affinés,
olives noires Kalamata et croltons 12€

Vitello Tonnato
Carpaccio de veau de Lozére cuit basse température, thon mi-
cuit, sauce tfonnato, capres frits et pickles 12€

Plats

Assietfte végétarienne
Varie selon la saison 19€

LA CARTE

Poisson de péche selon arrivage
Variation autour du pois chiche ( houmous/ panisses/ vierge de

tomates et pois chiche ), sauce chimichurri 23€

Boeuf Montbéliard

Comme un tataki, Iégumes croquants et nouilles ramen, sauce teriyaki et

tuile sésame 23€

Desserts

Assortiment de fromages 1€

Baba *
Al'art de la joie “ Eau de vie de vin infusée a la verveine distillé

par Quentin Le Cléac’h”, crémeux et fraicheur de fruits jaunes a
11€ ( Shooter 2cl

la verveine aztéque, sorbet abricot
supplément de 3€)
*Disponible sans alcool

Tartelette
Chocolat noir Valrhéna, Cacahuétes en plusieurs texture, coulis
caramel au beurre salé 1€
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