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KALTE VORSPEISEN

Chtipiti Kasecreme
Tzatziki
Oliven und Peperoni

Dolmadakia .
Weinblatter mit Reis gefullt, dazu Zaziki

Feta mit Krautsalat, Oliven & Peperoni
Taramas Fischroggencreme
Auberginencreme

Mese Zaziki, Bramas und Chtipiti

Aperetif-Platte fur 2 Personen
{aziki, Taramas, Dolmadaka, nz_m_:.
Auberginencreme, Feta, Oliven & Peperoni

WARME VORSPEISEN
Auberginen gebraten mit Zaziki
Zucchinis gebraten mit Zaziki

Spitzpaprika gebraten mit Zaziki

Saganaki |
gebackener Schafskase, paniert

Saganaki |l
Schafskase aus dem Backofen
mit Zwiebeln, Peperoni und Tomate

Kalamariamit Zaziki
Griine Bohnen in Tomatensofle mit Fetakase
Dicke Bohnen in Tomatensofle mit Fetakase

Shrimps Saganaki
Shnmps in Metaxasauce mit Kase uberbacken

Haloumi gegrillt Hartkase mit Roter Beete

Warme Platte fur 2 Personen
mit >=U2.m_=m=, Jucchini,
Spitzpaprika, Saganaki & Zaziki

Peperoni gegrillt mit Knoblauchol
Florinis gefullte Papnka mit Fetakase

SALATE
Gyrossalat
gemischter Salat mit Gyros

Original griechischer Salat
mit Tomaten, Gurken, Feta,
Oliven, Peperoni und Zwiebeln

Bauernsalat
mit grunem Salat, Gurken, Tomaten,
Weisskohlsalat, Feta, Peperoni und Oliven

Thunfischsalat
mit Eisbergsalat, Thunfisch, Ei,
Gurke, Tomate, Oliven und Peperoni

Gemischter Salat mit Putenfilet

Pommes frites

Reis

Scheibenkartoffeln
Kritharaki Reisnudeln
Metaxasauce

Sauce Bearnaise
Tomaten-Paprika-Sauce
Champignonsauce
Krauterbutter

2.80
2.80
9.50
6.50

8.50
2.80
2.80
8.50
17.50

8.50
8.50
8.50
8.20

8.90

8.50
6.50
6.50
9.50

8.50
17.50

6.50
8.50

16.50
13.50

13.20

14.20

16.80

3.00
3.00
3.00
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3.00
3.00
3.00
3.00
2.00
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GEMISCHTE PLATTEN VOM GRILL

_%-am-:__mq 18.50
Lammkotelettes, Gyros,

dazu Pommes frites und Reis

Minotaurus-Teller 16.50

Suzuki, Steak, Gyros, dazu Pommes frites & Reis

Mykonos-Teller 17.50
Steak, Suvlaki, Gyros, dazu Pommes fntes & Reis

Hack-Platte 17.20
Hacksteak mit Kase %ms_z.
Gyros,dazu Pommes fntes und Reis

Grill-Teller
Suzuki, Lammkotelettes, Steak, Gyros,
Suvlaki, dazu Zaziki, Pommes fntes und Reis

SPEZIALITATEN DES HAUSES

Suvla-Feta

Schweinefilet mit Feta-Kase gefullt
am Spief mit Papnka und Zwiebeln,
Sauce-Bearnaise, dazu Ofenkartoffel

Gyros in Metaxasauce
Gyros verfeinert mit Metaxasauce,
dazu Pommes fntes

Juwetzi mﬂ&m_
Lammkoteletts mit uberbackenen Reisnudeln

Schweinefilet-Medaillons
nach Wahl Metaxa- Gorgonzola- oder
Champignonsauce, dazu Pommes

Olympia-Teller 19.50
3 Suzuki in pikanter Sauce, mit Metaxasauce
verfeinert und Kase uberbacken, dazu Pommes fntes

FLEISCHGERICHTE VOM GRILL

Gyros | |
Geschnetzeltes vom Drehspiel}
dazu Pommes frites, Reis und Zaziki

Gyros |l
mwam mit Metaxasauce und Kase
uberbacken, dazu Scheibenkartoffeln

Souvlaki 17.50
2 Fleischspiefle, dazu Pommes frites und Reis

Suzuki 17.50
Hackfleischrollchen mit Pommes fntes und Reis

Schweinesteak mit Pommes fites 18.00
nach Wahl Krauterbutter, Sauce Bearnaise,
Metaxasauce oder Champignonsauce

Bifteki
Hacksteak gefullt mit Fetakase,
dazu Pommes fntes & Reis

Putensteak

dazu Pommes fntes und Rels,

nach Wahl. Krauterbutter Sauce Bearnaise,
Gorgonzola- oder Champignonsauce

SPAGHETT]

21.50

24.00

18.50

23.90
21.50

17.50

19.50

18.90

18.50

mumm__ma 16.50

mit byros in Metaxasauce
mBm:ma
mit Putenfleisch in Sahnesauce
m__mm__ma
mit Shnmps in Sahnesauce

16.50
16.50
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135

138

128.

62
63
67
14

151

|AMM VOM GRILL

Lammfilet
mit Scheibenkartoffeln
nach Wahl Metaxasauce oder Gorgonzolasauce

Lammkotelettes

aus der Lammkrone, ,

nach Wahl Riesenbohnen,

grune Bohnen oder Pommes frites

PLATTE FUR 2 PERSONEN

Athen-Platte

\brspeise: 2x Zaziki, Bauernsalat
Hauptspeise: 2x Suvlaki, 2x Suzuki,

2 Lammkotelettes, Gyros, Scheibenkartoffeln

Diese Platte kann auch fur 3, & oder
mehrere Personen zubereitet werden.

FISCHSPEZIALITATEN

Kalamaria mit Ofenkartoffel
gebratener Tintenfisch

Scampis | mit Ofenkartoffel
Gebratene Scampis mit Schale

Lachssteak mit Ofenkartoffel
Tilapiafilet mit Ofenkartoffel

SCHNITZEL

Schweineschnitzel
Paniert, dazu Pommes fntes und Reis

ALLE GERICHTE SERVIEREN WIR MIT EINEM BEILAGENSALAT

APERITIFS
Ouzo 2cl
Hugo 021
_.m_mz 021
Aperol - Spritz,, 021
Ramazzotti 4 cl
Plomari Ouzo 200ml mit Eis
ALKOHOLFREIE GETRANKE

Coca Cola,, 0331
Coca Cola Zero,,, 0,331
Fanta, 0331
Sprite 0331
Mineralwasser 021
Tonic Water, 0,21
Orangensaft 0,21
Apfelsaft 0,21
Bitter Lemon, 0,21
Ginger Ale, 0,21
Mineralwasser 0.7
Apfelschorle 0331
Rhabarberschorle 0,331

28.50

26.50

95.00

17.50
17.50

23.50
17.50

15.30

2.00
6.30
6.50
6.50
4.00
10.50

3.80
3.80
3.80
3.80
2.50
2.80
2.80
2.80
2.80
2.80
6.70
3.50
3.50

180.  Tiramisu hausgemacht 6.50
181.  Schokoladensouffle 6.50
182. - Mousse au Chocolat hausge 6.00
183.  Joghurteis mit roter Grutze 6.50
184 Vanilleeis | 5.50
mit Schoko- o. Erdbeersauce & Sahne
185.  Joghurt mit Nussen und Honig 3.50
200 Griechischer Mokka 3.00
201. Kaffee 3.00
202. Espresso 2.30
203. Cappuccino £.00
204. Tee 2.50
Alle Biere enthalten Hafer Weizen, Roggen und Gerste
253. Fiichschen Alt 0251 2.80
257. Fiichschen Alt 041 420
254. Konig Pils 0251 278
255. Konig Pils 041 410
258. Weizenbier mit & ohne Alkohol 051 500
260. Alkoholfreies Pils 0331 350
261. Malzbier 0331 3.00
GRIECH. OFFENE WEISSWEINE
262. Xiros, trocken 021 5.50
263. Imiglykos, halbsu 02t 5.50
264, Retsina, geharzt 021U 330
270.  Weinschorle 03t 7.50
GRIECH. OFFENE ROTWEINE
266. Xiros, trocken 021 5.0
267. Imiglykos, halbsuss 020 5.0
268. Roseé, trocken 021 5.50
269. Naoussa, herb P VL L
DEUTSCHE WEINE
271. Grauburgunder 021l 750
Weilwein
272 Spatburgrunder 021 750
Rotwein
SPIRITUGSEN
228. Quzo 2ct 200
229. Metaxa***** 2¢d 2.80
230. Metaxa******* 2¢ 350
231. Metaxa 40 Jahre alt 2¢d  6.50
233. Killepitsch 2¢ 2,50
239. Genever 2¢ 2.00
260. Wodka 2¢ 2.00
264 Whisky Cola,, 5cl 6.50
266, Bacardi Cola,, S5cl 650
247 Wodka Lemon, S5 6.50
248. Baileys : 2c 3.00
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