Todos nuestros productos de pesca han sido congelados previamente.
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I.G.I.CINCLUIDO

QUE RICAS LAS TOSTAS 10.90

. Con paté ibérico y aceitunas de Antequera 4. Con boqueronesy cebolla caramelizada

Con jamén ibérico, tomate y aceite de oliva 5. Con cecina de Ledn, rdcula y parmesano

. Con salmén ahumado, queso gratinadoy 6. Con crema de aguacate y queso canario

mostaza dulce

PARA ABRIR BOCA

Ch@rizo parrillero TS E o = bl MY SRS B f L S0 geop e ) precio unidad 6.90
Empanadillas criollas con guacamole fresco y cebolla encurtida precio unidad 6.90
Tacos de carne mechada con cebolla encurtida y crema de queso .. precio unidad 8.90
Pimientos deiPagingrye® & ... k.0 F ISRIS BECR11 8 ) W bei 0 LA 11.90
Queso provolone al horno con jamén ibérico y mermelada de tomate =~~~ 15.90
Croquetas de carne wagyu con mermelada de pimientos asados v ..15.90
Huevos rotegicon jamoniiberico ... 0. . b o B 0 L e 18.90
Fabada asturiana con embutido ibérico............ . 15.90
Callos a la madrilefia & galie 4 W o) 15.90
Gyoza de pollo con verduras en salsa melosa de carne ibéricay teriyaki 15.90
Croquetas de jamoén ibérico José Cruz, con tomate seco, quemadas a soplete 16.50
Brioche negro con carne a baja temperatura, salsa chutney y queso cheddar 16.90
Carpaccio de vaca gallega con mahonesa trufada y queso parmesano ... 18.90
Steak tartar de carne Wagyu (preparadoenmesa) ... 34.90
ENTRANTES DEL MAR
Taco de salmén ahumado en ceviche, con crujiente de pan y mahonesa chipotle ... 9.90

Lata gourmet de mejillones en escabeche delariade Arousa ... 14.90
Huevos rellenos de bacalao y pimiento asado en salsade vitelo 16.90
Croquetas de bogavante con alioli de ajotostado ... 14.90
Pimientos de piquillo rellenos de bacalao con crujiente de ibéricos ... 14.90
Anchoas Angelachu de Santofa 10 unidades ... 16.90
Gambas al ajillo con sobrasada canaria ... 18.90
Ceviche de langostino con aguacate y alifio de mango y maracuya ... 19.90
Langostinos a la plancha consalsarosa ... 21.90
Navajas salteadas con ajoyvinoblanco ... 21.90
Tartar de atin con 2 huevos fritos y crujiente de picatoste ... 24.90
Zamburinas con salsa kimchiy ralladurade lima ... 24.90
Carpaccio de gambas con navajas salteadas al ajillo ... 24.90
Anchoas de Santoina en mantequilla GAMA PREMIUM ... ... 30.00
VERDE QUE TE QUIERO VERDE
Ensalada de pimientos asadosy lomodeatan ... 16.90
Ensalada de bonito del norte con brotes de lechuga,y aguacate ... . 17.90
Esparragos de Navarra con ventresca de atun, aguacate y sal del Himalaya. ... 19.90
Ensalada de matrimonio de anchoas y boquerones con pimientos asados ... 21.00
Ensalada de burrata artesanal, jamén ibérico, mermelada y crujiente de ibérico 21.90



50.
Sl
52.
58!
54.
83.
56.
57.
58.
59.
60.
61.

65.

66.
67.
68.
0= 69.
* 70.

75.
76.
'/
78.
79.
80.
81.
82.
=] 83.
=D 84,
= 85.
=] 86.
[=m 87.
=m 88.
= 89.
90.

98
¥6.
X

NUESTROS EMBUTIDOS SELECCIONADOS

media racion
Papasiarrugatligs e 0.& 1" o o lneho i & NZ RN 5507 .0 7.50
Bogquerones "" LAY R b png kL am NG, ol 13 8 10.50
CHefizo'ibéricol M. |5  EE EN 0k B0 ST S 39075 14.50
Salghichén lbericaR M WIS EUSi S 0y b B 00 5 S By e 890 .. .. 14.50
QuEso del paist it SESCE wh e B R Ve B ) 850 ... .. 14.50
MEllicilla lachiorizada ™ il ..~ g B S0 B . e Ll 9.50. 41 ) 14.50
Surtido de embutida'ibefico..... .Ml -8t ol e T A 12.00Z) \.. 15.90
Jamon.ibérico. J MR o8 S BUaIE BE L BT 14.90\%,. \. 19.90
Lomo ibéridodeibellotia &........ x4 gm0l 13.50 .. 18.90
Jamén 100% ibéricode bellota........................... ... 18.00,F 13 27.00
Cetina de caviat deMlagyu”. " 3 B0 eee Lo L e gl Do 15.00 ... 28.00
Tapas;mix{paraj2iperspnas)i A& 5 WCL b0 D0 Lol e L 26.90

Jamén ibérico 100 % de bellota, jamén ibérico, lomo ibérico, chorizo ibérico, cecina de Wagyu
morcilla achorizada, salchichén, queso del pais y aceitunas de Antequera.

HAMBURGUESAS GOURMET

Con pimientos asados, crema de queso, cebolla crispy, mix de lechugas, un toque

de barbacoay gratinadaconqueso ... 15.90
Con jamén ibérico crujiente, queso del pais, ricula y cebolla caramelizada ... {115 .90
Con aguacate, queso cheddar, brotes de lechugaysalsacésar ... . .. 15.90
Con queso rulo de cabra, salsa Pedro Ximénez y cebolla crujiente ... . 15.90
Cuarto de Cruz con queso, pepinillos encurtidos, cebolla y ketchup ahumado......... 15.90
PREMIUM Con nuestro mejor steak tartar y queso de pimentén ahumado ... 25.00

NUESTRAS CARNES
Arroz cremoso trufado con boletus, secreto ibérico y queso parmesano ... 21.90
Solomillo ibérico de bellota con salsa de cacahuete ... ... 21.90
Solomillo ibérico con reducciéon de Pedro Ximénez y cebolla caramelizada . ... 21.90
Churrasco ibérico de bellota con salsa de tamarindosy chili ... . 21.90
Codillolibérico coginadojen su jugory. s pox b im0 ey 24.90
Costillas ibéricas a baja temperatura en salsa barbacoa con ibérico crujientes ... 23.90
Chateaubriand de carne ibérica 100% con dos salsas ... Precio por persona - min 2 pers 22.90
Secreto ibérico de bellota con escamas de sal Maldén y aceite de oliva............ .. 25.90
SolomilloiSinegon®ff.. ] fas. =l L B Lopd L T L e N G 24.90
Lomo ibérico a baja temperatura flambeado, pimientos asados y cebolla caramelizada . 25.90
Carrilleras de ternera ahumada en salsa reducida al vino tinto ... 26.90
Entrecot de lomo bajo3Q0g 1. 1L LN M A SN il 24.90
Solomillo de ternera uruguaya220g) ... ol SR L 25.00
Cinlletillas’de corderol gty 5. My de. ¢ 100 e w s T 0§ & T 29.00
Solomillo de ternera con fua de oca en salsa Pedro Ximénez y cebolla caramelizada 35.00
Chuleta madurada de carne nacional 600g ... 42.00
Salsas adicionales: pimienta verde, reduccion de Pedro Ximénez, bearnesa ... 3.50
PLATOS DEL MAR

Rejo de pulpo frito con mojo canario ... 4160
Papillote de salmén noruego al horno, con alifio de albahaca, miel y naranja ... 19.90
Lomo de atun rojo en salsa teriyakiy soja ... 19.90



( ) ITALIANO .G.I.C INCLUSE

LE NOSTRE TOSTE 10.90

1. Con paté iberico e olive di Antequera 4. Con alici marinate e cipolla caramellata
2. Con prosciutto iberico, pomodoro, olio d'oliva 5. Con cecina di Ledn, rucola e parmigiano
3. Con salmone affumicato, formaggio 6. Con crema di avocado e formaggio
gratinato e senape dolce delle Canarie
PER APRIRE L'APPETITO
Bl 10! Ghiprizo alfadriglidgs || Eeda. BN 3 e X 5 o Pl dip L prezzo per unita 6.90
11. Empanadas criolle con guacamole fresco e cipolla marinata prezzo per unita 6.90
12. Tacos di carne sfilacciata con cipolla marinata e crema di formaggio . prezzo per unita 8.90
[ 1 3 mPeperoni diR@diomied b .o Eop oo B8 £5 00 plie TR ms o L 11.90
14. Provolone al forno con prosciutto iberico e marmellata di pomodoro .. 15.90
15. Crocchette di carne wagyu con marmellata di peperoni arrostiti ... 15.90
16. Uova rotte a@n prasciutto iberico.....0.....0 L 0 0 18.90
17. Fabada asturiana con salumi iberici ... 15.90
18. Trippa alla g@diildbap 8= 1 & & =1 B FI&E 1 8 gofr’ B 15.90
[E 19. Gyoza di pollo con verdure in salsa vellutata di carne iberica e teriyaki =~~~ 15.90

mm 20. Crocchette di prosciutto iberico José Cruz, pomodoro secco, fiammeggiate al cannello  16.50
21. Brioche nera con carne a bassa temperatura, salsa chutney e formaggio cheddar = 16.90

22. Carpaccio di manzo galiziano con maionese al tartufo e parmigiano .. 18.90
[E 23. Steak tartare di carne wagyu (preparato altavolo) ... 34.90
ANTIPASTI DI MARE
[ 25. Taco di salmone affumicato in ceviche con croccante di pane e maionese chipotle 9.90
26. Latta Gourmet di cozze in escabeche dellaRiade Arousa ... .. 14.90
[ 27. Uova ripiene di baccala e peperone arrostito in salsa al vitello......... 16.90
28. Crocchette di astice con alioli all'agliotostato ... 14.90
29. Peperoni del piquillo ripieni di baccala con croccante diiberico ... 14.90
&0 30. Acciughe Angelachu di Santofia 10 unita......................................... 16.90
[E 31. Gamberi all'aglio con sobrasada canaria ... 18.90
32. Ceviche di gamberi con avocado e condimento al mango e frutto della passione = 19.90
BY. Gamberoni allal piastra cpn/salsa rosa ... Fooo g bR NS 21.90
[ 34. Cannolicchi saltati con aglio e vino bianco ... 21.90
E0 35. Tartare di tonno con 2 uova fritte e croccante dicrostini ... 24.90
E0 36. Capesante con salsa kimchi e scorzadilime ... 24.90
37. Carpaccio di gamberi con cannolicchi saltati all'aglio ... 24.90
38. Acciughe di Santofia al burro PREMIUM ... ... 30.00
INSALATE
40. Insalata di peperoni arrostiti e lombata ditonno ... 16.90
41. Insalata di tonno del nord con germogli di lattugae avocado ... .. 17.90
42. Asparagi di Navarra con ventresca di tonno, avocado e sale dell’Himalaya ... 19.90
43. Insalata di acciughe sotto sale e alici marinate con peperoni arrostiti ... . 21.00

44. Insalata con burrata artigianale, prosciutto iberico, marmellata e prosciutto iberico croccante = 21.90
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SELEZIONE DI SALUMI

mezza porzione
Patate ‘arrugaeasge . 1.8 1" o o or lnebo ot b N\BLE Y 556 1 7.50
Alici marinate’ LU0 5.0 L el e N 2.0 15 8 10.50
Ch@vizo ibericol B0 L 38 8% LR b 5 B TR R S 075 > 14.50
Sdlame lbefico, MW ST W im0 ) L L 8 F e B 8 8.9%... .., 14.50
Felinaggio locale iy "R 5 ol a Pl B0l Ty 0 e B 8.50... . 14.50
Sanguinaccio speziato ... 9.50171 .. 14.50
Selezione disalumiiberici ... 12.00 . . 15.90
Pr&@sciutto iberico™ 8 4- 4" S I 8 L L 1490 ..\ 19.90
Lombo ibefico di ghiapnda ...0x. . sm. 4 oL B 13.50..N4 18.90
Prosciutto 100% iberico di ghianda ... ... 18.00. .. 27.00
Cecina (Carne secca) di Wagyu “Caviar” ... 15.00......... 28.00
Tapas mix|(per 2 pegsane): L2 5  IEL b LT e 26.90

Prosciutto 100% iberico di ghianda, prosciutto iberico, lombo iberico, chorizo iberico, Cecina
di Wagyu, sanguinaccio speziato, salame, formaggio locale e olive di Antequera.

HAMBURGER GOURMET

Con peperoni arrostiti, crema di formaggio, cipolla croccante, mix di lattughe,

un tocco di salsa barbecue e gratinata con formaggio.......................... 15.90
Con prosciutto iberico croccante, formaggio locale, rucola e cipolla caramellata 15.90
Con avocado, formaggio cheddar, germogli di lattuga e salsa Caesar ... 15.90
Con formaggio di capra, salsa Pedro Ximénez e cipolla croccante ... 15.90
“Cuarto de Cruz" con formaggio,cetriolini in salamoia, cipolla e ketchup affumicato . 15.90
PREMIUM Con il nostro miglior steak tartare e formaggio al paprika affumicato . 25.00

LE NOSTRE CARNI
Riso cremoso al tartufo con funghi porcini, secreto iberico e parmigiano ... 21.90
Filetto iberico di ghianda con salsa alle arachidi ... .. 21.90
Filetto iberico con riduzione di Pedro Ximénez e cipolla caramellata.............. . 21.90
Churrasco di maiale iberico bellota con salsa al tamarindoechili........... . 21.90
Stinco iberico cotto nel sho sugo ... 15 o L b L N 24.90
Costine iberiche a bassa temperatura in salsa barbecue con prosciutto iberico croccante 23.90
Chateaubriand di carne ibérica 100% con due salse ... prezzo a persona - min 2 pers 22.90
Secreto iberico di ghianda con scaglie di sale Maldon e oliod’oliva ... 25.90
Filetto alla Strogaftoff ] . £as =i L & il L NAREL AN L 24.90
Lombo iberico a bassa temperatura flambé, peperoni arrostiti, cipolla caramellata 25.90
Guance di vitello affumicate in salsa al vinorossoridotto ... .. . 26.90
Entrecote di lombata bassa daB300'g ... .l o AT TR g 24.90
Filetto di manzo/uruguaiano 220 g \/..............Loo o S e L 25.00
Cogtolette dagpelld o BUL . % i ie ¢ D CRF  CUNEC W e LT 1 8 . 29.00
Filetto di vitello con foie d'oca in salsa Pedro Ximénez e cipolla caramellata ... . . 35.00
Bistecca dijmanzo'stagiohata 600 @ «.." s~ | B 0w L S b 8 L 42.00
Salse aggiuntive: pepe verde, riduzione di Pedro Ximénez, bernese ... . 3.50
PIATTI DI MARE

Tentacolo di polpo fritto con mojo canario ... 91.90
Salmone norvegese al cartoccio con condimento al basilico, miele e arancia ... . 19.90
Filetto di tonno rosso in salsa teriyakiesoia ... 19.90



Ale.
&P ENGLISH

[.G.I.C INCLUDED

BRUSCHETTAS 10.90

1. Ibérico paté and olives from Antequera 4. Anchovies and caramelized onion
2. Ibérico ham, tomato and olive oil 5. Cecina from Leén (cured beef), arugula
3. Smoked salmon, grilled cheese and and parmesan
sweet mustard 6. Avocado and Canarian cheese
STARTERS
[ED 10. Grilled chorizo sausage ... unit price 6.90
11. Creole dumplings with fresh guacamole and pickled onion............ . unit price 6.90
12. Shredded beef tacos with pickled onion and cream cheese ... . . unit price 8.90
[ 13. Padron pepp@rs] ELAEY & . k.ol J UERUN. BECRLL 8o W B A .90
14. Baked provolone cheese with Iberian ham and tomato jam ... 15.90
15. Wagyu beef croquettes with roasted pepperjam ... 15.90
16. Cracked eggs with lberianham ... 18.90
17. Asturian fabada with lberiansausage ... ... 15.90
18. Madrid-styledripe/f & o380 0 L 8 L8 gaNE 88 IR 15.90
= 19. Chicken gyoza with vegetables in a smooth Iberian pork and teriyaki sauce ... 15.90
mm 20. Jose Cruz Iberian ham croquettes with sun-dried tomato, flame-seared with a torch . 16.50
21. Black brioche with low temperature meat, chutney sauce and cheddar cheese . 16.90
22. Galician beef carpaccio with truffle mayonnaise and parmesan cheese ... . 18.90
[ 23. Wagyu beef steak tartare (prepared atthe table) ... ... 34.90
SEA STARTERS
@ 25. Smoked salmon ceviche taco with crispy bread and chipotle mayonnaise ... 9.90
26. Gourmet can of pickled mussels from the Riade Arousa ... 14.90
mm 27. Stuffed eggs with cod and roasted pepperinvealsauce ... 16.90
28. Lobster croquettes with toasted garlicaioli ... . 14.90
29. Piquillo peppers stuffed with cod with crispy Iberian ... 14.90
[ 30. Angelachu anchovies from Santofia 10 units ... 16.90
[ 31. Garlic prawns with Canarian sobrasadasausage ... 18.90
32. Prawn ceviche with avocado and mango and passion fruitdressing ... . 19.90
33. Grilled prawns with cocktail sauce ... 21.90
[ 34. Sautéed razor clams with garlic and white wine ... 21.90
[E 35. Tuna tartare with two fried eggs and crispy croutons ... 24.90
E0 36. Scallops with kimchi sauce and limezest ... 24.90
37. Prawn carpaccio with razor clams sautéed ingarlic ... 24.90
38. Santoia anchovies in butter PREMIUM .. ... 30.00
SALADS
40. Roasted pepper and tunaloinsalad ... 16.90
41. Northern albacore salad with lettuce sprouts and avocado ... 1 72.90
42. Navarra asparagus with tuna belly, avocado and Himalayansalt ... 19.90
43. Anchovy and marinated white anchovy salad with roasted peppers ... 21.00
44. Artisanal burrata salad with Iberian ham, jam and crispy Iberian ham ... 21.90
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OUR SELECTED SAUSAGES

half portion
Papas arrugadas (Canarian potatoes) ... .. 5:5050 [ =~ 7.50
Arichavies . L IR . 4.9 . omeoal oo b m i) AN 71507)." ... 10.50
Ibéfico chorizol . 28 4. 18 a4 B L RN 890 ... .- 14.50
Salchichén Ibérico (cured sausage) ... F90f~" ). 14.50
Cafarian cheese B5. . 81 . . . 0 0 L el e et 8.5Q0%. . 14.50
Morcilla achorizada (blood sausage) ... . Q.50 14.50
Selection of ibérico cuts ... 12.001%21\.. 15.90
|Bérico ham Ty o R EF ' o WOANE T DERRL 3 14.90\4 \. 19.90
Acorn-fed lomo ibérico (cured pork loin) ... 13.50 \¥%.\ 18.90
100% Ibéricp acorn-fedham ... Lo il L 18.00 .. N 27.00
Wagyu “Caviar” cured beef . 15.00 “pf 8 28.00
Tapasimix\(foR2|pedple) .. 3. A N Lp S B0 e £ 0 e 26.90

Ibérico ham, ibérico ham 100%, lomo ibérico, chorizo ibérico, morcilla achorizada, salchichén,
Wagyu “Caviar” cured beef, canarian cheese and olives from Antequera.

GOURMET BURGERS

With roasted pepper, cream cheese, crispy onion, lettuce mix, barbecue sauce

ahd grilled aiieesalify §. G~ oo L 8v. 5 8 30 g s S8 L Em w0 ) o0 15.90
With crispy ibérico ham, canarian cheese, rocket and caramelised onion ... . 15.90
With avocado, cheddar cheese, lettuce sprouts and caesarsauce ... 15.90
With a slice of goat cheese, Pedro Ximénez sauce and crispy onion ... 15.90
“Cuarto de Cruz” with cheddar cheese, pickles, onion and smoked ketchup ... 15.90
PREMIUM With our best steak tartare and smoked paprika cheese ... 25.00

OUR IBERICO MEAT
Creamy truffled rice with boletus, Iberian pork secreto and Parmesan cheese ... . 21.90
Acorn-fed Iberian pork fillet steak with peanutsauce ... ... 21.90
Acorn-fed Iberian pork fillet steak with Pedro Ximénez reduction and caramelized onion 21.90
Acorn-fed Iberian pork churrasco with tamarind and chilisauce ... 21.90
Iberian pork knuckle cooked in its own juices ... 24.90
Slow-cooked Iberian pork ribs in barbecue sauce with crispy Iberian ham ... 23.90
Chateaubriand of 100% Iberian meat with two sauces .. Price per person - min 2 people 22.90
Acorn-fed Iberian pork “secreto” with Maldon salt flakes and oliveoil ... 25.90
Beef Stroganoff fillet steak ... 0. o Ll A0S 24.90
Low-temperature Iberian pork loin flambéed, roasted peppers and caramelized onion  25.90
Smoked beef cheeks in red wine reductionsauce ... 26.90
Beef entrecote 300 g !0 0. ko A M e NG gt 24.90
Uruguayan beef fillet steak 220 g ... . 25.00
Lamibichops®. ALY ¢ 8y g e ok L e TRl et e 29.00
Beef fillet steak with duck foie in Pedro Ximénez sauce and caramelized onion .. 35.00
Dry-aged Spanish beef chop 600 g ... 42.00
Extra sauces: green pepper, Pedro Ximénez reduction, béarnaise ... 3.50
OTHER OPTIONS

Fried octopus tentacle with Canarian mojosauce ... ... 91.90
Oven-baked Norwegian salmon en papillote with basil, honey and orange dressing .19.90

Red tuna loin in teriyaki and soy sauce ... 19.90



@ DEUTSCHE

[.G.I.C INKLUSIVE

BRUSCHETTAS 10.90

1. Mit iberischer Pastete und Antequera-Oliven 4. Mit Sardellen und karamellisierter Zwiebel
2. Mitiberischem Schinken, Tomate und Olivendl 5. Mit Leoner Dorrfleisch, Rucola und Parmesan

3. Mit gerduchertem Lachs, Gratinkase 6. Mit Avocadocreme und kanarischem Kase
und suBer Senf

&0 10.
1k
12,

=l 13.
14.
15.
16.
17.
18.

=D 19,

0=m 20.
2k

22.
&M 23.

0Em 25.
26.
[Em 27.
28.
29.
=0 30.
NEWRCH I
32.
33,
[Em 34.
0D 35.
=D 36.
37.
38.

40.
41.
42.
43.
44.

VORSPEISEN

Gegrillte)Charizo:Viulsty B oo 3083 O ok . ahe o8 e pro Stiick 6.90
Kreolische Teigtaschen mit frischer Guacamole und eingelegten Zwiebeln pro Stiick 6.90
Geschnetzeltes Rindfleisch-Tacos mit eingelegten Zwiebeln und Frischkase pro Stiick 8.90
Padron-Papiliaschaen " . @ KRR AR I8 00 0F 0 SO S L 11.90
Gebackener Provolone-Kéase mit iberischem Schinken und Tomatenmarmelade 15:90
Wagyu-Rinderkroketten mit gerosteter Paprikamarmelade ... 15.90
Aufgeschlagene Eier mit iberischem Schinken ... 18.90
Asturische Fabada mit iberischer Wurst ... 15.90
Kutteln nachiMadridegArt w1 st s w8 L o % e 4 0E of b 15.90
Hahnchen-Gyoza mit Gemiise in einer milden iberischen Fleisch-Teriyaki-Sauce 15.90

José Cruz Ibérico-Schinkenkroketten mit getrockneten Tomaten, Brenner abgeflammt 16.50
Schwarze Brioche mit Tieftemperaturfleisch, Chutneysauce und Cheddar-Kase . 16.90

Carpaccio vom galicischen Rind mit Triffelmayonnaise und Parmesan ... 18.90
Wagyu-Steak Tatar (am Tisch zubereitet) ... . 34.90
VORSPEISEN AUS DEM MEER
Geraucherter Lachs-Ceviche-Taco mit knusprigem Brot und Chipotle-Mayonnaise ... 9.90
Gourmet-Dose eingelegte Muscheln aus der Arousa-Miindung ... . 14.90
Gefullte Eier mit Kabeljau und geréstetem Paprika in KalbfleischsoBBe ... . 16.90
Hummerkroketten mit gerosteter Knoblauch-Aioli ... 14.90
Mit Kabeljau gefillte Piquillo-Paprikaschoten mit knusprigem lbérico ... 14.90
Angelachu-Sardellen aus Santoiia 10 Einheiten ... 16.90
Knoblauchgarnelen mit kanarischer Sobrasada-Wurst ... 18.90
Garnelen-Ceviche mit Avocado-Mango-Maracuja-Dressing ... 19.90
Gegrillte Garnelen mit Cocktailsauce ... .. 21.90
Gebratene Schwertmuscheln mit Knoblauch und WeiBwein ... .. 21.90
Thunfisch-Tatar mit zwei Spiegeleiern und knusprigen Croutons ... 24.90
Jakobsmuscheln mit Kimchi-Sauce und Limettenschale ... ... . 24.90
Garnelen-Carpaccio mit in Knoblauch sautierten Schwertmuscheln ... 24.90
Santona-Sardellen in Butter PREMIUM ... 30.00
SALATE
Gerosteter Paprika-Thunfisch-Lendensalat ... ... ... 16.90
Nordlicher WeiBer Thunsalat mit Salatsprossen und Avocado ... 17.90
Navarra-Spargel mit Thunfischbauch, Avocado und Himalaya-Salz ... 19.90
Salat mit Sardellen und marinierten Sardellen mit gerésteter Paprika ... 21.00
Burrata-Salat mit iberischem Schinken, Marmelade und knusprigem iberischem Schinken 21.90
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UNSERE AUSGEWAHLTEN WURSTWAREN

halbe Rationen
Runzlige Kartoffeln (Kanarische Kartoffeln) ... .. 550 .. 7.50
Sardellen ... miw 18 0188 00 o o on . N\ T 75071 .. 10.50
Iberische Paprikasalami ... N 8.90 ... .. 14.50
Iberische Mettwurst ... e i B 2 8905 .. 14.50
KanarischerKase gumd1" #1= . H 20 Lo oLt By D00 w ag 8.5 ... 14.50
BliSvurst ... S0l SEIEY GRS D NEa B Eene faml . S me ) 950 ... 14.50
Auswahl iberischer Wurstwaren.................... ... 12.0017171 .. 15.90
IbETischer Schinkem £ ¥a ). 0 o = ghelm . ol ml B 14.90\%}..\ . 19.90
Lende vom iberischen Eichelschwein ... 13.50 %% \ 18.90
100 % iberischer Schinken aus Eichelmast.................................. 18.00 ... 27.00
Wagyu ,Kaviar” Rinderschinken. ... 15.00 0§ A58 28.00
Gemischte Tapas (ftin 2 Personen): . S0 oxey .. e oo b 26.90

100 % iberischer Schinken aus Eichelmast, iberischer Schinken, iberische Lende, iberische Chorizo,
Blutwurst, Wagyu-, Kaviar”-Trockenfleisch, Salchichén, kanarischer Kase und Oliven aus Antequera.

GOURMET-BURGER

Mit geschmorten Paprikaschoten, cremigem Kase, knuspriger Zwiebel, Blattsalat
Mix, einem Hauch von Barbecue und mit Kése gratiniert ... 15.90
Mit knusprigem iberischen Schinken, heimischem Kase, Rauke und
karamellisiefteriZwiebe|tm g t4 T8 Ak LoR L B RN AR R L 15.90
Mit Avocado, Cheddar, Salatsprossen und Caesar-Dressing ... 15.90
Mit Ziegenkase, Pedro Ximenez Sauce und knuspriger Zwiebel ... 15.90
“Cuarto de Cruz” mit Cheddar, Gewirzgurken, Zwiebel und gerauchertem Ketchup  15.90
PREMIUM Mit unserem besten Tatar und gerdauchertem Paprikakase ... 25.00
FLEISCH VOM IBERISCHEM SCHWEIN
Cremiger Truffelreis mit Steinpilzen, iberischem Geheimnis und Parmesankase ... . 21.90
Iberisches Rinderfilet aus Eichelmast mit Erdnusssof3e ... ... 21.90
Iberisches Rinderfilet mit Pedro-Ximénez-Reduktion und karamellisierten Zwiebeln .. 21.90
Iberico-Churrasco mit Tamarinden-Chili-Sauce ... . 21.90
Iberico-Schweinehaxe in eigenem Saftgegart ... . 24.90
Iberische Rippchen bei niedriger Temperatur in Barbecuesauce mit
knUsprigem iberisghefy '§'F .. 2 v W1 Wi AT LW Wl )OS 0 23.90
Chateaubriand aus 100 % iberischem Fleisch mit zwei Saucen Preis pro Person - min 2 Pers ... 22.90
Iberisches Geheimnis aus Eichelmast mit Maldén-Salzflocken und Olivendl . 25.90
Rinderfilet Strogamoff 1. .. oo b d e e N o e 24.90
Flambiertes iberisches Schweinelendenstiick, schonend gegart, mit gerosteten
Paprikas und karamellisierter Zwiebel ... ... . 25.90
Geraucherte Rinderbackchen in Rotweinreduktion ... . . 26.90
Rinder-Entrecéte (Rickenstlick)300g .. 24.90
g uayisches Rinderfilef220g . Mye b bt M 55 2 MaTr—" 1 8 1 25.00
L amimkotelsits 1 W44 20 L O CRIF R - o4 CHEE R Lol ES R L 29.00
Rinderfilet mit Entenleber in Pedro-Ximénez-Sauce und karamellisierten Zwiebeln 35.00
Gereiftes nationales Rinderribeye 600g. ... ... 42.00
Zusatzliche SoBen: griiner Pfeffer, Pedro-Ximénez-Reduktion, Béarnaise ... 3.50
ANDERE MOGLICHKEITEN
Gebratener Oktopusarm mit kanarischer Mojo-Sauce ... ... 21.90

Ofen gegarter norwegischer Lachs, Pergament mit Basilikum, Honig Orangensauce .. 19.90
Roter Thunfischriicken in Teriyaki- und Sojasauce ... ... 19.90



¢ ) FRANCAIS .G..C INCLUS
NOS TOASTS 10.90
1. Avec paté ibérique et olives d'Antequera 4. Aux anchois et oignons caramélisés
2. Avec jambon ibérique tomate et huile d'olive 5. Aux cecina de Leén (Boeuf fumé),
3. Avec saumon fumé, gratin de fromage et roquette et parmesan
moutarde douce 6. Avec avocat et fromage canarien
ENTREES
0 110: Chorizo grilléf & TE{E . = o8 WY BRS & ¢ ) 80 Seiw SRR IR 0 al'unité 6.90
11. Raviolis créoles au guacamole frais et oignons marinés ... .. a l'unité 6.90
12. Tacos au boeuf rapé avec oignons marinés et fromage alacréeme ... a l'unité 8.90
1 13. Piments de' Badmom'de s L. . k.0 & USRI RECRLL 8 e T x70
14. Fromage provolone au four avec jambon ibérique et confiture de tomates 15.90
15. Croquettes de boeuf Wagyu a la confiture de poivrons rotis ... 15.90
16. OEufs cassés au jambon ibérique ... ... 18.90
17. Fabada asturienne avec saucisse ibérique ... 15.90
18. Tripes a laingaduiléhe, [va@ .0 L8 Cop 8l gl 4 8 Lo 15.90
[ 19. Gyoza de poulet aux [égumes dans sauce onctueuse de viande ibérique et teriyaki . 15.90
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Croquettes de jambon ibérique José Cruz, tomates séchées, flambées au chalumeau16.50
Brioche noire a la viande basse température, sauce chutney et cheddar ... .. 16.90
Carpaccio de beeuf galicien avec mayonnaise aux truffes et parmesan ... 18.90
Steak tartare de boeuf wagyu (préparé atable) ... 34.90
ENTREES DE MER
Taco de saumon fumé en ceviche avec pain croustillant et mayonnaise chipotle . 990
Boite gourmande de moules marinées de I'estuaire d'Arousa ... 14.90
CEufs farcis a la morue et au poivron réti, servis avec une sauce deveau . 16.90
Croquettes de homard et aiolia l'ail grillé ... . 14.90
Poivrons piquillo farcis a la morue au croustillant ibérique ... 14.90
Anchois Angelachu de Santofia 10 unités ... ... 16.90
Crevettes a l'ail avec sobrasada des Canaries ... 18.90
Ceviche de crevettes, avocat et vinaigrette mangue-passion ... 19.90
Crevettes grillées alasaucerose ... ... 21.90
Couteaux de mer sautés a l'ail etauvinblanc ... 21.90
Tartare de thon avec deux ceufs au plat et croGtons croustillants ... 24.90
Coquilles Saint-Jacques avec sauce kimchi et zeste de citronvert ... 24.90
Carpaccio de crevettes avec couteaux sautés a l'ail ... 24.90
Anchois Santoia au beurre GAMME PREMIUM ... 30.00
NOS SALADES
Salade de poivrons rétis etlongedethon ... 16.90
Salade de germon du nord, pousses de laitue etavocat ... 17.90
Asperges de Navarre avec ventréche de thon, avocat et sel de I'Himalaya ... 19.90
Salade d'anchois et d'anchois marinés aux poivrons rétis ... 21.00
Salade de burrata artisanale, jambon ibérique, confiture et jambon ibérique croustillant. . 21.90
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NOS SAUCISSES SELECTIONNEES

demi-portion portion
Pommes de terre a la Canarienne ... 5.50f1........ 7.50
Anghoisy... " HIM" S8 }  ppel C0 o B0 L e ol 1 8 10.50
Chorizo ibérique @ | 85 fo &l oo 5 B LA S 8.90 . 14.50
Sdlllcisson iBériquesm il Wi~ = Clige ) L. D DA 8y ¥ 8.9 ..., 14.50
Frghage canarienitd SRS 5 0K BR Seonn oy Dol N S e 850 ... .. 14.50
Morcilla achorizada (boudin) ... 950 ... 14.50
Assortiment de saucisses ibériques.......... 12.047%) \ . 15.90
Jampben,ibérigue ™8 1oL e JURI 2T L e R s 14.90\%,. \ 19.90
Longe ibérique nourrie aux glands.................... 13.50 .. N 18.90
Jambon de gland 100% ibérique ... ... 18.00L 8 19 27.00
Boeuf séché de Wagyu « Caviar» ... 15.00 . 28.00
Mélange de tapas (pour 2 personnes): ... 26.90

Jambon ibérique 100%, jambon ibérique, filet ibérique, chorizo ibérique, boudin, Beeuf séché
de Wagyu « Caviar », saucisson, fromage canarien et olives d'Antequera.

HAMBURGERS GASTRONOMIQUES

Avec poivrons rétis, fromage a la creme, oignon croustillant, laitue mélangée,

sauce barbecue et gratinaufromage ... 15.90
Avec jambon ibérique croquant, fromage canarien, roquette et oignon caramélisé 15.90
Avec avocat, fromage cheddar, pousses de laitue et sauce césar ... .. .. 15.90
Avec rondelle de biche de chevre, sauce Pedro Ximénez et oignon croustillant ... 15.90
« Cuarto de Cruz » au fromage cheddar, cornichons, oignons et ketchup fumé ... 15.90
PREMIUM Avec notre meilleur steak tartare et fromage paprika fumé ... 25.00

NOTRE VIANDE IBERIQUE
Riz crémeux truffé aux cépes, secret ibérique et parmesan ... 21.90
Surlonge ibérique nourrie aux glands et sauce aux cacahuetes ... ... 21.90
Surlonge ibérique avec réduction Pedro Ximénez et oignon caramélisé . 21.90
Steak ibérique nourri au gland, sauce tamarinetchili ... 21.90
Jarret ibérique cuit danssonjus.....1p L n b L N 24.90
Cotes ibériques a basse température en sauce barbecue avec croustillant ibérique 23.90
Chateaubriand de viande 100% ibérique avec deux sauces .. Prix par pers - min 2 pers 22.90
Secret ibérique nourri au gland avec flocons de sel de Maldén et huile d'olive ... . 25.90
Filet de boauf Stroganofff 15 "1 L. X b RAMGAL AN e 24.90
Filet de porc ibérique flambé a basse température, poivrons rétis, oignons caramélisés  25.90
Joues de boeuf fumées en sauce réduite auvinrouge ... 26.90
Entrecote de'boeuf'de 300 g ..» ... 0.0l A TR 24.90
Filet de bosuf uruguayen'220g' ... ..ol N it e e L 25.00
Cogelettes dagnedul o4 guy 3 e an o [CW . N s T L e 29.00
Filet de boeuf recouvert de foie gras d'oie, sauce Pedro Ximénez et oignons caramélisés . 35.00
Cotelette de viande nationale maturée 600g ... 42.00
Sauces supplémentaires : poivre vert, réduction de Pedro Ximénez, béarnaise ... . 3.50
AUTRES OPTIONS

Tentacule de poulpe frit avec sauce mojo des Canaries ... 21.90
Saumon norvégien en papillote au four, assaisonné de basilic, miel etorange . i19.90
Filet de thon rouge en sauce teriyakietsoja ... %90
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SMAKFULLE TOASTS 10.90

1. Med iberisk paté og oliven fra Antequera 4. Med marinerte ansjosfileter og karamellisert Izk

2. Med iberisk skinke, tomater og olivenolje 5. Med langtidsluftet storfekjgtt fra Ledn (cecina),
3. Med rgkt Iaks, gratinert ost og sot sennep ruccola og parmesan
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6. Med avokadokrem og kanarisk ost

FORRETER

Grilletichorizapplse, {1 E 1= Fhe W' SR 8 88 S0 B m S b per stykk 6.90
Kreolske dumplings med fersk guacamole og syltetlgk ... .. per stykk 6.90
Strimlet biff taco med syltet lek og kremost ... per stykk 8.90
Padrop-papiiia L BUIES & i o Fop'od: TR PFORLL 0 WOW ST s A 11.90
Bakt provoloneost med iberisk skinke og tomatsyltetey ... 15.90
Wagyu-kjottkroketter med ristede paprika og marmelade ... 15.90
Knuste egg med iberisk skinke ... 18.90
Asturisk fabada med iberisk polse ... 15.90
Madrid-stekte oksemage (callos a la madrilepa) ... 15.90
Kylling-gyoza med grennsaker i fyldig iberisk kjottsaus og teriyaki .. 15.90
José Cruz-iberisk skinkekroketter med soltgrkede tomater, flamberte, gassbrenner 16.50
Sort brioche med langtidsstekt kjott, chutney-saus og cheddarost ... 16.90
Carpaccio av galisisk storfe med treffelmajones og parmesan ... 18.90
Wagyu-bifftartar (tilberedt ved bordet) ... 34.90
SJOSTARTER
Rokt laks ceviche-taco med sprott bred og chipotlemajones ... ... 9.90
Gourmetboks med syltede blaskjell fra Arousa-elvemunningen ... 14.90
Fylte egg med torsk og ovnsstekt paprika i kalvesaus ... ... 16.90
Hummerkroketter med ristet hvitleksaioli ... 14.90
Piquillo paprika fylt med torsk med sprgiberisk ... 14.90
Angelachu-ansjos fra Santofa 10 enheter ... 16.90
Hvitloksreker med kanarisk sobrasada-pelse ... 18.90
Rekeceviche med avokado og mango og pasjonsfruktdressing ... 19.90
Grillede rekér med cocktilsay§ .. % 5. L. o b sl NRE L B NN 21.90
Stekte knivskjell med hvitlek og hvitvin ... 21.90
Tunfisktartar med to stekte egg og spre krutonger ... 24.90
Kamskjell med kimchisaus og revet limeskall ... . 24.90
Rekecarpaccio med barbermuslinger sauterti hvitlgk ... 24.90
Santofia ansjos i smer PREMIUM-SERIE ... ... ... ... ... 30.00
SALATER
Stektipeppernog tlinfisk salat . § =&, of . F dw L oak o Sl PN e 16.90
Nordlig albacore salat med salatspirer og avokado ... 17.90
Navarra asparges med tunfisk mage, avokado og himalayasalt ... . 19.90
Ansjos- og boqueronesalat med grillede paprika ... 21.00
Handverks burratasalat, iberisk skinke, syltetey og spre iberisk skinke ... . 190
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VARE UTVALGTE PQLSER

halv rasjon hel rasjon
Papas arrugadas (spanske rynkete poteter) ... 550 = 7.50
Feisk ansjos ML 48 40 = R m MR NG T 7 IS0 4oy 10.50
Ibefiskichorizo £ UF ~ % & ¢ I8 4 R4 R 8.90 .. .. 14.50
Salchichén Ibérico (iberisk polse) . 890 ... 14.50
Kapriost . .me. M w Bl oop’ gluay o0 B0 0 o Dy 5wl B 8.50 ... 14.50
Cherizokrydret bledpdise’ ... & 4l Ca ) Cay DR e 9.5 14.50
Utvalg av iberiske spekematprodukter ... 12.00 ... 15.90
Iberisk spekeskinke 5§ " o ol N & ot L Lo b 14.90% .\. 19.90
Lomo ibérico de bellota (Iberisk speket svinekam) ... 13.50 \¥.\ 18.90
Iberisk spekeskinke 100% bellota. ... ... 18.00 ... 27.00
Terket wagyu-biffkjett « Caviar» ... 15.00 ... 28.00
Tapa mix (il 2bersehen):~n. 1o Swg 00 L Co BT e S N 26.90

100 % iberisk bellota-skinke, iberisk skinke, iberisk svinekam, iberisk chorizo, Wagyu-cecina,
krydret blodpglse, salami, lokal ost og oliven fra Antequera.

GOURMET-BURGERE

Med stekt paprika, kremost, spre gk, salatblanding, et snev av grillmat og

grateng medeost  INIFY S U0 wp 4 Sron @ 4 10w O Do Rk Bm o 4 o 15.90
Med sprostekt iberisk spekeskinke, ost og karamellisertlek .. 15.90
Med avokado, cheddar ost, salatogcesarsaus ... 15.90
Med geitost av geitemelk, Pedro Ximénez saus og sprestektlgk ... 15.90
« Cuarto de Cruz » med cheddarost, sylteagurk, lgk og rekt ketchup ... . 15.90
PREMIUM Med var beste bifftartar og rekt paprikaost ... 25.00
IBERISK KJOTT
Kremet traffelris med boletus, iberisk hemmelighet og parmesanost ... 21.90
Iberisk eikengttféret mgrbrad med peansttsaus ... 21.90
Iberisk magrbrad med Pedro Ximénez-reduksjon og karamellisertlgk ... . 21.90
Iberisk eikengttféret biff med tamarind og chilisaus ... 21.90
Iberisk knoke koktii sin julce’.......... Caii T il a ol 24.90
Iberisk ribbe pa lav temperatur i barbecuesaus med sprg iberisk............. 23.90
Chateaubriand av 100% iberisk kjott med to sauser ... . Pris per pers - min 2 pers 22.90
Iberisk eikengtt-matet hemmelighet med Maldén saltflak og olivenolje ... 25.90
Biff Stregamoff L AxML ¢ L E kM | P % B e RN S 24.90
Flambert langtidsstekt iberisk svinefilet med stekte paprika og karamellisert Isk .. 25.90
Reokte oksekjaker i redvinsreduksjon ... 26.90
Ytrefilet biff (entrecote) 300'g &.....L..0. o bt o Y NG e 24.90
Uruguaysk oksefilet'220g. ...\ ... 0 L (e NG 25.00
[agamekoteletter gt g By o g c Gk UL s e TR I et kN 29.00
Oksefilet med gaselever, Pedro Ximénez-saus og karamellisertlgk .. 35.00
Modnet nasjonal kjettkotelett 600 g ... 42.00
Ekstra sauser: grenn pepper, Pedro Ximénez-reduksjon, béarnaise ... 3.50
ANDRE ALTERNATIVER
Frityrstekt blekksprutarm med kanarisk mojo-saus ... 21.90
Ovnsbakt norsk laks i papirpakke med basilikum-, honning- og appelsindressing.... 19.90
Red tunfiskfilet i teriyaki- og soyasaus ... 19.90



