
 

M E N U  S U R  P L A C E  
B O I S S O N S   
 

SODA – 3.5 € 

Cola , Fanta , Ice The ,1/2 Eau Plate 

, ½ Eau Pétillant ( sirops : fraise , 

grenadines , menthe , citron )  

 
CITRONADE MAISON A LA FLEUR 

D’ORANGER 4€ 

 

THE 4 € 

Sélection des the de la maison Dammann 

et Palais des the   

Cafe 1.8€ 

Cafe au lait 3.5€ 

Capuccino 3.5€ 

 

  

S A L A D E S   
 

SALADE GRECQUE – 15€ 

Tomate , concombre , oignons rouge , olive de Kalamata , feta , 

sumac , menthe , huile d’olive  

 
 

SALADE FATOUCHE FILET DE POISSON,SELON ARRIVAGE – 16€  

Salade iceberg , radis , concombre , tomate , grenade , oignon , 

sumac , huile d’olive  

 

C A S A   D A L I  

  P L A T S   
 

FALAFELS EN ASSIETE , HOUMOUS ET CONDIMENTS – 17.50€ 

 

ASSIETTE DE MEZZES – 18€  

5 choix sur la vitrine 

 
 

POULET TAOUK  - 19.50€ 

Émince de poulet , yaourt , tomate , citron , mélange d’épices 

douces , aïoli libanais  

 

HAMBURGER DE BŒUF - 22€ 

Hamburger maison 180gr de bœuf français , buns farine label 

rouge, cheddar fumée , bacon , sauce tartare sumac maison 

  

SHAWARMA DE BŒUF – 23€ 

Bavette de bœuf marine aux épices douces , houmous et frites de 

patate douce  

 

CHIKEN CAESAR SCHNITZEL – 23€ 

Salade romaine , parmesan , sauce Caesar maison ,escalope de 

poulet pane au condiments  

 

POULPE A GRENADE ET ZAATAR – 26€ 

 

MAGRET DE CANARD ENTIER A LA DATTE– 28€ 

 

 

E N T R É E S  /  A  P A R T A G E  
BOREK FETA OU EPINARD -9€ 

Pate filo farcie de feta ou feta 

épinard 4 pièces  

 

HOUMOUS , TZATZIKI ECT – 9€ 

 

 

FALAFELS – 9 €  

Beignet de pois chiche au sésame 3  

pièces   

 

ASSIETTE DE MEZZES — 20€ 

5 choix sur la vitrine  

 

   



  

D E S S E R T S   

 

BAKLAVA PISTACHE – 6.50 €  

Mille feuille de filo et pistache concassé  

 
BAKLAVA PISTACHE ,GLACE VANILLE – 8€ 

  

MOUHALABIE ,FLAN LIBANAIS A LA FLEUR D’ORANGE – 7€ 

   

 
TARTE AU CITRON MERINGUEE – 7€  

 

TARTE TATIN , GLACE VANILLE – 8€ 

     



 

      

 
 



 

  

C A R T E  A  
E M P O R T E R   

   

  

 
 

N o s  M e z z e s  
 

TABOULET VERT 

Persil , tomate , 

boulgour, oignon ,menthe  

 
HOUMOUS 

Purée de pois chiche au 

sésame , ail 

 

BABA GANOUSH 

Aubergine grillée fume , 

sésame , ail 

 
TARAMA 

Œuf de cabillaud  

 

TZATZIKI 

Yaourt grec, concombre, 

menthe  

 

MOUSSAKA 

VEGETARIENNE 

Pois chiche , aubergine 

confite ,mélange 

d’épices 

 

DOLMA 
Feuille de vigne au riz 

 
CHIRAZ 

Blé concasse, poivron , 

oignions rouge , pate de 

poivrons ,sumac , menthe 

F o r m u l e  S a n d w i c h  F r i t e s  
B o i s s o n  –  1 1 €  

 

FALAFEL 

Beignes de pois chiche , crudités , pickles , 

sauce sesame 

 

POULET TAOUK  

Poulet marine , crudités , pickles , aïoli 

libanais  

 

SHAWARMA DE BOEUF 

Bavette de bœuf mariné , crudités , pickles , 

sauce tarator ( yaourt sésame )  

N o s  M e z z e s  
 

BOREK FETA -1.9€ 

  

BOREK FETA EPINARD 

1.9€ 

 

  

 

FALAFEL / PIECE – 

1.8€ 

  

 
KEBBEH/PIECE -3€ 

  

 
  

  N o s  s a n d w i c h   
 

FALAFEL -7€ 

  

 

POULET TAOUK– 7.5 € 

  
 

SHAWARMA BŒUF – 8€ 

   

 

 

  
 

P R I X  D E  M E Z Z E S  
2 . 9 €  /  1 0 0 G R  

C H O I X  D E S  M E Z Z E S  D I F F E R E N T S  
P A R  S E M A I N E  

 

D e s s e r t s  
 

BAKLAVA – 4€ 

  

 
MOUHALABIE A LA FLEUR D’ORANGE 4€ 

  

 

PATISSERIE LIBANAISE – 3.5€ 

  

 
TARTE AU CITRON – 5€ 

    

 
 


