SELECTION DE VINS AU VERRE (12,5 c.])

VINS ROUGE

LANGUEDOC, Languedoc AOC, “Les Darons”, Jeff Carrel 2024

Rouge soutenue aux reflets violacés. Un nez sur le fruits et les épices, (myrtille, prune et mure), (cannelle, poivre
blanc).La bouche conjugue ampleur et tension avec une matiere dense et soyeuse. Des tanins mirs qui passent
tout seuls grace aux fruits et a la fraicheur. Finale puissante, corsée et savoureuse

RHONE,Cote du Rhéne AOC, “Culture Libre”, Domaine Lombard, 2024

Culture Libre est la version libre, bio et soyeuse du Cétes du Rhéne du domaine : un assemblage
Grenache-Syrah-Mourvedre gourmand, fruité, épicé et rafraichi par une note mentholée, idéal des I'apéritif ou avec
un repas décontracté.

LOIRE, Bourgueil AOC, Cuvée Déchainée, Domaine des Chesnaie, 2024

C’est le vin de soif par excellence, d'une robe rubis ce vin s'ouvre sur des notes de cassis, de framboises, de
mdres, de cerises, le tout sur une finale épicée. La bouche est ample tandis que les tanins sont fondus, fins et
soyeux.

BORDEAUX, Haut-Médoc AOC, Chateau Layauga Duboscq, 2018

Excellent 2018, ample, de robe grenat intense, aux senteurs de prune et de mare, de bouche tres équilibrée, un
vin bien caractéristique médo, qui méle structure et rondeur.

VINS

LOIRE, Val de Loire IGP, “Pourquoi Pas”, (Sauvignon) Domaine Sauger, 2023

Sec, aromatique et gourmand, c’est un blanc d’un équilibre et d’une longueur qui séduit dés la premiére gorgée

BOURGOGNE, Petit Chablis AOC (Chardonnay), Domaine Barrolet, 2023

Ce vin sec plein de fraicheur révele des arébmes délicats de fleurs blanches et de fruits blancs avec des nuances
toastées. En bouche, cette palette aromatique est sublimée par une pointe saline et tonique. La finale est longue.

RHONE, Dréme IGP, Viognier, Domaine Lombard, 2024

Robe jaune dorée avec des reflets brillants. Arémes de péche, abricot, fleurs blanches et une touche d’amande. La
bouche est fraiche, minérale, avec une belle persistance et une finale saline.

SUD-OUEST, Céte de Gascogne IGP, MOELLEUX, Elixir de Laxé, Domaine Laxe,
2022

Nez charmeur de fruits exotiques, fruits confits et miel. Ce vin moelleux s'équilibre tres bien entre son fruité, sa
douceur et sa touche fraiche: un profil moderne!

VINS

LANGUEDOC, Pays d'Oc IGP, “Gris Blanc”, G.Bertrand, 2024

PRIX NETS SERVICE COMPRIS

5,50€

5,60€

5,00€

6,80€

5,50€

6,80€

6,00€

5,00€

5,00€



LES (75 c.l)

PROVENCE, Co6te de Provence AOC, Diable & Co, Domaine
des Diables, 2024

“Il séduit par sa fraicheur, ses arémes fruités et sa robe claire. Il est parfait pour
accompagner une soirée entre amis ou un diner léger. Elaboré avec soin, il refléte
I'excellence du terroir provencal.”

MAGNUM

LANGUEDOC, Pays d'Oc IGP, “Gris Blanc”, Gérard Bertrand

PROVENCE, Cdteaux Varois AOC, Roseblood, Chateau
d’Estoublon, 2024

Roseblood, I'incarnation de la séduction en vin. Son nez, délicatement frais,
dévoile des nuances envoltantes de fleurs blanches, d’abricot et d’agrumes.
En bouche, une vivacité franche s'allie a une texture élégante, ou se mélent
harmonieusement des notes de bourgeons de cassis et de citron, le tout
s’épanouissant sur une finale minérale et désaltérante.

PRIX NETS SERVICE COMPRIS

22,00€

39,90€

22,00€

29,00€



LES CHAMPAGNES A.O.C (75 c.)

Champagne , brut Clé 2 Sol
Deutz Brut
Ruinart Brut
Ruinart Blanc de Blanc
Philipponnat Brut Réserve Non dosé
Cuvée Optimiste, Extra-Brut Maxime Blin
Pol Roger, Rosé, 2018
Pol Roger Brut Réserve
La Grande Dame de Veuve Clicquot, 2012
Comtesse Lafond, Vintage 2009
Robert Allait, Plaisir Nature, Zéro Dosage, Brut
Esprit de Vrigny, 1er Cru, Brut Nature, Roger Coulon
L'Hommeée, 1er Cru, Extra Brut Roger Coulon
Cuvée Louis Tarlant, Brut Nature, Champagne Tarlant
Philipponnat, Grand Cru, Extra-Brut 2015, Cuvée 1522

Philipponnat, Extra-Brut 2013, Clos des Goisses

LES PETILLANTS (75 c.l)

Poiré Authentique, Eric Bordelet

Montlouis sur Loire, “Triple Zéro”, Domaine de la Taille aux Loups 2010

PRIX NETS SERVICE COMPRIS

59,00€
89,00€
100,00€
149,00€
90,00€
64,00€
169,00€
85,00€
300,00€
80,00€
82,00€
149,00€
109,00€
209,00€
165,00€
450,00€

26,00€
49,00€



LA VALLEE DU RHONE ROUGE (75 c.))

VIGNOBLE SEPTENTRIONAL
Cote Rétie AOC

Les Rochins, Domaine Bonnefond, 2019 / 2020
Bellissima, Louis Chéze, 2023
Domaine Les Terriens, 2021
Coteau du Bassenon, Domaine Guy Bernard, 2020
Fongeant, Pierre Jean Villa, 2020

Les Méandres, Domaine Guy Bernard, 2022
Céte Blonde, Yves Lafoy, 2019

Rose Pourpre, Pierre Gaillard, 2018 / 2020

Crozes-Hermitage AOC

Domaine Belle, Cuvée Louis Belle, 2020

Cuvée Culte Domaine Lombard, 2023

Saint-Joseph AOC

Anges, Louis Chéze, 2021

Caroline, Louis Chéze, 2023
Caroline, Louis Chéze, 2023 MAGNUM (1,5 L)

Ro-Rée, Louis Chéze, 2023
Domaine du Tunnel, Stéphane Robert, 2021

Domaine Lombard, 2023

Cornas A.O.C

Vin Noir, Domaine du Tunnel, Stéphane Robert, 2021

llines Rh niennes I.G.P

Saxeolum, Louis Chéze, 2022
Saxeolum, louis Chéze 2022 MAGNUM (1,5 L)

PRIX NETS SERVICE COMPRIS

100,00€

79,00€

119,00€

78,00€

180,00€

96,00€

180,00€

169,00€ / 132,00€

69,00€
36,00€

72,00€

52,00€
104,00€

38,00€
79,00€
44,00€

130,00€

75,00€
150,00€



VIGNOBLE MERIDIONAL

Chéateauneuf du Pape A.O.C
La Bastide Saint Dominique, 2021

MAGNUM (1,5 L), La Bastide Saint Dominique, 2023
Les Quartz, Clos du Caillou, 2021

Le Clos du Caillou, La Réserve, 2021

Télégramme, Famille Brunier, 2022

Domaine de la Solitude, Famille Langon, 2022
Domaine de la Solitude, Vin de la Solitude, 2022
Domaine du Bienheureux, 2020

Vieux Télégraphe, “La Crau”, Famille Brunier, 2007

Gigondas AOC

“Le Lieu-Dit”, Grenache Domaine des Bosquets, 2022
“Les Routes”, Syrah, Domaine des Bosquets, 2022

La Réserve Saint Dominique, 2023

Cotes du Rhéne AOC
Culture Libre, Domaine Lombard, 2023

Les Bosquets, Domaine des Bosquets, 2022
Renaissance, Domaine Lombard, 2023

Monicault, Domaine Lombard, 2023

Cairanne AOC

Les Deux Arbres, La Réserve Saint Dominique, 2023
MAGNUM (1,5 L), Les Deux Arbres, La Réserve Saint Dominique, 2023
Ventoux AOC

La Réserve Saint Dominique, 2023

Vacqueyras AOC

La Réserve Saint Dominique, 2023

PRIX NETS SERVICE COMPRIS

59,00€
118,00€
119,00€
209,00€
75,00€
70,00€
99,00€
69,00€
289,00€

95,00€
95,00€
39,00€

25,00€
29,00€
46,00€
37,00€

28,00€

56,00€

25,00€

30,00€



LE LANGUEDOC ROUGE (75 c.l)

Pic Saint-Loup A.O.C
Lavabre, Domaine Puech Haut, 2020 57,00€

V.D.F, Renverse-Moi, Chateau de Valflaunés, 2024 28,00€

Languedoc A.O.P

Les Darons, Jeff Carrel, 2023 22,00€
Puech Haut Prestige, 2021 38,00€
Puech Haut, Téte de Bélier, 2021 58,00€

Malepére A.0.C
Chateau de La Soujeole, Grand Vin, Gérard Bertrand, 2019 46,00€

Minervois la Liviniere AOC

Clos d’Ora, Gérard Bertrand, 2020 250,00€
Les Parcelles, Cru La Liviniere, Vignoble Thomas & Chansault 51,00€
Cuvée Eugénie, Domaine Aubert et Mathieu, 2021 24,00€

Pays D’Oc AOC
Chemin De Moscou, Domaine Gayda, 2021 59,00€

Pays d’Hérault IGP
“XB”, 100% Syrah, Domaine la Terrasse d’Elise, 2024 35,00€

“ G une Révélation”, 100% Grenache, Domaine de la Terrasse d’Elise, 2023 46,00€

“Pradelou”, 100% Cinsault, Domaine de la Terrasse d’Elise, 2023 63,00€

PRIX NETS SERVICE COMPRIS



LE ROUSSILLON ROUGE (75 c.l)

IGP nan

Montanha, Domaine Peter Sighel, 2023

Maury Sec AOC
La Sabina Vermell, Clos Del Rey, 2022

LE SUD-OUEST ROUGE (75¢.)

Cahors A.O.P
La Pierre, Chateau Les Croisilles, 2023

Le Grain, Chateau les Croisilles, 2018

PRIX NETS SERVICE COMPRIS

32,00€

24,00€

46,00€
90,00€



LE VIGNOBLE BORDELAIS ROUGE (75 c.l)

Lalande de Pomerol AOC

Puy Morland, Domaine Duboscq, 2019 44,00€

Moulis En Médoc AOC et Médoc

Layauga Duboscq, 2018 34,00€
Chéateau Poujeaux, 2017 / 2019 89,00€ / 81,00€
Chéateau Layauga Duboscq, 2018 MAG (1,51L) 68,00€
Brulieres de Beychevelle, 2020 55,00€

Margaux AOC

Chateau Marsac Séguineau, 2021 / 2017 50,00€ / 56,00€
Chateau Labegorce, MAG (1,5L) 2018 209,00€
Chéateau Dauzac, 2017 109,00€
Chateau Margaux Premier Grand Cru Classé, 2006 990,00€
Pauillac AOC

Chéateau Haut-Batailley, 2014 / MAG (1,5L) 2014 109,00€ / 218,00€
Carruades de Lafite, 2018 649,00€
Chéateau Dompierre, Michel Aroldi, 2019 120,00€

Saint-Julien AOC

Chateau Léoville-Poyferré, 2nd Grand Cru Classé, 2017 169,00€
Pavillon du Glana, 2020 54,00€
Chateau Talbot, 2018 139,00€

PRIX NETS SERVICE COMPRIS



Saint-Emilion AOC

Arébmes de Pavie, Grand Cru, 2017
L'autre, Chateau Mangot, 2020
Chateau Clos St-Emilion Philippe, 2018

Pessac-Léognan AOC

Chéateau Les Carmes Haut-Brion, 2015

Chateau Carbonnieux, Grand Cru Classé, 2016 / 2017
Chéateau Pape Clément, Grand Cru Classé, 2014

Saint-Estéephe AOC
Chateau Haut-Marbuzet, 2019 / MAG (1,5L)

Mac Carthy, H. Duboscq & Fils, 2022 / MAG (1,5L)
Mac Carthy, H.Duboscq & Fils, 2022

Chéateau Lafon-Rochet, 2016

Chambert-Marbuzet, Henri Duboscq, 2019

PRIX NETS SERVICE COMPRIS

194,00€
68,00€
99,00€

294,00€
99,00€ / 91,00€
180,00€

84,00€ / 168,00€
109,00€

55,00€

105,00€

65,00€



LA BOURGOGNE ROUGE (75 c.l)

Cote de Beaune

Saint Romain AOC, Les Vieilles Vignes, Vincent Girardin, 2021
Saint Romain AOC, Domaine Billard, 2023

Savigny Les Beaunes AOC, Vieilles Vignes, Louis Chenu Pére & Filles,
2022

Savigny Les Beaunes AOC, Michel Noéllat, 2022
Hautes-Cotes de Beaune AOC, Domaine Billard, 2023

Cote Chalonnaise

Givry AOC, Les Dracy, Michel Sarrazin, 2022

Mercurey AOC, Les Bois de Lalier, Domaine Philippe Le Hardi, 2022
Mercurey AOC, “Simplement”, Domaine Theulot-Juillot, 2023

Mercurey 1er Cru AOC, “Champs Martin”, Domaine Theulot-Juillot, 2023

Bourgogne AOC, Pinot Noir, Domaine Barollet, 2023

Cote de Nuits

Clos de Vougeot Grand Cru AOC, Domaine Michel Noéllat, 2016

Fixin AOC, Domaine Michel Noéllat, 2022

Nuits-Saint-Georges 1er Cru AOC, Les Boudots, Domaine Michel Noéllat,2022
Grands-Echézeaux Grand Cru AOC, Domaine Mongeard-Mugneret, 2021
Echézeaux Grand Cru AOC, Domaine Mongeard-Mugneret, 2021

Clos de Vougeot Grand Cru AOC, Domaine Mongeard-Mugneret, 2021

Clos de Vougeot Grand Cru AOC, Domaine Chantal Lescure, 2018
Hautes-Cotes de Nuits AOC, Domaine Cornu, 2023

PRIX NETS SERVICE COMPRIS

67,00€
58,00€
62,00€

89,00€
47,00€

65,00€
42,00€
49,00€
69,00€
35,00€

319,00€

89,00€
198,00€
587,00€
379,00€
460,00€
280,00€

49,00€



Remanée Saint Vivant AOC, 2008 1950.00€
Grand Echegeaun AOC, Magnum (1.52), 2016 3 000.00€.
Vssne~Remanée ler Cuw AOC, Cuvée Diwvaull-Blschet, 2021 2400.00€
Grand-Echeseaun AOC, 2005 1800.00€
Vignobl I’'Yonn

Irancy AOC, Domaine Fontaine Goby, 2021

54,00€
LE BEAUJOLAIS ROUGE (75c.)
Régnié AOC, Antoine Sunier, 2022 (vin nature) 49,00€
Morgon AOC, Chateau de Corcelles, 2023 29,00€
Brouilly AOC, Chéateau de Corcelles, 2024 29,00€
LES VINS ETRANGERS ROUGE (75 c.))
CHILI, Valle Central DO, EI Autoctono, Pais, 2022 29,00€

AFRIQUE DU SUD, Bot River, The Blend, Gabrielskloof, 2022 38,00€

PRIX NETS SERVICE COMPRIS



LA VALLEE DE LA LOIRE ROUGE (75 c.l

Chinon AOC, Les Picasses, Les Mains Rouges, Domaine Gendrot, 2017
(vin nature)

Chinon AOC, Domaine Alliet, 2022
Chinon AOC, La Cuisine de ma Mere, Nicolas Grosbois, 2022
Sancerre AOC, Biorga, Beaux Regards, Thibauld Denizot, 2022
Sancerre AOC, Biorga, Beaux Regards, Thibauld Denizot, 2021 / Mag (1,5L)
Sancerre AOC, Grande Cuvée, Comte Lafond, 2022
Sancerre AOC, Maimbré, Domaine du Pré Semelé, 2022
Saumur Champigny AOC, Tuffe, Chateau du Hureau, 2022
Saumur Champigny AOC, Bois Pivain, Domaine Valbrun, 2022 / Mag (1,5L)

Saumur Champigny AOC, Beaumeray, Chateau Yvonne, Mathieu Vallée,
2018

Touraine AOC, Gueule de Boa, Domaine des Bois Vaudons, 2020 (vin nature)
Bourgueil AOC, Domaine de La Butte, J & JP Blot, 2023

Bourgueil AOC, Déchainée, Domaines des Chesnaies, 2023

Bourgueil AOC, Déchainée, Domaine des Chesnaies, 2014

Bourgueil AOC, Déchainée, Domaines des Chesnaies, 2023 Mag (1,5L)

Saint Nicolas de Bourgueil, Les Gravilices, Domaine Amirault, 2021

PRIX NETS SERVICE COMPRIS

48,00€

41,00€

28,00€

59,00€

120,00€

64,00€

56,00€

34,00€

32,00€ / 69,00€
109,00€

49,00€
37,00€
25,00€
29,00€
50,00€
36,00€



LA BOURGOGNE (75 c.l)

Vignoble de Chablis
Petit-Chablis AOC, Domaine Colin Barollet, 2023
Chablis Grand Cru AOC, Blanchot, La Manufacture, Benjamin Laroche, 2019

Cote de Beaune

Meursault AOC, Les Casse-Tétes, Vincent Girardin, 2020

Meursault AOC, Les Grands Charrons, Domaine Pierre Boisson, 2019
Meursault 1er Cru AOC, Charmes, Domaine Michelot, 2020
Meursault Village AOC, Domaine Michelot, 2020

Bourgogne Cote d’Or AOC, Domaine Gaunoux, 2021

Hautes-Cotes de Beaunes AOC, Domaine Chevrot, 2022

Maranges AOC, Domaine Chevrot, 2020

Savigny Les Beaune 1er Cru AOC, Aux Vergelesses, Domaine Simon Bize et
Fils, 2019

Chassagne-Montrachet 1er Cru AOC, Morgeot Les Fairendes Jean-Marc Pillot,
2022

Chassagne-Montrachet AOC, Domaine Jean-Marc Pillot, 2022
Saint Romain AOC, Les 5 Climats, Alain Gras, 2022

Cote Chalonnaise

Mercurey AOC, Lieu Dit “Les Chenaults”, Domaine Theulot-Juillot, 2023

PRIX NETS SERVICE COMPRIS

34,00€
119,00€

132,00€
135,00€
210,00€
119,00€
67,00€
48,00€
50,00€
149,00€

169,00€

144,00€
75,00€

57,00€



LA LOIRE (75 c.l)

Quincy AOC, Domaine Mardon, 2023
Pouilly-Fumé AOC, Domaine de la Doucette, 2023
Pouilly-Fumé AOC, Séléné, Domaine Denizot, 2022
Saveniére AOC, Bellevue, Patrick Baudouin, 2022
Coteaux du Layon AOC, Domaine de la Ducquerie, 2023 (moelleux)
Montlouis Sur Loire AOC, Les Hauts de Husseau, La Taille Aux Loups, 2022

Montlouis Sur Loire AOC, Les Hauts de Husseau, La Taille Aux Loups, 2022
MAG 1,5L

Montlouis Sur Loire AOC, Clos Michet, La Taille Aux Loups, 2023
V.D.F, Bretonniére, La Taille Aux Loups, 2023

Touraine Oisly AOC, Sauvignon, Domaine Octavie, 2022

Reuilly AOC, Les Terres de Silice, Baptiste Pointreau, 2023
V.D.F Silex, Domaine Didier Dagueneau, 2019

V.D.F Pur Sang, Domaine Didier Dagueneau, 2019

V.D.F Pur Sang Domaine Didier Dagueneau, 2019 / Mag (1,5L)
Val de Loire IGP, Pourquoi Pas, Domaine Sauger, 2024

Vouvray Sec, Empreinte, Alain Robert, 2024

PRIX NETS SERVICE COMPRIS

29,00€
52,00€
62,00€
69,00€
25,00€
59,00€
118,00€

54,00€
59,00€
25,00€
27,00€
229,00€
149,00€
298,00€
25,00€
25,00€



LE RHONE et LANGUEDOC (75 c.l)

Chéateauneuf Du Pape AOC, Clos de Beauvenir, Chateau la Nerthe, 2014
Chateauneuf Du Pape AOC, Chateau La Nerthe, 2019
Dréme IGP, Viognier, Domaine Lombard

Languedoc, La Clape AOC, Chéateau I'Hospitalet, 2022

LE SUD-OUEST (75 c.l)

Gascogne, VDF, MOELLEUX, Pé&cheur d'Etoiles, Vignoble Estrade, 2023

Jurancon sec AOC, Camin Larredya, Costa Blanca Jean Marc Grussaute,
2021

LE BORDEAUX (75 c.l)

VIN D’EXCEPTION Sauterne AOC, Chateau d’Yquem, 2005

ALSACE et ALLEMAGNE (75 c.l)

Allemagne, Scharzhofberger Kabinett, Mosel, Egon Muller, 2014
Alsace, Riesling AOP, Les Fréres Engel, 2021
Alsace, Gewurztraminer AOC, Domaine Vogt, 2022

Alsace Grand Cru Praelatenberg AOC, “La Colline des Prélats”, Domaine des
freres Engel, Pinot Gris, 2021

PRIX NETS SERVICE COMPRIS

149,00€
85,00€
25,00€
75,00€

22,00€
109,00€

690,00€

120,00€
33,00€
37,00€
69,00€



LES MAGNUMS (150 cl)

ROUGES

BORDEAUX:

Margaux AOC, Chateau Labegorce, 2018

Pauillac AOC, Chateau Haut-Batailley, 2014

Saint Estéephe AOC, Chateau Haut-Marbuzet, 2019

Saint Estéephe AOC, Mac Carthy, H. Duboscq & Fils, 2022

LOIRE:
Sancerre AOC, Biorga, Beaux Regards, Thibauld Denizot, 2021

Saumur Champigny, Bois Pivain, Domaine Valbrun, 2022

Bourgueil, Déchainée, Domaines des Chesnaies, 2023

BLANCS

V.D.F Pur Sang Domaine Didier Dagueneau, 2019

PRIX NETS SERVICE COMPRIS

209,00€
218,00€
168,00€
109,00€

120,00€
69,00€
50,00€

298,00€



