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45 €

Entrée, Plat et Dessert

Foie gras de Canard
Gambas Panées & sauce Dynamite
Tataki de Boeuf & mayonnaise Wasabi
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Bavette d'aloyeau, condiment du chef
accompagnée de ses grenailles roties

Poisson du moment en croustillant provencale
Riz pilaf, léegumes de saison
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Tiramisu maison
Café, Daim Caramel beurre salé ou Framboise
Nougat glacé
E't son coulis de fruits rouges
Café ou Thé gourmand sup 2€
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5-10 ans

9,90 €
Steak Frites,
pates au beurre
Pizza Margherita
Sirop al'eau
Glace deux parfums
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