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NOS GATEAUX - PRINTEMPS - ÉTÉ - 2025 

Pour 4 ou 6 personnes uniquement. Autres tailles, nous consulter 

LE FRAISIER ou LE FRAMBOISIER (5.50€/Pers)                                    
4 et 6 personnes uniquement 

Biscuit cuillère à la vanille, mousseline à la vanille,                    
fraises ou framboises fraiches et décors de fruits 

LE CROQUANT CHOCOLAT (5.90€/Pers)      
4 et 6 personnes uniquement  

Dacquoise aux noisettes,                                 
crémeux aux deux chocolats,                            

chantilly chocolat lait, décor en chocolat 

LE SAINT-HONORE (5.00€/Pers)                                 
6 personnes uniquement 

Pâte feuilletée caramélisée, 12 choux caramel garnis de crème 
vanille Madagascar, chantilly vanille, décors d’après le chef 

LE SENTEUR D’AGRUMES (5.00€/pers)                            
4 et 6 personnes uniquement 

Biscuit pain de gênes aux amandes,                              
crème brûlée à l’orange, crème légère au pamplemousse,                            
glaçage aux fruits 

LE MILLE FEUILLE à la vanille, aux fraises ou          
aux framboises (5.00€/Pers) Toutes tailles possibles  

Feuilletage caramélisé, crème à la vanille, fraises ou       
framboises fraiches, décor de fruits 

LE MANGO FRAMBOISES (5.50€/ pers)                
4 et 6 personnes uniquement  

Biscuit pain de gêne aux framboises, crémeux framboises, 
crème légère à la mangue, décors de framboises 



NOS TARTES - PRINTEMPS - ÉTÉ - 2025 

Disponible en individuel, en 4 ou 6 personnes  

LA TARTE AUX FRAISES (5.00€/Pers)          
4 et 6 personnes uniquement 

Pâte sablée aux amandes, crème d’amandes, crème 
mousseline à la vanille, décors de fraises fraiches 

 LA PAVLOVA  (5.00/pers)                                           
6 personnes uniquement  

Meringue croquante, crème chantilly vanillée,              
décors de fruits exotique, d’agrumes                                 

et de fruits rouges 

LA TARTE ANANAS VANILLE (4.50€/pers)                  
6 personnes uniquement 

Pâte sablée aux amandes, crème d’amandes, raisin de Corinthe  
macérés, crème légère à la vanille, ananas poêlés.  

LA TARTE CITRON BASILIC (4.50€/pers)                    
6 personnes uniquement 

Pâte sablée aux amandes, crème d’amandes,                 
crémeux citron, chantilly  au basilic,  

.  

LA TARTE AUX FRUITS ROUGES OU AUX FRAMBOISES 
(5.00€/Pers) 4 et 6 personnes uniquement 

Pâte sablée aux amandes, crème d’amandes, crème mousseline à 
la vanille, décors de fruits frais 

TARTE AUX AGRUMES (5.00€/Pers)              
4 et 6 personnes uniquement 

Pâte sablée aux amandes, crème d’amandes, crème 
mousseline à la vanille, décors d’agrumes. 

LA TROPEZIENNE  (5.00€/pers)                                
8 personnes uniquement 

Brioche vanillée, crème diplomate à la vanille 



LES PLATEAUX DE PETITS-FOURS SUCRÉS  

LES PLATEAUX DE PETITS-FOURS SALÉS   

PHOTOS NON CONTRACTUELLES LISTE DES ALLERGÈNES SUR DEMANDE  

* Possibilité de plateau sans viande (croques Monsieur remplacés par des cakes thon tomate olive - quiches lorraines remplacées 
par des quichettes pizza)  

Assortiment de 26 pièces : 32,50 €  

– 4 quichettes pizza – 4 quichettes Lorraines  
- 4 quichettes saumon - 4 gougères garnies 

– 5 mini croques-Monsieur 
– 5 cakes thon/tomate/olive 

Assortiment de 46 pièces : 57,50 € 

- 7 quichettes pizza  - 7 quichettes Lorraines                                          
- 7 quichettes saumon - 7 gougères garnies                            
- 9 mini croques-Monsieur                                                        
- 9 mini cakes thon/tomate/olive     

Pain surprise 30 sandwichs : 37,50 € 

- Jambon blanc crème ciboulette                  
- Tomme de Savoie, crème ciboulette                                                      

- Saumon fumé crème ciboulette 

Assortiment de 21 pièces : 26.25€ 

– 5 carolines au chocolat      
– 4 mini tartelettes citron - 4 choux vanille 
– 4 mini tartelettes  framboises                                            
– 4 macarons aux fruits 

Assortiment de 34 Pièces : 42.50 €  

7 carolines au chocolat - 5 macarons aux fruits        
-  5 mini tartelettes citron - 6 mini opéras                   

-  5 mini tartelettes framboises                               
- 6 choux vanille   Assortiment de 52 Pièces : 65,00 € 

- 7 carolines au chocolat - 7 carolines café                                         
- 6 mini tartelettes framboises - 7 mini choux vanille                     
- 7 opéra  - 6 macarons aux fruits  - 6 mini tartelettes citron        
- 6 mini tartelettes fraises 


