ANTIPASTI MARE

TARTARE DI TONNO CON LIME E ANANAS DISIDRATATA

CRUDO DI GAMBERI Rossi CON RICOTTA E CouLis DI MIRTILLI
u10,00€

SELEZIONE DI SASHIMI .

° SALMONE CON SENAPE E SEMI DI SESAMO

°TONNO CON DATTERINI DISIDRATATI E PISTACCHI

°ORATA CON FORMAGGIO CREMOSO MIELE E GRANELLA DI NOCCIOLE
CALAMARO RIPIENO ALL’AMATRICIANA

MELANZANA ALLA PARMIGIANA CON ALICI E MOZZARELLA DI BUFALA
SBRICIOLATA DI BACCALA MANTECATO E PANE CARASAU

SOUTE Al FRUTTI DI MARE

DEGUSTAZIONE 3 PORTATE DI CRUDI 25,00€
DEGUSTAZIONE DI 3 PORTATE DI COTTI 18,00€
DEGUSTAZIONE DI 6 PORTATE CRUDI E COTTI 30,00€

PRIMI PIATTI

RisoTTO CACIO E PEPE CON TARTARE DI GAMBERI ROSSI

GNOCCHI DI CEcI FATTI IN CAsA CON VONGOLE E DATTERINI DISIDRATATI

TAGLIOLINI CON LUPINI ZUCCHINE E POMODORINI
REGINETTE CON POLPO E MOZZARELLA DI BUFALA
MEZZE MANICHE CON GAMBERI E CREMA DI ASPARAGI

CLASSICI

SPAGHETTI ALLE VONGOLE, RISOTTO AGLI SCAMPI, TAGLIOLINI TARTUFO E GAMBERONI*

SECONDI PIATTI
TONNO SCOTTATO CON PORRO CROCCANTE E ACETO BALSAMICO
TRANCETTO DI BACCALA CROCCANTE

CON RATATOUILLE DI VERDURE ALLA SALVIA

SALMONE ALLE ERBE CON BROCCOLI POMODORINI SU ROSTY DI PATATE

ALICI ACCOPPIATE CON RICOTTA E SCAROLA RIPASSATA
TENTACOLI DI POLPO CON INSALATINA FANTASIA

CLASSICI

FRITTURA GAMBERI E CALAMARI',SPIGOLA/ ORATA CON PATATE, GAMBERONI ALLA PIASTRA®

*PRODOTTO CONGELATO
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