LE BIELOT DE i1 Gied

SAVOUREZ
LA § AVOIE AU BARBECUE

4

MARDI au JEUDI

07H30 - 12H30 /15H30 - 19H00
VENDREDI et SAMEDI

07H00 - 1T9HO00 non stop
DIMANCHE de juin a septembre
08HO00 - 12H00

LUNDI - Fermé

CIL£] 2




CARTE 2026-

5

BROCHETTES - SKEWERS

Dinde nature -
Dinde marinée a l'indienne

Porc mariné a la moutarde

Abats -
Boeuf nature -
Boeuf mariné a I’échalote

Agneau mariné a l'orientale
Canard-figues -

Veau mariné a I'ail des ours

PIECES MARINEES - MARINATED MEAT

Travers de porc sauce barbecue
Ribs de porc sauce oignon bacon
Pilon de poulet marinade basque
Haut de cuisse ail et fines herbes
Tendron de veau a l'ail des ours
Araignée de porc sauce barbecue
Mignon de porc ail et fines herbes

Bavette de boeuf a I’échalote

Service réservé aux campings partenaires

. Commandes par téléphone avant midi

g0 Livraison : 3,90 € la commande

Diots de Savoie

Nature
Herbes -
Vigneronne (au vin rouge)

Curry-estragon -

Basque. (poivron rouge, piment d’Espelette)

Merguez .

Saucisse au meétre

Bleu -
Chorizo a griller .
Citron confit-parmesan

Chévre-miel
GRILLADES .+ GRILLS
Echine de porc «

Cote de porc -«
Tranche de poitrine de porc

Cote de veau a griller

Paleron a griller .
Entrecéte a griller (basse-cote)

Cote de boeuf «
T-bone maturé

Cote de boeuf maturée

Cote de boeuf Angus



	SAVOUREZ LA SAVOIE AU BARBECUE
	LE BILLOT DE MATTHIEU Boucherie • Charcuterie • Traiteur 31 rue capitaine Simon - 73170 Yenne +33 4 79 36 70 11
	MARDI au JEUDI 07H30 - 12H30 /15H30 - 19H00 VENDREDI et SAMEDI 07H00 - 19H00 non stop DIMANCHE de juin à septembre 08H00 - 12H00 LUNDI - Fermé
	LOCAL & FAIT MAISON
	BROCHETTES • SKEWERS
	CHIPOLATAS • MEAT SAUSAGES
	PIÈCES MARINÉES • MARINATED MEAT
	LES CLASSIQUES • CLASSICS
	Diots de Savoie.................................................15.90€/kg Traditional Savoy Diot pork sausages
	Nature • Plain......................................................16.90€/kg
	Herbes • Herbs...................................................16.90€/kg
	Vigneronne (au vin rouge)......................16.90€/kg (with red wine)
	Curry-estragon • Curry & tarragon......16.90€/kg
	Basque.....................................................................16.90€/kg  (mild Espelette pepper and red bell pepper)
	Merguez • Merguez sausage....................17.90€/kg
	Saucisse au mètre..........................................16.90€/kg Meter-long sausage
	Bleu • Blue cheese..........................................18.90€/kg
	Chorizo à griller • Grilling chorizo........19.90€/kg
	Citron confit-parmesan............................20.90€/kg Preserved lemon and parmesan
	Chèvre-miel....................................................... 20.90€/kg Goat cheese and honey
	Échine de porc • Pork neck steak........14.50€/kg
	Côte de porc • Pork chop...........................14.50€/kg
	Tranche de poitrine de porc...................15.90€/kg Pork belly
	Côte de veau à griller..................................32.90€/kg Grilling veal chop
	Paleron à griller • Flat iron steak.........25.90€/kg
	Entrecôte à griller (basse-côte)..........29.90€/kg Rib steak (chuck eye roll)
	Côte de bœuf • Bone-in ribeye..............33.90€/kg
	T-bone maturé.................................................43.90€/kg Dry-aged T-bone steak
	Côte de boeuf maturée............................46.90€/kg Dry-aged bone-in ribeye
	Côte de boeuf Angus..................................59.90€/kg Angus beef rib steak




