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Espuma de Foie Gras et Magret
de Canard Fumé

Asperges Blanches de Veymerange et
Sauce Croustillante de Chorizo

Un Verre de Pouilly Fumé Aurélie Petite Vigneronne
ou

Tartare de Saumon, Pommes Granny
Smith et Créeéme Montée a |'"Aneth

Un Verre de Céte de Provence Domaine Miraval

Duo de Noix de Saint-Jacques et
Scampis Sauce Curry, Risotto aux

Petits Légumes
Un Verre de Croges Hermitage Petite Ruche Maison Chapoutier

ou

Cbételettes de Porcelet, Sauce
Chasseur, Pommes Arly et

Bouquetiéere de Légumes

Un Verre de Crozes Hermitage Calunas

Macaron Fraise Rhubarbe, Creme a la

.0 Vanille et Shooter de Créme de

Fraise

_ 56 € Hors Boissons
72 € Avec Accord Me’rs et Vins

‘ PRIX NET SERVICE COMPRIS



	FÊTE DES  MÈRES
	Espuma de Foie Gras et Magret  de Canard Fumé
	Asperges Blanches de Veymerange et Sauce Croustillante de Chorizo
	Un Verre de  Pouilly Fumé Aurélie Petite Vigneronne
	ou
	Tartare de Saumon, Pommes Granny Smith et Crème Montée à l’Aneth
	Un Verre de Côte de Provence Domaine Miraval

	Duo de Noix de Saint-Jacques et Scampis Sauce Curry, Risotto aux Petits Légumes
	Un Verre de Crozes Hermitage Petite Ruche Maison Chapoutier

	ou
	Côtelettes de Porcelet, Sauce Chasseur, Pommes Arly et Bouquetière de Légumes
	Un Verre de Crozes Hermitage Calunas

	Macaron Fraise Rhubarbe, Crème à la Vanille et Shooter de Crème de Fraise

	56 € Hors Boissons 72 € Avec Accord Mets et Vins


