
 FÊTE DES 
MÈRES

E s p u m a  d e  F o i e  G r a s  e t  M a g r e t
 d e  C a n a r d  F u m é

Un Verre de  Pouilly Fumé Aurélie Petite Vigneronne

A s p e r g e s  B l a n c h e s  d e  V e y m e r a n g e  e t
S a u c e  C r o u s t i l l a n t e  d e  C h o r i z o  

T a r t a r e  d e  S a u m o n ,  P o m m e s  G r a n n y
S m i t h  e t  C r è m e  M o n t é e  à  l ’ A n e t h

o u

Un Verre de Côte de Provence Domaine Miraval 

D u o  d e  N o i x  d e  S a i n t - J a c q u e s  e t
S c a m p i s  S a u c e  C u r r y ,  R i s o t t o  a u x

P e t i t s  L é g u m e s  
Un Verre de Crozes Hermitage Petite Ruche Maison Chapoutier

o u

C ô t e l e t t e s  d e  P o r c e l e t ,  S a u c e
C h a s s e u r ,  P o m m e s  A r l y  e t
B o u q u e t i è r e  d e  L é g u m e s

Un Verre de Crozes Hermitage Calunas 

M a c a r o n  F r a i s e  R h u b a r b e ,  C r è m e  à  l a
V a n i l l e  e t  S h o o t e r  d e  C r è m e  d e

F r a i s e

PRIX NET SERVICE COMPRIS

56 € Hors Boissons
72 € Avec Accord Mets et Vins


	FÊTE DES  MÈRES
	Espuma de Foie Gras et Magret  de Canard Fumé
	Asperges Blanches de Veymerange et Sauce Croustillante de Chorizo
	Un Verre de  Pouilly Fumé Aurélie Petite Vigneronne
	ou
	Tartare de Saumon, Pommes Granny Smith et Crème Montée à l’Aneth
	Un Verre de Côte de Provence Domaine Miraval

	Duo de Noix de Saint-Jacques et Scampis Sauce Curry, Risotto aux Petits Légumes
	Un Verre de Crozes Hermitage Petite Ruche Maison Chapoutier

	ou
	Côtelettes de Porcelet, Sauce Chasseur, Pommes Arly et Bouquetière de Légumes
	Un Verre de Crozes Hermitage Calunas

	Macaron Fraise Rhubarbe, Crème à la Vanille et Shooter de Crème de Fraise

	56 € Hors Boissons 72 € Avec Accord Mets et Vins


