Handy 0177 3519516
Fax 0203 / 3 63 73 24




Verehrte Leser!

Diese Broschiire soll Ihnen -
neben der personlichen Beratung -
eine kleine Hilfe sein,
damit Sie in aller Ruhe entscheiden konnen,
it welcher Form die Bewirtung
Threr Gaste erfolgen soll.

Selbstverstindlich sind die angegebenen
Speisenfolgen lediglich als Vorschlige zu verstehen,
die von Thnen nach Ihren personlichen Anspriichen

gedndert werden konnen.
Individuelle Wiinsche
bei der Zubereitung Ihrer Gerichte
z. B. fiir Vegetarier und Diabetiker
werden wir ebenfalls gerne beriicksichtigen.




Buffet
» Rustikal kalt«

Spiessbraten
mit Zwiebeln gefiillt & aufgeschnitten
Kleine Frikadellen
Putenschnitzel mit Mandelpanade

Kasseler
mit Essiggemiise & Remouladensauce

Schweinemedaillons
dekoriert mit Spargel & Tomate

Kartoffelsalat - Nudelsalat
Krautsalat - Mixed Pickles

Kdsebrett
dekoriert mit Friichten der Saison & Salzgebdck

Partybrotchen - Butter

LIEFERUNG AB 15 PERSONEN
PREIS PRO PERSON 17,50 EURO




Buffet
» Rustikal kalt &warm«

Spiessbraten
warm mit Zwiebeln
warmer Speckkartoffelsalat
Kleine Frikadellen
Schweinefilets
mit Spargel & Obst

Putenschnitzel
mit Mandelpanade

Schinkenrollichen
mit Spargel gefiillt
Nudelsalat - Schweizer Wurstsalat
Waldorfsalat - Mixed Pickles

Fischplatte
Kiisebrett
dekoriert mit Friichten der Saison & Salzgebdck
Partybrotchen - Butter

LIEFERUNG AB 15 PERSONEN
PREIS PRO PERSON 19,50 EURO




Buffet
»Seenplatte kalt &warm«

Schinkenrollchen mit Spargel
Roastbeefrollchen gefiillt mit Fleischsalat
Putenbrust » Haiti« mit Pfirsichen - warm

Bunter Reis - warm
Gemiiseplatte - warm
Bunte Fischplatte
mit Rducherlachs, Forellenfilets,
Makrelenfilets, Heilbutt & Garnelen
Farmersalat - Schinkensalat
Rindfleischsalat » Gartnerin«
Kdsebrett - garniert

GEfiillte Birne mit Gervais - garniert mit Friichten
Partybrotchen - Butter
Dunkle Mousse - Rote Griitze - Vanillesauce

LIEFERUNG AB 15 PERSONEN
PREIS PRO PERSON 23,50 EURO




Buffet
»Bella Italia kalt & warm«

Tortellini in Sahnesauce &
hausgemachte Lasagne - warm
» Vitello tonnato«
Kalbfleisch mit Thunfischsauce
Carpaccio von gebeiztem Rinderfilet
mit Zitrone & Krdutern
Mozzarella mit Tomaten & Basilikum
Melonen-Schiffchen mit Parmaschinken
Italienischer Salat - Kartoffelsalat
Brokkoli-Salat - 'Thunfischsalat
Kdsebrett - garniert mit Trauben
Partybrotchen - Butter
Tiramisu (italienische Siissspeise)

LIEFERUNG AB 15 PERSONEN
PREIS PRO PERSON 24,50 EURO




Buffet
»Altstadt kalt &warm«

Kartoffelsuppe mit Mettwurstscheiben - warm
Dicker Schweineschinken - knusprig gebraten, warm
Speckkartoffeln & Sauerkraut - warm
Frische Salate der Saison mit Dressing
Entenbrustfilets mit Orangenscheiben

Schweinemedaillons - reich garniert
Hiihnerbrust » Hawai«
Rindfleischsalat - Maissalat
Waldorfsalat - mit Apfel & Niissen
Flonz mit Zwicbeln, Essig & Ol

Kdsebrett
dekoriert mit Friichten der Saison & Salzgebdick

Partybrotchen - Butter
Orangenweincreme

LIEFERUNG AB 15 PERSONEN
PREIS PRO PERSON 24,50 EURO




» Hauptgange«

SCHWENKBRATEN
wahlweise mit Zwiebeln, Mett oder Pflaumen gefiillt
Speckkartoffelsalat oder Rostkartoffeln
Frische Salate der Saison mit Dressing

PRO PERSON 9,50 EURO

SCHWENKBRATEN
mit Porree, Schinken & Champignons
Kartoffel-Gratin - Tomatensalat
PRO PERSON 9,50 EURO

SCHWEINEMEDAILLONS
mit Parmaschinken ¢ Basilikum - Kartoffel-Gratin
Mozzarella iiberbacken auf Blattspinat

PRO PERSON 12,00 EURO

KASSELER

im Blitterteig auf Holzbrett
Sauerkrautauflauf mit Kise iiberbacken

PRO PERSON 9,00 EURO

KASSELER

im Blitterteig auf Holzbrett
Frische Salate der Saison & Dressing
Speckkartoffelsalat

PRO PERSON 10,50 EURO

LIEFERUNG AB 15 PERSONEN
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» Hauptgange«

SCHWEINEBRATEN
in pikanter Sauce
Petersilienkartoffeln
Mischgemiise

PRO PERSON 9,00 EURO

GESCHNETZELTES VOM SCHWEIN
Spatzle oder Reis
Kaiserschoten

PRO PERSON 8,50 EURO

SCHWEINELENDCHEN

IN ROQUEFORTSAUCE

Kartoffelgratin
Brokkoli mit Mandelbutter

PRO PERSON 13,00 EUrRO

SCHWEINELENDCHEN

IN CALVADOSRAHMSAUCE

wahlweise in Pfefferrahmsauce
Kartoffelgratin ¢ Brokkoliroschen

PRO PERSON 13,50 EURO

LIEFERUNG AB 15 PERSONEN




» Hauptgange«

RINDERGULASCH

Salzkartoffeln
Mischgemiise

PRO PERSON 8,50 EURO

RINDERROULADE IN SOSSE
Petersilienkartoffeln
Mischgemiise
PRO PERSON 10,50 EURO

RINDERSCHMORBRATEN

Petersilienkartoffeln
Mischgemiise
PRO PERSON 9,50 EURO

LIEFERUNG AB 15 PERSONEN




» Hauptgange«

RINDERFILETSPITZEN

IN ESTRAGONSAHNESAUCE

Kartoffelgratin
Buntes Gemiise

PRO PERSON 15,50 EURO

RINDERROSTBRATEN MIT ZWIEBELN

Rostkartoffeln
Bohnchen

PRO PERSON 14,50 EURO

RINDERMEDAILLONS

IN PFIFFERLINGRAHMSAUCE

Stz
Eisbergsalat in Dressing mit Mandarinenfilets

PRO PERSON 20,50 EURO

LIEFERUNG AB 15 PERSONEN




» Haupigange«

KALBSGESCHNETZELTES AUS FILET

Feinste Spatzle
Gemiiseplatte

PRO PERSON 20,50 EUrRO

PUTENGULASCH »ORIENTAL«
MIT FRUCHTEN IN CURRYRAHMSAUCE

Zitronenrisoto
Salat » Mimosa«

PRO PERSON 9,50 EURO

HUHNERBRUSTFILET

IN HIMBEERSAUCE
Spiitzle
Kaiserschoten
PRO PERSON 10,50 EURO

POULADENBRUST

IN ORANGEN-ZITRONEN-SAUCE
Buitterkartoffeln
Gemiisejulienne

PRO PERSON 10,00 EURO

LIEFERUNG AB 15 PERSONEN




» Hauptgange«

PUTENMEDAILLONS
IN ESTRAGONSAUCE

Gemiisereis
Blattsalate in Himbeerdressing

PRO PERSON 10,00 EURO

HUHNERFRIKASSEE
MIT SPARGEL ¢ CHAMPIGNONS

Budtterreis
Gemischter Salat in Sahnesauce

PRO PERSON 8,50 EURO

ENTENKEULEN

IN ORANGEN-PFEFFERSAUCE

Spatzle
Gratinierter Brokkoli

PRO PERSON 17,50 EURO

WILDSCHWEINBRATEN

IN ROTWEINSAUCE ¢ MARONEN

Sesamkartiffelchen
Rosenkohl oder Rotkohl

PRO PERSON 17,50 EURO

LIEFERUNG AB 15 PERSONEN




»Neptuns Reich«

LACHSFILET
IN DILL-RIESLINGSAUCE

Bunter Gemiisereis
Salatherzen mit Dressing

PRO PERSON 14,50 EURO

SEEZUNGENROLLCHEN
IN HUMMERSAHNESAUCE

MIT CHABLIS

Kanadischer wilder Reis
Feldsalat

PRO PERSON 15,50 EURO

LIEFERUNG AB 15 PERSONEN




» Beilagen kalt & warm«

Bohnensalat in Sahne ...
Bohnensalat mit Zwiebeln & Essig ...

1,50
1,50

Krautsalat Natwr  .... 1,50

Krautsalat in Sahnesauce  .... 2,00
Tomatensalat mit Zwiebeln & Schnittlauch  .... 2,50
Gurkensalat mit Dill & Sauerrahm ... 2,00
Frische Salate der Saison mit Dressing  .... 3,00
Apfel-Rotkohl ... 2,50

Sauerkraut mit Speck & Zwiebeln ... 2,50
Ananaskraut ... 2,50

Gemiiseplatte mit feinen Gemiisen  .... 4,00
Blattspinat  .... 2,50

Brokkoli ... 3,00

Speckbohnchen ... 1,00

Rahmwirsing ... 2,50

Champignonpfanne  .... 3,50

Rostkartoffeln  .... 3,00

Sauerkrautauflauf  .... 2,50

Kartoffelgratin  .... 3,00

Speckkartoffelsalat  .... 3,00

Kleine Kartoffeln mit Speckwiirfeln  .... 3,00
Folienkartoffeln mit Krduterrahm e 2,50

LIEFERUNG AB 15 PERSONEN




» Vorspeisen kalt«

HONIGMELONE MIT PARMSCHINKEN
3,00 Evuro

RINDERFILET-CARPACCIO,
GEBEIZT, MIT ZITRONE ¢& PARMESAN
6,00 EURO

ROSA GEBRATENE ENTENBRUST
AN SALATEN DER SAISON
¢» HIMBEER-DRESSING
6,00 EURO

MOZZARELLA
MIT TOMATEN ¢ BASILIKUM
4,50 EURO

MARINIERTER TAFELSPITZ
MIT KRAUTER- VINAIGRETTE
4,50 EURO

VITELLO TONATO

KALBFLEISCH

MIT THUNFISCHSAUCE ¢ KAPERN
7,50 Euro

LIEFERUNG AB 15 PERSONEN




»Eintopfe«

Erbsensuppe mit Einlage  .... 4,00

Linsensuppe mit Einlage  .... 4,00

Mettwurst oder Briihwurst ... 2,50

Bohnensuppe ... 3,50

Serbische Bohnensuppe  .... 3,50

Wirsinggemiise mit Frikadelle ... 6,00

Mohreneintopf mit Rippchen ... 5,50

Griinkohl mit Mettwurst & Kasseler ... 8,00

Pichelsteiner Eintopf mit Rindfleisch ... 4,00
Gemiisesuppe als Eintopf

mif frischem Gemiise  .... 4,50

LIEFERUNG AB 15 PERSONEN




t0J 19 von 20 » Sum” «

Rinderbriihe mit Fleisch & Gemiise
Rinderkraftbriihe mit Eierstich
Hiihnenkraftbriihe mit Fleischstiickchen
Markklofichensuppe

Gulaschsuppe aus Rindfleisch
Zucchinicremesuppe

Klare Gemiisesuppe mit Gemiisestreifen
Tomatensuppe mit Sherry-Tomaten
Tomatencremesuppe mit Gin
Zitronencremesuppe mit Graved-Lachs
Fasanen-Consomme mit Pfifferlingen
Enten-Consomme mit Krduterfladle

Wild-Consomme

LIEFERUNG AB 15 PERSONEN
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»Desserts«

Schokoladenpudding mit Vanillesauce
Feiner Vanillepudding, garniert
Zitronencreme

Bayerische Creme mit Himbeermark
Mousse au Chocolat - dunkel

Mousse au Chocolat - hell

Caramelcreme

Mocca-Mousse mit Eierlikor
Orangenweincreme

Mascarponecreme mit gerosteten Kokosraspeln
Obstsalat von frischen Friichten

Rote Griitze mit Vanillesauce

Quarkspeise mit frischen Friichten
Champagnerweincreme mit Pistaziensauce

LIEFERUNG AB 15 PERSONEN
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