INIALLA MARINARA O FRITTI
* DI COZZE

UTE* DI COZZE E VONGOLE
SPIEDINO DI CALAMARO (1p2)

TRIS DI MARE (insalata di mare, alic ¢ salmone)

Primi di pesce
SPAGHETTI CON VONGOLE
FETTUCCINE COZZE E PECORINO
LINGUINE ALLO SCOGLIO
LINGUINE Al FRUTTI DI MARE
LINGUINE ALL’ASTICE

PENNETTE ALLA Tarantina toegokgusberncciie)

‘GNOCCHI VONGOLE E PORCINI
GNOCCHI PESTO E VONGOLE
RISOTTO ALLA CREMA DI SCAMPL
CARBONARA DI PESCE PACCHERI
- {crostacel, molluschi, uovo € pecorino)

B\
~ Secondi di pesce

ORATA O SPIGOLA ALLA GRIGLIA
ORATA O SPIGOLA AL FORNO con patate

'ROMBO AL FORNO (per 2 pers. 600gr.)

ROMBO AL FORNO CON PATATE 400gr{1pery

" Li Contorni

PATATE AL FORNO
INSALATA VERDE

VERDURE GRATINATE
CICORIA IN PADELLA O ALL'AGRO

€ 400
€ 400
€ 400
€ 400

BROCCOLETTI INPADELLA O ALLAGRO € 4,00

PATATE FRITTE *

INSALATA MISTA € 400

VERDURE GRIGLIATE € 400

CARCIOFI ALLA ROMANA € 400
di stagione

€ 400

celta

pe

Si organizzano Eventi, Cene Aziendali, Scolastiche

C e Festl:\'di.Co
rac

CROCCHETTA (1 pz) *

lern

FIOREDIZUCCA (1pz)* €250
€300 FILETTO BACCALA’ (1pz)*  €3,00
€250  OLIVEASCOLANE (6pz)* €400
€150 FRITTO MISTO * €7,00

(suppli, crocchetta, baccali, fiore)

Crostini Calzoni
ZZ. ALICT € 6,00 POM. MOZZ PROSC.COTTO € 8,00
| MOZZ. PROSCIUTTO € 7,00 MOZZ. PORCINI SPECK € 9,00
MOZZ. FUNGHI PORCINI € 8,50 MOZZ.COTTOSAISIC.PARMIG. € 9,00
OZ7. FIORI ALICT € 7,50 VERDURE mehuane, iwcchie,marz € 8,00
.&&. OZZ.CICORIA SALSICCIA € 8,00 FANTASIA gredwatia sceitn €10,00
\_ OSTINO ALLE VERDURE € 7,00 FUNGHI champignon, morzareia € 7,00

(OZZ.FUNGHI PROSCIUTTO € 7,50

FUNGHI E SALSICCIA MOZZ. € 8,00
POMODORO E MOZZARELLA € 7,00

Le nestre, Pizze

ARBONARA € 800: : BUFALINA €750 : i SICILIANA €800
pancaiapeor-pamig. : : Pom-mozz. di bufala Mozz-alickcapperi-pachino-orig.

QUATTROFORMAGGI €700 | : ORTOLANA €80
Mc it M ™ h.

€600: :TONNOECIPOLLA €700 : i BUFALAEPACHINO € 850
Pom-mozz-tonno-cipolla Mozz. di bufak-pachino

€500 i DIAVOLA €700 : FUNGHI PORCINI €850
Pom-mozz-salame piccante Mozz-porcini

€700 : i NAPOLI €700} : BIANCA E CRUDO €650
Mozz-pomodorv-alici BIANCA €550

€7.00: I NORCIA €700} { FIORIE ALICI €800
Mozz-pomodorv-salsiccia CICORIAE SALSICCIA € 800

€800 { BOSCAIOLA £700: {PROVOLAESPECK €750
Mozz-funghi-saksiccia FOCACCIA €200
BRESAOLAERUGHETTA €9,00 : FOCACCIAECRUDO. € 500
Mozz-bresaola-rughetta egrana | FOCACCTA PRIMAVERA €

Bresioh-byfabie pachino

mfeann&{'

ANTIPASTO DI MONTAGNA
ANTIPASTO ddll'Oste (X 2 persone):
(Affet., ciotole, fagioli con cotiche,

trippa alla romana, salsiccia luganega)
SOLO CIOTOLE n.3 (per 1 persona)
PROSCIUTTO CRUDO A PORZIONE

PROSCIUTTO E MELONE & waghwe
PROSCIUTTO E BUFALA 250gr
MOZZARELLA DI BUFALA 280gr

Primi di terra-~
TONNARELLI CACIO E PEPE €900 %
TONNARELLIALLA RUGANTINO contupmness)  €10,00
MEZZE MANICHE o FETTUC. BOSCAIOLA € 11,00
Panna, funght champignon, salsiccta E
FETTUCCINE FUNGHI PORCINT *

FETT. CODA ALLA VACCINARA

RIGATONI CARBONARA/AMATRICIANA/ GRICIA

MEZZAMANICA ALLA BOTTICELLA stk couno € $00 A-f
PENNE ALL'ARRABBIATA € 8
PENNE POMODORO E BASILICO I
PENNE / RISOTTO Al CARCIOH & taghor

GNOCCHI AL RAGU"

GNOCCHI ALLA SORRENTINA

RAVIOLI BURRO E SALVIA OIN SALSA ROSA € 8,00

Secondi di terra

ABBACCHIO ALLA SCOTTADITO
ABBACCHIO AL FORNO con patate

€1400
€1500
TAGLIATA DI POLLO primavera recpachparm. € 1400
BISTECCA DI MANZO carne danese -
TAGLIATA DI MANZO came danese

TAGLIATA FUNGHI PORCINT carne danese

TAGLIATA ALL’ACETO BALSAMICO

FILETTO ALLA GRIGLIA came danese

FILETTO ALL'ACETO BALSAM. came

GRIGLIATA M

Bevande

ACQUA

BIBITE LATTINA

COCACOLA BOTTIGLIA
BIRRA PERONTI in bottiglia 66¢1
BIRRA SPINA A. PORETTI 20¢l
4 LUP. chiara 55%

BIRRA SPINA A. PORETTI 40d
4 LUP. chiara 5,5%

BIRRA SPINA A. PORETTI 20cl
6 LUP. scura doppio malto 6,5%
BIRRA SPINA A. PORETTI 40d
6 LUP. scura doppio malto 6,5%
VINO ALLAMESCITA

bianco e rosso

Dessert

Dolci della casa

TIRAMISU” PANNA COTTA CREME CARAMEL
SBRICTOLATA CREMA CHANTILLY

Frutti di bosco, cioccolato

TORTA DEL GIORNO se 'avemo fatte !!!

Gelati Confezionati winai)

TORTINO CIOCCOLATO CON CREMA

TARTUFO NERO e BIANCO

TARTUFO AFFOGATO AL WHISKY
TARTUFO AFFOGATO AL CAFFE®

GELATO di crema e cloccolato

SORBETTO AL LIMONE ARTIGIANALE
A

€ 2,00 FALANGHINA BENEVENTAD

€200 PECORINO PIETRANTONI

z :‘:: VERMENTINO GIGANTINU.

2 z‘;o VERMENTINO PIERO MANCINI €]

% GEWURZ TRAMINER

(TERRAZZE DELLA LUNA) o

€ 4,00 NEROD'AVOLA 3
CHIANTI BANFI

€ 3.00 MORELLINO DI SCANSANO
PROSECCO
SPUMANTE

€ 450 VINO ALLA SPINA
(Chardonnay) 1 Lt
VINO DELLA CASA

€4,00 blanco/rosso

€4,00

€4,00 MELONE ANGURIA di stagione ¢
TAGLIERE DI FRUTTA €1

€4,00 [‘ H

es00 Caffetteria

€400 ¢y ppp F

€5,00

€4,50 CAFFE' CORRETTO

€ LIQUORI

€

(Falanghina ¢ Moatepulciano)

ANANAS
FRAGOLE ZUCCHEROELIMONE € 4,00
FRAGOLE GELATO O PANNA €

Frutta di Stagione 1
€ 400




