
L E S  M I N I - B U R G E R S
3 minis burgers : hamburger, cheeseburger, steak burger

L E  K E B A B  F A Ç O N  A N A M O U R  ( D E P U I S  1 9 9 9 )  E T  S A  S A U C E
H I S T O R I Q U E
3 minis kebabs à déguster en entrée préparés avec de la viande Black Angus.

Les Entrées

Les Incontournables
de la Street Food revisités

C A R P A C C I O  D E  B Œ U F
Roquette, parmesan et tomates cerises - Supplément Burrata 8€

1 9 €B Œ U F  F U M É  A U  C H E D D A R

Les Classiques

L A  B U R R A T A 1 4 €

2 4 €

Tomates d'antan et basilic frais

P L A T E A U  D E  F R O M A G E S  E T  C H A R C U T E R I E S  D E  B Œ U F

L ’ A S S I E T T E  D E  M E Z Z E S
Assortiment de mezzes :
Houmous turc à l’huile d’olive vierge,
Purée d’aubergines grillées au feu de bois et poivrons rouges,
Tarama
Purée de tomates et de piments aux épices,
Guacamole à la féta et aux noix.

1 9 €

1 6 €

1 7 €

1 7 €

Les Salades
S A L A D E  A N A M O U R  S P É C I A L E
Salade verte, roquette, raisins secs, abricots secs, noix, fromage de chèvre, pousses
de soja, grenade, huile d’olive, jus de citron et sa sauce spéciale.

1 6 €S A L A D E  C É S A R  F A Ç O N  A N A M O U R

1 5 €S A L A D E  O T T O M A N E

1 6 €

Salade romaine, filet de poulet mariné et grillé, croûtons, lamelles de grana, tomates séchées,
et sauce César maison.

Tomates, concombres, oignons, poivrons, persil, noix et sa sauce spéciale.



A N A M O U R  L O K U M
Tendre filet de bœuf servi en tranches.

Viandes d'exception Dry Aged

3 1 €

Servies avec 2 garnitures au choix et 1 sauce au choix / Supplément garniture 4€, supplément sauce 2€

E N T R E C Ô T E

D A L L A S  C Ô T E
Côte de bœuf

3 6 €

4 3 €

N E W  Y O R K  S T E A K
Faux filet

env. 220 g

env. 300 g

env. 400 g

3 3 €
env. 280 g

C H I C A G O  T - B O N E 4 4 €
env. 450 g

L’exception à partager
Pour 2 personnes / servie avec 3 garnitures et 2 sauces au choix / Poids indicatif avant cuisson

A S H A D O
Ribs de bœuf rôtis au four pendant 8 heures, plat découpé à table.

8 5 €
env. 700 g

A N A M O U R  S P É C I A L
Tranches de filet de bœuf cuites sur une assiette chaude dans son beurre d’exception.

8 2 €
env. 500 g

T O M A H A W K
Pièce de côte de bœuf découpée à table.

1 1 0 €
env. 1kg

C A R R É  D ’ A G N E A U  E N T I E R
Carré d’agneau entier découpé à table.

1 0 6 €

Signatures

S A U C E  A U  P O I V R E ,  S A U C E  A U X  C H A M P I G N O N S ,  S A U C E  F R O M A G È R E  E T  S A U C E  B É A R N A I S E .
S U P P L É M E N T  S A U C E  2 €

S O U R I S  D ' A G N E A U  
Sur son lit de purée maison. et sa sauce spéciale 

3 4 €

G U V E Ç
Emincé de boeuf et légumes cuit au four dans son pot de terre cuite 

3 2 €

Servi à table par le chef.



B R O C H E T T E  A N A M O U R
Brochette de viande hachée de bœuf et agneau assaisonnée avec des épices turques traditionnelles.

K O F T E  D U  M A Î T R E  B O U C H E R
Boulettes de viande hachée de bœuf et agneau du Maître boucher.

Les grillades au feu de bois

Les Incontournables

B U R G E R  C L A S S I Q U E
Steak de viande hachée 180g, tomate, salade verte, cornichons, cheddar,
oignons caramélisés, sauce maison.

1 8 €

1 9 €

1 8 €

Servies avec 2 garnitures au choix / Supplément sauce 2€ / Supplément garniture 4€

Servis avec des frites

Les Burgers

G R I L L A D E S  M I X T E S  A N A M O U R
Sélection de grillades choisies par le Chef (hors sashlik).

2 8 €
5 0 €

1pers

2pers

B R O C H E T T E  D E  S A S H L I K
Brochette de filet de boeuf mariné en tranches avec des rondelles d’oignon cuit.

2 9 €

P I R Z O L A
Côtelettes d'agneau

2 9 €

K O F T E  D U  B O U C H E R  A U  F R O M A G E
Boulettes de viande hachée de bœuf et agneau fourrées au fromage.

2 4 €

B R O C H E T T E  P O U L E T
Brochette de poulet grillé mariné par notre boucher.

1 9 €

Les Garnitures

P E T I T E  S A L A D E  C O M P O S É E

É P I N A R D S  À  L A  C R È M E

P O Ê L É E  D E  C H A M P I G N O N S  

P U R É E  D E  P O M M E S  D E  T E R R E  M A I S O N

F R I T E S  

B O U L G O U R

S U P P L É M E N T  G A R N I T U R E  4 €   

B U R G E R  S T E A K  A N A M O U R
Filet de bœuf 180g, tomate, salade verte, cornichons, cheddar,
oignons caramélisés, tranche de bœuf fumé, sauce maison.

2 3 €



P L A T  +  B O I S S O N  +  D E S S E R TP L A T  +  B O I S S O N  +  D E S S E R T

 T E N D E R S  D E  P O U L E T ,  F R I T E S
O U

C H E E S E B U R G E R ,  F R I T E S
 

S O D A
O U  

J U S  D E  F R U I T S

M O U S S E  A U  C H O C O L A T
O U  

2  B O U L E S  D E  G L A C E

P L A T  +  B O I S S O N  +  C A F ÉP L A T  +  B O I S S O N  +  C A F É

C A F É

Menu Enfant 12€Menu Enfant 12€

B O I S S O N  A U  C H O I X

P L A T  A U  C H O I X

D E S S E R T  A U  C H O I X

Menu Midi 20€Menu Midi 20€

B O I S S O N  A U  C H O I X

B R O C H E T T E  P O U L E T
O U

B U R G E R  C L A S S I Q U E
 O U  

BROCHETTE ANAMOUR
O U

S A L A D E  A U  C H O I X

P L A T  A U  C H O I X

S O D A
O U

B I È R E  3 3 C L  
H E I N E K E N

O U

V I N  A U  V E R R E  1 5 C L
C Ô T E  D U  R H Ô N E ,

C H A R D O N N A Y  M I L L E B U I S ,
M I N U T Y  P R E S Q U ’ I L E

Les Desserts
L E  F A M E U X  B A K L A V A
À la pistache et sa glace au lait.

S O U F F L É  A U  C H O C O L A T

T I R A M I S U

K Ü N E F E
Et sa glace

1 0 €

9 €

1 0 €

1 2 €

M O U S S E  A U  C H O C O L A T

9 €

H O R S  W E E K - E N D  E T  J O U R S  F É R I É SH O R S  W E E K - E N D  E T  J O U R S  F É R I É S

B R I O C H E  P E R D U E  

1 0 €

Sauce caramel beurre salé et boule de glace 

D E S  F R A I S E S  &  D E S  F R A M B O I S E S
Et sa chantilly 

9 €



C O C A  C O L A  3 3 C L

C O C A  C O L A  Z É R O  3 3 C L

Les Boissons

Boissons Fraiches

E V I A N  O U  S A N  P E L L E G R I N O

I C E  T E A  2 5  C L

O R A N G I N A  2 5  C L

S P R I T E  3 3  C L

L I M O N A D E  3 3  C L

Les Eaux

Supplément sirop menthe, grenadine, citron et fraise 0,30 €

P E R R I E R  3 3  C L

J U S  D E  F R U I T S  2 0  C L

S C H W E P P E S  2 5  C L

R E D  B U L L  

Orange, abricot, ananas, fraise, pomme

Boissons Chaudes

C A F É  A L L O N G É
C A F É  N O I S E T T E

C A F É  C R È M E
C A F É  D É C A F E I N É

C A P U C C I N O
T H É

C A F É  E X P R E S S O

Cocktails

P O R N S T A R  M A R T I N I  2 0 C L
Vodka, Passoa, passion, -sirop vanille et shot de champagne,

S P R I T Z  2 0 C L
Apérol, Prosecco, eau gazeuse. et rondelle d'orange

M O J I T O  2 0 C L
Rhum Havana 3 ans, citron vert, cassonade, menthe fraîche, et eau gazeuse

M O J I T O  F R U I T É  2 0 C L
Fraise ou framboise 

C A I P I R I N H A  2 0 C L
Cachaça, citron vert et cassonade

P I Ñ A  C O L A D A  2 0 C L
Havana blanc & ambré, jus d'ananas et crème de coco

M A R G A R I T A  2 0 C L
Tequila, triple sec et citron vert

G I N  T O N I C  2 0 C L
Gin Beefeater, tonic water et citron

Apéritifs

C O U P E  D E  C H A M P A G N E  1 2 C L

C O U P E  D E  P R O S E C C O  M A R T I N I  1 2 C L

K I R  R O Y A L  1 2 C L

P A S T I S  /  R I C A R D  4 C L

M A R T I N I  B I A N C O  O U  R O S S O  4 C L

R A K I  T U R C  4 C L

A M E R I C A N O  4 C L

Champagne, crème de cassis

K I R  1 2 C L
Vin blanc, crème de cassis

Digestifs

B A I L E Y S  4 C L
C A L V A D O S  4 C L

G E T  3 1  4 C L
G E T  2 7  4 C L

C O G N A C  4 C L

Whisky

J & B  4 C L
J A C K  D A N I E L ' S  4 C L
C H I V A S  1 2  A N S  4 C L

Rhum

D I P L O M A T I C O  4 C L
D A M O I S E A U  V I E U X  4 C L

D O N  P A P A  4 C L

Mocktails

B O R A  B O R A  2 0 C L
Jus d'ananas et fruit de la passion, sirop de grenadine et citron

V I R G I N  M O J I T O  2 0 C L
Jus de citron, menthe fraîche, Perrier et cassonade

V I R G I N  M O J I T O  F R U I T É  2 0 C L
Fraise ou framboise 

V I R G I N  C O L A D A  2 0 C L
Jus d'ananas, crème de coco et ananas frais

V I R G I N  M Y  M O U N E T T E  2 0 C L
Jus de goyave, pêche, sirop de pomme et citron vert

Vodka

A B S O L U T  4 C L

B E L V E D E R E  4 C L

Gin

B E E F E A T E R  G I N  4 C L
B O M B A Y  S A P P H I R E  4 C L

Bières

H E I N E K E N  3 3 C L

A F F L I G E M  3 3 C L
D E S P E R A D O S  3 3 C L

1 1 €

9 €

5 0 C L   5 €  /  1 L  8 €

5 €
5 €
5 €
5 €
5 €
5 €
5 €
5 €
6 €
5 €

2 , 5 0 €
3 €

2 , 5 0 €
3 €
4 €
5 €
5 €

1 2 €
9 €

7 €

1 2 €

7 €

7 €
1 0 €

7 €

6 €
8 €
8 €

8 €
7 €
7 €
7 €
8 €

1 1 €
1 1 €
1 1 €

8 €
9 €
1 1 €

8 €
9 €

8 €
1 0 €



Les Vins
Vins Rouges

P U S S E G U I N  S A I N T  E M I L I O N

B O R D E A U X

AOC CHATHERINE DU ROY

G R A N D  C R U  C L A S S E
CHATEAU GRAND CORBIN 2012.2015

P O M E R O L
AOP

A O P  L E S  T R O I S  G A R Ç O N S

C O T E  D U  R H O N E

S A I N T  J O S E P H
AOP E. GUIGAL

B R O U I L L Y

B E A U J O L A I S

AOP CHATEAU COURCELLES VIELLES VIGNES

H A U T E S  C O T E S  D E  N U I T S  A O P

B O U R G O G N E

P I N O T  N O I R

C H A S S A G N E  M O N T R A C H E T
GIRARDIN VIELLES VIGNES

M I N E R V O I S

L A N G U E D O C  R O U S S I L L O N  

Vins Blancs

I G P  C H A R D O N A Y

L A N G U E D O C  R O U S S I L L O N

ECOTERRA BIO

P O U I L L Y  F U M E

L O I R E

S A N C E R R E

LA DOUCETTE

C H A B L I S

B O U R G O G N E

AOP

Vins Rosés

I G P  M E D I T E R R A N E E
LA DEMOISELLE SANS GENE

C O T E  D E  P R O V E N C E

M I R A V A L

AOP MINUTY PRESTIGE

Champagnes

M U M  C O R D O N  R O U G E  7 0 C L

L O U I S  R O D E R E R  B R U T  7 0 C L

D O M  P E R I G N O N  7 0 C L

V E R R E  1 5 C L         B O U T E I L L E  7 0 C L

8 € 3 5 €

9 9 €

9 9 €

7 € 3 2 €
5 5 €

8 € 3 5 €

1 0 € 4 9 €
9 € 3 9 €

9 0 €

7 € 3 2 €

7 € 3 2 €

V E R R E  1 5 C L         B O U T E I L L E  7 0 C L

1 2 € 6 2 €

8 € 3 9 €

9 € 4 4 €

V E R R E  1 5 C L         B O U T E I L L E  7 0 C L

7 € 3 2 €

9 € 4 4 €

5 1 €

6 9 €
1 1 9 €

3 9 9 €


