HOYA

BREAKFAST LUNCH DINNER



Benvenuto in Hoya
Welcome to Hoya
Bienvenue chez Hoya

Bienvenido a Hoya



BREAKFAST LUNCH DINNER

Moroccan & French inspiration cuisine



FeSEE







CROISSANT SEMPLICE

CROISSANT RIPIENO O PAIN AU CHOCOLAT

BISCOTTI TRADIZIONALI

*Si prega di comunicare al personale eventuali allergie \ Please inform the staff of any allergies



1.50

cad
BLIGHAT
2.00
cad
DATTERO RIPIENO
W
7.00

BISCOTTI E DATTERI

*Si prega di comunicare al personale eventuali allergie \ Please inform the staff of any allergies



9.00

LOADED BANANAS

7.00

SEMBANA

8.00

SEMBERRY

*Si prega di comunicare al personale eventuali allergie \ Please inform the staff of any allergies



8.00

SEMMENCREAM

5.50

MSEMMEN CON SCIROPPO D’ACERO O MIELE

5.50

BAGHRIR CON SCIROPPO D’ACERO O MIELE

*Si prega di comunicare al personale eventuali allergie \ Please inform the staff of any allergies
preg P g y g



5.00

PANE BURRO E MARMELLATA

7.00

FRENCH TOAST

7.00

PANCAKE O WAFFEL

*Si prega di comunicare al personale eventuali allergie \ Please inform the staff of any allergies



BONJOUR MARRAKECH

BONJOUR PARIS

RECOVERING BREAKFAST

*Si prega di comunicare al personale eventuali allergie \ Please inform the staff of any allergies



12.50

CROQUE MADAME

7.50

MAXI TOAST

7.00

THREE-EGGS OMELETTE

*Si prega di comunicare al personale eventuali allergie \ Please inform the staff of any allergies
preg P g y g



B HOME-LETTE

12.00

UOVA ALLA CARBONARA

12.00

EGGY CHEESE SANDWICHES

*Si prega di comunicare al personale eventuali allergie \ Please inform the staff of any allergies
preg P g y g



EGGY AVO TOAST

AVO BEET HUMMUS TOAST

10.50

AVOCADO SCRAMBLE

*Si prega di comunicare al personale eventuali allergie \ Please inform the staff of any allergies



10.00

HUMMUS SCRAMBLE AL TARTUFO

12.50

MSEMMEN FARCITO

9.50

OMELETTE BATBOUT

*Si prega di comunicare al personale eventuali allergie \ Please inform the staff of any allergies



BATBOUT FARCITO

SALMON BATBOUT

CHEESECAKE FRAGOLA / MANGO

*Si prega di comunicare al personale eventuali allergie \ Please inform the staff of any allergies



7.00

FETTA DI TORTA
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5.50

CROSTATINA RIPIENA

7.00

PANNA COTTA

*Si prega di comunicare al personale eventuali allergie \ Please inform the staff of any allergies



MARIO’S CREPES

YOGURT CON FRUTTA FRESCA CON SCIROPPO D’ACERO O MIELE

MIX FRUTTA FRESCA

*Si prega di comunicare al personale eventuali allergie \ Please inform the staff of any allergies






FeSEE







Riso basmati, verdure julienne, salsa teriaki, verdure miste, gamberi, spezie.
Basmati rice, julienne vegetables, teriaki sauce, vegetable mix, shrimps, spices.

Riso Carnaroli, brodo di carne, vino bianco, zafferano, burro.
Carnaroli rice, meat stock, white wine, saffron, butter.

Gnocchi di patate, pomodoro, basilico, mozzerella.
Gnocchi di patate, tomato, basil, mozzerella.



Pasta, pomodoro, basilico, Parmigiano Reggiano.
Pasta, tomato, basil, Parmigiano Reggiano.

Pasta, ragu di carne.
Pasta, meat ragu.

Lasagne al ragu o vegetariane.
Lasagne with meat sauce or vegetarian.



Yadhional

Hummus di ceci vari gusti.
Hummus various tastes.

Yeadlional

Hummus, tartufo.
Truffle’s Hummus.

Yeadlional

Ceci, sesamo, tartufo.
Chickpeas, sesame, truffle.









Yeadlional

Manzo, cipolla, prugne, albicocche, mandorle, spezie, prezzemolo.
Beef, onion, plums, almonds, ras el hanut, lemon, saffron, extra virgin olive oil, parsley.

Yeadional

Verdure miste, spezie, prezzemolo.
Mix vegetables, spices, parsley.

Yeadlional

18.00

Costine di agnello marinato grigliate con insalata.
Grilled lamb chops with salad.



Pollo, Curry, riso Basmati, spezie.
Chiken, Curry, Basmati rice, spice.

Pancarre, prosciutto cotto, formaggio, besciamella, uovo, servito con patate o insalata a scelta.
Sandwich bread, ham steak, cheese, bechamel, egg, with roasted potatoes or salad.

Pancarré tostato, petto di pollo, pomodoro, lattuga, uovo sodo, bacon, maionese, cheddar, servito con patate o insalata a scelta.
Sandwich bread, chicken breast, tomato, lettuce, boiled egg, bacon, mayonnaise, cheddar with roasted potatoes or salad.



Pancarre tostato, tonno, pomodoro, cetriolo, insalata, maionese, servito con patate o insalata a scelta.
Sandwich bread, tuna, cucumbers, tomato, mayonnaise, tomato, with roasted potatoes or salad.

Pancarre tostato, uova strapazzate, formaggio servito con patate arrosto o insalata.
Sandwich bread, scramble eggs, cheese with roasted potatoes or salad.

Pane tostato, bacon, insalata, pomodoro, maionese servito con patate o insalata.
Sandwich bread, bacon, lettuce, tomato, mayonnaise with roasted potatoes or salad.



Yeadlional

Msemmen, prosciutto cotto, formaggio, insalata, pomodoro.
Tipical Moroccan bread, ham steak, cheese, salad, tomato, with roasted potatoes or salad.

Batbout, prosciutto cotto, formaggio, insalata, pomodoro.
Tipical Moroccan bread, ham steak, cheese, salad, tomato, with roasted potatoes or salad.

Yeadlional

Pancarre tostato, salmone affumicato, creme cheese, avocado, servito con patate o insalata a scelta.
Double sandwich bread, smoked salmon, creme cheese, avocado with roasted potatoes or salad.



Yeadlional

Pane tostato con avocado, bacon, insalata, uovo, semi di sesamo, servito con patate o insalata.
Double sandwich bread, avocado, bacon, salad, egg, sesame, with roasted potatoes or salad.



Pollo, lattuga, grana, pancetta, worcestershire sauce.
Chicken, lattuce, grana padano cheese, bacon, worchestershire sauce.

Insalata, pomodoro, grana, pollo alla griglia, avocado.
Lettuce, tomato, grana padano cheese, grilled chicken, avocado.

Insalata, pomodoro, tonno, mozzarella, uovo sodo, olive.
Lattuce. tomato, tuna, mozzarella, boiled egg, olives.



Insalata, mela, noci, uvetta e pinoli.
Salad, apple, walnuts, sultanas and pine nuts.

Pomodoro, mozzarella e basilico.
Tomato, mozzarella and basil.

%@’ﬂ%ﬁﬂusu&}@ il

Patate saltate.
Baked Potatoes.



Yeadlional dessed

Composizione di Blighat e datteri ripieni.
Blighat and date stuffed.

Cheesecake alla frutta.
Fruit Cheese.

Dolce della casa.
Sweet home made.



HOYA

RELAX & DINNER

e

Dalla realta alla favola
La cena non & solamente uno dei piaceri della vita.
Per noi € una forma d‘arte perché desideriamo donarvi
un momento unico e indimenticabile.
La sera in Hoya tutto si trasforma per stimolare i vostri sensi.
Qui respirerete |'atmosfera da “Mille e una notte”,
ed ogni vostro desiderio sara esaudito.

From reality to fable
Dinner is not just one of life’s pleasures.
For us it is an art form because we wish to give you
a unique and unforgettable moment.
In the evening at Hoya everything is transformed
to stimulate your senses.
Here you will breathe in the atmosphere of
“One thousand and one nights”,
and your every wish will be fulfilled.



Il Rito del Té in Marocco e simbolo per eccellenza di ospitalita.
E un té alla menta, realizzato mescolando foglie di té verde,
menta nana e molto zucchero.
Si sorseggia piu volte durante la giornata, dopo ogni pasto
e in occasione di qualunque conversazione che si riempe del profumo
inebriante della menta.
Per tradizione sono tre le infusioni offerte all'ospite e, dato che la durata del tempo di
infusione aumenta, il té avra ogni volta un sapore differente.

Il te alla menta & profumatissimo, di gusto fresco e pieno, molto dissetante proprio perché
viene sempre servito caldo, anche quando le temperature sono calde per contrastare il
calore e la sete.

Ha effetti tonificanti e digestivi ed & ricco di sali minerali.

The Tea Ritual in Morocco is a symbol par excellence of hospitality.
It is a mint tea, made by mixing green tea leaves
dwarf mint and lots of sugar.
It is sipped several times during the day, after each meal
and at any conversation that is filled with the intoxicating scent
intoxicating scent of mint.
Traditionally, three infusions are offered to the guest and, as the duration of the infusion time
increases, the tea will taste different each time.
Mint tea is fragrant, fresh-tasting and full-bodied, very thirst-quenching precisely because it
is always served hot, even when temperatures are warm to counteract heat and thirst.
It has invigorating and digestive effects and is rich in minerals.









@hoyamilano







