
K a i s e k i  M e n ü
Gegrillter Heilbutt mit Pflaumen-Sojasoße

Tintenfisch-Sashimi mit Kaviar

Gekühlte Somen-Nudeln mit Tomate und roter Garnele

S a i s o n a l e  S a s h i m i  

R e i s  m i t  A a l
E i n g e l e g t e s  G e m ü s e  u n d  M i s o s u p p e

M a t c h a / P e t i t  F o u r s

S t a r t e r

V o r s p e i s e n

S a s h i m i

※F i s c h

N a c h t i s c h

S p e z i a l i t ä t

F l e i s c h

Z w i s c h e n g e r i c h t

R e i s  G e r i c h t e

( F ü r  9  G ä n g e  M e n ü )

Kabeljau gegrillt mit mit gesalzenem Reiskleie-Malz

Wassermelonen-Sorbet/Ananas-Eiscreme

F i n a l

Rinder-Ribeye

Oder (+Aufpreis)
Gunma Prefecture TORIYAMA UMAMI WAGYU-Roastbeefsteak 

Hühner-Hackbraten nach „Matsukaze“-Art/Garnelen-Shinjo (Garnelen-Paste)/
Zart frittierter Oktopus/Forelle in Yūan-Marinade gegrillt/Fisch-Tatar/

Edamame-Tofu/Eingelegter Myoga-Ingwer in süßem Essig/Saisonales Gemüse /
Süß geschmorter Hering/Feige mit Sesamcreme



K a i s e k i  M e n ü
Grilled Flatfish with Plum Soy Sauce

Squid Sashimi with Caviar

Chilled Somen Noodles with Tomato and Red Shrimp

S e a s o n a l  A s s o r t m e n t

R i c e  w i t h  E e l
P i c k l e s  a n d  M i s o  S o u p

M a t c h a
P e t i t  F o u r s

S t a r t e r

S o u p  A l t e r n a t i v e
S a s h i m i
※F i s h

D e s s e r t

S p e c i a l t y  D i s h

M e a t

A p p e t i z e r

R i c e  D i s h e s

( F o r  9  C o u r s e  M e n u )

Grilled Cod with Shio Koji (salted rice malt)

B e e f  R i b e y e

Watermelon Sherbet/Pineapple Ice Cream

F i n a l

Chicken loaf (Matsukaze style)/Shrimp Shinjo(Paste)/Deep-fried Tender Octopus/
Grilled Trout Marinated in Yūan Sauce/Fish Tartar/Edamame Tofu/

Pickled Myoga Ginger in Sweet Vinegar/Seasonal Greens /Sweet Simmered Herring/
Fig with Sesame Cream Sauce

Or (+Additional Charge)
Gunma Prefecture TORIYAMA UMAMI WAGYU Sirloin Steak



K a i s e k i  M e n ü
ヒ ラ メ 梅 醤 油 焼 き
先付

ス ペ シ ャ リ テ ィ 　 イ カ の お 造 り と キ ャ ビ ア

冷 製 ソ ー メ ン 　 ト マ ト と 赤 海 老

季 節 の 盛 り 合 わ せ

鰻ご飯
香 の 物 　 味 噌 汁

抹 茶
小 菓 子

お椀替り

お造り

※魚料理

デザート

進肴　

強肴

前菜

御食事

( 9 品 コ ー ス の み )

鱈 塩 麹 焼 き

牛リブロース

ス イ カ シ ャ ー ベ ッ ト /  パ イ ナ ッ プ ル ア イ ス

ファイナル

又 は  ( + 追 加 料 金 )
群 馬 県 産 　 鳥 山 旨 味 和 牛  サ ー ロ イ ン ス テ ー キ

鳥松風/海老真丈/タコやわらか揚げ/鱒幽庵焼き/魚タルタル/
枝豆豆腐/茗荷甘酢漬け/青野菜のお浸し/ニシン甘露煮/無花果胡麻クリームかけ



K a i s e k i  M e n ü

T a g e s f l e i s c h

F l e i s c h

N a c h t i s c h

V o r s p e i s e n

S u s h i

L u n c h

S p e z i a l i t ä t
Tintenfisch-Sashimi mit Kaviar

Oder (+Aufpreis)
Gunma Prefecture TORIYAMA UMAMI WAGYU-Roastbeefsteak

6  S t ü c k e

Wassermelonen-Sorbet/Ananas-Eiscreme
Matcha

S a s h i m i
Saisonale Sashimi

Hühner-Hackbraten nach „Matsukaze“-Art/Garnelen-Shinjo (Garnelen-Paste)/
Zart frittierter Oktopus/Forelle in Yūan-Marinade gegrillt/Fisch-Tatar/

Edamame-Tofu/Eingelegter Myoga-Ingwer in süßem Essig/Saisonales Gemüse /
Süß geschmorter Hering/Feige mit Sesamcreme



K a i s e k i  M e n ü

S a s h i m i

D e s s e r t

M e a t

A p p e t i z e r s

S u s h i

T o d a y ’ s  M e a t  D i s h

L u n c h

O r  ( + A d d i t i o n a l  C h a r g e )
G u n m a  P r e f e c t u r e  T O R I Y A M A  U M A M I  W a g y u  S i r l o i n  S t e a k

S e a s o n a l  A s s o r t m e n t

6 Pieces

Watermelon Sherbet/Pineapple Ice Cream
Matcha

S p e c i a l t y  D i s h
S q u i d  S a s h i m i  w i t h  C a v i a r

Chicken loaf (Matsukaze style)/Shrimp Shinjo(Paste)/Deep-fried Tender Octopus/
Grilled Trout Marinated in Yūan Sauce/Fish Tartar/Edamame Tofu/

Pickled Myoga Ginger in Sweet Vinegar/Seasonal Greens /Sweet Simmered Herring/
Fig with Sesame Cream Sauce



K a i s e k i  M e n ü

強肴

デザート

前菜

寿司

L u n c h

季 節 の お 造 り

お造り

６貫

ス イ カ シ ャ ー ベ ッ ト /  パ イ ナ ッ プ ル ア イ ス
抹 茶

本 日 の 肉 料 理

又 は  ( + 追 加 料 金 )
群 馬 県 産 　 鳥 山 旨 味 和 牛 サ ー ロ イ ン

進肴
ス ペ シ ャ リ テ ィ 　 イ カ の お 造 り と キ ャ ビ ア

鳥松風/海老真丈/タコやわらか揚げ/鱒幽庵焼き/魚タルタル/
枝豆豆腐/茗荷甘酢漬け/青野菜のお浸し/ニシン甘露煮/無花果胡麻クリームかけ


