
ENTRÉES / STARTERS 

Vol au vent aux escargots façon Chablisienne.…….………….…………..…….16,00€

Snails « Vol au vent » with White wine 


Tataki de thon, houmous, sésame/pavot, salsa coriandre, croquant wasabi...15,50€

Tuna tataki, sesame/poppy seed, houmous, coriander salsa, wasabi crunch

 

Marbré de foie gras, chutney fruits moelleux, pain d’épices………..……..…..24,50€

Foie gras, fruits chutney and gingerbread 


   
PLATS / MAIN COURSES 

Noix de St Jacques de « Dieppe » servi comme une blanquette….…………..29,00€

Scallops from Dieppe, like a stew 


Risotto forestier, poêlée de champignons, crumble pignons de pin et pistaches,

herbes fraîches….…..……………………………………………………………....26.50€

Mushroom risotto


Salade hivernale, oignons farcis avec ratatouille d’hiver, chèvre snacké, 

crumble pignons de pin et pistaches…………………………………………..…23,50€

Red onions pie, snacked goat, vegetables, salad 


Tartare de bœuf (180gr) coupé au couteau, frites, salade……………………...22,00€

Beef tartar, French fries, salad 


Cuisse de canard confite, sauce cidre de Savoie, Nem de lentilles au lard, 

carotte rôtie………………………………………..…………………………………25,00€

Duck leg, Savoy cider sauce, lentil and bacon spring roll, roasted carrot


Croustillant de joue de porc confite, Ratte du Touquet, persillade, sauce morilles,

potimarron en 2 façons,………………………………………………………….…27,00€

Pulled pork in filo wrapped, potatoes « Ratte » mushroom gravy, pumpkin 


Suggestion du jour………………………………….…………………………Voir ardoise

Suggestion of the day




DESSERTS / DESSERTS  

Brioche dorée, caramel à l’orange, chantilly……………………………………..10,50€

Brioche with orange caramel, sweet cream


Crumble aux pommes caramélisées, pépites de chocolat………………….….10,50€

Apple crumble with chocolate 


Faisselle, coulis aux fruits rouges, ou exotiques ou miel……..……………...…..4,50€

Cottage cheese with red fruits coulis or exotic or honey


Ganache montée au chocolat / crémeux passion, sablés diamant.………..…11,50€

Chocolat/passion pie


Citron givré ou orange givrée ou noix de coco givrée……..……………………..8,50€

Frozen lemon or orange or coconut 


👧  MENU ENFANTS / CHILDREN’S MENU (- de 10 ans)….………..11,00€


Sirop 


*****************************

Menu enfant du moment 


********************************

Dessert du moment


( Vous pouvez consulter le tableau des allergènes au bar )                       ( Viandes d’origines françaises )




🍸  APÉRITIFS /  APERITIFS  

Kir cassis / pêche / châtaigne / framboise 12cl……………………………….…..4,80€

Ricard / pastis 3cl.………………………………………………………….………...3,00€

Suze 6cl….………………………………………………………………………….…5,00€

Martini blanc ou rouge 6cl….…………………………..……….…………………...5,00€

Coupe prosecco 12cl.…………………………………………………………….….5,00€

Vin de framboise ou de noix 6cl..………………………..…………..…….………..4,90€


🍹  COCKTAILS 


Hugo spritz 20cl…………………………………………………………..…………11,00€

  ( St Germain, Prosecco, St Pellegrino, rondelle de citron )

Apérol spritz  20cl………………….………………………………………….……...8,50€

 ( Apérol , Prosecco, st Pelligrino, rondelle d’orange )

Maverick Martini 14cl.……………………………………………………..…..……9,00€

 ( vodka, liqueur de passion Passoā, jus de citron, sirop de vanille )  
Blue Lagoon 14cl….…..………………………………………………………….…..9,00€

 ( vodka, curaçao, jus citron vert, limonade )

Espresso Martini 12cl………………………………………………………..…….…8,50€

 ( café, vodka, Kahlua, sirop de sucre de canne )


Cocktail sans alcool   El Sobrio 14cl..…….………………………………………8,50€


 ( Rhum ambré Sobersipirit, jus de goyave/ananas, citron vert, sirop de cassis )


🍺  BIÈRES / BEERS 

                                     En Pression / Draft beers : 

  25cl   /    50cl


Fada blonde 5,5%….…………………………………………………..……4,00€ / 8,00€

Fada Triple ambrée 8%…………………..………………….……………...4,90€ / 9,80€


                                   En bouteille 33 cl / In bottle :


La Blanche/La Rousse/ Au génépi de Savoie…..………………………………....6,50€

Mont Blanc IPA La Cristal………………………………………………………..…. 7,00€

Heineken zéro.…….……………………………………………………….………….5,00€


🥃   SPIRITUEUX 5cl / SPIRITS 

Rhum ambré et blanc…………..…………………………………………………….6,20€

Gin Beefeater……………………………………………………………………….…6,20€ 

Vodka Sobieski..………………………………………………………………………6,20€

Whisky Ballantine’s….…………………………………………………………….….6,20€




🥤  BOISSONS FRAÎCHES / SOFTS  

Coca / coca zéro 33cl.……………………………………………………………….4,00€

Perrier 33cl.……………………………………………………………………..….….4,00€

Perrier tranche ou sirop.……………………………………………………….…….4,20€

Fuzetea 25cl.…………………………………………………..………………….…..3,80€

Schweppes tonic / agrumes 25cl…………………………………………….….….4,00€

Orangina 25cl……………………………………………………………………..…..4,00€

Limonade 33cl………………………………………………………………..……….4,00€

Diabolo 33cl…………………………………………………………………………...4,50€

Jus de fruits Zuegg 20cl.…………………..………………………………….….….4,00€

Sirop 3cl.…………………………………………………………………………….…2,50€

    Menthe / Fraise / Citron / Grenadine / Pêche / Orgeat / Cassis / violet


   

  💧  EAUX  MINÉRALES / BOTTLES OF WATER 

         

                                                                                                        50cl   /  75cl  /   1L 

Eaux pétillantes « San Pelligrino »……………………………..…..4,50€…..…....6,50€

Eaux pétillantes de Savoie « Bonneval »…………………………..………7,00€

Eaux plates « Evian » …………………………………………….…4,00€….…......6,00€


🧊  DIGESTIFS 4cl / DIGESTIVES  

Génépi artisanal distillé ou macéré…………………………………………….…...7,50€

Vulnéraire artisanale..…………………………………………………….…………..7,50€

Limoncello / Poire Williams.…………………………………………………..…..…6,00€

Menteuse / Pulpeuse / Croqueuse………………………………………………….6,00€

Get 27…………………………………………………………………………………..6,00€

Whisky Japonnais Toki……………………………………………………………….7,50€

Rhum Diplomatico…………………………………………………………………….8,00€

Cognac Meukow……………………………………………………………………...8,50€

Bailey.………………………………………………………………………………..…6,00€


   ☕  BOISSONS CHAUDES / HOT DRINKS 

Café.….…………………………………………………….………………………….1,80€

Décaféiné.………………………………………………………….………………….1,90€

Grand crème.………………………………………………………………………….3,90€

Cappuccino.…………………………………………………………………………...3,90€

Chocolat chaud maison.………………………………………………………..……4,00€

Thé / Tisane Dammann.………………………………………………….……..……3,80€





