ENTREES / STARTERS

Vol au vent aux escargots fagcon Chablisienne...........cccooviiiiiiiiiiiiiinenen, 16,00€
Snails « Vol au vent » with White wine

Tataki de thon, houmous, sésame/pavot, salsa coriandre, croquant wasabi...15,50€
Tuna tataki, sesame/poppy seed, houmous, coriander salsa, wasabi crunch

Marbré de foie gras, chutney fruits moelleux, pain d’épices........................ 24,50€
Foie gras, fruits chutney and gingerbread

PLATS / MAIN COURSES

Noix de St Jacques de « Dieppe » servi comme une blanquette.................. 29,00€
Scallops from Dieppe, like a stew

Risotto forestier, poélée de champignons, crumble pignons de pin et pistaches,
herbes fralChes. ... 26.50€
Mushroom risotto

Salade hivernale, oignons farcis avec ratatouille d’hiver, chevre snacke,
crumble pignons de pin et pistaches. ... 23,50€
Red onions pie, snacked goat, vegetables, salad

Tartare de beceuf (180gr) coupé au couteau, frites, salade........................... 22,00€
Beef tartar, French fries, salad

Cuisse de canard confite, sauce cidre de Savoie, Nem de lentilles au lard,
L= 1 (01 (=Y 01 1= 25,00€
Duck leg, Savoy cider sauce, lentil and bacon spring roll, roasted carrot

Croustillant de joue de porc confite, Ratte du Touquet, persillade, sauce morilles,
POLIMAITON €N 2 fACONS, ... it aeas 27,00€
Pulled pork in filo wrapped, potatoes « Ratte » mushroom gravy, pumpkin

SUGQESTION AU JOUF .. et e Voir ardoise
Suggestion of the day



DESSERTS / DESSERTS

Brioche dorée, caramel a I'orange, chantilly............c.coooiiiiiiiiininn, 10,50€
Brioche with orange caramel, sweet cream

Crumble aux pommes caramélisées, pépites de chocolat.......................... 10,50€
Apple crumble with chocolate

Faisselle, coulis aux fruits rouges, ou exotiques ou miel............cooeiiiiinnne. 4,50€
Cottage cheese with red fruits coulis or exotic or honey

Ganache montée au chocolat / crémeux passion, sablés diamant............... 11,50€
Chocolat/passion pie

Citron givré ou orange givrée ou Noix de COCO QIVI€E......ccceuvuvnvnininininanannnnn, 8,50€
Frozen lemon or orange or coconut

O MENU ENFANTS / CHILDREN'S MENU (- de 10 ans)............... 11,00€

Sirop
*hkkkkkhkkkkkhkhkkkkkhkhkkkkkhkhkkkkk

Menu enfant du moment

kkkkkkkkkkkhkkhkkhkhkhhhkhkkkhkhhhkkhkhkhkx

Dessert du moment

( Vous pouvez consulter le tableau des allergénes au bar) ( Viandes d’origines francaises )



Y APERITIFS / APERITIFS

Kir cassis / péche / chataigne / framboise 12Cl.........c.coooiiiiiiiiiiiii, 4,80€
Ricard / pastiS SCl.. .o 3,00€
BT T 1R 5,00€
Martini blanC ou roUQe BCl.........oneiei 5,00€
COUPE PrOSECCO T2CI . ittt ee e 5,00€
Vin de framboise U d€ NOIX BCl.......couviiiiii i i e 4,90€

HUQGO SPritZ 20ClI........ooe e e 11,00€
( St Germain, Prosecco, St Pellegrino, rondelle de citron )

APErol SPritz 20Cl....... ..o e 8,50€
( Apérol , Prosecco, st Pelligrino, rondelle d’orange )

MaVeriCK Marting 1ACL.. ... ..ottt e e e earar e eaeannnas 9,00€

( vodka, liqueur de passion Passoa, jus de citron, sirop de vanille )

BlIue Lagoon TACH. ...t e 9,00€
( vodka, curagao, jus citron vert, limonade )

Espresso Martini 12Cl............cooiiiiii i e aa e 8,50€

( café, vodka, Kahlua, sirop de sucre de canne)

Coclebail sans alcool EISOBrIoO 14CL......cooii e 8,50€

( Rhum ambré Sobersipirit, jus de goyave/ananas, citron vert, sirop de cassis )

I BIERES / BEERS

En Pression / Draft beers :

25cl / 50cl
Fada blonde 5,500 .. 4,00€ / 8,00€
Fada Triple ambrée 8%0.......cuvviniiii e, 4,90€ / 9,80€

En bouteille 33 cl / In bottle :
La Blanche/La Rousse/ Au génépi de Savoie.........cccoviiiiiiiiiiiiiiiiieieeeeeaa, 6,50€
Mont BlancC IPA La Cristal.......cooueiiieiii it eeeeas 7,00€
HEINEKEN ZENO0. . .o e e e e e e e 5,00€
B SPIRITUEUX Scl / SPIRITS

Rhum ambré et DIanC........oeeeee e 6,20€
(T[T = T=T=] (== 1 (=) 6,20€
VOAKA SODIESKI. ... uueiiiii e 6,20€

Whisky Ballanting’s. ......coeiiiiiii i e 6,20€



w BOISSONS FRAICHES / SOFTS

(@70 )or= WAoo Tor= W=\ (0 JEC 1 Lo 4,00€
(R =T g 7C T 4,00€
Perrier tranChe OU SITOP ... v e 4,20€
(LU= (== 24 Yo 3,80€
Schweppes toniC / agrumes 25C1 .. ..o 4,00€
Orangina 25C]. .. .o 4,00€
[T g Yo =T [ G 1 o 1 4,00€
(D71 0 o] [0 JC 1 T 1 4,50€
Jus de fruits Zuegg 20Cl.. .. ..o 4,00€
SO Bl et e 2,50€

Menthe / Fraise / Citron / Grenadine / Péche / Orgeat / Cassis / violet

O EAUX MINERALES / BOTTLES OF WATER

50cl / 75cl / 1L

Eaux pétillantes « San Pelligrino »............cccccoeiiiiiiiiiiiiinn., 4,50€............ 6,50€
Eaux pétillantes de Savoie « Bonneval »..........c.ccccoiviiiiiiiiiiiiiinnnnn.. 7,00€
Eaux plates « Evian » ... 4,00€.............6,00€

N DIGESTIFS 4cl / DIGESTIVES

Génépi artisanal distillé ouU MAaCEré...........ccoviiiiiiiii e, 7,50€
VUIN@raire artiSanale..........c.oniiniiiii et e e 7,50€
Limoncello / Poire WIllIAmMS. ... .oo vttt et ettt e e e ernnerenn 6,00€
Menteuse / PUlpeuse / CroQUEUSE. .......c.ueie it aeeaaens 6,00€
T A 6,00€
Whisky Japonnais TOKi.......ouuiuiiiiiiiiii e 7,50€
Rhum DiplomatiCO. .. ..o e 8,00€
(@70 T F= ol 1V 1= TH ] (o Y 8,50€
Bl ... 6,00€

7= | = T 1,80€
1202 1 =Y 1 = 1,90€
[CT=TaTo o] (=) 1.0 1= 3,90€
(@71 o] 011 (7o T T 3,90€
Chocolat Chaud MaISON. ... et e e eaareaness 4,00€
Theé / Tisane DammMann........uouie i ettt e e e e aaeeeaeas 3,80€






