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Kurfirstendamm 1
Tel. (030) 892 653 82
rapallo@outlook.de |

Taglich geoffnet

11 | 10711 Berlin
Fax (030) 892 18 63
ww.rapallo.eatbu.com

on 12 bis 24 Uhr
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RAPALLO

illkommen im Ristorante Rapallo! GenielRen Sie unsere
ausgesuchten italienischen Spezialitaten in einem stillvollen
Ambiente. Seit Uber zwanzig Jahren verwohnen wir unsere Gaste
mit unseren Speisen und ausgepuchten Weinen.

Von Montag bis Freitag zwischep 12 und 17 Uhr erwarten wir Sie
mit einer wechselnden Auswahl peliebter und glinstiger Mittags-
gerichte.

Und fUr Feiern aller Art stehen Innen unsere Raume und Galerie

zur Verfligung. Wir arrangieren Ih
Vorstellungen. Bitte sprechen S

Wir freuen uns auf lhren Besuchl

Ihr Team von ,Ristorante Rapallg(’!

e Feier nach lhren Wiinschen und
e uns an.
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1. PROSEccoN 0,101 € 6,50 5. MARTININ 5¢l € 6,90

Extra dry, Rose, Rosso oder Bianco
2. CAMPARI SODA 57 4c|l € 6,90

6. CYNAR SODAS7 4¢cl € 6,90
3. CAMPARI ORANGES7 4¢l € 790

7. LILLET b¢cl € 7,90

4. PORTWEINN b5cl € 6,00

8. APEROL SPRI
mit Prosecco

mit Gurke und Minze

7757 4cl € 790
ind Eiswrfel

FREUNDE,
FAMILIENANGEHORIGEN UND
NETTEN MENSCHEN
BEREITEN SIE EINE FREUDE
MIT UNSEREM

NUSSGUTSCHEIN

fiir ein Essen
in Hohe von
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INSALATE ¢ SALATE

ANTIPASTI ¢ VORSPEISEN

— D

15. MOZZARELLA D
€ 10,90
[talienischer Frischkése mit frischen Tomaten,
Basilikum und Olivendl

16. ANTIPASTO MISTO
€ 1290
Gemischte Vorspeise nach Art des Hauses

17. PROCIUTTO DI PARMA CON MELONE
€ 1290
Parmaschinken mit Melone

18. FuNGHI RIPIENID
€11,90
Frische Champignons gefuillt mit Spinat oder
Broccolimit Gorgonzola tiberbacken

19. CARPACCIO DI FILETTOD
€13,90
Rohes Rinderfilet - hauchdiinn geschnitten -
mit Rucola,Parmesan und Champignons

20. COCKTAIL DI GAMBERETTIBC
€ 12,90
Shrimps-Cocktail nach Art des Hauses

G —_— D)

38. INSALATA MIsTA € 7,50
Frischer gemischter Salat

GROSSER GEMISCHTER SALAT
39. Mit TauNFisca Unp E1B € 10,90
40. MiT SCHAFSKASE DUND OLIVEN 6 € 10,90
41. Mit HAHNCHENBRUSTFILET € 12,90
mit Champignons und Parmesan
42. Mit MEERESFRUCHTEN C € 18,90
43. MIT GEGRILLTEM LAcHSFILET € 16,90
44. Mit zwer Scampr unp Rucora € 17,90

45. INSALATA DI POMODORO € 9,90
Tomatensalat mit roten Zwiebeln
und Krautern

46. RucorLA E PARMIGIAN € 11,90
Rucolasalat mit Parmesankase D
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ZUPPE ¢ SUPPE
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21. CREMA DI POMODORO € 6,90
Tomatencremesuppe

22. CREMA DI BRoccoOLI 16ADEHN € 6,90
Broccolicremesuppe

2g. ZUPPA DI PESCE CS € 11,90
Hausgemachte Fischsuppe

24. MINISTRONE DI VERDURE € 6,90
GemUsesuppe nach Art des Hauses
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@ 33 cm. Alle PizzenA werden mit Tomaten und MozzarellakéseD belegt.
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89. P1zzA MARGARITA € 9,90
Mit Mozzarella b

go. P1zzA MozzZARELLA € 11,90
Mit Mozzarella D, frischen Tomaten
und Basilikum

91. P1zzA CAPrIccIOsA € 12,90
Mit Tomaten, Kése D, Peperoni, Salami 3M und
Champignons

92. P1zZA VEGETARIA € 1290
Mit frischem Gemuse

93. P1zzA »RAPALLO« €14,90
Mit Parmaschinken, Rucola und

Parmesankase D

94. P1zzA »ANTICA« € 1290
Mit Blattspinat und Gorgonzola D

95. P1zzA TonNO € 1290
Mit Thunfisch und Zwiebeln C

P e

96. P1zzA Scampr €17,90
Mit GroRgarnelen, Shrimps und Knoblauch

97. P1zzA AMORE C €18,90
Mit Meeresfriichten

98. P1zzA SALami € 11,90
Mit Mozzarella D, Tomaten und Salami 3M

99. P1zzA SALMONATA C €1590
Mit frischem Lachs, Creme Fraiche und Rucola

100. P1zzA PALMESE 3C € 15,90
Mit Salami 3M, Kapern, Sardellen, Zwiebeln und
Schafskése - Pikant -
101. P1zzA PASTORE 3 € 14,90
Mit frischer Paprika und original italienischer
Salami 3M - Pikant -

102. P1zzA CALZONE € 1490

— 2y

HABEN SIE APPETIT AUF IHRE GANZ

SPEZIELLE W|

SPRECHEN
WIR ERFULLEN IHR

UNSCHPIZZA?

SIE UNS AN.
'EN WUNSCH GERN!
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67. SPAGHETTI DI POMODORO € 8,90
Spaghetti mit Tomatensauce und Basilikum

68. SPAGHETTI BOLOGNESEA € 11,90
Spaghetti mit Fleischsauce

69. SPAGHETTI CARBONARAAB € 12,90
Spaghetti mit Bauchspeck-Streifen, Ei und Sahne

70. SPAGHETTI MARINARA A € 1890
Spaghetti mit Meeresfriichten

71. SPAGHETTI AGLIO E OLIO € 1190
Spaghetti mit Knoblauch und Olivendl (Scharf!)

73. PENNE AL BRoccoLIA € 13,90
Kurze Nudeln mit Broccoli in K&dsesauce

74. PENNE AL SALMONE 16ABDEHN € 14,90
Kurze Nudeln mit frischem Lachs in Sahnesauce

75. PENNE ALLA MILANESE € 14,90
Kurze Nudeln mit Schweine-Filetspitzen,
Auberginen und frischen Tomaten
MIT RINDERFILET-SPITZEN € 16,90

76. TORTELLINI ALLA PANNA 16ADEHN € 1390
Hausgemachte Nudelringe mit Bauchspeck-
Streifen und Sahnesauce

7%7. TORTELLINI »RAPALLO«16ADEHN € 1490
Hausgemachte Nudelringe mit Pfifferlingen,
Champignons und Schweine-Filetspitzen in

Sahnesauce
MIT RINDERFILET-SPITZEN €16,90

78. TAGLIATELLE ALLA »ANCONA«A
€ 1890
Breite hausgemachte Bandnudeln mit Garnelen
und Cherrytomaten, Knoblauch und Olivendl

79. TAGLIATELLE VERDUREA € 1290
Breite hausgemachte Bandnudeln mit frischem
Gemlse

80. LASAGNE AL FOrRNOA € 10,90
Hausgemachter Nudelauflauf

81. GNOCCHI ALLA SORRENTINA A
€ 1290
Hausgemachte Kartoffelnudeln an Tomaten-
sauce, Basilikum und Mozzarella

82. GNOCCHI AL GORGONZOLA 16ADEHN
€ 1290
Hausgemachte Kartoffelnudeln
mit Gorgonzolasauce

RISOTTO

© —

83. RisoTT0 MARINARA *° € 1890
Reis mit Meeresfrichten
84. R1SOTTO »RAPALLO« 1OADEAN
€ 16,90
Reis mit Pfifferlingen, Champignons und Rindfilet-
spitzen

85. RISOTTO CON SCAMPI E ZAFFERANO
€ 1890
Risotto mit Scampi und Safran
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Alle Fleischgerichte werden mit

Salat und Tagesgemiise serviert.

MAIALE ¢ SCHWEIN MANZO ¢ RIND

112. SCALOPPA MILANESEA € 16,90
Paniertes Schweineschnitzel Wiener Art

113. SCALOPPA AL PEPEA € 19,90
Schweinemedaillons mit Pfeffersauce

114. SCALOPPINE AL GORGONZOLA 16ADEAN
€ 19,90
Schweinemedaillons mit Gorgonzolasauce

115. SCALOPPINE CON SPINACI € 19,90
Schweinemedaillons mit Spinat
und Mozzarellakése (berbacken

116. SALTIMBOCCA ALLA RoOMAN € 1990
Schweinemedaillons mit Parmaschinken

119. BISTECCA ALLA GRIGLIA € 22,90
Rumpsteak vom Grill mit Krauterbutter

120. FILETTO ALLA GRIGLIAD € 32,90
Angus-Rinderfilet vom Grill mit Krauter-
butter

121. FILETTO AL PEPE VERDE 16ADEHN
€ 34,90
Angus-Rinderfilet mit griinen Pfeffer
in Sahnesauce

122. FILETTO ALLA PARMESE P € 34,90
Angus-Rinderfilet mit Parmaschinken

und Gorgonzola Giberbacken

und Salbei in WeiBweinsauce ¢ 7
AGNELLO ¢ LAMM
P’ — b > P
¢ — J
POLLO ¢ HUHN
¢ —— > | 123. CARRE D’AGNELLO ALLA GRIGLIA

117. PETTI DI POLLO AL PEPE VERDE 16ADERN
€ 19,90
Hlhnerbrust mit griinem Pfeffer in Sahnesauce

118. PETTI DI POLLO ALLA SICILIANA
€ 19,90
Hlhnerbrust mit Paprika und Zwiebeln
in Tomatensauce -Pikant-

€ 25,90
Lammkoteletts (Neuseeland) vom Grill
mit Rosmarin

124. Mi1STO DI CARNI ALLA GRIGLIA
€ 44,90
Mixed Grill vom Fleisch fir 2 Personen
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Alle Fischgerichte wer

den mit Salat serviert.
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149. FILETTO DI SALMONE ALLA GRIGLIA
€ 22,90

Lachsfilet vom Grill mit Salzkartoffeln und Spinat

151. SCAMPI ALLA GRIGLIA © € 29,90
GroRgarnelen vom Grill mit Olivendl
und Knoblauch

152. SCAMPI ALLA LIVORNESE ¢ € 32,90
GroRgarnelen
in wirziger Tomatensauce mit Reis

153. FILETTO DI LUCCIOPERCA ALLA
FIORENTINA C € 2290
Zanderfilet frisch aus dem Ofen auf Blattspinat
mit Parmesan gratiniert
dazu Salzkartoffeln

e e
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154. FILETTO DI LUCCIOPERCA CON
BURRO E LIMONE € € 22,90
Zanderfilet gebraten auf delikater Zitronen-
Buttersauce mit Salzkartoffeln
und Blattspinat

155. PIATTO DI PESCE
MisTO »RAPALLO« € 45,90
Fischteller vom Grill fir 2 Personen mit Spinat,
und Rosmarin-Kartoffeln

—— o

AUSSERHALTF
BIETEN WI
FRISCHE

 DER KARTE
R TAGLICH
N FIScH

IN VERSC]

HIEDENEN

ZUBEREITUNGEN.

BITTE FRAG
WIR BERATE

EN SIE UNS;
N SIE GERN.

gl




) S, C

Gyl

RAPALLD

DOLCI ¢ SUSSES GELATI ¢ EIS

160. TirRAMI SuU 1214D € 6,50
Mascarpone-Dessert mit Loffelbisquit
(hausgemacht)

161. CREMA CARAMELLA B € 6,50
Hausgemachter Karamelpudding

162. PANNA COoTTAB € 6,50

Hausgemachter Sahnepudding mit Himbersauce

163.ZABAIONE 1214 € 6,90
Eierschaumcreme mit Marsalawein und Vanilleeis

164. CRESPELLE RIPIENE 1214 € 790
Crépes geflllt mit Vanilleeiscreme in Himbeer-
sauce

165. UNA PORZIONE DI GELATO € 1,80

Mit Eierlikor, Amaretto 5 oder Schokoladensauce
zzgl. € 2,00

EINE PORTION SAHNE € 1,00

166. GELATO CON LAMPONI CALDO 12D
€ 6,90

3 Kugeln Vanilleeis mit heiBen Himbeeren und
Sahne

167. TARTUFO 12 € 6,50

168. CAFFE GHIACCIATO 12D € 6,00
Eiskaffee mit Vanilleeis und Sahne

Unsere Eissorten

| ‘ | | " fhaf BHP
kénnen Spuren von folgenden Allergenen enthalten: & .7
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BEVANDE CALDE ¢ WARME GETRANKE
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200 Espresso 2 Tasse € 2,90
201 EsprEsso MaccuiaTTo? Tasse € 3,30
202 KAFrrFee? Tasse € 2,90
203 caprpuciNo coN LATTE2 Tasse € 3,60
204 MiLcHKAFFEE 2 Tasse €4,00
205 LATTE MAccHIATTO 2 Glas € 4,00
206 LATTE CARAMELL [asse €5,00
207 TeE (D1v. SOrRTEN) Glas €2,90
208 GrLuaweINN Glas €5,00
(Weinhaltiges Getrank)

209 ScHokoLADE miT SAHNE Glas € 6,00
210 Grog von 4 cL. Rumb Glas € 6,00
(Mischgetréank)

211 BaiLEYs COFFEE 2.5D Glas € 7,90
mit Baileys Irish Cream und Sahne

(S ) P

BEVANDE ANACOLICHE ¢ SOFT DRINKS
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212 San PELLEGgrINO 0,25 € 3,00
213 San PeELLeGrINO 0,75 €6,40
214 Agua Panna 0,251 €3,00
215 Agua Panna 0,751 €6,40
216 CocAaCoLA 2.5 CocACOLA ZERO,

FANTAS3, SPRITE
Flasche 0,21 € 3,00
217 CocAaCoLA 2.5 CocACOLA ZERO,
FANTAS3, SPRITE
Flasche 0,41 €5,20
218 SpEz11235 Flasche 0,21 € 3,00
219 Spez11235 Flasche 0,41 €5,20

220 V10 ScHorLE Flasche 0,331 € 3,90
(Apfel, Rhabarber, Schw. Johannisbeere)
222 Scawepepes 0,21 € 3,50
(Ginger Ale5, Tonic Water?, Bitter Lemon 3.7)
224 ApreELscHORLE 0,3| € 3,50
225 FassBrAUSESA (03| €3,50
226 ApreLsart 0,31 €3,90
227 OrRANGENsAFT 0,3| €390
228 KirscHNEKTAR 0,31 € 3,90
229 BANANENNEKTAR 0,3| € 3,90
230 TomATENsAFT Flasche 0,21 € 3,50

P (S — 9
BIRRE ¢ BIER
© e 2

231 WARSTEINER PiLs vomFalBA 0,31 € 4,20
232 WARSTEINER PiLs vom FalRA 051 € 5,50
233 HerE A Weihenstephan 0,51 € 5,50

334 HEerE ALKOHOLFREI A Weihenstephan
051 €550

235 KristaLL A Weihenstephan
051 € 5560

336 Konic LubpwigA Schwarzbier
0,51 €550

237 BERLINER WEISSE 5A Rot oder Grlin
0,331 €3,90

238 MaLzprunk >A 0,33 € 3,90

BIER-MISCHGETRANKE

239 ALSTERWASSER (Pils mit Sprite A)
031 €390

240 ALsTERwWASSER (Pils mit Sprite A)
051 €550
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0,601 1,001
300 CHIANTI D.O.C., trocken € 12,00 € 24,00
304 MONTEPULCIANO D’ABRUZZO € 6,50 € 12,00 € 22,00
308 LAMBRUSCO, lieblicher Perlwein € 6,50 € 12,00 € 22,00
309 PRIMITIVO € 8,00 Flasche 0,75 | € 26,90
ROSE"
0,201 0,501 1,001
312 BARDOLINO CHIARETTO € 6,50 € 13,00 € 24,00
WEISSWEIN"

0,201 0,501 1,001
316 SOAVE, trocken € 6,50 € 12,00 € 22,00
320 CHARDONNAY, trocken € 6,50 € 12,00 € 22,00
324 Pinot Gricio D.O.C. € 6,50 € 13,00 € 24,00

328 WEINSCHORLE (Weinhaltiges Getrank) | € 6,00

PRESECCO & CHAMPAGNER
329 ProseEcco VALDO (Flasche) € 38,50
330 MoOET & CHANDON (Flasche) € 140,00
EINE GUTE FLASCHE WEIBN EMPFEHLEN WIR ZU EINEM GUTEN ESSEN.
B BITTE VERLANGEN SIE UNSERE WEINKARTE UND LASSEN SIE SICH BERATEN. .
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243 DEuTSCHER Wobpka 2cl € 3,50 262 Cuea LiBre 2 5(Bacardi mit Cola)
244 RussiscHER Wopka 2cl € 4,50 4c¢l €990
245 MALTESER AgQuaviT 2cl € 4,00 263 GiNn Tonic7 4cl € 9,90
246 Graprra 2cl € 350 264 Wobka ORANGE 4cl € 990
2477 CarLvapbos 2cl € 5,00 265 Wobka LEMoN 7 4¢l € 990
249 AmarerTOS 2l € 3,50 266 Furscai 25 Weinbrand mit Coca Cola
250 SamBuca 2cl €350 4¢l 990
251 FeErNET BRANCA 2cl €400
252 Ramazzorril 2cl €4,00 e = 5
253 VEccHiA RomacNa 2cl €4,50 WHISKEY Scotch&Bourbon
256 AmMArO AVERNA 2cl €400 . 5
‘T}
257 BAILEYS IRIsH CREAM 25D 2c¢| €450
258 JAGERMEISTER 2cl €4,00 267 WHisky CoLAa 25 4cl € 9,90
259 TequivLa (Silber oder Gold) 2cl €4,00 268 Cumivas RecAL 5 (Scotch) 2c¢l € 8,00
269 JounniE WALKER 5 (Scotch) 2c¢l € 8,00
270 Jim BEam (Bourbon) 2cl € 6,50
P §+’ -
Zusatzstoffe 14 mit StBungsmitte C mit Fischerzeugnissen
. : 15 mit Phosphat D mit Milch und Lactose
1 mit Konservierungsstoff ) . ) :
) ) 16 mit Geschmacksverstarker E mit Sellerie
2 koffeinhaltig ) : )
. o : 17 hergestellt aus feip zerkleinertem F mit Senf
3 mit Antioxidationsmittel ) .
4 geschwefelt Fleisch G mit Sesam
g. 18 Formfleischvordergchinken, aus H mit Soja
5 mit Farbstoff . . . )
. Vorderschinkenteilen zusammen- K mit Krebstieren
6 geschwarzt . "
. ; gefligt M mit Plockwurst
7 chininhaltig i : o
. A N mit Sulfit und Schwefeldioxid
8 mit Aspartam (enthélt eine : ) )
. Allergenkennzeichniing O mit Luptinen
Phenylalaninquelle) P mit Schalenfriichten: Mandel Hasel-
9 genetisch verandert A mit Gluten: Weizen [wie Dinkel m| chaien "ruc en: ian e ase
e . nlsse, Walnlisse, Kaschuniisse,
10 mit Milcheiweil und Khorasan-Weizgn), Roggen, . . ) A
o o Pecannisse, Paraniisse, Pistazien,
11 mit Eiklar Gerste, Hafer oder IHybridstéamme . .
i Macadamia- oder Queenslandnisse
12 Eiscreme davon S mit Weichti
13 Eis mit Pflanzenfett B mitEi mit feietieren
G ‘7_, >
=4
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