
FRANCHEESE                                                13.00
Camembert  bleu d’Auvergne  fromage de chèvre

Poitrine fumée  champignons frais  oignons confits  œuf
PAYSANNE                                                  12.50

ITALIA                                                             13.00
Speck  roquette  parmigiano reggiano  pesto 

VEGGIE                                                          12.50

idée gourmande: avec un de nos fromages+2.00

Champignons frais  pommes de terre  poivrons  oignons
rouges  roquette

TONNO                                                          12.50
Thon  poivrons  oignons rouges  beurre persillé

MANA                                                                 13.00
Chorizo  poitrine fumée  cheddar  oignons confits

REINE DE                                                        11.50
Jambon blanc  champignons frais

MARGA                                                          10.00
Filet d’huile d’olive
idée gourmande: avec des anchois +2.00

PARISIENNE                                                 10.50
Jambon blanc

CHAUD’RIZO                                                  12.00                                      

idée gourmande: avec du fromage de chèvre+2.00
Chorizo  oignons rouges  poivrons

ETNA                                                               13.00
N’duja (saucisse pimentée)  chorizo  oignons rouges

Poulet  oignons confits  épices curry  sauce curry mangue
CURRY’EUSE                                                 12.00

CALZONE (chausson)                                  12.50
Jambon blanc   champignons frais   oeuf

CENTR’HALLES                                             13.00
Haché de boeuf cuisiné  bleu d’Auvergne  champignons
frais  oeuf

BOLOGNE                                                      12.00
Haché de boeuf cuisiné  oignons rouges

Viande à kebab  oignons rouges  sauce pitta
GRECQUE                                                        13.00

LUNE DE MIEL                                                 11.00

idée gourmande: avec des pignons de pin +1.50
Fromage de chèvre  miel

BOISÉE                                                             13.00
Camembert  poulet  champignons frais  oignons confits

GOURMANDE                                                 16.00
Fromage de chèvre  magret de canard séché  roquette
pignons de pin  miel

LARA(CLETTE)                                                14.50

idée gourmande: avec du chorizo +2.00
Fromage raclette  pommes de terre  speck  jambon blanc 

CANNIBALE                                                     13.50
Haché de boeuf  poulet  viande à kebab  sauce barbecue

OCÉANE                                                           16.00
Noix de St Jacques (sans corail)  crevettes  beurre persillé

NIMOISE                                                          12.00
Brandade de morue
idée gourmande: avec du chorizo +2.00 ou des pommes de
terre +1.20

Poitrine fumée  champignons frais  oignons confits  oeuf
parmigiano reggiano

CARBO                                                             13.00

Taleggio  poitrine fumée  pommes de terre  oignons confits
ALPINE                                                              13.50

MORBIERE                                                      14.00
Morbier  saucisse Montbéliarde   pommes de terre 
oignons rouges

P I Z Z A S  A U T R E S  B A S E S

Crème citron confit/thym  saumon  oignons rouges
roquette

Crème truffée  jambon blanc  champignons frais
parmigiano reggiano

Crème truffée  bleu d’Auvergne  speck  roquette 

Crème truffée  taleggio  poitrine fumée  oeuf 

BAB                                                             13.50
Viande à kebab  salade  tomates  oignons rouges  sauce
pitta

Steak haché  cheddar  frites  sauce burger

P E T I T E S  F A I M

P I Z Z A S  S A U C E  T O M A T E P I Z Z A S  C R E M E  F R A I C H E

RIVIERA                                                      17.00

Changement de base possible!

Gourmandise supplémentaire: légumes, oeuf 1.2€

Charcuteries, viandes, fromages, anchois: 2€

Crème truffée, magret de canard : 3.5€

MAMMA-TRUFFA                                      16.00

SPECKTACLE                                             16.00

TRUFF’OEUF                                              16.00

MYSTERE                                                    13.00
Avis aux palais aventuriers, ici pas de recette dévoilée,
inspiration du chef uniquement

I N S P I R A T I O N  P A N U O Z Z O

RICAIN                                                                15.00

PORTION DE FRITES MAISON                 4.00
10 ONION RINGS                                         5.00

5 AIGUILLETTES DE POULET PANÉ        6.50

Mayonnaise, mayonnaise truffée

Ketchup, moutarde-miel, barbecue, samourai
burger, curry-mangue 

Pizzas Ø31cm
Mozzarella, olives noires et origan



B U R G E R S + F R I T E S  M A I S O N
A U  G R A S  D E  B O E U F

D E S S E R T S

Au choix: sucre  nocciolata  caramel beurre salé
GAUFFRE                                                         4.50

B O I S S O N S

SOFT CANETTE 33cl                       2 .00
Coca-cola (original, cherry ou zéro)
Ice-tea/Fuzetea pêche, Oasis/Tropico tropical (suivant
arrivage) Orangina / Schweppes agrumes / Perrier

BIERES 25CL
Budweiser / Heineken                                                       
Desperados

BOUTEILLES DE VIN CAVE SOL&AME 10.00
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, vente interdite au mineur

2.50
3.50

AUTHENTIK                                                  14.00
Steak haché  double cheddar  oignons rouges  salade 
sauce burger
AVALANCHE                                                18.00
Steak haché  taleggio  oignons crispy  paillasson de
pommes de terre  salade  mayonnaise truffée
BIG-HALLES                                                 21.00
Steak haché filet de poulet pané  triple cheddar paillasson
de pommes de terre  oignons rouges  salade mayo truffée
BLUE-CRUSH                                               16.00
Steak haché  bleu d’Auvergne  poitrine fumée  oignons
rouges  salade  mayonnaise “jus de viande”

CHEVRE-SHOW                                           14.00
Filet de poulet pané  fromage de chèvre  oignons confits
miel  salade  moutarde miel 
LE DOUBLE                                                   16.00
Steaks haché x2  double cheddar  ketchup  moutarde douce
GÉGÉ                                                             18.00
Steak haché  camembert  paillasson de pommes de terre
oignons confits  salade  mayonnaise “jus de viande”

HOT N’ROLL                                                 15.50
Filet de poulet  double cheddar   chorizo  oignons rouge
salade  sauce pimentée
idée gourmande: avec n’duja (saucisse pimentée) +2.00

MORBÉLIARD                                             18.00
Steak haché  morbier  paillasson de pommes de terre
saucisse Montbéliarde  oignons rouges  salade  sauce
poivre

Changement de viande possible +1.00  
Variante véggie et huile végétale uniquement possible  

Steak haché (150g) (double cheese 2x100g) 
Supplément: steak de boeuf +4.50, fromage/charcuterie +2.00,

poulet +3.50, paillasson de pommes de terre +2.00€ 

SAVOIE OU QUOI?                                    16.50
Steak haché  tomme de montagne  poitrine fumée
oignons confits  salade  mayonnaise maison

PANUOZZO DOLCE ou DESSERT DU MOMENT
A demander lors de la commande

M E N U  K I D S  7 . 5 0

Aiguillettes de poulet pané X3  frites maison                    
gourde de compote  caprisun ou bouteille d’eau 50cl

Cheese burger  frites maison                                             
(au choix: ketchup, mayonnaise maison, burger ou barbecue)
gourde de compote  caprisun ou bouteille d’eau 50cl

I N F O S

SERVICE DE LIVRAISON: 19h à 21h sur Gallargues à partir
de 10€ de commande, 1€ de frais supp

L’horaire est donné à titre indicatif, un décalage peut être
observé +/- 30min en fonction de l’affluence sur place. 

OFFRE DE FIDÉLITÉ

Valable uniquement si mentionné lors de la commande
pour de l’emporté ou en livraison. Non cumulable avec

toute offre ou bons cadeaux 

20 tampons pizzas = 10€ de réduction à valoir sur la prochaine
commande

Ne pas jeter sur la voie publique

MENUMENUMENU
LeLe

Centr’hallesCentr’halles
Le

Centr’halles

À E M P O R T E R  
&  E N  L I V R A I S O N

1 PLACE DES HALLES
30660 GALLARGUES-LE-MONTUEUX

MARDI AU JEUDI 18H30 À 21H00

VENDREDI ET SAMEDI 18H30 À 21H30

06.67.15.73.21

Horaires susceptibles de changer

ON-BACK                                                     15.00
Steak haché  double cheddar  poitrine fumée  oignons
rouges  salade  sauce burger
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	CURRY’EUSE                                                 12.00
	Poulet  oignons confits  épices curry  sauce curry mangue
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