\m.]__e soir au (oiit des hétes ‘m

| es entrées:

e [ errine de foie gras maison Porto et Cognac et chutncy de mangue aux 4 éPices et gingcmbrc
(SUPP :2.50€)

e T arte tatin de carottes au cumin, chévre frais et noisettes concassées

o TJerrinede confit de canard aux noix

e  Mini-cake au camembert

Lcs Plats :

e  Sauté de veau dans la noix a I’Alcntcjana (aux coques, coquillagcs) et pomme de terre réties au
Pcrsf]

e Brochette de gambas au safran et flan de lentilles corail

° Kumpir de Patatcs douces et Pois chiche (P/at végétaricn : Patatc douce farci comme dans les

Palkans)
| es Fromagcs (supp +€):

o 1A 5aint~Marcc"in en marinade d’huile d’olive et hcrbcs, Pignons gri“és

° Fromage blanc a la créme, ou au miel

LCS Desse rts : [ ous nos desserts sont « maison »

. Fortakalop?ta (gétcau a l’orangc)
e Millefeuille aux deux chocolats
. Nougat glacé maison et coulis de fruits rouges

o  Salade de fruits frais
U Glaccs et sorbcts

Menu gourmand :40 €

2 entrées/ 1 plat/I dessert
1 entrée / 1 plat /2desserts

Attty

(] Nous c/:angcons nos menus tous les 15 jour:s)

«/ a gounnanc/isc est une féte du pa/ais c]u/rc’c/lauﬂc les caeurs ctrcjou/t/cs cspn’ts»

Gcorgcs B/anc



