[ es [ ntrées

[oie gras au melon 16.90€

Foie gras maring, eau de vie de melon, lamelles de melon et magret en salade, vinaigrette au For‘to.

Saumon fumé [ cosse comme un (Cheese (Cake ([ abel Kouge) 15.50€

f:umé parnos soins, Pété brisée, mousse de Fromagc frais et [égumcs croquants‘

[Foke Bowlde saumon 10.50€

T artare de saumon, riz vinaigré, !égumes croquants, vinaigrette wasabi ;

Asgcrgcs 10.50€

[Facon mimosa, vinaigrette ravigote.

Nougat .e,'/acé au chévre 10.50€

Légumes gri”és, coulis de Poivrons.

T ataki de boeuf 12.50€
SouPe g[acée de fruits rouges

[ artare aux deux tomates 10.50¢

T omate confite et crue, émulsion de Purrata.

Jambon /bén‘c]uc de Pellota 18.50€
Maison [Francisko Sanchez.




| es [ruits de Mer et Compositions

Huitres Fine de Claire, Marennes QOléron N°3 (Charente-Maritime).
| es6/11.50€%* | e59/16.90€. | es 12/ 21.90€.

Houitres [Hélie N°3 5PéciaISaint~Vaast~la~ Hougue (Normandie).
| es6/11.50€% | es9/17.90€*. | es 12/ 21.90€.

Huitres Spécial Daniel SORLUT N°3

| es6/17.90€* | es9/23.50€. ] es 12/ 28.50€.

(revettes Madagascar ou T igre
| es6/11.50€% | es9/17.90€* | es 12/21.90€.

| esBulots. [ es 1278506  es 1871 1.50€
Cuit maison. ]dée sympa pour votre apéri’chc.

| °F cailler. 79.90€

3 ines de (Claire/3Saint-\aaste,/? SPécia]cs D.SORLUT.

| e Bordde Mer. 27.90€
3 Fine de (laire/» Saint-Vaast/?3 (revettes/6 Pulots.

Pleine Mer. 37.90€
4 ine de Claire/4 Saint-Vaast/4 Spécial D. SORLUT/‘% (Crevettes.

LC Grand Largc.}ﬂﬂO’é— (/ou Z/ocrsonncs)

6 Tine de Claire/6 Saint-Vaast/6 SPécial D.SORLUT /6 Crevettes/9 Bulots.



Lcs [lats

Kis de Veau aux cogues 29.90€

Linguincs tomates cerises et coques.

] ournedos de supréme de poulet  19.90€

[Farci au foie gras, purée maison.

Cabillaud.  21.90€

I:agon [Fish and Cl’]iPS, pommes Pai”c, mayonnaise au citron estragon.

Filet de Paurade Sébaste 19.90€
Asperges mentholées

Saumon grillé 17.90€

Foélée de mais, sauce chimichurri.

(Cochon de lait 3 Pairrada  17.90€

Kecette traditionnelle Portugaise.
Purger de Bocuf Briard.  17.90€
Steak haché, Poitrine de porc gri“ée) oignons et brie de Meaux.

Purger de cochon de it 17.90€

Cochon Comcit, comPotéc cl’oignons et Cl’lccldar;
Tar‘l‘are de boeut- ( F réparé ou pas ?) 17.90€

Condiments a l’italiénné, caprons, Poivrons, suprémc de citron.

[aux [ilet 250g 24,90€

Ou COI‘XtrC~1CilCt, il est situé dans la Par‘cic lombaire du boemc, viande sans gras.

[ntrecste 300g  29,00€

L‘emtrecétc est issue du méme morceau que la cote de boemc, elle estjustc désossée et

couPée Plus fine.



Lcs _Dcsscrts

Assiette de Fromages 10.90€

Assortiment de Fromages

PBaba facon pina colada 10.90€

Kkum coco, ananas comci’c, copeaux de coco

[ errine Rhubarbe 10.90€

Khubarbe comcite, Mousse mascarpone vanillée.

Vacherin fruits rouges 10.90€

Meringue confiture framboise Pepins, fruits rouges et sa g]ace.

L épbvqr mure 10.90€

Mousse Iégére de mure, miel et ses baies.

Menthe chocolat 10.90€

Mousse chocolat et crémeux chocolat ment%c) geléc mentholée, biscuit a Famande.

Mille feuilles 10.90€

Biscuit cigarette chocolat, mousse vanillée, fruits rouges

(até Gourmand 12.90€

Dégustation de Petits desserts de la carte.



[ es Formules

E ntrée — Flat- Dessert 36.00€
[ ntrée - Flat 28.00€
[lat-Dessert 2 7.00€

[ ntrée au choix

/D oke Bow/ de saumon

T artare de saumon, riz vinaigré, légumcs croquants, vinaigrette wasabi.

Aseergcs

raqon mimosa, vinaigrette ravigote.

Nougat g/acc’ au chévre

Légumes gri”és, coulis de Poivrons.

[ artare aux deux tomates

T omate confite et crue, émulsion de Burrata.

Flat au choix

Saumon gnf/é

FPoelée de mais, sauce chimichurri.
Coc/;on de fait 3 Bafrraa’a
Recette traditionnelle Portugaise.

Burger de Bacuf Briard.
Steak haclﬂé, Poitrine de porc gri”ée, oignons et brie de Meaux.

Purger de cochon de lait

Cochon comcit, compotée cl’oignons et cheddar;
Tar‘t‘arc de boeuf. ( /D ré/oaré ou pas 7)

Concliments a l’i’calienne, caprons, Poivrons, suPréme de citron.

Dessert au choix

Baba facon pina colada

Kl’lum coco, ananas comcit, copeaux de coco
[ errine KRhubarbe

Rhubarbe confite, Mousse mascarpone vanillée.

Vacherin fruits rouges 1

Meringue confiture framboise Pepins, fruits rouges et sa g]ace.

/é g/lgr mure

Mousse /égérc de mure, miel et ses bajes.
Mcnt/:c cﬁoco/at

Mousse chocolat et crémeux chocolat mcnthc, gelée mentlﬁolée, biscuit a Pamande.

g QZI//C )[CUI’//CS

Biscuit cigarette chocolat, mousse vani”ée, fruits rouges




