
                             Menu de Noël 
 

DU MARDI 16 DECEMBRE AU VENDREDI 19 DECEMBRE INCLUS  2025 
UNIQUEMENT LE MIDI 

 

                           ENTREE / PLAT / DESSERT                    26.00 € 

                                                              
L’Aube des Merveilles 

 
Ballotine aux 2 Saumons Voile de Crème acidulée, Tartare de Crevettes sous 

une Vinaigrette d’herbes aux parfums d’hiver 

Où 

Foie Gras Poêlé Reposant sur son Feuilleté de Poires, Murmure de Douces 

Epices qui réchauffent le Cœur 

 

Cœur du Festin 

 
Déclinaison de Cabillaud Nappée d’une crème de Persil, Escortée de Shiitakés 

aux accents Boisés, Pour une promenade en Forêt des Fêtes 

Où 

Jambon Truffé fondant, Jus Corsé comme une nuit profonde et sa Tuile de 

Parmesan qui craque comme la neige sous les pas, 

Servi avec des Coquillettes artisanales Bio façon Risotto 

 

Douceurs des Etoiles 

  

 Macaron, Crème Mousseline aux amandes, un Cœur de Litchi, une 

étreinte de Framboise et un coulis délicat comme un dernier flocon 

Où 

 Riz au Lait parfumé à la noix de Coco, Accents d’Ananas et Souffle de 

Coriandre, Velours de Crème de Pistache pour finir sur une note 

d’ailleurs 
 


