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Food ’home est un service de repas en livraison ou 䝈 emporter by Panchout traiteur

Pr䝏sentation:

Menus entre amis et famille complets chauds buffets froids

Cocktails d䝓natoires

Plats cuisin䝏s



Notre liste de pi䝎ces cocktails
1䛫ttc pi䝎ce

Les verrines :
Salpicon concombre fromage frais
Guacamole mousse de saumon

Les pinces suspendues:
Viandes de grison bille mozzarella
Chorizo f䝐ta

LesWraps :
Poulet crudit䝏s
Saumon cr䝎me ciboulette
thon crudit䝏
saumon frais curry

Les brochettes :
Magret fum䝏melon (selon saison)
bille de Ch䝎vre saumon fum䝏
Olivemozzarella tomate

Les blinis :
Saumon cr䝎me ciboulette
Figue fois gras
tomate confite magret fum䝏

Les canap䝏s :
Tomates cerises asperges blanche
Pain pesto tomate confite
Rillette de saumon
rosette

Les navettes brioch䝏es:
Saumon fum䝏
Jambon cru

Les mini pi䝎ces chaudes:
Mini quiche, mini pizza
Mini croque-monsieur
Mini burger fois gras oignons
Bouch䝏es 䝈 la reine
Cassolette de nage de st jacques ou boudin roquefort
Panini jambon raclette



MenXs entre famille / amis
Menu䝈 20䛫
Mille cr䝐pes au saumon fum䝏
Tournedos dedinde sauce foresti䝎re
Plateau de fromage salade
dessert au choix 䝈 la carte

MeQX j 22¼
caVVROeWWe WeUUe eW PeU
SaYp de bReXf VaXce SRiYUe
SOaWeaX de fURPage VaOade
deVVeUW aX chRi[ j Oa caUWe

MeQX j 27¼
6 SiqceV cRcNWaiOV
SOaWeaX de fRie gUaV cUqPe d¶abUicRW V
TXaVi de YeaX VaXce crSeV
SOaWeaX de fURPage VaOade
deVVeUW aX[ chRi[ j Oa caUWe

MeQX j 35¼
6 SiqceV cRcNWaiOV
POaWeaX de fRie gUaV cUqPe abUicRWV
BURcheWWe de VW jacTXeV OaUdpeV UaYiROeV VaXce WaQdRRUi
FiOeW de bReXf VaXce fRie gUaV
POaWeaX de fURPage VaOade
DeVVeUW aX[ chRi[ j Oa caUWe

MeQX j 37¼ PiQiPXP 10SeUV
10 SiqceV cRcNWaiOV
cUeYeWWeV gUiVeV ; cUeYeWWeV URVeV
fiOeW de baU VaXce chaPSagQe
SOaWeaX de fURPage VaOade
deVVeUW aX chRi[ j Oa caUWe

NRV gaUQiWXUeV 2 aX[ chRi[
FOaQ dXR cpOeUiV caURWWeV
GUaWiQ daXShiQRiV
FOaQ de cRXUgeWWeV
TaWiQ de OpgXPeV
FOaQ de jXOieQQe de OpgXPeV
TiaQ de OpgXPeV

MeQX UacOeWWe j 20¼
fURPage j UacOeWWe
ChaUcXWeUie
PRPPe de WeUUe
MachiQe j diVSRViWiRQ Vi beVRiQ

MeQXMRQW d¶RU j 23¼
ChaUcXWeUie
PRPPe de WeUUe

1 PRQW d¶RU daQV Va bRiWe

MeQX eQfaQW j 11¼
AVVRUWiPeQW de chaUcXWeUie RX PeORQ VeORQ VaiVRQ
bXUgeU SaWaWReV RX eVcaORSe de SRXOeW
fURPage

deVVeUW deV adXOWeV



Les entr䝏es froides

- Plateau de Foie gras cr䝎me abricots et sa brioche

- Salade terre et mer (saumon fum䝏, blinis, foie gras,crevettes
marin䝏es, toast rillette de saumon)

- Mille cr䝐pe au saumon fum䝏

Les entr䝏es chaudes
- Cassolette terre et mer ( lotte, st jacques, fondude poireaux,
moules, crevettes, champignons )

- Salade p䝏rigourdine ( magret fum䝏, g䝏siers, foie gras )

- Brochette de st Jacques en robe fum䝏 sur son riz tandoori

- Tatin de foie gras, magret fum䝏 pommes cuite

- Dos de cabillaud petits l䝏gumes en sauce et son feuillet䝏



Nos plats

Les viandes
Mignon de porc sauce aumiel
Pav䝏 de b䝞uf fa䝍on ch䝊teaubriand au poivre
Noix de veau sauce foresti䝎re
Carr䝏 de cochon de lait r䝗ti

Les volailles
Supr䝐me de pintade en ballotin farcie vall䝏e d’auge
Magret de canard aumiel
Cuisse de canard 䝈 l’orange
Cuisse de poulet sauce normande
Cuisse de canard confit

Les poissons
Dos de cabillaud sauce dieppoise
Filet de bar sauce champagne

Les sauces de nos plats peuvent 䝐tre chang䝏es
Nos viandes sont d’origines fran䝍aises

Liste des garnitures avec vos plats
Brochette de l䝏gumes carotte, pomme de terre ratte, courgette

Gratin dauphinois
Fagot d’haricots vert
Tomate proven䝍ale
Tian de l䝏gume
Flan de brocolis
Poire r䝗tie lard䝏e
Flan de courgettes
Duo C䝏leris/Carotte
Tatin de l䝏gumes
Gaufre sal䝏e
Mousseline de patate douce



Nos desserts 3,50䛫la part

Fraisier / framboisier/ poirier ( selon saison )

Croquant chocolat (chocolat au lait ou royal chocolat (chocolat noir)

Exquis chocolat blanc

Tarte tatin

D䝏lice caramel au beurre sal䝏

Mont blanc ( g䝏noisemousse chocolat blanc, moussecoco, framboises)

D䝏lice normand ( g䝏noise, mousseline vanille, pommes caram䝏lis䝏es,
cr䝐pe)

L’exotique (mousseline mangue litchi)

Nous proposons aussi :

Desserts individuels 2䛫

Amandine aux poires, tartelettes aux pommes, far Breton, Flan, grill䝏
aux pommes, paris brest, gateau chocolat cr䝎me anglaise

Nos verrines 2䛫 ( chocolat, citron meringu䝏s, mascarpones sp䝏culos ,
mousse coco framboise )





Cocktail d䝏jeunatoire ou dinatoire

Tarif ttc

CockWail 15 SiqceV ( 10 ValpeV eW 5 VXcUpeV ) ---- 20½ SaU SeUVonne

1 bUocheWWe de magUeW fXmp WomaWe ceUiVe, SoiUe oX melon en VaiVon
1 BUocheWWe de chaUcXWeUie emmenWal
1 naYeWWe VaXmon fXmp
1 ZUaSV cUXdiWpV
1 Since choUi]o frWa
1 cXilliqUe de moXVVe de WomaWeV eW chrYUe en dpV
1 bliniV figXeV foie gUaV
1 clXb VandZich UoVeWWe
2 mini SiqceV chaXdeV ( Si]]a, TXicheV, chamSignonV, fUomage )
5 SeWiWV foXUV aVVoUWiV oX gkWeaX SkWiVVieU

CockWail ---------------- 27½ SaU SeUVonne
- 5 miniaWXUeV ValpeV fUoideV
- 5 mini caVVoleWWeV ( e[: WaUWifleWWe, SoUc j l·ancienne Ui] , langXe VaXce SiTXanWe SXUpe )
DeVVeUW SkWiVVieU aX[ choi[ j la caUWe oX 5 mignaUdiVeV VXcUpeV

cockWail bXffeW --------------32½ SaU SeUVonne
UilleWWeV j WaUWineU eW VeV SainV
bol de ValadeV comSoVpeV
WeUUine maiVon eW VeV confiWV
Slanche de VaXciVVonV
Slanche de fUomage
lpgXmeV en jXlienne eW VeV VaXceV
naYeWWe aX Vamon fXmp eW cUqme
ZUaS aX Whon
bUocheWWe de Yollaille maUinpe (fUoid)
SiqceV VXcUpeV oX gaWeaX SaWiVVieU

PlaWeaX de fUomage : -800 gUV 15 SeUV ----- 23½ le SlaWeaX
CamembeUW, ponW l·pYrqXe, neXfchkWel, Wome



Plats cuisin䝏s

11䛫la part Prix/pers 䝈 emporter

¾Couscous ( poulet, merguez, agneau)

¾Pa䝑lla (poulet)

¾Cassoulet bourgeois

¾Choucroute garnie
(1 saucisse francfort, 1 tranche de jambonblanc
1 tranche de saucisson 䝈 l’ail, pomme de terre, poitrine cuite )

¾B䝞uf bourguignon

¾Carbonade flamande
(bi䝎re brune, pain d’䝏pice

Tartiflette, salade

Blanquette de porc 䝈 l’ancienne

Poulet basquaise

Poulet colombo

Poulet vall䝏e d’auge

Cochon de lait r䝗ti sauce foresti䝎re pommes grenailles

Ces plats sont servis avec une garniture: (riz, pur䝏e, gratin, salade pomme de terre ratte, flan de courgette…)

Personnel de salle : 6䛫50 par personne pour 7 h de travail

Location 䝏tuve = 100䛫 ttc si il n’y a pas de personnel



Nos buffets (livraison voir conditions) commande minimum de 15 pers

10䛫
viandes froides ( r䝗ti de b䝞uf , r䝗ti de porc, cuisse depoulet)
Salades compos䝏es: pi䝏montaise, taboul䝏, carottes r䝊p䝏es, riz au thon

15䛫
Assortiment de charcuterie (saucissons, p䝊t䝏, jambon cru, rillette)

Viandes froides: r䝗ti de b䝞uf, r䝗ti de porc, cuisse depoulet
Salades compos䝏es: Marco polo, taboul䝏, pi䝏montaise, riz au thon , carottes r䝊p䝏es,

20䛫
Entr䝏e : charcuterie et ses terrines maisonet mille cr䝐pes de la mer
Viandes froides: jambon 䝈 l’os, cuisse de poulet, r䝗ti deb䝞uf , r䝗ti deporc
Salades compos䝏es: pi䝏montaise, taboul䝏, duocarottes c䝏leris, Marco polo, mexicaine…
Plateaude fromage normand salade
Tartelette pommes
Caf䝏, sucre
Pain baguettes

30䛫
Toasts froids 6 pi䝎ces /personne 1 Navette au saumon fum䝏/ 1 canap䝏 st moret/ 1 canap䝏

asperge tomate/ pince chorizo f䝐ta/ 1 blinis rillette de
saumon/ 1 brochettemozzarella tomate olive

Mille cr䝐pe , charcuterie, pain de saumon, melon jambon cru(selon saison)
Viandes froides : r䝗ti de b䝞uf, cuisse depoulet, r䝗ti deporc, jambon 䝈 l’os

Salades compos䝏es: pi䝏montaise, taboul䝏, mexicaine, c䝏leris rave, Marco polo, strasbourgeoise, riz au thon, carotte r䝊p䝏es
Plateau de fromage salade

Dessert au choix: fraisier, croquant chocolat…
Caf䝏, sucre, petit pain et baguette

38䛫
Toasts froids 6/pers

1 brochette demagret fum䝏melon (en saison)/ 1 navette au jambon cru/ blinis figue foie gras/ 1 blinis au saumon fum䝏/ 1
canap䝏 st moret, 1 canap䝏 rillette de saumon
Mille cr䝐pe, saumon fum䝏, foie gras, bulots, crevettes roses
Sorbet
Viandes froides: r䝗ti de b䝞uf, r䝗ti de veau, jambon 䝈 l’os, gigot
Salades compos䝏es: tortis parmesan tomates s䝏ch䝏es Gambasmandarine, champignons 䝈 la grecques,mexicaine
piemontaise, taboul䝏…
Plateau de fromage salade
Dessert au choix, caf䝏, petit pain et baguettes



La cave

Ap䝏ritif / cocktail

Vins



La cave tarif ttc 䝈 la bouteille
Vin Rouge:
Bordeaux

Cabernet sauvignon pays d¶oc 6䛫
Ch䝊teau les Joubert cote de Blaye 9.50䛫

vin rouge
Gamay de Touraine 12䛫

St Nicolas de bourgueil (domaine des galuches )20䛫

Vin Ros䝏:
les heyti䝎res 12䛫

Vin blanc sec

Muscadet s䝎vre et Maine 8䛫
pinot gris 20䛫



Les ap䝏ritifs/cocktails

M䝏thode champenoise ( p䝏tillant, sucre de canne, pulco, cointreau)= 3䛫50 par pers

Punch ou sangria = 3䛫50 par pers

Nous proposons aussi votre Bi䝎re pression leffe blonde nous consulter



Conditions gpnprale de Yente

UQe caXWiRQ SRXU OeV SOaWV YRXV VeUa dePaQdp QRQ eQcaiVVp eW UeVWiWXp aX UeWRXU de Oa YaiVVeOOe aX[ 18 VeQWe aX[ aQgOaiV 76710MRQWYiOOe.

NRV WaUifV VXU Oa bURchXUe VRQW eQ WWc eW OeV cRPPaQdeV VRQW j ePSRUWeU j QRWUe OabRUaWRiUe.

PRXU deV OiYUaiVRQV QRXV cRQVXOWeU SRXU cRQQaiWUe Oe WaUif.

PanchoXt traiteXr
18,sente aX[ anglais
76710MontYille

contact@panchoXttraiteXr.fr
02.35.77.06.11


