
SHERIDAN'S
KAFFEEHAUS & RESTAURANT

Speisen • Getränke



SHERIDAN'S
KAFFEEHAUS & RESTAURANT

HERZLICH WILLKOMMEN

WIR WÜNSCHEN IHNEN

EINEN ANGENEHMEN AUFENTHALT

UND GUTEN APPETIT!





2 Fleischküchle A,C,G,J 11.80 Euro
mit hausgemachtem Kartoffelsalat

Leberkäse mit Spiegelei A,C,G,J 11.80 Euro
und hausgemachtem Kartoffelsalat

SUPPEN

SPEISEN

• INKLUSIVPREISE •

Tagessuppe 5.90 Euro

SALATE
Hähnchensalat G 13.80 Euro
gemischter Salat der Saison mit 2 Scheiben Toast

Sheridan's Salat G 13.80 Euro
gemischter Salat mit Walnüßen, Cranberries, Parmesan, Granatapfel-Dressing mit 2 Scheiben Toast

Thunfischsalat D,G 13.80 Euro
gemischter Salat der Saison mit 2 Scheiben Toast

HAUPTSPEISEN
1 Paar Geschwollene A,G,I,J 11.80 Euro
mit hausgemachtem Kartoffelsalat oder Bratkartoffeln

*Nitritpökelsalz - (die Legende zu den Hauptallergenen finden Sie auf der letzten Seite)



SPEISEN

*Nitritpökelsalz - (die Legende zu den Hauptallergenen finden Sie auf der letzten Seite)

• INKLUSIVPREISE •

Schweineschnitzel »Wiener Art« A,C,G 14.80 Euro
mit hausgemachtem Kartoffelsalat oder Bratkartoffeln

Schweinesteak »Hawaii« A,C,G 16.80 Euro
mit Ananas und Käse überbacken dazu Basmatireis

Schweinebraten in Dunkelbiersoße A,C,G 13.80 Euro
mit hausgemachten Spätzle und Blaukraut

Putenschnitzel A,C,G,J 15.60 Euro
mit hausgemachtem Kartoffelsalat

Pute in Curryrahm A,C,G 15.80 Euro
mit frischen Früchten und Basmatireis

Putengeschnetzeltes A,C,G 14.80 Euro
in Rahmsauce mit hausgemachten Spätzle

Hähnchen Süß-Sauer A,C,G 15.80 Euro
mit frischen Früchten und Basmatireis

FISCH
Gebackener Rotbarsch A,D,G,J 15.80 Euro
mit hausgemachtem Kartoffelsalat

Gebackener Seelachs A,D,G,J 15.80 Euro
mit hausgemachtem Kartoffelsalat





VEGETARISCH

Hausgemachte Kässpätzle A,C,G 14.80 Euro
mit Emmentaler und Röstzwiebeln dazu Blattsalat

Gemüse-Pfanne A,C,G 14.80 Euro
mit Basmatireis, wahlweise mit Curry- oder Tomatensoße

Rahmspinat mit Spiegelei A,C,G 12.80 Euro
und Butterkartoffeln

TOASTS
Toast Hawaii A,G,I,J 10.80 Euro
mit Putenschinken* und Ananas auf Toast mit Käse überbacken

*Nitritpökelsalz - (die Legende zu den Hauptallergenen finden Sie auf der letzten Seite)

SPEISEN

• INKLUSIVPREISE •



NUR ZU HAUPTSPEISEN WÄHLBAR

Kleiner gemischter Salat 5.80 Euro

Blattsalat 4.80 Euro

Großer gemischter Salat 6.80 Euro

Beilage Extra 4.00 Euro

Beilagenänderung 1.50 Euro

Extra Teller 1.00 Euro

Extra Verpackung 0.50 Euro

Extra Soßen 1.00 Euro

Mayonnaise / Ketchup / Senf / Remoulade 0.50 Euro

SPEISEN

• INKLUSIVPREISE •

Spätzle mit Soße A,C,G 8.60 Euro

1 Fleischküchle A,C,G,J 9.80 Euro
mit hausgemachtem Kartoffelsalat

Kleines Puten- oder Schweineschnitzel A,C,G 10.90 Euro
mit hausgemachtem Kartoffelsalat

KINDER BIS 12 JAHRE

*Nitritpökelsalz - (die Legende zu den Hauptallergenen finden Sie auf der letzten Seite)



Wer Pizza mag, wird Pinsa lieben!

Innen luftig, außen knusprig. Stark im Mund, aber leicht im Magen!
Die Pinsa wird nach einer uralten Rezeptur aus dem antiken Rom gebacken
und kann als Urform der Pizza bezeichnet werden. Die Herstellung von Pinsa

erfolgt in Handarbeit und die Tradition der Verarbeitung wird respektvoll
beachtet.

MARGHERITA
TOMATENSAUCE, MOZZARELLA

(a,1a, 1c, 1d, 7)

11.60 Euro

SALAMI
TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, RINDERSALAMI

(a,1a, 1b, 1c, 1d,)

PROSCIUTTO
TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, PUTENSCHINKEN

(a, 1a,1b, 1c, 1d, c, g)

VEGETARIANA
TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, GEMÜSE

(a,1a, 1b, 1c, 1d)

VEGAN
OLIVENÖL,ROSMARIN UND KNOBLAUCH

(1a, 1b, 1c, 1d)

12.80 Euro

12.80 Euro

13.80 Euro

PINSA

Zutaten und Stoffe, die Allergien und Unverträglichkeiten auslösen können:

1. Krebstiere, 2. Eier, 3. Fisch, 4. Erdnüsse, 5. Sojabohnen, 6. Milch und Milchprodukte (einschließlich Laktose), 7. Schalenfrüchte 8. Sellerie,
9. Senf, 10. Sesamsamen, 11. Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/l
12. Lupinen, 13. Weichtiere, 14. Kann Spuren von Weichtieren, Fisch, Weizen, Ei, Soja, Milch, Sulfit enthalten

Zusatzstoffe:
a. Konservierungstoff, b. Farbstoff, c. Antioxidationsmittel, d. Süßungsmittel, e. Phosphat, f. Nitritpökelsalz, g. Stabilisatoren,

h. Milcheiweiß (Fleischerzeugnis), i. Geschwefelt, j. Chinin-/ taurinhaltig, k. koffeinhaltig, i. Geschmacksverstärker, m. Geschwärzt,
n. Gewachst, o. Gentechnisch verändert

10.80 Euro





SEEBERGER-MISCHUNG
Tasse »Seeberger« Kaffee 3.80 Euro

Milchkaffee* 4.70 Euro

Tasse »Seeberger« Kaffee entkoffeiniert 3.80 Euro

Kännchen »Seeberger« Kaffee 6.90 Euro

Kännchen »Seeberger« Kaffee entkoffeiniert 6.90 Euro

Haferl »Seeberger« Kaffee 4.70 Euro

KAFFEE

• INKLUSIVPREISE •



* Diese Kaffeespezialitäten können auf Wunsch auch
entkoffeiniert werden.

KAFFEE

KAFFEESPEZIALITÄTEN

Espresso* 3.20 Euro

Latte macchiato* 5.00 Euro

Espresso macchiato* 3.50 Euro

Espresso doppio* 4.30 Euro

Cappuccino* mit Sahne 5.50 Euro

Cappuccino* 4.80 Euro

Espresso corretto* mit 1cl Grappa 4.50 Euro

Rüdesheimer Kaffee mit »Asbach Uralt« 7.50 Euro

Irish Coffee mit irischem Whiskey 7.50 Euro

Russische Schokolade mit 2cl Rum und Sahne 6.90 Euro

KAFFEE

• INKLUSIVPREISE •



www.gaertnerei-hartmann.de



Glas Tee 5.40 Euro
mit 2cl Rum 40%

Heiße Schokolade mit Sahne 5.20 Euro
mit Milch zubereitet

Haferl Milch 3.20 Euro
heiß oder kalt

Haferl Milch 3.90 Euro
mit Honig

Glas Seeberger Spitzentee 3.70 Euro
mit Krümelkandis (siehe Teekarte)

Kännchen Seeberger Spitzentee 6.90 Euro
mit Krümelkandis (siehe Teekarte)

WARME GETRÄNKE / TEESPEZIALITÄTEN

• INKLUSIVPREISE •



• INKLUSIVPREISE •

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

Vaihinger Säfte 0,20l 3.70 Euro
siehe Extrakarte

Saftschorle 0,40l 4.50 Euro
aus angebotenen Vaihinger Säften

Apfelsaftschorle 0,30l 3.50 Euro

Apfelsaftschorle 0,40l 4.30 Euro



Mozartquelle Silencio ohne Kohlensäure 0,33l 3.50 Euro

SPEZI Cola Orange* 1 0,33l 3.80 Euro

SPEZI Cola Orange* 1 0,50l 4.50 Euro

Coca-Cola* 1 0,20l 3.50 Euro

Coca-Cola Zero* 1 0,20l 3.50 Euro

Coca-Cola Light* 1 0,20l 3.50 Euro

Orangina* 0,25l 3.50 Euro

Chabeso 0,50l 3.90 Euro

* = mit Farbstoff 1 = mit Koffein 2 = mit Chinin 3 = mit Zuckeraustauschstoff

• INKLUSIVPREISE •

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

Mozartquelle Fortissimo 0,33l 3.50 Euro

Mozartquelle Fortissimo 0,50l 4.30 Euro

Mozartquelle Fortissimo 0,75l 6.20 Euro

Leitungswasser 0,20 l 1,00 Euro
Leitungswasser 0,50 l 1,50 Euro

Nur zum Kaffee möglich:





Sebastian Riegele's Weisse »Alkoholfrei« 0,50l 4.60 Euro

Sebastian Riegele's Leichte Weisse 0,50l 4.60 Euro

Sebastian Riegele's Alte Weisse 0,50l 4.60 Euro

Sebastian Riegele's Aechtes Dunkel 0,50l 4.60 Euro

Augsburger Herrenpils 0,33l 4.30 Euro

Riegele Alkoholfrei 0,50l 4.60 Euro

Gösser Radler 0,33l 4.30 Euro

Gösser Radler 0,50l 4.60 Euro

Commerzienrat Riegele 0,33l 4.10 Euro

Commerzienrat Riegele 0,50l 4.60 Euro

Sebastian Riegele's Weisse 0,50l 4.60 Euro

BIERE

• INKLUSIVPREISE •



Weiß- oder Rotweinschorle 0,25l 4.30 Euro
Weiß- oder Rotweinschorle 0,40l 5.60 Euro

WEIßWEINE

ROTWEINE

WEINSCHORLE

WEINE / WEINSCHORLE

• INKLUSIVPREISE •

CHARDONNAY
Intensives Bukett mit blumigen, fruchtigen Noten, weich und frisch. Sehr fruchtig mit angenehmer Säure.

0,10l 3.50 Euro
0,25l 6.50 Euro

TROLLINGER
Nicht zu kräftiger Württemberger, im Aroma Sauerkirsche und frische Früchte.

0,10l 3.80 Euro
0,25l 7.30 Euro

BLAUER ZWEIGELT
Fruchtige Kirschnase mit erdigem Aroma, trocken, dunkelrot, frisches Fruchtbukett.

0,10l 4.30 Euro
0,25l 7.50 Euro

PINOT GRIGIO
Frische, fruchtig feine Nase nach hellen Früchten, im Mund trocken, elegant, harmonisch, leicht mit angenehmer Würze.

0,10l 3.50 Euro
0,25l 6.50 Euro





* = mit Farbstoff / 1 = Chinin

Asbach Uralt 2cl 3.40 Euro Averna oder Ramazzotti 2cl 3.40 Euro
Averna oder Ramazzotti 4cl 5.30 Euro
Jägermeister 2cl 3.40 Euro

Williams 2cl 3.40 Euro
Amaretto 2cl 3.40 Euro
Grappa 2cl 3.40 Euro

Prosecco DOC Frizzante, Italien 0,10l 4.30 Euro
Prosecco DOC Extra DRY, Italien 0,75l 25.50 Euro

PROSECCO »frizzante«* 0,10l
mit Aperol *1 5.40 Euro

APERITIF

SEKT / PROSECCO

APEROL SPRIZZ Prosecco mit Aperol *1, Mineralwasser, Eis, Orange 7.90 Euro

HUGO Weißwein, Holundersirup, Mineralwasser, Eis, Limette und frische Minze 7.90 Euro

SPIRITUOSEN

APERITIF / SEKT / PROSECCO / SPIRITUOSEN

• INKLUSIVPREISE •



VERSCHIEDENEEISSORTENFINDENSIE INUNSEREREISTHEKE!



Hauptallergene

A
B
C
D
E
F
G
H
I
J
K
L
M
N

Gluten
Krebstiere
Eier
Fisch
Erdnuss
Soja
Milch einschließlich Laktose
Schalenfrüchte
Sellerie
Senf
Sesam
Schwefeldioxid & Sulfite
Lupine
Weichtiere




