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ENTREE
Oeuf parfait

creme de poivron doux roti et ceuf mollet

Paleron de porc confit 16h, foie gras mi-cuit
Paleron de porc fondant, cuit longuement, accompagné d’un fin tranche de foie gras mi-cuit et d’une sauce réduite

Spareribs d’agneau
Spareribs dagneau fondantes au miel et au thym, douce creme de poivron doux roti
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Fondant au chocolat & gariguelte
Une fine tranche de gateau fondant au chocolat noir, servie avec des fraises Gariguette et une touche
légere de chantilly maison.

Pavlova de Paques
Pavlova de Paques, creme légere et fruits de saison

Menu de Paques €30,00 par personne

servie samedi midi & soir - dimanche midi - lundi midi
de l'entrée au dessert fait maison

restaurant des Arenes - 1, Place des Arénes - 32290 AIGNAN tél 06 88 14 04 59
' %

“‘hﬁu _¢n,d‘14,_ Lal ML



