-

‘&

Vorspeisen

Salate

Salat ? 8,00 €

Gemischter Salat der Saison mit frischen Krautern
und Hausdressing

Salat Mahi 26 9,40 €

Gemischter Salat mit Thunfisch, frischen Krautern
und Hausdressing

Salat Morgh 2 10,00 €

Gemischter Salat mit frischen Krautern und
Hausdressing, dazu pikant mariniert und gegrillte
Hahnchenbruststlcke

Salat Paneer 2 11,40 €

Gemischter Salat der Saison mit Schafskase
frischen Krautern und Hausdressing

Suppen

Maschaua 24 790 €

Suppe aus Linsen, Kichererbsen, Weizen,
Krauterjoghurt (pikant)

Suppe Morgh 2 7,40 €

Fein geschnittene Hahnchenbrust mit frischen
Krautern und Gemusebrihe (auf Wunsch scharf)



Warme Vorspeisen
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Pekaure Katchalu 2:7:8 740 €

Gebackene Kartoffeln in Gewurzteig

Pekaure Badenjan 2-8 740 €

Gebackene Aubergine in Gewdlrzteig

Pekaure Tarkari 2:8 740 €

Verschiedene Gemuse in GewdUrzteig

Bolani Vegetarisch 2:8 810 €

Hausgemachte groBe Teigtaschen, geflllt mit
Porree und Kartoffeln

Pekaure Morgh 2:8 8,40 €

In Gewdrzteig gebackene Hahnchenbrust

Borani Kadu Vegetarisch 28 11,00 €

Klrbis eingelegt in delikater Ingwer-Honigsauce,
verfeinert mit Krauter Quarksauce, dazu Fladenbrot
Spezialitat des Hauses (stB & scharf)

Sambosa Vegetarisch 4 9,40 €

Hausgemachte Maultaschen aus Kichererbsen-
mehl, geflllt mit GemUse und Kartoffeln

Sambosa * 9,40 €

Hausgemachte Maultaschen aus Kichererbsen-
mehl, gefullt mit wirzigem Rinderhackfleisch

Kleiner Vorspeisenteller 24 8,80 €

Mit Krauter - Quarksauce

Gemischte Vorspeisenplatte 24 14,40 €

FUr zwei Personen



Vegetarische Hauptspeisen
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Katchalu Tschalau 4

Kartoffeln in pikanter Sauce, dazu weiB gebackener
Basmati Reis

Sabzi Tschalau #

Spinat (nach afghanischer Art), dazu wei3 gebackener
Basmati Reis

Badenjan Tschalau #

Auberginen in pikanter Sauce, dazu weil3 gebackener
Basmati Reis

Sammarod Palau 4 (Mit Beilage nach Wahl) *

Spinat-Basmati Reis im Ofen gegart

Quabeli Palau #"* (Mit Beilage nach Wahi) *

Feiner Basmati Reis gedampft mit Karottenstreifen,
Safran, Rosinen, Mandeln und Pistazien

Narendj Palau #:'* (Mit Beilage nach Wahl) *

Gebackener Safranreis mit Mandeln, Pistazien und
Streifen der Bitterorangenschale

Borani Badenjan 2-4

Frisch gebratene Auberginen mit Tomaten-Paprika
Sauce, frischem Koriander und Joghurt—
Quarksauce, dazu Fladenbrot

Dall Tschalau 24

Pikante Gelbe Linsen Sauce mit Rhabarber und
speziell afghanischen Pflaumen (mit Kern),
dazu weiB gebackener Basmati Reis

14,00 €

14,40 €

14,40 €

14,40 €

15,40 €

14,40 €

14,40 €

14,40 €

Als Beilage servieren wir Innen wahlweise:

Spinat | Kartoffeln | Okra Sauce?® | Linsen Sauce* | Auberginen



Hauptgerichte vom Geflligel

26

27

28

29

30

31

32

33

Quabeli Palau 4.

Feiner Basmati Reis gedampft mit Karottenstreifen,
Safran, Rosinen, Mandeln, Pistazien, dazu
Hahnchenfleisch in einer Linsen-Sauce

Chicken Curry Tschalau 24

Hahnchenfleisch in kraftiger Kokosmilch-Currysauce
mit Gemuse, dazu weil3 gebackener Basmati Reis

Safran Tschalau 24

Hahnchenfleisch (Keule) gekocht in pikanter
Safran- Linsensauce mit frischem Koriander und
Kardamom, verfeinert mit Pflaumen (mit Kernen),
dazu weiBer gebackener Basmati Reis

Kabab Morgh 2:4

Hahnchenbrust pikant mariniert und gegrillt,
dazu gemischter Salat mit Hausdressing und
Fladenbrot

Kabab Morgh ba Tschalau 24 (Mit Beilage nach Wahl) *

Hahnchenfleisch pikant mariniert und gegrillt, dazu
weiBer gebackener Basmati Reis

Sammarod Palau ba Kabab Morgh 4
(Mit Beilage nach Wahl) *

Hahnchenbrust pikant mariniert und gegrillt,
dazu Spinat-Basmati Reis im Ofen gegart

Narendj Palau ba Kabab Morgh 4:4
(Mit Beilage nach Wahl) *

Hahnchenfleisch pikant mariniert gegrillt, dazu
gebackener Safranreis mit Mandeln, Pistazien,
Kardamom, Rosenwasser und Streifen der Bitter-
orangenschale (stB-pikant)

Quabeli Palau ba Kabab Morgh 414
(Mit Beilage nach Wahl) *

Hahnchenbrust pikant mariniert und gegrillt
dazu brauner gebackener Basmati Reis mit
Rosinen, Pistazien, Mandeln und Karottenstreifen

19,90 €

19,90 €

19,90 €

19,90 €

19,90 €

19,90 €

19,90 €

19,90 €

Als Beilage servieren wir Innen wahlweise:

Spinat | Kartoffeln | Okra Sauce?® | Linsen Sauce* | Auberginen



Hauptgerichte mit Lammileisch
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Palau # (Mit Beilage nach Wahl) * 22,90 €

Lammfleisch, dazu braun gebackener Basmati Reis

Katchalu Tschalau 4 22,90 €

Lammfleisch mit einer pikanten Kartoffel-Ingwer-
Sauce mit frischem Koriander,Kurkuma, Knoblauch,
Tomaten Sauce, dazu wei3 gebackener Basmati Reis

Sabzi Tschalau # 22,90 €

Spinat (nach afghanischer Art) mit Lammfleisch,
dazu weiB gebackener Basmati Reis

Badenjan Tschalau * 22,90 €

Lammfleisch mit einer pikanten Auberginen-Sauce,
Kurkuma, Ingwer Sauce, Knoblauch, dazu weil3
gebackener Basmati Reis

Sammarod Palau (Mit Beilage nach Wahl) * 22,90 €

Lammfleisch mit Spinat-Basmati Reis im Ofen gegart

Quabeli Palau 4+ (Mit Beilage nach Wahl) * 22,90 €

Feiner brauner Basmati Reis gedampft mit
Karottenstreifen, Safran, Rosinen, Mandeln
und Pistazien, dazu Lammfleisch

Quabeli Uzbaki *:'* (Mit Beilage nach Wahl) * 22,90 €

Brauner Basmati Reis mit Rosinen und
Karottenstreifen in der Lammfleischbrihe gedampft,
dazu Lammfleisch Spezialitat des Hauses

Dopiaza 34 22,90 €

Lammhaxe gekocht in einer scharfen Paprika-
Linsensauce, dazu marinierte Zwiebeln und
Fladenbrot (scharf)

Palau Haft Rang #+'* (Mit Beilage nach Wahl) * 22,90 €

Lammhaxe, dazu Sieben verschiedene Reisfarben
mit Mandeln, Pistazien, Rosenwasser, Rosinen,
Kardamom, Klrbiskernen, Berberitzen und Safran

Mahicha Palau # (Mit Beilage nach Wahl) * 22,90 €

Lammhaxe, dazu braun gebackener Basmati Reis

Als Beilage servieren wir Innen wahlweise:
Spinat | Kartoffeln | Okra Sauce?® | Linsen Sauce* | Auberginen



Hauptgerichte

mit Rind- und Kalbfleisch
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Qurma Palau 4

Kleine Kalbfleisch Stlckchen in einer wirzigen
Aprikosen-Sauce, dazu braun gebackener Basmati
Reis (sUB-pikant)

Schola 2:4

Klebreis mit Hackfleischballchen (Kofta) in einer
Linsen-Quarksauce mit frischem Koriander und Dill

Chapli Kabab "2

Rinderhackfleisch pikant gewlrzt mit Zwiebeln,
Knoblauch, Paprika, Koriander frittiert, dazu
Spiegelei, Gartensalat mit Pommes Frites und
Fladenbrot

Qurma Tschalau

Kleine Kalbfleisch Stlckchen in einer wirzigen
Aprikosen-Sauce, dazu weiB gebackener Basmati
Reis (sUB-pikant)

Quabeli Palau ba Qurma 44

Kleine Kalbfleisch Stlckchen in einer wirzigen
Aprikosen-Sauce, dazu braun gebackener Basmati
Reis mit Rosinen, Pistazien und Karottenstreifen
(stB-pikant)

Palau Haft Rang ba Qurma 4:8.4

Kleine Kalbfleisch Stlckchen in einer wirzigen
Aprikosen-Sauce, dazu Sieben verschiedene Reis-
farben mit Mandeln, Pistazien, Rosenwasser, Rosinen,
Kardamom, Klrbiskernen, Berberitzen und Safran

Kofta Tschalau 4

Hackfleischballchen gekocht in einer Pflaumen-
Linsensauce, dazu wei3 gebackener Basmati Reis

Sammarod Palau ba Qurma 4

Kleine Kalbfleisch Stuckchen in einer wirzigen
Aprikosen-Sauce, dazu mit Spinat-Basmati Reis im
Ofen gegart (stB-pikant)

21,90 €

21,90 €

2190 €

2190 €

2190 €

2190 €

2190 €

21,90 €



Hauptgerichte mit Kalbfleisch
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Kalbfleisch Tschalau 4

Kleine Kalbfleisch Stlckchen in einer wirzigen
Ingewer Knoblauch Tomaten Sauce Kurkuma,
Paprika Zwiebeln, dazu weil3 gebackener
Basmati Reis mit Mandeln Streifen (Leicht pikant)

Kalbfleisch Palau 4

Kleine Kalbfleisch Stlckchen in einer wirzigen
Ingewer Knoblauch Tomaten Sauce Kurkuma,
Paprika Zwiebeln, dazu braun gebackener
Basmati Reis mit Mandeln Streifen (Leicht pikant)

Kalbfleisch Qabeli 4

Kleine Kalbfleisch Stlckchen in einer wirzigen
Ingewer Knoblauch Tomaten Sauce Kurkuma,
Paprika Zwiebeln, dazu braun gebackener

Basmati Reis mit Rosinen, Pistazien und
Karottenstreifen mit Mandeln Streifen (Leicht pikant)

Kalbfleisch Uzbaki 414

Kleine Kalbfleisch Stlckchen in einer wirzigen
Ingewer Knoblauch Tomaten Sauce Kurkuma,
Paprika Zwiebeln, Brauner Basmati Reis, Rosinen
und Karottenstreifen in der Lammfleischbriihe
gedampft (Leicht pikant)

Kalbfleisch Sammarod Palau 4

Kleine Kalbfleisch Stlckchen in einer wirzigen
Ingewer Knoblauch Tomaten Sauce, Kurkuma,
Paprika Zwiebeln, dazu mit Spinat-Basmati Reis
im Ofen gegart (Leicht pikant)

Kalbfleisch Narendj Palau 44

Kleine Kalbfleisch Stlckchen in einer wirzigen
Ingewer Knoblauch Tomaten Sauce, dazu
gebackener Safranreis mit Mandeln, Pistazien und
Streifen der itterorangenschale (Leicht pikant)

Kalbfleisch Palau Haftrang 48

Kleine Kalbfleisch Stlckchen in einer wirzigen
Aprikosen-Sauce, dazu Sieben verschiedene
Reisfarben mit Mandeln, Pistazien, Rosenwasser,
Rosinen,Kardamom, Kirbiskernen, Berberitzen und
Safran (Leicht pikant)

2190 €

2190 €

21,90 €

21,90 €

21,90 €

21,90 €

2190 €



Afghanische Grillspezialititen

auf Lavasteingrill
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Kabab-E-Teeka?:4

Lammfleisch am SpieB mariniert und gegrillt, dazu
gemischter Salat mit Hausdressing und Fladenbrot

Kabab-E-Teeka ba Tschalau* (Mit Beilage nach Wahl) *

Lammfleisch am SpieR mariniert und gegrillt, dazu
weiBer gebackener Basmati Reis

Kabab-E-Teeka ba Sammarod Palau*

(Mit Beilage nach Wahl) *

Lammfleisch am SpieB mariniert und gegrillt dazu
Spinat-Basmati Reis im Ofen gegart
Kabab-E-Teeka ba Quabeli Palau*:

(Mit Beilage nach Wahl) *

Lammfleisch am SpieR mariniert und gegrillt, dazu

braun gebackener Basmati Reis mit Rosinen, Pistazien

und Karottenstreifen

Kabab-E-Schami* (Mit Beilage nach Wahl) *

Rinderhackfleisch am SpieB gegrillt, dazu weiBer
gebackener Basmati Reis

Kabab-E-Teeka ba Narendj Palau“ 8.1
(Mit Beilage nach Wahl) *

Lammfleisch mariniert und gegrillt, dazu gebackener
Safranreis mit Mandeln, Pistazien und Streifen der
Bitterorangenschale (suB-pikant)

Keema Tschalau? 4

Gegrillte und gerollte Auberginenscheiben mit einer Hack-

fleisch-Schafkaseflllung in einer pikanten Knoblauch—

Chili-Tomaten sauce, dazu weil3 gebackener Basmati Reis

Kabab-E-Chopan* (Mit Beilage nach Wahl) *

Lammkotlett mariniert und gegrillt, dazu brauner
gebackener Basmati Reis

Kabab-E-Mix (2-3 Personen)2.4.7

LammspieB, HahnchenspieB, Lammkotlett und Hackfleisch-

spieB mariniert und gegrillt, dazu Gartensalat mit hausge-
machtem Salatdressing und afghanischem Fladenbrot

Quabeli Uzbaki* ' (Mit Beilage nach Wahl) *

Lammfleisch am SpieB mariniert und gegrillt, dazu

brauner Basmati Reis mit Rosinen, Karottenstreifen und

zartem Lammfleisch in der Lammfleischbrihe
gedampft Spezialitat des Hauses

23,90 €

23,90 €

23,90 €

23,90 €

23,90 €

23,90 €

23,90 €

23,90 €

55,90 €

24,90 €

Als Beilage servieren wir Innen wahlweise:

Spinat | Kartoffeln* | Okra Sauce® | Linsen Sauce’ | Auberginen



Aschak
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Aschak?4 1790 €

Kleine Teigtaschen gedunstet, gefullt mit Porree,
Uberzogen mit pikanter Quark-Hackfleischsauce

Mantu?-4 18,90 €

Teigtaschen gedunstet, gefullt mit Hackfleisch,
Zwiebel, Uberzogen mit pikanter Quarklinsensauce



Dessert

Afghanische Getranke
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Baghlava“ 4

Geschichteter Blatterteig mit NUssen, Zuckersirup,
bestraubt mit gemahlenen Pistazien

Ferniz.8.14

Afghanischer Milch Pudding mit Mandeln,
Pistazien und Kardamom

Gulab Jaman?2-4

Gebackene Milchballchen, Mehl, Honig mit Kardamom
und Rosenwasser eingelegt in Zuckersirup

Sheer Yakh?2.8.14

Eis nach altem, tradtionellen afghanischen Rezept

Doogh?

Joghurt, Krauter, Zitronensaft,
Wasser, frischer Koriander und Minze

Tschai Siah 8

Afghanischer schwarzer Tee

Tschai Sabz?

Afghanischer griner Tee

Tschai Safran®
Afghanischer Safran Tee

Scharbat? '8

Afghanisches Erfrischungsgetrank mit Safran,
frischem Limettensaft und Balsamikumsamen

4,50 €

490 €

490 €

490 €

4,40 €

3,90 €

3,90 €

590 €

4,50 €



Beilagen

Pommes Frites
Naan/Chapati 4

Kartoffeln in pikanter Sauce
Spinat nach Art des Hauses
Auberginen in pikanter Sauce
Bamya — Okra in einer pikanten Sauce
Palau 4

Tschalau *

Samarood Palau *

Quabeli Palau 4

Extra Tekka Spiel3

Extra Hahnchen SpieR
Extra Schami Spiefl3
Hahnchen-Safran Sauce
Lammkotlett

Linsen Sauce *

Joghurt Normal 2

Joghurt mit Gurken ?
Narendj Palau 4/

Palau Haftarng 48

Chapli Kabab

4,50 €
1,70 €
5,50 €
5,50 €
5,50 €
6,50 €
7,50 €
6,90 €
7,90 €
7,90 €
12,90 €
9,50 €
9,50 €
9,90 €
15,90 €
500 €
4,50 €
4,50 €
8,90 €
9,90 €
9,90 €



Heilde Getranke

Alkoholfreie Getranke

Kaffee Creme ™
Espresso ™
Cappucchino?:™
Milchkaffee 21
Schwarzer Tee &
Grlner Tee &
Safran Tee 8
Ingwer Tee

Cola &1

Cola light 8.15.18

Sprite 81518

Fanta 8,15,18

Spezi 8118

COla 8,15,18

Cola light 8.15.18

Sprite 815,718

Fanta 81518

Spezi 81518

Schweppes Tonic Water @
Schweppes Ginger Ale '®
Schweppes Bitter Lemon ™%
Schweppes Ginger Beer 1518
Schweppes Russian Wild Berry 81518
Red Bull 81518

03L
03L
03L
03L
03L
04L
04L
0,4L
04L
04L
02L
02L
02L
02L
02L
03L

3,80 €
2,90 €
3,80 €
310 €
3,50 €
3,50 €
490 €
3,50 €

3,40 €
3,40 €
3,40 €
3,40 €
3,40 €
4,40 €
4,40 €
4,40 €
4,40 €
4,40 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,40 €



Wasser Fruchtsaft

Bier

Lychee &

Mango @

Ananas 8

Maracuja 8

Orange @

Apfel &

Kirsche &

Trauben 8
Johannisbeere &
Saftschorle (klein) 8.8

Saftschorle (groB) &

Adelholzener
Adelholzener
Adelholzener
Adelholzener Naturell '8
Adelholzener Naturell '
Adelholzener Naturell '8
Tafelwasser @
Tafelwasser '8

Hacker Pschor Hell ®:13

Hacker Pschor Hell ®:13

Hacker Pschor Radler ®: ™3

PAULANER Hell Alkoholfreij ¢

PAULANER Premium Pils ©: 1@

PAULANER Hefe-WeiBbier NATURTRUB*:¢ 13
PAULANER Hefe-WeiBbier Leicht4®:13
PAULANER Hefe-WeiBbier Dunkel .1
PAULANER Hefe-WeiBbier Alkoholfrei4 ¢

02L
02L
02L
02L
02L
02L
02L
02L
02L
03L
04L

0,25L
05L
0,75L
0,25L
05L
0,75L
02L
04L

05L
0,33 L
05L
05L
05L
05L
05L
05L
05L

3,30 €
3,30 €
3,30 €
3,30 €
3,30 €
3,30 €
3,30 €
3,30 €
3,30 €
4,00 €
500 €

2,80 €
4,70 €
6,50 €
2,80 €
4,70 €
6,50 €
1,90 €
3,40 €

590 €
590 €
590 €
590 €
590 €
590 €
590 €
590 €
590 €



Cocktails

Aperitif  Gin

Vodka

Mule

Kabul Night &

Dark Rum (dunkler Rum), Ginger Beer,
Orangejuice, Ginger & Orange

Lillet Vive 8.

Lillet Blanc, Tonic Water, Fresh Fruits

Shirley Temple (Alkoholfrei) &1 .1

Ginger Ale, Sprite, Lime, Grenadine

Bombay Sapphire
Bombay Sapphire
Tenqueray No. Ten
Tenqueray No. Ten

WeiBweinschorle ™
Hugo &8

Aperol Spritz &8
Campari &
Campari Soda

Absolut
Absolut
Grey Goose
Grey Goose

0,04 L
07L
0,04 L
07L

0,3L
0,3L
0,3L
0,04 L
0,04 L

0,04 L
0,7 L
0,04 L
0,7L

9,50 €

9,50 €

7,50 €

8,50 €

7,50 €
85,00 €
8,00 €
98,00 €

5,50 €
6,90 €
6,90 €
590 €
7,90 €

7,50 €
85,00 €
8,50 €
95,00 €



z Havana Club WeiR 3 Anos 0,04 L 6,00 €
Havana Club WeiR 3 Anos 0,7L 85,00 €
D Havana Club Dukel 8 Anos 0,04 L 700 €
m Havana Club Dukel 8 Anos 0,7L 95,00 €
Jack Daniel s 0,04 L 6,90 €
%\ Jack Daniel s 0,7L 85,00 €
'L‘/ Johnnie Walker Red Label 0,04 L 6,90 €
79 Johnnie Walker Red Label 0,7L 95,00 €
E Johnnie Walker Black Label 0,04 L 8,90 €
Chivas Regal 0,7L 95,00 €
g Chivas Regal
| —_
==
T on
'E (TS Moet & Chandon 0,75L 65,00 €
U D—< Moet & Chandon Rosé 0,75L 119,00 €
Q_) Frangelico 0,02 L 3,50 €
— Baileys 0,02 L 3,50 €
1O Sambuca 002L  350€
— .
o — Ramazotti 0,02 L 3,50 €
Williams Birne 0,02 L 3,50 €
@)
@
@
)
P
9 Glas Prosecco O1L 550 €
D—‘ Prosecco 0,7L 35,00 €



Weildwein
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CHARDONNAY CLASSIC,
TIEFENBRUNNER

Hellgelb mit grinen Reflexen, Aroma nach
Wiesenblumen, exotischen Frichten, Banane
und Ananas.

CHARDONNAY CLASSIC (Flasche)

PINOT GRIGIO

Hellgelb bis Sandfarben, fruchtige Note nach
Birne, Krautern und kandierten Frichten

PINOT GRIGIO (Flasche)

GEWURZTRAMINER

Leuchtend goldgelb, Bukett nach kandierten
Frdchten, Honig, orientalischen Gewlrzen und
Rosenblattern

GEWURZTRAMINER (Flasche)

LUGANA

Gruner Apfel, die von blumigen Diiften
umspielt werden. Dieser Wein glanzt mit
milder FlUchtigkeit und vitaler perfekt
eingebundener Fruchtsaure

LUGANA (Flasche)

02L

0,75L

02L

0,75L

02L

0,75L

0,2 L

0,75L

7,70 €

29,00 €

7,70 €

29,00 €

9,90 €

39,90 €

8,90 €

39,90 €



Rotweln

MERLOT CLASSIC, TIEFENBRUNNER

Intensives granatrot mit violetten Nuancen,
komplexes Bukett nach Trockenfriichten,
Brombeeren, Lakritze

MERLOT CLASSIC

MERLOT CLASSIC (Flasche)
CABERNET SAUVIGNON

Granatrote Farbe, Bukett nach schwarzen

Johannisbeeren, Brombeeren und
schwarzem Pfeffer.

CABERNET SAUVIGNON

CABERNET SAUVIGNON (Flasche)
LAGREIN

Kraftiges granatrot mit violetten Reflexen,
charakteristische Veilchen- und Kirschknoten

LAGREIN

LAGREIN (Flasche)

01L

02L

0,75L

0L

02L

0,75L

01L

0,2 L

0,75L

3,70 €

7,90 €

29,90 €

5,50 €

9,50 €

39,90 €

5,50 €

8,50 €

39,90 €



Allergene
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Eier

Milch / Laktos

Sellerie

Glutenhaltige Getreide
Senf

Fisch / Krebstiere
Sesam

Farbstoff
Konservierungsstoffe
Mit Antioxidationsmittel
Mit MilcheiweiB
Phosphate
Schwefeldioxid

Nusse

Enthalt Koffein
Chinihaltig

Mit Taurin

Mit Sduerungsmittel



