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du moment vec !

6.50€

-

ENTREES DE SAISON & SPECIALITES LOCALES

LES DOS D'ANE BLINIS grands blinis de sarrasin

(contiennent de Ia farine de froment) Blinis au saumon fumé, creme a l'aneth, avocat, citron
BLINIS DOS D'ANE au morbier, poéiée de champignons, persiliade, bacon grilé
BLINIS BIQUETTE chevre, miel, noix

Supplément grande salade, tomate, pickles d'oignons rouges
Tomate, burrata, pestomason, créme de balsamique
Quiche au maroille, salade

Tarte du moment, saiade

Ficelle picarde crépe de froment, jambon, champignons, créme, emmental, salade
Sup frites

Paté Picard (temine pur porc), salade, pickles oignons rouges
LES SALADES

CESAR Poulet pané fiit au panko, copeaux de parmesan, croutons, tomates cerise

FRESCA Burrata, jambon serrano, tomates confites, copeax de parmesan, pesto
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chocolat, vergeoise, nutella, caramel beurre salé) ou 1 boule de glace

\\ou fromage blanc

8.00€

7.80€

7.00€
3.00€

8.80€
7.00€
7.00€

10.50€
13.90€

6.00€

CREVETTES EN FETE Grevettes avocat, salace, tomates pickles d'oignons rouges sauce cockal 16.50€

16.00€
16.50€

Galette jambon/emmental ou steak haché ou jambon + frites + crépe dessert (sucre,

10.50€

GALETTES DE SRRRASIN (GLUTEN FREE)

LES GALETTES GOURMANDES

16.50€
CHICKEN RUN Poulet pané au panko chapelure japonnaise, bacon gril sauce BBQ maison, cheabar raoé 16.50€
POET POET CAMEMBERT Camembert

CAPRI Sauce parmesan, capanata, jambon serrano, bunating, pestomaison, tomates conftes, roquette 17.00€

NEW YORK Steak haché, compotée d'oignons, bacon, tomate, sauce cheddar, fites)

miel, oignons confits, lardons, pommes de terres 17.00€

LES GALETTES PLAISIR
VG Eufs, caponata, sauce parmesan, pesto, roquetts, créme de balsamique 13.50€
TU ME RENDS CHEVRE @t chévee fras , figues réties, jambon de serrano grilé noi, roquette
15.50€
LA PIRATE uf créme de poivron, pecorino, chorizo, roguette 15.50€
FORESTIERE (Eut posiée de champignons, comt rapeé, roquette 13.50€
LES GALETTES ESSENTIELLES
FJORD Saumon fumé créme a laneth, ceuf 14.50€
COMPLETE Jambon, ceut emmental 10.50€
FULL SENTIMENTALE ¢Euf sauce cheddar, bacon 11.80€
Supplément grande salade/tomate/pickles ' oignons rouges 3.00€
Supplément FRITES 3.50€

Ardoise avec 3 spemalltes celle Picarde + quiche au Maroilles) +
crépe dessert j

Supp\emem Glano\a maison sur le fromage blano et fruits rouges

age blanc fermier Sucre

5 + lessert (Une crépe au choix

23.00€

13.50€

DESSERTS

#INCONTOURNRBLES

CREPE au sucre

CREPE au sure vergeoise

CREPE beure/sucre

CREPE au chocoat chaud maison

CREPE au nutela

CREPE 4 12 confiure (Mme defacques)

CREPE au caramel beure salé meison

CREPE ciron/sucre

CREPE 2 2 créme de marron d'aubenas (mbert)

CREPF miel local (Ruchers du Val o Liger)

CREPE banane/chocolat ou banane/nutsl ou banane/caramel
FROMAGE BLANC au sucre

FROMAGE BLANC avec fruits rouges de saison et coulis de fuits rouges
FROMAGE BLANC ET GRANOLA MAISON

Pécan, avoine, graines de lin, miel et fruits rouges

#GOURMHNU[S (EN CREPE OU COUPE DE GLACE)

DAME BLANCHE Giace vanille, chocolat chaud, amandes effiies, créme fouettée

+ 3.80€

3.90€
4.20€
4.20€
5.00€
5.00€
5.20€
5.20€
4.90€
5.20€
4.80€
6.30€
3.90€
4.90€
8.00€

9.00€

LADY NORMANDIE pommes caramelisées au calvados, glace caramel, caramel beurre sal,

crumble, créme fouettée

10.20€

LA CREPULOOS Caamel beure sak brisure de spectioas giace au specuoos, oréme fouetiée 9.80€

# GLACES ARTISANALES

Vanille bourbon de Madagascar, Caramel beurre salé, speculoos, fraise senga, noix de coco,

chocolat blanc, chocolat noir, pistache pure, yaourt, citron de Sicile, rhum-raisin

1 BOULE 3.00€ / 2 BOULES 5.30€ / 3BOULES 7.50€

Supplément créme fouettée maison 2.00€




