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1. Berenjenas fritas con miel 750
{Tiras de bereniena rebozada con mie! de palma de la isla)

1. Carpaccio de carne 10,90
{ Lonchas de solomille wacuno marinado con rucola, parmesaro y
aceite de oliva extra virgen)

3. Langostinos al ajillo 9,50
{Langostines fritos en aceite de oliva, ajo, perefl v guindilla
servido con tostas de pan)

4. Papas arrugadas 4,70
i Papas jovenes de la isla servidas con el tiprco “mojo rofo” canarto
picante)

5. Queso a la plancha 8,70

{(Chieso italiano “scamorza”™ ahumado, servido con una vinagreta
de frufos rojos)

6. Nachos 5,50

(Grafinados con queso gonda p servidos con guacamale casero,
pico de gallo, crema de cheddar y jalapedios)

7. Huevo estrellado 7.30

(Hueve a la plancha sobre una cama de patatas v jman serrano
crijiente)

8. Tabla mixta {por pers.) 7,00
{Rica tabla de embutidos v guesos diferentes con frutos secos,
picatostes y mermelada del dia del chef)

9. Carpaccio de salmon 11,90
{Lonchas de salmén fresco marimados, con rucola, nueces, huevas
de salmon y aceite de oliva extra virgen)

10. Pulpo a la gallega 9,90

{Rodaja de pulpo gallepo, con cortes de patatas cocidas, escamas
de sal y aceite de pimentin)



11. Cesar

(Clasica emsalada con salsa cesar,
pollo crufignte v queso parmesana)

12. Escandinava

(Con tomate cherry, cebolla, crema de

agradiate, salmin ROTHERD ahumado v .i'.:trrgw.k'!i.':cr.\
cocidos con un fogue de zumo de liman)

13. Sunset

(Hica rica, con gueso de cabra fresco a

la plamcha, pera, nueces, peras, vinagre
balsdmico de Modena y cebolla caramelizada)

14. Siciliana

(Ensalada especial con cous-cous
a la vinagreta de pulpo!)

8,50

9,50

8,90



15. Tagliatelle del mar 10,50

{Pasta fresca al heevo con langostings, calabacines y crema de puerro)

16. Pappardelle de la tierra 11,50

{Pasta fresca al huevo con firas de solomillo, bolefus edulis v crema de trufa)

17. Tagliatelle nere alle vongole 13,00

(segtin temporada)
(Con tomate cherry, perefil, guindilla y sabrosas almejas fapinicas frescas)

18. Tagliatelle nere frutti di mare 14,90

{ Rica mezcla de marfscos frescos: megillones, almejas, langostings,
calamares y pulpoll]

..................
...............
__________________

19. Risotto amarillo 10,90

illeva tiras de solomillo, azafran v crufiente de queso parmesano)

20. Risotto agli scampi x 2 personas 25,90
(Arroz cocinado en fumé de langostinos, con tomate cherry,
espdrragos verdes v cipalas)

21. Risotto/Tagliatelle
de la casa con bogavante 45,00

{segiin temporada)
(A elegir: arroz 0 pasta fresca con lanpostings v espectacular
bogavante canadiense fresco)




22. Calamares saharianos 17,00
(semin temporada)

{Anillas de calamares rebozados v fritos, acompanados de
ensalada ¥ patatas fritas)

23. Mejillones en escabeche 18,50

(segiin temporada)
{Frescos y sabrosos en una rica vinagreta picante)

24. Lomo de salmon 14,90

(Hecho al horno, acompafiade de una rica crema de puerro y
verduras a la plancha)

25. Pez espada en papillote 17,50

(Lomo de pez espada hecho al vapor de vino blanco sobre una
canta de verdiras)

26. Los rejos! 16,50

(Tacos de pulpo rebozado y frito, con su guarnicidn: papas fritas y
ensalada)
Precio

27. Pescado fresco del dia dependiente

del pescado
(semin lemporada)
(Pugde variar entres lubina, dorada, sama u otro pescado de
termporada. Pregunten al camarero!)



28. Lagrimas de pollo 8,50

(Tiras de pechuga de pollo, marinadas con salsa de soj, curry ¥
LD ri:-' Ill.lliﬂ., I'm;-'gu E'H‘]F[.IJ'IPI[}LIS con Ir!h'”l _:l' fJI?FI{'?‘!EfrﬂE.I

29. Solomillo a la francesa 15,90

(El cldsico medallin de solomillo con la cremosa salsa a la
pimtienta verde)

30. Solomillo de montana 16,90
(Medallin de solowillo con wuna rica salsa de boletus edulis v
crema de trufa)

31. French rack 17,00

(Super escalope de termera con hueso, hecha a la plancha con un
marimade de hierbas mixtas)

32. Sunset King 10,90

(Hamburguesa 200gr de irish angus, leva mostaza de dijon,
lechuga, tomate, bacon, queso de cabra fresco, cebolla carameliza-
da y hueve a la plancha)

33. Parrillada ibérica x2 34,00
(Muestra fantdstica parrillada de cerdo ibérico: presa, secreto ¥
phmea, con guarnicidn de papas fritas v verduras. Te irds
satisfecho!!!)



34. Focaccia mediterranea 4,50
{ Tomate cherry, romero, aceite de oliva)

35. Margherita 7,90

(Tomate ¥ mozzarella)

36. Vesuvio 8,30 il |
{Tomate, mozzarella y jamin cocido) \_ ) :
37. 4 quesos 8,50 o
iMozzarella, gorgonzola, scamorza y parmesano) ?“) o

L et (€
38. Frutti di mare 10,50 \5

(Megllones, almeras, calamares, langostinos y pulpo: todo

39. Calzone 8,90

{Rellena, con tomale, mozzarella, fjamdn coctdo y champifiones)

40. Mexicana 970

{Tomate, mozzarclla, gorgonzola, salami picante y jalapefios)

41. Bosque magico 9,80
{Tomate, mozzarella, firas de solomillo, boletus edulis
¥ crena de trifa)

42. Vegetariana 8,30
(Con verduras vartadas)

43. Verano 8,90
{tomate, mozzarella, rucola, serrano, cherry ¥ parmesano)

44, Nube 9,20

{Tomate, mozzarella, queso crema, cebolla v bacon)
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Nuestro repostero
nos hace todas la semana postres diferentes,
que pueden variar entre:

Brownie
Tarta de zanahoria
Tarta 3 chocolates
Tarta de manzana

Tiramisa

Cheese-cake

Y muchos mas.... Pregunten al camarero!!!




