Bienverue ou Gasgr

Depuic plusieurs années maintenant, je vous accueille
dang ce lieu petit par la place maic grand par la générocite.

(e mot dordre ici est joie dane les coeurs
maic aucsi dane lee ectomace et lec gociere !

Pour cela, moi et mon équipe, nous vous accueillons avec le courire pendant toute la
caicon pour un bon moment de convivialité partagee.
Pour ragcacier les plus affamée dentre vous, nous faicons appel & des fournicceurs
locaux pour nog fromages et nog charcuteries dappellation.
(e¢ gosiers me cont pac oubliée avec les bieres locale
(Les Mouscee du Dahut) et tous nog vine cont célectionnée venant de producteurs
indépendante et coucieux de leurs terroirs.

Lionel et toute con équipe vous couhaite de pasccer
un bon moment parmi noug lll



le Casy vaus prepase

Nos planchec & partager : 17€00

* Accortiment de charcuteries
Selection of cured meatc.
* Accortiment de fromages
Selection of cheeces. =
* Planche mixte charcuteries f'romage: \
Mix of cured meate and cheecec.
» Saumon fumé, condiments, cauce pecto, toasts a lail
Simoked calmon, homemade garlic and pecto dreccing and toact.
« Tender¢ de poulet frits, sweet chili cauce
Chicken fingers.
* Burrata, cauce pesto maicon, toaste et mortadelle
\Bukmta, home-made pecto dreccing, toaste and ham

Pet:te faim

* Acciette de frites : 6,50€
French friec

+ Frites, cauce cheddar et oignone frite : 10€00
French fries, cheddar and fried onione

« Petites cardines a [huile, pain et beurre : 9,50€
Tinned cardines, bread and butter
« Sauciccon Dent du Villard : 6,50€

au choix « Beaufort, Nature, /Vo:cettes’ »
Cured cauciccon 7

« Petite cardine a lhuile: 9,50€

N\
MENU DU JOUR (€ MIDI Notre menu enfant : 12,50€
Du mardi au Vendredi Poulet tendere ou caucicce et fritec ou calade.
SUGGESTIONS 7 boule de glace au choix.
Toas‘ /85’ Weekeua(g Chicken fingere and french friec or calad and Ice cream.

cheddar fondu maicon.

cheddar fondu maicon.

cheddar fondu maicon, cauce cogy.

cheece, quacamole, and Cosy cauce.

§’ ppléments :

@fmtes’ cauce cheddar et oignong frite : 3€

@&«rgerg accompagnée de frites croustillantes

 Pull porck : calade, tomates, oignone confits, cauce cogy, épices douces, reblochon ou

Salad, tomatoes, caramelized onions, Cocy sauce, mild spices, homemade melted Reblochon or Cheddar cheece.

* Pull boeuf : calade, tomates, oignone confits, cauce cosy, jambon cru, reblochon ou

Salad, tomatoes, caramelized onions, Cocy cauce, cured ham, homemade melted reblochon or Cheddar cheece.

+ Chicken burger : poulet crispy, calade, tomates, oignons rouges, jalapenos vinaigre,

Crispy chicken, calad, tomatoes, red onions, ,b:c/é/ea/ Jalapeios, homemade melted Cheddar cheece, Cocy cauce.
* Burger (/egg:e Galette de légumes et quinoa ou caumon fumé, calade, tomates, oignone
rouges, champignong frais, raclette fumée, quacamole et cauce cogy.

Vegetable and quinoa patty or smoked calmon, lettuce, tomatoes, red onions, frech muchrooms, smoked raclette

romage local, charcuterie articanale au choix, galette de pomme de terre : 3€

™
18,00€

22,00€
18, 50€

20,00€

Extra -
- local cheece, cured meatof your choice, veggie potatoe cteack : 3€
‘ on french friec : cheddar cauce and fried onione : 3€ /

— ~
Lec Ravioles gratinéec
+ Ravioles & la créme, ail, Saint Marcellin
cerviec avee calade. 22,50€

Creamy ravioli with garlic and Saint Marcellin cheece
cerved with mixed calad and cured hom.

* Ravioles en cauce tomate parfumée et pesto gratiné
cerviec avec calade. 20,00€

Ravioli, fragrant tomato cauce, bacil, mozzarelln
cerved with mixed calad and raw hoam.

(e Tartare du Chef : 24,00€
Préparation du moment cervie avee frites et calade.
Depending on availability. Served with French fries and calad.

(e préféré du roc : 16€00

« Saint Marcellin fondu, créme et ail, mouillettes maicon
Saint Marcellin cheece, cream and garlic, garlic breadeticke

e

S e




le Casy vaus prepase .

T N
Nog généreucec calades
« (Estivale”: Salade, Burrata, pesto, mortadelles, éclat de noix, cruditéc et gressing. 20,00€
Salad, cherry tomatoes, pickled eggplant, Frech muchrooms, red oniong, vegetable pickles, local cheece,
walnut and breadeticks.
* La Savoyarde”: Salade, jambon cru, tomme de Savoie, pommes de terre, cruditéc et croiton. 19,50€

Salad, cured ham, local Savoie cheese, walnut, frech mushrooms, cherry tomatoes, vegetable pickles,
bread cticke.

- La Mixte : Salade, towme de Savoie, petite légumes frais.
Salad, local Savoie cheece, vegetable pickles.

*: Poccibilité de remplacer le jambon cru par du caumon fumé et persillade maicon
Smoked calmon available inctead of cured ham

N—
@ arte de¢ Pincac Changement poscible entre bace créme ou tom%
cerviee avee ca calade Poccible change between cream or tomato base

Le Cosy voug propoce se¢ pinsas : une spécialité Italienne a la pate légére et croustillante

pluc aérée quune pizza traditionnelle), garnie et gratinée par noe coing. |
Bage Tomate '

* Margherita : Sauce tomate, mozzarella, origan

Tomato cauce, mozzarella, oregano

* Reine : Sauce tomate, mozzarella, champignone frais, jambon blanc, origan
Tomato cauce, mozzarella, frech muchrooms, cooked ham, oregano

* 4 Fromagec : Sauce tomate, mozzarella, Fourme d Ambert, chévre, Tomme de Savoie, origan 16,00€
Tomato cauce, mozzarella, Fourme d Ambert blue cheece, goat cheece, Tomme de Savoie cheece, oregano

+ Cosy : Sauce tomate, mozzarella, tomates, champignons frais, jambon cru, tomme de Savoie, origan 12, 50€
Tomato cauce, mozzarella, cherry tomatoes, fresh mushrooms, cured ham, Tomme de Savoie cheece, oregano

« Ttalia : Sauce tomate, mozzarella, burrata, sauce pesto maison, tomates céchées, roquette 18, 50€

et jambon cru
Tomato cauce, mozzarelln, burrata cheece, homemade pecto cauce, cun-dried tomatoes, arugula, and cured ham

« Chorizo : Sauce tomate, mozzarella, chorizo, poivrong, olives, origan 172 50€
Tomato cauce, mozzarella, chorizo, bell pepperc, olives, oregano

* Veggie : Sauce tomate, pickles de léqumes, poivrons, cauce pecto maicon 16,50€
Tomato cauce, pickled vegetables, roacted bell peppere and homemade pecto

« Chicken : cauce tomate, tenders de poulet, poivrons, cweet chilli cauce 12, 50€

Tomato cauce, cricpy chicken tenders, bell peppers and cweet chili cauce

Bace Créme

* Nordique : Créme, mozzarella, caumon fumé, cipres, cauce pesto maison, origan 18,50€
Cream base, mozzarella, smoked calmon, capers, homemade garlic and parsley ceaconing, oregano
+ Sequin : Créme, mozzarella, chévre, miel, éclat de noix, origan 16,00€
Cream bage, mozzarella, goat cheece, honey, crushed walnuts, oreqano
* Montagnarde : Créme, mozzarella, pommes de terre, Reblochon, oignons rouges, jambon cru 12 50€
ream bace, mozzarella, potatoes, Reblochon cheece, red onions, and cured ham

Retrouvez no¢ pincas et burgerse a emporter !/

Flyers & emporter a disposition !/
Take away available !
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(ec Deccerte

rﬁlaces’ & Sorbete articanaux dec Alpes
7 boule 3,00€ 2 boules 5,50€ 3 boulec 8 00€

Parfume glaces :
Vanille, chocolat, Café, Caramel beurre calé, Pictache,
Moix de coco, Menthe-chocolat, Chartreuse,

Parfume corbete : .
Citron, Q
Fraice, Myrtille, Framboice \

&)

N/

Supplément cauce nappage/ créme fouettée +1,00€

& J

Coupeg glacées : 8 50€
Café Liégeoic

2 café + 1 vanille + nappage café + créme fouettée
Chocolat (iégeoic

2 choco + 1 vanille + nappage choco + créme fouettée
Dame Blanche

3 vanille + nappage choco + créme fouettée

Boant:y

7 coco + 1 choco + 1 vanille + nappage choco + créme fouettee
Fruite rouges

7 Fraice + 1 myrtille + 1 framboice + nappage fruite rouges +
créme fouetteée

(a Cosy

71 chartreuse + 1 myrtille + 1 pictache + nappage fruits rouges
+ créme fouettée
(a Caramela

7 caramel + 1 vanille + 1 chocolat + nappage caramel + créme

\ fouettee /

Coupes aleoolisées : 9,00€
Colonnel : 2 citron + 2¢l de |fodka
After Eight : 2 menthe-choco + 2¢l de Get 27
artreuse : 2 chartreuse + 2¢l de chartreuse verte
Chart hart [ de chart t
N — ™
~ ~ ~
Noc Gaufree lidgeoicee Noc Gaufree gourmandec : 9,00€
Sucre (a Gone
Chocolat Glace vanille + nappage choco + créme fouettée
//{71'3/// Ca gudk'te
ca\te a p ¢ Sorbet citron + nappage fruite rougec + créme fouettée
réme de marron
Caramel beurre calé 5,00€ | | (Duect
Confiture de myrtillee 5,00€ | | Glace caramel + nappage caramel + créme fouettee
3] ) , Lﬂot
Supplément cauce nappage/ oréme fouettée +1,00€ Glace woix de coco + nappage choco + créme fouettee

N

N

Moelleux chocolat : 8 50€

Servie avec une boule de glace vanille + nappage caramel beurre calé + créme fouettée
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(ec Boiccone

(D
Boiccone fraiches ~
.
g'oftgc / Boiccone chaudes ~N
oca-Cola, Coca Zé . 3,80€
Sehweppec ayrame?:; ?::‘29’;& /':uze Tea, Expresso, Allongé
Red Bull 25/ o rerner Café Noicette 2,30€
Limahade (I;SOé‘ Doué/e expresso 2, 50€
Diabolo (S'ikopg au choix) 3,50€ ghe' Inf “f’l'ou 4,00€
Jus de fruite 3,80€ CZ““‘{/ créme 3,50€
/Daf’lmes', ananas, orange, fraice, mangue, t 4,006 ¢ " At. chaud s
Sirop & leau que, tomate appuccino 4,00€
Gka.hdihe' Fraice, citron, péche, menth 2,50€ Café ou chocolat liennoic 9,50€
cerice, myrtille e, orgeat, Green choco : chocolat + 2¢/ chartr 4,50€
. e
EVIAh, Orezza co',ge 50el C’hoc‘o/at de¢ nefgeg : chocolat + 2¢/ “Ze &00€
\Evian, Orezza Corce 100¢! 4,00€ };;Z»ne Ff;uettée rhum 8, 50€
R 7,00€ ISh coffee
Biérec Bouteilles 33c/ < > —
Mouse du Dahut - Black IPA (Savoie) Biérec Preccion =<
Kacteel Roui g ke 6,506 5 25¢l 50cl m
9e (Belgique) 7’ Jupiler 3 50€
Orval (Belgique) /00 %m‘“’e du Dahut Blanche ‘; 80€ o
c:'dre Magherg (I"/ahc(e) ?100€ Moags’e a{a Dahut IPA ’ &Soél
Bl'él’e cane aleool 6 50€ ‘0u$'s’e du Dahut Tk,'/:/e A”\él’e'e ‘/'80€ 8,50€
ool : Warcteincer ’ PICOA 8fe‘re 3, 00€ ?,506’
> 6,50€ | | Panaché/ Monaco Zg% 8,00€
Cocktaile < gﬂb/meht Sirop +’o,za€?'50€
gPrl‘tZ A/béi’al, Limohce//o ou g)t 6 . ‘/;“g au VEPI’e <
/2/000/ + vin Pétl‘//ﬁht + eau gazeue ermain ?, 50€ B/ahc
énépi ‘London, Mogcow, Carai Viognes (
g0 , Caraibb ” gnec Les Vercante
A/f:oo/ au choix + Ginger Beer + C'itroi?“ Mule 9, 50€ LG.P de Loire “Chenin Sec” (Bio) 5,00€
I i A.0.P Citeaux de Layon (Bio) “ 4,50€
Gin Fair Fra;«\§a,‘g + citron + Jonic ?'50€ /eoage 6, OOé.
Aleool 5S¢l + codafjus de fruits AOP Sowmar Champigny (Bio)
3,00€ | | A-O-P Crozes Hermitage (Bir) 4,50€
Sange alcool A-0.P Haate-Cote de Beaun 6,00€
Rogé “ne 5
g{'trounmle Viutage A.0.P Pocé de Cavoie :50é‘
itron vert et jaune + eau pétillante + limonad 2 00€ | | A-O-P Coteaux dAix-en-Proven (B q4,50€
Cocktail de fruite onade \Coupe de Proccec ce (Bio) 5,50€
@ﬁhaf + orange + Cl'l’olb de 9"6“44{1'448 Z00€ T/ ? 6 009\
~ — ng . _ 2
i Vin blane '985’ 1fS , IC 3,50€ 25¢l 6.0
Kir Pétillant 4,00€ ||5c/ 2,00€ 2c/ 3,50€ A-0.P Cite de Rhone - Rhoné, Bz e e
Cacei . 5,50€ Lo ’ L.6.P Paye d ’ onéa rouge
acsic, myrtille, mire, Génepi, Limoncello, 6P C Y e rocé - Greg et Juju
I'fé, ;:‘é:{"g; G/Aﬁtafgne, sdche /64%“# treuce, Get 27 :’4 P Cévennee- Chardonnay Sauvignon
1car e 3 50€ maretto, 8&//6}/’;’, /600/ . el
¥p0/'t0, guze' Maktl‘h[' 5‘ 00€ (61,409;«\:;' CW’htkeaa, /eA (g 50/ . 6, 00€
- ) \Wlen ; . ;
e pactille, Poire ) | um agricole Blanc ou Brun, Vodka, Whicky, Tequila, Gin




