
Classiques:

Signatures:

*Maki concombre 10 pièces 10€ 
Saumon, avocat, concombre et fromage 

*Maki avocat mangue 10 pièces 10€ 
Saumon, avocat, mangue et fromage 

*California saumon 10 pièces 12€
Saumon, avocat, oignons frits et fromage

*California gambas 10 pièces 12€
Gambas, avocat, wakame et fromage

Riz surmontè de tranche de saumon 
*Nigiri saumon 6 pièces 10€

Poisson selon arrivage
*Sashimi 7 pièces 10€ ou 14 pièces 20€

*Futomaki 10 pièces 14€
Poisson, foie gras, fruits selon inspiration

*Cheese gambas 10 pièces 14€
Maki saumon, avocat, concombre, surmontè
de fromage et gambas en tempura 

*Saumon roll 8 pièces 13€ 
Riz enroulè de saumon garnit de fromage et
fruit de la passion 

*California Spicy 10 pièces 15€
Poisson, gambas, wakame,concombre,
oignons frits et mayonnaise japonaise
pimentè

*California du Chef 10 pièces 15€
Saumon, gambas, avocat,, oeufs de poisson
et ingrédients secret du chef 

Fritures:
*Hot roll 6 pièces 9€ 

*Dragon 6 pièces 10€ 
Maki frit saumon, surmontè de fromage,
gambas en tempura et oignons frits

*Crispy Holls 13€

*Gyoza frits au poulet 6 pièces 8€ 

Maki entier frit saumon, gambas, avocat,
wakame, fromage et oignons frit 

*Tempura de gambas 6 pièces 10€ 

*Poulet karague 5 pièces 7€
Poulet karague et sa sauce samouraï
maison 

Maki frit saumon, fromage surmontè de
son tartare de saumon et oignons frit 

Bowls:

Riz vinaigrè, avocat, concombre, carotte,
chou rouge, wakame, mangue et oignons
frits

*Chirashi saumon 16€ 
Riz vinaigrè, saumon, avocat, wakame et
oignons frits 

*Salade de wakame 3€ 
*Bol de riz vinaigré 3€ 

Sauces:
Mayonnaise japonnaise piquante 1€

Plateaux:

*Plateau solo 12 pièces 14€ 
California et 2 nigiris

*Plateau tradi 42 pièces  53€
California saumon et gambas, maki,
hot cheese et hot rolls

Avocat, concombre, carotte et chou
rouge

*Gyoza aux pommes et caramel 4 pièces 4€

*Plateau Vègètarien 20 pièces 22€

Plateaux Fusion:

*Plateau 36 pièces 47€
California saumon et gambas, futomaki et
saumon rolls

*Plateau 48 pièces 65€
California saumon et gambas, futomaki,
cheese gambas et saumon rolls

*Plateau chef 70 pièces 95€
California saumon et gambas, futomaki,
cheese gambas, saumon rolls, hot tolls,
dragon et rouleau selon inspiration du chef

*Plateau friture 30 pièces 40€ 
Hot roll, crispy rolls, gyoza poulet et
tempura de gambas  

*Poke bowl saumon, gambas, poulet 14€ *Plateau 20 pièces  29€
Deux variétés de sushis sélectionné par
le Chef

*Plateau duo 26 pièces 33€ 
 Duo California et hot rolls

Dessert:

*Cookie Nutella speculoos 4€

*Mochis glacé 2€
Citron Yuzu ou Coco Coco ou Lichie 

(uniquement au Soler)
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