
LE JAM’IN 

 

 

 

Boire et manger à la française !  

Du frais, fait maison et de saison toujours. 

ENTREES 

Brioche perdue estivale :  burratina, tomates confites, basilic 12.00 € 

Gaspacho andalous : granité de tomates et espuma de poivrons 9.00 € 

Tarte fine à la crème d’artichaut et tagliatelles de carottes 10.00 € 

Tartare de crevettes, mangue et citron vert 14.00 € 

Terrine aux poivrons et chèvre : sorbet aux poivrons et filet mignon de 

porc séché 

12.00 € 

PLATS  

Brochette de la mer : saumon, gambas, poisson blanc, riz aux légumes, 

sauce vierge aux herbes 

22.00 € 

Tartare de bœuf traditionnel et pommes de terre sautées 19.50 € 

Le tartare d’été : bœuf, tomates séchées, olives noires, câpres et basilic 20.00 € 

Pilon de poulet revisité : poêlée de champignons et carottes 19.00 € 

Faux-filet de bœuf grillé : sauce chimichuri, pommes de terre sautées 25.00 € 

Salade végétarienne composée de légumes d’été  18.00 € 



LE JAM’IN 

 

 

 

 

 

 

 

MENUS 

 

DESSERTS   

Coupe glacée rhum raisin et biscuit rose 10.00 € 

Nage de rhubarbe et fraises  9.00 € 

Pavlova aux agrumes et romarin 12.00 € 

Duo de mousse After Eight 10.00 € 

Sablé aux céréales, fruits exotiques et miel 9.00 € 

Pour la petite envie : assiette de financiers 4.50 € 

Planche de fromage – sélection de 3 fromages de la « Cave aux 

Fromages » Place du Forum 

11.00 € 

 

 

 

 

MENU ENFANT – steak haché ou poisson pané ou beignets de poulet, boisson 

(Diabolo, Sirop à l’eau, Jus de fruits), 1 boule de glace 
12.00 € 

  

  



LE JAM’IN 

 

 

MENU DU JOUR 

MARDI au VENDREDI MIDI SAUF JOUR FERIE 

ENTREE DU JOUR + PLAT DU JOUR 

Ou 

PLAT DU JOUR + DESSERT DU JOUR 

CAFE OU THE 

20.50 € 

ENTREE /PLAT /DESSERT/CAFE OU THE : 25 € 

 

 

MENU JAM’IN 

ENTREE 

Tarte fine ou Brioche estivale 

PLAT  

Brochette de la mer ou Faux-filet 

DESSERT 

Duo after eight ou Nage  

41.00 € 

MODIFICATIONS SUR DEMANDE AVEC UNE EVENTUELLE MAJORATION TARIFAIRE 


