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Sachusehiuser

SPEISENKARTE

Tnaditionsweiche Apffelweingaststitte
in Sachsenfausen
mit Sovunergarten
seit 1886




Aus dev Franbfurter Fiiche

Unsere Kiiche hat bis 22.30 Uhr geéffnet

‘UG"I&}D&'&W Euro
Handkdse mit Brot und Butter 4,90
Handkdse mit Musik, Brot und Butter 5,30
Sachsenhduser Schneegestober mit Brot und Butter 10,30

1 Paar Frankfurter Wiirstchen!?® mit Sauerkraut und Brot 9,90

Rindswurst'?® mit Sauerkraut und Brot 8,90

Frankfurter Griine SoB8e mit vier halben Eiern und Salzkartoffeln 14,90
Bauernsiilze?® mit Essig und Ol, Zwiebeln und Bratkartoffeln 14,90
Rippchen! gekocht oder gegrillt mit Sauerkraut und Brot 16,90
Gekochte Haspel (Eisbein)! mit Sauerkraut und Brot 16,00
Schweinebauch aus dem Ofen mit Biersof3e, Piiree und Sauerkraut 17,30
Frankfurter Schlachtplatte (Stiick Rippchen!, Stiick Bauchspeck!, 18,90

Leberwurst** und Blutwurst!**) mit Sauerkraut und Piiree

Schweinshaxe aus dem Ofen mit Sauerkraut und Brot 18,90
Tatar, frisch durchgelassen zum Selbstanmachen mit Kapern, gehackten 18,90

Zwiebeln und Gewiirzgurken, Sardellenfilets, rohem Eigelb, Brot und Butter
Gebratenes Tatar mit Bratkartoffeln, Schmorzwiebeln und Salat 19,90

Gekochter Tafelspitz mit Frankfurter Griine SofB3e, Salzkartoffeln und Wurzelgemiise 20,90

Frankfurter Schnitzel mit Frankfurter Griine So3e und Bratkartoffeln 19,90

Gekochtes Schiufelchen! mit Sauerkraut und Brot 23,90

Frankfurter Platte, ab 4 Personen: Haxe, Rippchen!, Bauchfleisch, 22,50
Frankfurter Wiirstchen!?2, Rindswiirste!?®, Bratwirste, pro
dazu Sauerkraut, Bratkartoffeln und Piiree Person

EBeclageu in Verbindung mit einem Hauptgericht

Bratkartoffeln, Salzkartoffeln, Piiree oder Sauerkraut 5,00
Gemischter Salat oder Tagesgemiise 5,00
Frankfurter Griine SoB3e (200g) 5,50
Brot 1,00

Zusatze 1:mit Konservierungsstoff, 2: mit Antioxidationsmittel, 3: mit Phosphat,
4: mit Geschmacksverstarker (4a=E472, 4b=E621-Clutamat)




‘Zoeifwze SP ° a.E“E

‘Vouspeisen
Franzosische Zwiebelsuppe mit Kdse gratiniert

Rinderkraftbriihe mit Tafelspitz, Wurzelgemiise und Spatzle

Frankfurtex Wurstsalat?* aus Lyoner, Gurke, Zwiebeln und Apfel mit Bratkartoffeln

Hausgemachte Kasespdtzle mit Rostzwiebeln und gemischtem Salat
Hausgemachte Bratwiirste mit Sauerkraut und Piiree

Gemischter Blattsalat mit gebratener Hahnchenbrust, Kirschtomaten, Gurke,

Karotte, Rettich, Paprika und Hausdressing
Gemischter Blattsalat mit Avocado, Ziegenfrischkase,

karamellisierten Champignons und Honig-Senf-Dressing
»Klaane Kriistchen, kleines paniertes Schnitzel mit Krduter-Kése iiberbacken

auf Reibekuchen und mit gemischtem Salat

Schweinebraten in Dunkelbiersof3e mit hausgemachten Spatzle und gemischtem Salat

Schweinebdckchen in Rotwein geschmort mit in Balsamico gebratenem

Lauchgemiise und hausgemachten Spatzle
Schweineschnitzel ,,Wiener Art“ vom Schweineriicken mit Bratkartoffeln

und Gemiise oder gemischtem Salat
Wiener Schnitzel (vom Kalb) mit Bratkartoffeln, Preiselbeeren
und Gemiise oder gemischtem Salat
Jagerschnitzel mit frischen Pilzen, hausgemachten Spatzle und gemischtem Salat
Schweinemedaillons mit Apfelschnitten in Calvadosrahmsofe,
Bratkartoffeln und gemischtem Salat oder Gemiise
Hiiftsteak vom Angus-Rind mit Pfeffer-Cognac-SoB3e, Krauterbutter,

oder Schmorzwiebeln, dazu Bratkartoffeln und gemischter Salat oder Gemiise
Mariniertes Schaufelchen' mit Bratkartoffeln und gemischtem Salat

Frische Fische
Panierter Seelachs mit Frankfurter Griine SoBBe und Salzkartoffeln
Forelle nMiillerin« aus heimischen Gewdassern, gebraten, mit Salzkartoffeln

und griinem Blattsalat

Dessents

Apfelstrudel mit Vanilleeis® und Sahne
Kirschcrépes® mit Vanilleeis® und Sahne

nEbbelranzchen« mit Vanilleeis® und Sahne

VAVEEASY

1: mit Konservierungsstoff

2: mit Antioxidationsmittel

3: mit Phosphat

4: mit Geschmacksverstarker
5: mit Farbstoff

Euro
1,80
8,50

15,40
16,90
16,50
16,50

15,90

17,90

16,90
19,50

19,50

25,90

19,90
21,50

22,90

24,90

17,90
21,90

8,50
8,50
8,50



Apfelwein

Apfelwein
Bembel (4er, Ser, 6er ... 10er)

Alloholfeies
Apfelsaft / Apfelschorle
Johannisbeer-Nektar / Johannisbeexrschorle
Flasche Wasser, still
Flasche Wasser, mit Kohlensdure
Coca Cola / light?5¢, Spezi*®¢, Orangen?*- oder Zironenlimo?°

Flasche Orangen?®- oder Zitronenlimonade?°, nur zum Bembel

LBiere
Rhoner Pils vom Fass
Dunkles »Krug-Brau« vom Fass, Breitenlesauer Landbier
Radler
Alkoholfreies Rhoner Pils

WeiBweine
Riesling Hessische BergstraBle

Riesling Weingut Kaufmann Rheingau (Demeter)

Riesling/WeiSburgunder Cuvée Weingut Kaufmann Rheingau

(Demeter)
WeiBBburgunder Weingut Kaufmann Rheingau (Demeter)

Grauburgunder Weingut Salwey Baden

Roséweine

Roséwein

Rotweine

Trollinger Baden-Wiirttemberg, Deutschland
Medoc (Bordeaux) Frankreich
Syrah/Grenache Siidfrankreich

Rosso Passo Italien

El Coto Crianza Spanien

Selit
Crémant Méthode Champenoise
Apfelsecco »Roter Adam« alkoholfrei,

Cider World 2026 Award GOLD Gewinner
Piccolo-Apfelsecco »Roter Adam — Blanc de Rouge,

Cider World 2026 Award Honor

Zusatze
2: mit Antioxidationsmittel,

5: mit Farbstoff,
6: koffeinhaltig gwa(m.e

0,31

je 03l

0,21/0,41
0,21/0,41
0,251
0,251/ 0,181
0,21/0,41

0,71

0,31/0,81
0,31/0,81
0,31/0,81

0,331

0,21/1,01
0,21/1,01

0,21/0,751

0,21/1,01

0,21/1,01

0,21/0,751

0,21/1,01
0,21/0,751
0,21/0,751
0,21/0,751

0,21/0,751

0,11/0,751

0,11/0,751

0,21

Euro
3,00
3,00

3,00 / 5,40
3,40 / 5,80
2,90
2,90 / 5,80
2,50 / 4,80
6,50

3,80 /5,80
3,80 /5,80
3,80 /5,80
3,80

5,90 / 28,90
6,20 / 29,50
5,90 /22,00

6,20 / 29,50
6,20 / 32,00

6,20 / 22,00

5,50 / 27,00
5,90 / 22,00
5,90 / 22,00
5,90 / 22,00
6,50 /24,00

4,90 / 34,00
4,90 / 34,00

8,90



Apenitifs

Campari Soda’®

Campari Orange®

Elbsisser Obstbrandspeziolitiiten

Framboise, Mirabelle, Kirsch, Williams,

Euro
5a 5,00
5c 5,50

je2c 4,90

Vieille Prune (Alte Pflaume) Distillerie Hagmeyer

Spéuihwaen

Calvados Normandie (Morin AOC Selection)

Calvados Mispelchen? Normandie (Morin AOC Selection)

Obstbrand
Maltesex
Aquavit
Wodka
Ramazotti
Fernet Branca
Fernet Menta
Jagermeister
Underberg
Baileys

FoiBactuinl

Tasse Kaffee oder Espresso

Licbe Giste,
wenuq/uwuqﬂ)zggmﬁge&z%u&aé,gwmw&
uns iber eine positive Bewertung online.

Google

Sollte etwas nicht zu Jhner Luffriedenheit sein,
apm/zeuS&um&'&eMan—mww%men
wir sofort neagieren und uns verbessewn.

Zusatze
2: mit Antioxidationsmittel
5: mit Farbstoff

je 2cl
3,80
4,20
3,50
3,90
4,20
3,90
4,00
3,80
3,80
3,80
3,80
3,90

3,00

g/)ea)zgueéﬂs,
«'@gouery’oye&gamvé&, wewou&f@e«fe&'gﬁfe({

to receive apoét'&'ue neview onlive.
[=]; i e 0
i e
Tripadvisor "“"_‘_" i jﬁﬁ
‘::.."::‘.'.: o
SR

G something was not to your setisfaction,
please let us bnow immediately - this is the only
wagwemmcéhmw&hie@mdwtpme.



Frnanbefurt home-style cooleing

Our kitchen is opend until 10.30 p.m.

Stanters

Handkdse (traditional regional cheese) with bread and butter

Handkase »mit Musik« with vinaigrette and chopped onions, bread and butter

nSachsenhaduser Schneegestober«, creamed cheese with bread

SMoin Dishes
2 Frankfurters (sausages'?®) with sauerkraut and bread
Boiled beef sausage!-?3, with sauerkraut and bread
Frankfurt Green Sauce with 4/2 boiled eggs and boiled potatoes
Siilze?? with vinegar and oil, onions and fried potatoes
Loin pork rip', boiled or grilled, with sauerkraut and bread
Haspel (pickled knuckle of pork'), boiled, with sauerkraut and bread
Oven-roasted Pork Belly with beersauce, mashed potatoes and sauerkraut
Frankfurter Butcher’s platter with sauerkraut and mashed potatoes
(pieces of loin ribs' and bacon, liver-sausage** and blood-sausage*)
»Haxe« Grilled knuckle of pork with sauerkraut and bread
Beef Tartare ndo-it-yourselfu« freshly minced, served with capers, chopped
onions, pickles, anchovy fillets, raw egg yolk, bread and butter
Pan fried Beef Tartare with fried potatoes, braised onions and salad
»nTafelspitz« (boiled prime beef) with Frankfurt Green Sauce,

boiled potatoes and root vegetables
»Frankfurt Schnitzel« (breaded, pork) with fried potatoes and

Frankfurt green sauce
Boiled pork shoulder! with sauerkraut and bread

Frankfurt Platter from 4 persons on: Grilled knuckle of pork, loin pork ribs!,
oven-roasted pork belly, frankfurters!??, beef sausage!-?3, home-made fried

sausages, with sauerkraut, fried and mashed potatoes

g g
Sale g/)lé%&) in connection with main courses

Fried potatoes, boiled potatoes, mashed potatoes or Sauerkraut
Small mixed salad ox Vegetables

Frankfurt Green Sauce

Bread

additives daclareable by law

1: with antidegradant

2: with antioxidant

3: with phosphate

4: with flavour enhancer
(4a=E412, 4b=E621-Clutamat)
5: with colourant

Euro
4,90
5,30
10,30

9,90

8,90

14,90
14,90
16,90
16,00
11,30
18,90

18,90
18,90

19,90
20,90

19,90

23,90

22,50
per

person

5,00
5,00
5,50
1,00



Mere Specw,&zh&s

Stanters Euro
Onion soup au gratin 1,80
Beef Bouillon with Boiled ox-breast-filet, Root Vegetables and Spatzle noodles 8,50
Moin Dishes
»Frankfurt salad« made of strips of sausage?* with baked potatoes, onions, 15,40
gherkin, apple, oil and vinegar dressing

Home-made Swabian »Spatzle« noodles au gratin, with salad 16,90

Home-made fried sausages with sauerkraut and mashed poatatoes 16,50

Mixed salad with grilled chicken-breast and house dressing 16,50

Mixed salad with avocado, goat’s cream cheese, caramelised mushrooms and 15,90
honey-mustard sauce

»Klaane-Kriistchen«, small escalope au gratin, on potato-pancakes 17,90
and garnished salad

Roasted pork in a beer-brew, home-made swabian »Spédtzle« noodles and salad 16,90

Red wine-braised pork cheeks with balsamic-glazed leek 19,50
and homemade spaetzle

Viennese Schnitzel (breaded, pork) with fried potatoes and 19,50
vegetables or salad

Viennese Schnitzel (from Veal) with fried potatoes and 25,90
vegetables or salad

Jagerschnitzel (breaded, pork) with creamy mushrooms sauce, 19,90
home-made swabian »Spdétzle« noodles and salad

Pork-Medaillons with sliced apples, calvados cream, fried potatoes and salad 21,50

Tenderloin steak with peppersauce, herbs-butter or onions, fried potatoes, 22,90
vegetables or salad

Schiufelchen' (pork shoulder) spicy marinated, with fried potatoes and salad 24,90

Fresh Fishes
Saith, breaded, with baked potatoes and Frankfurt Green Sauce 17,90
Trout nMiillerin style« locally caught, pan fried and served with boiled potatoes 21,90

and green salad

Dessents
Apfelstrudel with vanilla ice cream?®® and whipped cream 8,50
Crépes with hot cherries®with vanilla ice cream®® and whipped cream 8,50
»Ebbelranzchen« Apple rings fried in dough coating, 8,50

with vanilla ice cream®® and whipped cream
ice
orjoyed
Tt ;9:"“, MY 6.6 %M
to Ww oo the P’”"w
e e tip 8+

2: with antioxidant

3: with phosphate

4: with flavour enhancer
5: with colourant




Frankfurter Spezialititen
Saisonal ausgerichtete Tageskarte
Taglich frischer Fisch

Wild aus heimischen Waldern

Wenn Sie eine genaue Liste der
Lebensmittelzusédtze und Allergene

unserer Speisen und Getranke

benétigen, handigen wir IThnen

diese gerne aus.
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Apfelweingaststitte

Klaane Sachsehiuser
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