Huevo ecologico con
mayonesa de fruta de verano
<®> ) 8€

Sopa de cebolla gratinada
@ 109¢€

Tartar de aguacatey
-, gambas grandes

salsa tartara casera

14 €

Prensado de cerdo con
hierbas

pepinillos y ensalada

9€

6 Caracoles gigantes de
Borgona
16 €

Queso de cabra empanado
con miel
@@ o€
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Paleta de ternera confitadaentera 22 9€
Jjugo intenso y puré de patatas
) Magret de pato a la parrilla 2209 24 9€
salsa miel y soja, boniato frito
) Medio pollo asado en su jugo 17 9€
con hierbas provenzales y patatas salteadas
@ Noquis salteados con champifiones  18,0€
crema de trufa de verano y parmesano
@ Quiche de verduras de temporada  15,9€
ensalada
) Tentaculo de pulpo y gambas 24,9€
crema de satay y arroz basmati
@ Ravioles de Royan gratinados 18,5€
al queso azul, parmesanoy rucula . -
—1= =
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DEL ALMUERZO

De lunes a viernes de 12:00 a
14:30, excepto festivos.

entrantes + platos 22€
ou platos + Postres 22€

2‘9&/2&%@

entrantes -+ platos + postres 29€

) -Huevo conmayonesay trufa
Queso de cabra empanado con miel
»Prensado de cerdo con hierbas

\9\%‘)}9}&/
. - Pieza del carnicero con
1) Entrecot Simmental 25 9€ Syl t patatas fritas
250g, salsa de queso azul y patatas fritas _up Bmen ﬂs -Pollo CI'iSpy ajO y pel’ejil ala
. ; g milanesa con pasta
Carne picada 1I7.9€ [T CIAEIE R - Quiche de verduras asadas con
i s > verduras asadas, ensalada, patatas
g, con huevo frito y patatas fritas ; ensalada
salteadas, pasta o arroz basmati  5.5¢ ® ., ¥4
) Plezadelcarnicero  16,9€  pasatas frisas de boniato B5€ D crama catalana -
180g salsa de pimienta y patatas fritas Camhill dﬂ gllal‘nitiﬂn 1‘5 £ 9 - VI ISse T ]
Salsa pimienta o queso azul 1€ -Tiramistenvasito .«
-Postredeldia Qr
Precio neto en euros Ol

W ,



BRASSERIE

Ersaladis

César du Drouot ensalada, tomates cherry, filete de pollo crujiente ajo y perejil, salsa César casera, 16 9€

parmesano y picatostes
\
Bergere ensalada, tomates cherry, queso de cabra caliente empanado, champifiones de Paris, panceta 18’96

ahumada a la parrilla, miel y nueces.
Perigourdine ensalada, tomates cherry, mollejas de ave salteadas, patatas salteadas, champiriones de Paris y 2 3’96
bloque de foie gras de pato.

Tartlna Gourmet ensalada, tomates cherry, pan con nueces y frutas, crema de cebollino, salmon 20’96

gravlax, aguacate, huevo poché benedictino y granada.

(®> BOI Veggie ensalada, tomates cherry, verduras asadas, hummus, patatas salteadas y falafel. IT ge

BOI (]Q Salmonensalada, tomates cherry, tartar de salmon al eneldo, mango, aguacate, cebolla roja y Ig ,5€

remolacha

BOI BUI’I’ata ensalalda, omates cherry tricolores, burrata cremosa, pesto y albahaca. 18,56

Sfearnabiee

Le RUStiqUQ entre dos 'potato toast', carne picada, salsa casera, cheddar, pepinillos agridulces, cebolla frita, ensalada y tomate. 18,96

sellde con patatas fillas

Le ferm|e|’ pan burger de cereales, filete de pollo empanado, salsa spicy mayo, aguacate, cheddar, pepinillos I8 g€
agridulces, cebolla frita y panceta de cerdo a la parrilla. ’

L'Authenthue pan burger de cereales, carne picada, salsa casera, cheddar, huevo frito, cebolla frita, pepinillos, 18 ge
4

agridulces, ensalada y tomate.

Bacon & Cheese Slgnature pan burger de cereales, carne picada, salsa casera, cheddar, bacon a la parrilla, 18’96
cebolla frita y pepinillos agridulces.
(@) Le Veggle verduras asadas, tortita de patata, salsa casera, cheddar, ensalada, tomate, pepinillos agridulces y 16,96
cebolla frita.
CIUb Salm(’)n pan tostado, salmon gravlax, aguacate, huevo duro, ensalada, tomates y mayonesa casera. 19 5€
4
iSi pan tostado, jamon de Paris, emmental, huevo duro, ensalada, tomates y mayonesa casera.
Club Parisino ,
CIUb PO“O pan tostado, filete de pollo marinado, emmental, huevo duro, ensalada, tomates y mayonesa casera 16’56
Monsieur Tarti'croque, Trites pan de campo, jamin de Paris y emmental 12€

Madame Tartllcroque, frites pan de campo, jamon de Paris, emmental y huevo frito. I3€

Precios netos en euros, impuestos y servicio incluidos.
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Brioche retrouvée 11.90 Pavlova de mango 11.50
fBrioche caramelizada estilo tatin de helado de coco,
manzana y canela, crema mascarpone y coulis exotico
helado de vainilla y dulce de leche
Coulant de chocolate 10.90 Tabla de quesos 12.00
servido con helado de vainilla emmental, cantal,
saint-nectaire y queso azul
Queso fresco batido 7.00 Tiramisu en vasito 9.90
coulis de frutos rojos o miel seleccién del chef
Créme Brilée 9.90 Café Gourmand 10.00
Crema catalana de vainilla café servido con 3 mini postres
Mousse de chocolate 8.90 Té Gourmand 12.00
é servido con 3 mini postres
2

@) HELADOS ARTESANALES - ------:

1 bola a eleccion : 3,90

Vanilla

Chocolate con leche
Caramelo salado
Coco

(B

2 bolas a eleccion : 6,90

Sorbete de fresa
Sorbete de mango
Sorbete de lima
Café

Precios netos en euros, impuestos y servicio incluidos.




	Café Drouot
	RESTAURANT

	Platos
	Entrantes
	Menú
	DEL ALMUERZO
	TARTAR DE TERNERA



	Parrilla
	Suplementos
	Café Drouot
	BRASSERIE


	Ensaladas
	César du Drouot
	16,9€
	18,9€
	Bergère
	23,9€
	Périgourdine
	Tartina Gourmet
	Bol Veggie
	20,9€
	17,9€
	19,5€
	Bol de salmón
	Bol Burrata
	18,5€

	Hamburguesas y snacks
	servido con patatas fritas
	18,9€
	Le Rustique

	18,9€
	Le fermier
	L'Authentique

	18,9€
	18,9€
	Bacon & Cheese signature

	16,9€
	Le Véggie
	Club Salmón
	Club Parisino
	Club Pollo

	19,5€
	16,5€
	16,5€
	Monsieur Tarti’croque, frites

	12€
	Madame Tarti’croque, frites

	13€


	Café Drouot
	POSTRES
	Brioche retrouvée
	11.90
	fBrioche caramelizada estilo tatin de manzana y canela, helado de vainilla y dulce de leche

	Coulant de chocolate
	10.90
	servido con helado de vainilla

	Queso fresco batido
	7.00
	coulis de frutos rojos o miel

	Pavlova de mango
	11.50
	helado de coco, crema mascarpone y coulis exótico

	Tabla de quesos
	12.00
	emmental, cantal, saint-nectaire y queso azul

	Tiramisú en vasito
	9.90
	selección del chef

	Crème Brûlée
	9.90
	Crema catalana de vainilla

	Café Gourmand
	10.00
	café servido con 3 mini postres

	Mousse de chocolate
	8.90
	Té Gourmand
	12.00
	é servido con 3 mini postres
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	1 bola a elección :
	3,90
	2 bolas a elección  :
	6,90
	Vanilla
	Chocolate con leche
	Caramelo salado
	Coco
	Sorbete de fresa
	Sorbete de mango
	Sorbete de lima
	Café



