
DANIA Z GRUZJI

Pepperoni Picante 47 PLN
Sos pomidorowy, mozzarella, pikantne pepperoni Vegetariana

danie wegeteriańskie danie rybne danie pikantne

Ziemniaczki po sycylijsku

RYBY

Flądra ( 250-300 gr ) z pieca na maśle z dodatkiem rozmarynu i czosnku ,
podana z bukietem surówek i frytkami .

Tagliatelle arabiatta (podane tradycyjnie ostre lub łagodne)

Tagliatelle z polędwica wołową i salsą truflową oprószone
Parmigiano Reggiano

Tagliatelle z grzybami leśnymi w sosie kremowym lub na maśle

Pierogi z kurkami z cebulką, podane z masłem szałwiowym

39 PLN

59 PLN

51 PLN

55 PLN

MAKARONY i PIEROGI

Pierogi z 5 rodzajów mięs (cielęcina, wołowina, indyk, kaczka, wieprzowiną) 43 PLN

Pierogi z jagodami podane ze śmietaną i cukrem 39 PLN

Pierogi z kapustą i grzybami z przepisu babci 41 PLN

Capricciosa

Krem grzybowy z grzankami
Krem z białych warzyw z grzankami 

ZUPY

Krem z dyni na bulionie, oprószony grzankami czosnkowymi
Zupa z prawdziwkami, koźlakami i kurkami na bulionie, podana z łazankami 

Zupa na rosole z kurkami i ziemniaczkami 

Esencjonalny rosół z kaczki podany z lanymi kluskami

25 PLN

23 PLN

25 PLN

37 PLN

37 PLN

29 PLN
Azjatycka zupa z grzybami mun, kurczakiem i makaronem 35 PLN

Chowder z wędzonych ryb (łosoś, pstrąg, makrela) oprószony prażoną
cebulką i natką pietruszki 

39 PLN

SAŁATY

Sałata cesarska z grillowanym kurczakiem, kaparami i ParmigianoReggiano 

Sałata z buraczkami i białym kozim serem na ciepło 

Chinkali są serwowane po 3 szt.   Każda kolejna sztuka +10 PLN

(Chinkali serwowane tylko
w dniach obecności
naszego kucharza Gruzina)

Gruzińskie lula 
300g mięsa wołowo-baraniego z ziemniaczkami opiekanymi,
pomidorem i ogórkiem konserwowym

49 PLN

38 PLN

Warzywa z pieca podane z serkiem tzatziki

47 PLN

48 PLN
49 PLN

di Bufala
49 PLN

51 PLNSos pomidorowy, mozzarella, bakłażan, serca karczochów,
kapary, pomidory, oliwki

Sos pomidorowy, mozzarella di Bufalo, świeża bazylia

Margherita

GRZYBEK 51 PLN
Sos czosnkowy, podgrzybki, kurki, prawdziwki

Salami Napoli

37 PLN

46 PLN

Sos pomidorowy, mozzarella 

Sos pomidorowy, mozzarella, salami napoli

Tortuffo 
54 PLNSos pomidorowy, mozzarella, szynka parmeńska, salsa

truflowa, oliwa truflowa

Con Prosciutto e Gorgonzolla mix Salame49 PLN 47 PLN
Sos pomidorowy, mozzarella, prosciutto, gorgonzolla, gruszka Sos pomidorowy, mozzarella, prosciutto, salami napoli, pepperoni

picante

PIZZA 30cm

Ziemniaki z pieca, salami pepperoni, pomidory, oliwa, czosnek, wędzona papryka

39 PLN

Stek Rib Eye z polskiej jałówki 270 - 310g
Masło czosnkowe, opiekane ziemniaczki i kapusta na białym winie 

115 PLN

Burger Classic ze 100% antrykotu wołowego (150g mięsa) 
Sałata z naszego ogródka, cebula, pomidor, ogórek marynowany, ser cheddar, 
sosy oraz frytki

59 PLN

Sałata z naszego ogródka, ogórek carry (własna spiżarnia), ser cheddar, pomidor
buraczek marynowany (własna spiżarnia), pieczarki, jalapeño, sosy oraz frytki

Burger Grzybek ze 100% antrykotu wołowego (150g mięsa) 64 PLN

Soczyste żeberka w sosie bbq (400g)
Dodatki płatne: frytki, kapusta zasmażana, bataty, sałatka
vinaigrette - 13 PLN za każdy dodatek

65 PLN

Skrzydełka “Buffalo”
Sos bbq, frytki

38 PLN

Stek z sezonowanej polędwicy wołowej 250g
Puree truflowe, warzywa z grilla, masło szałwiowe

135 PLN

Kotlet schabowy (na cały talerz)
z frytkami i surówką z kiszonej kapusty z jabłkiem 

45 PLN

PRZYSTAWKI

Śledzik pod pierzynką z buraczkami, ziemniakami, marchewką i sosem majonezowym

Bruschetta z pomidorami, czosnkiem i oliwą
Bruschetta z kozim serem i świeżą bazylią 
Bruschetta z polędwicą oprószona Parmigiano Reggiano
Tatar z polędwicy wołowej (100g) podany z cebulką, grzybami,
ogórkiem konserwowym, masłem, pieczywem (żółtko podawane na
życzenie Gościa)
Carpaccio z polędwicy wołowej (100g) oprószone płatkami
Parmigiano Reggiano z sosem parmezanowo-cytrynowym
Pasztret z indyka i wątróbki skropiony sosem maślano - figowym
z dodatkiem świeżej żurawiny i rozmarynu

19 PLN
23 PLN
25 PLN

53 PLN

53 PLN

29 PLN

DANIA GŁÓWNE
Z GRILLA I PIECA

Uprzejmie informujemy, że wszystkie nasze potrawy przygotowywane są w kuchni, w której
wykorzystywane są produkty zawierające gluten, orzechy oraz inne potencjalne alergeny. Jeśli masz
alergie pokarmowe, prosimy o poinformowanie obsługi przed złożeniem zamówienia.Wszystkie ceny podane w karcie zawierają podatek VAT

Mazurski wędzony węgorz podany z cytryną , masłem i pieczywem

Cała dorada z pieca 300-400g z rozmarynem, cytryną, podana z warzywami z
pieca

Tradycyjnie smażony węgorz   ( 200 gr ) podany z sosem cytrynowo - pietruszkowym
i puree czosnkowym

Filet z polskiego sandacza ( ok 240 gr ) smażony na maśle , podany z batatami i surówką z
białej kapusty i rodzynkami . 

47 PLN

Łosoś wędzony na zimno, ułożony na blanszowanych liściach szpinaku 49 PLN

29 PLN

68 PLN

89 PLN

79 PLN

79 PLN

Gruzińskie chinkali z mięsem wołowo - baranim 

Gruzińskie chinkali z kozim serem i mozzarellą 
38 PLN

Gruzińskie chinkali z ziemniakami i cebulką 33 PLN

Sos pomidorowy, mozzarella, szynka gotowana,
pieczarki, oliwki, cebula czerwona

45 PLN
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 MENU
DESERY

SZARLOTKA 
BROWNIE
SERNIK BASKIJSKI
TORCIK KAJMAKOWY
PIEROGI Z JAGODAMI
CREPES SUZETTE

21 PLN
21 PLN
24 PLN
19 PLN 
39 PLN
43 PLN

DLA DZIECI

Nuggetsy naszej produkcji
(z polędwiczek kurczaka) :
 Mały głód (150g) + frytki + sosy
(musztarda, ketchup)
 Duży głód (300g) + frytki + sosy
(musztarda, ketchup)

29 PLN

49 PLN

DODATKI

Sałatka vinaigrette

Ziemniaki opiekane 18 PLN

Kapusta zasmażana na białym winie  13 PLN

13 PLN

Frytki z ketchupem 
Frytki z batatów 
Zupa pomidorowa z lanymi kluseczkami 

Szaszłyczki z kurczaka (5szt)

17 PLN

24 PLN

23 PLN

34 PLN

Choose
your

language

Zapraszamy do naszego sklepu z domowymi przetworami 
W sprzedaży posiadamy szeroki wybór kaw pakowanych po 250g oraz herbat po 50g 
Dla czworonogich pupili posiadamy smaczki które można nabyć w automacie na
zewnątrz  

Rezerwacje prosimy kierować na maila media.grzybek@gmail.com, telefonicznie pod
numer +48 571 943 889 lub na wizytówce Google

Wszystkie ceny podane w karcie zawierają podatek VAT

ZAMÓWIENIA PRZYJMUJEMY
WYŁĄCZNIE PRZY BARZE 

CRÊPE
(cienki francuski naleśnik)

Z szynką i serem cheddar
Pomidor, ogórek, domowy sos czosnkowy

Z grillowanym kurczakiem 
Pieczarki, ogórek marynowany, pomidor, domowy sos
musztardowy 

Z wędzonym łososiem
Ser cheddar, ogórek, pomidor, domowy sos czosnkowy

Vege z grillowym bakłażanem
Bakłażan, ogórek, ser cheddar, domowy sos czosnkowy

Z czekoladą i bananem

Crepes suzette
Naleśniki smażone na maśle pływające w maślano-pomarańczowym sosie
zwieńczonym pomarańczowym likierem

31 PLN

34 PLN

38 PLN

33 PLN

31 PLN

43 PLN

https://pl.wikipedia.org/wiki/%C3%8A


Piwa i nie tylko
z beczki

Prosecco 0,15l

Lager 0,3l / 0,5l 13 / 17 PLN
Pszeniczne 0,3l / 0,5l 13 / 17 PLN

Ciemne 0,3l / 0,5l 13 / 17 PLN

Cydr 0,4l 22 PLN

Ipa 0,4l 22 PLN

20 PLN

PIWA BUTELKOWE KRAFTOWE
MARYENSZTADT

Special Grzybek x Maryensztadt Classic Ipa 24 PLN

Californication 26 PLN

SourTime Mango 26 PLN

24 PLN

24 PLNSourTime Agrest

Niemiecki Pils 24 PLN

SourTime Pomidor z pieprzem

Bawarska Pszenica 24 PLN

Porter bałtycki 26 PLN

Dry Stout 24 PLN

I wiele innych... zawsze chętnie pomożemy z wyborem

LEMONIADY ON LEMON
Kola/Zero 16 PLN

Rabarbar 16 PLN

Agrest 16 PLN

Ananas 16 PLN

Limonka 16 PLN

Pomarańcza 16 PLN

Yerbata/Yerbata zero 16 PLN

MatchBata/ MatchBata Truskawka 16 PLN

LEMONIADA DOMOWA
Szklanka 250 ml

Dzbanek 1000 ml

16 PLN

49 PLN

KAWA
Espresso / Doppio                                                                        
Amerykano
Cappuccino
Flat White
Latte
Matcha Latte
Gorąca czekolada 
Moccacino (gorąca czekolada z kawą)

8 / 12 PLN
12 / 14 PLN
14 / 17 PLN
14 PLN 
17 PLN 
15 / 17 PLN
15 / 17 PLN 
18 / 20 PLN

Herbata 
(harney and soons)

400 ml
Czarna 
Zielona 
Biała z wanilią i grejpfrutem
Earl Grey 
Malinowa 
Cynamonowa 
Zielona z cytrusami

15 PLN 
15 PLN 
15 PLN 
15 PLN 
15 PLN 
15 PLN 
15 PLN 

Herbaty zimowe firmowe 
Jagodowa 

25 PLN Własna kompozycja jagód w polączeniu z cynamonem, gożdzikami oraz jałowca ze
świeżą pomarańczą serwowane z miodem 

Rokitnik 
Puree rokitnikowe własnej roboty w polączeniu z cynamonem, gożdzikami oraz
jałowca ze świeżą pomarańczą serwowane z miodem 

25 PLN 

Klasyczny dzbanuszek 
Czarna herbata w polączeniu z ziołami oraz świeżymi cytrusami

33 PLN 

Wino Grzane
Małe 200 ml

Duże 400 ml

20 PLN 

30 PLN 

Woda KINGA gazowana/niegazowana 
Coca Cola/Cola Zero 
Kinga Sparclino Lemon/Orange 250ml 
Kinga Sparclino Tonic Water Oryginal / Zero 250ml 
Sok Cappy jabłko / pomarańcza 200 ml
Kombucha 
Ollywell Napój na bazie soplówki jeżowatej 

9 PLN 
10 PLN
9 PLN 
9 PLN
10 PLN 
20 PLN 
20 PLN

Napoje

Wszystkie ceny podane w karcie zawierają podatek VAT

Żurawinowa 25 PLN 

SOKI WYCISKANE
Pomarańcza

Grejpfruit

19 PLN

19 PLN

Jabłkowy tłoczony na zimno 19 PLN

Cydr 0,7l. butelka “dopieszczony” przez nas  
wytrawny 

49 PLN

Opcjonalnie możemy zrobic herbatę z “wkładką”

Extra % +12  PLN 

Jagody żurawiny z dodatkiem rozmarynu na bazie herbaty cytrynowej z imbirem
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BAR

Drinki
Aperol Spritz 
Limoncello Spritz 
Gin Tonic / Czarny bez 
Whisky Sour 
Cuba Libre 

35 PLN 
35 PLN 
25 PLN 
30 PLN 
25 PLN 

Wino 
kieliszek 150 ml

Włoskie domowe białe / czerwone (Włochy)
Chardonay 2023 Vińa San Esteban (Chille)
Khora Primotivo Puglia di Camillo (Włochy)
Pinot Noir Moulin de Gassac (Francja)
Prosecco z nalewaka

17 PLN 
23 PLN 
20 PLN 
32 PLN 
20 PLN 

Whisky
40 ml

Dewars White 
Jim Beam White 
Bushmills 
Jameson
Jack Daniel’s 
Chivas 12 y.o

Makers Mark 
Monkey Shoulders 
Jim Beam Black 7 y.o 
Santori Toki 
Laphroig 10 y.o
Auchentoshan threewood

16 PLN 
19 PLN 
19 PLN
21 PLN 
21 PLN 
26 PLN 

28 PLN 
28 PLN 
30 PLN 
31 PLN 
47 PLN 
62 PLN

Wódka
40 ml

Ostoya 
Amundsen 
Żołądkowa tradycyjna / miętowa

15 PLN 
12 PLN 
15 PLN 

Cognac / Brandy
40 ml

Hennessy VS 
Curvaiser VS 
Metaxa 
Pliska

42 PLN 
42 PLN 
17 PLN 
16 PLN 

Tequila
40 ml

Sierra Silver
Rooster Bianko

19 PLN 
35 PLN

Negroni 
Negroni sbagliato
Godfather 
Cytrynówka (kieliszek)

30 PLN 
25 PLN 
30 PLN 
15 PLN 

Wszystkie ceny podane w karcie zawierają podatek VAT


