Menu na tyden od 4.5. do 8.5.2026

Pondélt: polévka: Houbov4 se smetanou

1) 2ks vejce, hrddek na smetané, varené brambory

2) Veptové plec na barevném pepti, duden4 ry¥e, beran{ rohy
3) Kuvect prsa se Yampionovym ragii, hranolky, trhany salét

Utery: polévka: Zeleninov4 s Eervenou dotkou

1) Zapelené palainky s malinovym tvarohem a ovocem

2) Kuvect stripsy v cornflakes, bramborové kade, okurkovy sal4t

3) Svej-tu-¥ou z vepiové panenky, americké brambory, trhany sal4t

St¥eda: polévka: Hovéz{ vyvar s jatrovou ry%t

1) Penne s rajéatovou oméekou, olivami, bazalkou a parmazénem

2) Bramborové knedliky plnéné uzenym masem, kysané zel, cibulka
3) Marinované kuvect stehno bez kosti, opedené brambory, pepfovy dip

Cturtek: polévka: Kulajda

1) Uzen4 krkovice, hrachov4 kase, chléb, okurek

2) Vepovy gul¥ s cibull, houskovy knedlik

3) Kuect prsa v cibulovém téstitku, va¥ené brambory, zelny salat

Pétek:

Menu 4: (podévéme kaXdy den)
Polévka dle dennt nabidky
SmaZeny vepiovy fizek, bramborovy sal4t

VIP menw: (podévéme kaZdy den)
Polévka dle denn nabidky

200g met%?aé :E{onu a bylink4ch, vatené brambory s

Statni svatek — restaurace oteviena, denn{ menu nevaitme
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