
BALCÓN
TABURIENTE

·Sopa de picadillo/Suppe
nach kanarischer 

·Sopa de garbanzos/Kichererbsen
suppe 

·Crema de calabaza con queso y
nata/Kürbiscreme mit Käse und Sahne

·Bichillo encebollado/ Schweinefleisch
mit Zwiebel

·Bichillo con salsa Pimienta /Schweinefleisch 
mit Pfeffer sauce.                                                  15.50€             

Carne de cerdo/Schweinefleisch

14.00€·Bichillo al grill/Schweinebraten

14.50€

10.00€
·Bistec de cerdo/Schweinesteak 

·Kg de bistec de cerdo/ Schweinesteak kg 

·Kg de bistec de cerdo y pechuga de
pollo/Schweinesteak und Hühnerbrust

18.00€

18.00€

Especialidades/Spezialitäten

·Bichillo con salsa/Schweinefleisch mit Sauce  
 
-Champiñón/Champignon sauce.                    15.50€
-Taburiente/Haus sauce.                                      15.50€

·Entrecot al grill/Entrecôte von Grill 19.50€

·Pechuga en salsa de Manzana/ Gegrillte
Hühnerbrust mit Apfel sauce

13.50€

·Carne de cabra/Ziegenfleisch 14.00€

·Filete de pescado Taburiente/Gegrillter         11.50€ 
Fisch mit Haussauce (Bananen)                                      

·Chipirones a la Romana  Tintenfisch nach
römischer Art
-Ración/Ration......................................................  16.00€

-Bandeja de chipirones a la  Romana/intenfisch-
Platte
-solos/nur Tintenfisch ........................................  22.00€
-con papas fritas o arrugadas/Mit Pommes
 frites oder runzligen Kartoffeln .....................  20.00€

Entrantes/Eingehend

·Queso de La Palma asado con/Gegrillter
Käse mit
-mojo verde/Grümes Mojo.................
-miel y dátiles/Honig und Datteln .....

8.00€

·Queso de La Palma/Hausgemachter Käse
 -Con Jamón  ibérico/mit Ibérico
Schinken...........
 -Solo/ Nur Landkäse........................................

·Chicharrones/Gebratener Speck mit
Gofio

·Croquetas de atún/Thunfishch-
Kroketten

·Gambas al ajillo/Knoblauch-
Garnelen

·Pimientos de padón/Padron-
Paprika

·Tequeños                                                                   1.20€
                                                                                        unid

8.20€

11.50€
7.00€

5.50€

1.10€
Und

9.50€

6.50€

•Jamón ibérico de cebo                                        14.00€

·Pulpo a/Oktopus 
-A la Gallega/ nach galizischer Art ............
-Vinagreta/mit Vinaigrette...........................

15.00€
16.00€

Sopas/Suppen

3.80€

4.20€

4.00€

Vegetariano/Vegetarier

Verduras salteadas con arroz /gewürztes
Gemüse mit Reis

8.00€

Ensaladas/Salate

·Ensalada Taburiente/Haus salat

·Ensalada mixta/Gemischter
Salat

8.50€

6.50€

·Ensalada de Atún/Tuna Salat 8.50€



·Pechuga en salsa de/ Gegrillte Hühnerbrust
mit Sauce
-salsa champiñón/Champignon sauce.......
-salsa pimienta/Pfeffer sauce..........................
-salsa Taburiente/Haus sauce ........................

·Escalope de Pollo/Hähnchenschnitzel           12.00€

 Pollo/Hühnerbrust

·Pechuga  al grill/Gegrillte Hühnerbrust 11.00€

13.50€
13.00€
13.50€

·Pechuga al queso(Cordon bleu)/Panierte
Brust gefüllt mit Schinken und Käse

13.50€

Otras carnes/Anderes Fleisch

·Conejo/ Kaninchen
-En salsa/Kaninchen im Eintopf
-Al ajillo/Kaninchen mit Knoblauch

15.00€
14.00€

Complementos/Ergänzungen

Pescado/fisch 

·Filete de pescado a la plancha/gegrillter
Fisch (fogonero)

·Filete de pescado encebollado/Gegrillter
Fisch mit Zwiebeln (Fogonero)

10.00€

10.50€

·Chocos a la plancha/gegrillte Sepia 12.00€

·Postre de la casa/Hausdessert

·Flan de la casa/Hausflan

·Bienmesabe

·Crema de Limón/Hausgemachter
zitronenmousse

·Tarta de Queso Casera/Hausgemachter
Käsekuchen

·Postre tres leches

·Salsas/saucen
-Champiñón/Champignon sauce.....................      3.00€
-Pimienta/pfeffer sauce ...................................         3.00€
-Taburiente/Haus sauce.................................            3.00€

Postres/desserts

4.50€

4.50€

·Príncipe Alberto 5.00€

4.50€

4.50€

5.50€

4.50€

Vinos/weine

VINO TINTO/ROTWEIN:

-Tinto de la casa/ roter Hauswein                  10.00€          
-Tamanca Pedregal                                              16.00€
-Vega Norte                                                             16.00€
-Níspero Tinto                                                       16.00€
-Ramón Bilbao(Rioja)                                          17.00€
-Protos (Ribera)                                                      17.00€
-Tendal Selección                                                 18.00€ 
-Carmelo Rodero Joven (Ribera)                     22.00€
-Lagar de Isilla (Ribera)                                       16.00€
-Lagar de Isilla Crianza                                       24.00€
-Rioja 828                                                                 13.00€
-Condominio (Ribera)                                         18.00€

VINO BLANCO/WEISSWEIN:

-Vino blanco de la casa/Haus Weisswein:
-Seco/trockener                                                       9.00€
·Teneguía la Gota                                                   14.00€
·Vega Norte Tijarafe                                              14.00€
·Vega Norte albillo                                                 18.00€
·Vino Nube Afrutado                                            12.00€
·Tamanca Listan                                                     14.00€
-Bodegas 35                                                              15.00€

ROSÉWEIN

-Rioja 828 Rosado                                                  12.00€

·Arroz blanco/ weisser Reis
mediano/medium...........................................      1.50€

-Alioli                                                   1 .80€
-Papas arrugadas/runzlige
 kartoffeln                                           4.00€
-Papas fritas                                        4.00€

-Mojo Rojo                                          2.80€
 Mojo Verde                                         2.50€

Todos nuestros platos pueden tener contaminación cruzada, 
Alle unsere Gerichte können kreuzkontaminiert sein

Carne de res/Rindfleisch

·Solomillo con salsa de/Gebratenes rinderfilet mit
Sauce
-Pimienta/Pfeffer Sauce ....................................  22.50€
-Champiñón/Champignon Sauce.................... 22.50€
-Taburiente/Haus sauce ...................................... 22.50€

·Solomillo al grill/Gebratenes
Rinderfilet

21.00€

·Solomillo encebollado/ Gebratenes
Rinderfilet mit Zwiebeln 22.00€

·Brownie de Chocolate/
Schokoladenbrownie 4.50€




