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HENRY MILLER
R
A,
Café 2,00€
Déca 2,00 €
Allonger 2,00€
Noisette 2,30€
Créme, Cappuccino 2,50€
Viennois 4,50 € Coca, Coca Zero 33l 3,50€
Chocolat chaud 4,00 € FuzTea 33 dl 3,50€
Thé & Infusion en vrac 450€ Limonade 33c 350€
Perrier 33l 3,50€
Jus de Fruit 33d 3,50 €
Ananas, Goyave, Mangue, Orange
Sirop al’eau 33 ¢l 3,00€
Crenadine, Menthe, Péche, Framboise, Citron,
Banane, Gingembre
Diabolo 33c 3,50€
Sirop + Limonade
Zilia 1L 7,00 €
Plate ou Gazeuse
Heineken 25cl 3,50€
Heineken 50 c 6,00 €
Kirin Ichiban 33 cl 500€
Blonde du Japon. Une mousse serrée assez
tenace, au golit pur et vivifiant
Dodo 33 550 € Pastis 4.cl 4,00€
Blonde de la Réunion. Amertume peu prononcee, Vodka 4 ¢l 9.00 €
accompagnée de notes maltées et herbacees ’
Whisky 4 cl 9,00€
Goudale 33 cl 5,00€
Son léger golt de malts spéciaux, aromatisé aux Rhum 4c 9,00€
houblons de Flandres ainsi que ses arémes de Martini Blanc 4l 7.00€
fermentation haute, donnent a la Goudale tout
son caractere et son équilibre Gin Dry 4.cl 9,00€
Porto Rouge 4l 9,00€
Get 27 4l 8,00 €
7} Limoncello 4cl 8,00 €
Amaretto 4cl 9,00 €
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ANDRE GIDE
Mojito 10,00 €
Rhum, Perrier, Sucre de Canne, Feuilles
de Menthe &Citron Vert
Mojito Fraise, Péche 10,50 €
Rhum, Perrier, Sucre de Canne,
Feuilles de Menthe & Citron Vert
Cuba Libre 9,00€
Rhum, Coca, Jus de Citron Vert
Moscow Mule 11,00 € .
Vodka, Ginger Beer, Jus de Citron Gili Trawangan 11,00 €
Rhum, Jus d Orange, Sirop de Banane
Caipi 10,00 €
Cachaca, Sucre de Canne, Citron Vert Woo-Woo 12,00 €
Vodka, Jus de Goyave, Sirop de péche
Ti Punch 10,00 €
Rhum, Sucre de Canne, Citron Vert Tijuana Sling 11,00 €
. Tequila, Jus dAnanas, Jus de Citron,
Expresso Martini 11,00 € Sirop de Grenadine
Vodka, Kahlua, Shot Expresso, Sucre
de Canne Mangolerito 1,00 €
Tequila, Jus de Mangue, Jus de Citron,
Sirop de Fraise
. 12,00 €
@ Pisco Sour
Pisco, Jus de Citron Vert, Sucre de
Canne, Blanc d oeuf
VERRE 500€
125cl
PICHET 35,00 € MOJITO 53 €
1L = 8 Verres 8 7S IL = 6 verres
Don Papa Philippines 9,00€
Goa 8,00 € Doux et délicat sur le palais, un long final riche
Jus de Goyave, Orange, Ananas, Sirop de avec des arémes de vanille, miel et fruits confits
Grenadine 3 )
Diplomatico Venezuela 9,00€
Sandy Bay 8,00 € Bouquet exquis caracterisé de miel, fruits secs et
Jus de Mangue, Ginger Ale, Jus de Citron de bois
Virgin Mojito 8,00 € Kraken lles Vierges 9,00 €

Saveurs vanillées et girofiées avec des pointes
de cannelle, caramel, gingembre et de café

Angostura Trinidad et Tobago 9,00 €
Marqué par les notes de vanille, de caramel au
beurre salé et de fruits tropicaux
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() Guacamole 9,00€ 7} Rillettes de Thon ¥ 9,00€

Avec chips de mais . :

Beignets de Calamars 8,50 €

7! Houmous 9,00€ a la Romaine 6x

Mesclun de Salade 5,00 € (~} Acras de Morue 4x W 9,00€
&) Falafels 4x 8,50 € Mini Nem aux W 850€
(&} Chips croustillant de 8,00 € Crevettes 8x

légumes
7%} Acras du Moment 6x 9,00 €

Onion Rings 8x 8,00 €
(&} Frites de Patates Douces 9,00€ (v} Tartine de Chévre Chaud 9,00 €

au Miel
Pain au noix

7~} Saint Marcellin Chaud & 8,50€
Avec confiture de Figue

() Mousse de Chorizo i 9,00€ <Y Jaffle V¥ 850€

Gyozas Poulet & Légumes 4x (i Croques Sauce Tomate Italienne
Poulet & Légumes & Fourme dAmbert

%] Mini Cassolette Forestiere 10,00 €
Poulet, Champignons et Houmous

{¥IMinis Brochettes de Poulet £110,00 €
Marinées au Miel et Romarin, Citron Confit

“IChorizo flambé au Pastis & 9,00€

Planche Charcuterie % 12,00€
Jambon cru, Mousse de Chorizo,

Saucisson & Cornichons

Planche Fromage Vi 12,00€
Saint Marcellin, Crotin Chévre, Fourme
dAmbert, Confiture de figues

@\0‘ Planche Mixte 0 24,00 €
5\\}*? Tapas au choix Planche Charcuteries & Planche Fromages
5 Musclum & 1 Sauce 7} Planche Végtétale PV 15,00 €
19 so € Dips & Chips de Légumes, Poivrons
y Fruit Marinés, Houmous
Sangria ou Jus de FF
+6,50€ o
Iramj sur Me®
dessert + 750 € /personnes
Escapade Solo 24,00 €
3 Tapas au choix & 1 Sauce du chef
Virée a Deux 48,00 €
Blanche / Tomate Italienne 1 00< Mousse de Chorizo ou Rillettes de Thon
Chili Thai / Mangue&Curry 4 Gyozas Poulet&Légumes, 6 Beignets

de Calamars, 4 Acras de Morue, 4 Falafels,

4 faffles, Salade & 1 Sauce du chef

Virée a Deux Végan 48,00 €
Guacamole ou Houmous,

Dips de légumes, 4 Falafels, 6 Acras du
moment, 8 Onion Rings, Chips Croustillant

de légumes, Salade & 1 Sauce du chef

\WVegetan’en &} Fait Maison Vegan (%) Sans Gluten
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Voyage a 6
3 Tapas Froides, 1 Planche Mixte +
6 Tapas Chaudes au Choix x2 & Assortiment de Sauces

Voyage a 8
4 Tapas Froides, 1 Planche Mixte +
8 Tapas Chaudes au Choix x2 & Assortiment de Sauces

Voyage a 10
6 Tapas Froides, 2 Planches Mixtes +
6 Tapas Chaudes au Choix x3 & Assortiment de Sauces

140,00 €

170,00 €

210,00 €

260,00 €

Options de Vol
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MOJITO

IL =6 Verres

SANGRIA

1L = 8 Verres

53,00 €

35,00 €

Voyage a 12
6 Tapas Froides, 2 Planches Mixtes +
6 Tapas Chaudes au Choix x4 & Assortiment de Sauces
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Dessert
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Ome ) Tirami’ Sur Mesure 9,00 € Demandez 3
1 Topplng au choix : 1 Coulis au choix : votre serveur !
« M&M's « Chocolat
« Cookie « Caramel
« Spéculos « fFruits Rouges
. Oréo
&} Moelleux au Chocolat 9,00€
Servi avec Créme Anglaise
Assortiment Macarons 8,00 € 12,00 € 21,00 €
4 Piéces 6 Pieces 12 Pieces
@ Café, Déca Gourmand 9,50 €
(¢} Thé Gourmand 10,50 €
Coupe Glacée 3,00€ 550€ 7,00 € Supp. Chantilly
1 Boule 2 Boules 3 Boules
Glaces Sorbets
« Vanille « Citron
« Chocolat « Fruits Rouges
. Pistache . Mangue

0,50€

(&} Fait Maison
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