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TIRAMISU CLASSIQUE - 8€
CARAMISU (CARAMEL - NOISETTE) - 8€ @
TIRAMISU AUX PISTACHES - 10€

CHEESECAKE - 10€ @
parfum selon P’humeur du chef

PANNA COTTA DE LUXE- 7€ T3
( purée d’abricot et meringue au romarin )

PROFITEROLLES AU CHOCOLAT @
BLANC FONDANT - 10€

GELATO LA FORTUNA - 10€
(Vanille Pistache Chocolat)

PIZZA CHOCOLAT NOISETTE
PI1ZZA CHOCOLAT PISTACHE - 10€

MENU BAMBINI-10€

(JUSQU’A 11 ANS)

PETITE PIZZA MARGHERITA
ou
PENNE A LA TOMATE
UNE BOULE DE GLACE AU CHOIX

la. 70ORTUNA
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107 rue de Paris - 91120 PALAISEAU
016013 08 07

o) K

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, @ consommer avec modération.
Prix nets, Service inclus sur le HT. La maison n’accepte pas les chéques.




ENTREES

Affettati e formaggi - 2 pers. 17€ - 4 pers 28€

Plateau de charcuteries italiennes et fromages,

pain italien

Burratona - 15€
Burrata servie sur un lit de pesto de tomates
cerises bicolores

Fritturina mista - 18€
Friture de calamars et gambas

~ Paccheri napoletani - 12€

- Pates farcies au mijoté de boeuf et mozzarella
- fondante - le tout frit

SALADES

Cesare - 15€
Salade romaine, ceuf, poulet croustillant,
tomates cerises, sauce César

Parmigiana et Stracciatella - 17€ @

CARNE

La milanaise - 21€
Escalope de veau panée accompagnée
au choix : pates ou pommes de terre au

four ou assortiment de legumes

Hamburger italien - 20€

Viande de boeuf hachée, tomate, salade,
mozza fumée, pesto de tomates cerises,
sauce maison, frites
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PASTA

Linguine alla carbonara - 18€

Cozze e pecorino- 19€ @
Fusillo napolitains, moules, sauce au
Pecorino DOP

Ravioli al tartufo - 20€
Raviolis farcis a la ricotta et épinard,
sauce a la truffe

Aglio, olio e peperoncino - 13€
(plat traditionnel)

Linguine sautées a l’ail, tomates cerises,
piment, croGtons

Carbonara al pistacchio - 18€
Pesto de pistaches, guanciale croquant

Polpette al sugo - 16€
Boulettes de boeuf maison, pates sauce
tomate, mozza di bufala fondante

Risotto di mare - 20€ @

Risotto au safran, moules et crevettes

Polpette cacio e pepe - 16€ @
Boulettes de boeuf, pates sauce Caciocavallo,
poivre, menthe

Genovese Napolitaine - 18€ @
Pates traditionnelles a la compotée
d’oignons et boeuf mijoté 4 h

PESCE

Calamari alla griglia - 20€ @
Calamars grillés, jus réduit a lencre, creme
légére a lail, amandes concassées, et sauce a
Porange

Polpo alla Luciana - 20€
Poulpe a la sauce tomate et olives, croGtons
de pain et purée de pommes de terre

PIZZA

Regina - 15€
Tomate san Marzano, Fior di latte,
champignons, olives Taggiasche et jambon blanc

Diavola - 15€
Tomate san Marzano, Fior di latte
et spianata calabrese (piquant)

Vegana - 16€
Tomate san Marzano, courgettes, aubergines,
roquette, poivrons, champignons (supp. mozza +1€)

5 Formaggi - 16€
Fior di latte, gorgonzola, bufala fumée,
créeme de Parmesan, chips de cheddar

Saltimbocca Fortuna - 20€
Pizza demi ouverte, Fior di latte, pesto de pistache,
mortadelle, coeur de burrata, pistaches concassées

San Daniele - 20€ @
Tomate san Marzano, fior di latte, creme de parmesan,
jambon San Daniele 24 mois, confiture de figues, creme
de tomates cerises, noix arlequins

Capri - 18€ @

Tomate san Marzano jaune, fior di latte, thon,
chips d’oignon, poudre d’olives noires

Lubrano forever - 21€ @
Creme truffée, fior di latte, champignons sautés,
persil, miel a la truffe

Parmigiana - 16€ @
Sauce tomate, Fior di latte, aubergine,
copeaux de parmesan

Arancion A - 22€ @
Créeme de patates douces, Fior di latte, bresaola, fleur de
tomates cerises, pesto de basilic

Popeye 17€ @

Creme d’épinard, saucisse, Fior di latte , tomates confites,
copeaux de parmesan

Da Formia - 20€ @
Courgettes en 2 facons ( creme et chips ), provola fumeé,
guanciale croustillant, ricotta au citron, poudre de cépes

Ricorda casa - 22 € @
Compotée de tomates (4h de cuisson), boulettes de
bceuf, Mozzarella DOP fumée, poivre

Ingrédients supplémentaires :
Mozzarella ou autre fromage ou Euf : 2€
Burrata : 4€

Jambon San Daniele (24 mois) : 3€
Bresaola 4€ - Autre charcuterie : 2€
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