L' ATELIER DE CORENTIN
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Nos Cruditées

Salade du PECREUT w.ovvvissisisnssisssisissisisssissssisissisissssssssisissssnnns 1 3,50 €
Saumon fumé de la maison le Hb,

rillettes de maguereau de Kerity,

oignons rouges, mesclun

Sa\ade Vigie"9ldﬁlﬂldﬁlﬂ‘&ﬁlﬂ‘&ldﬂlﬂldﬁlﬂl&ﬁlﬂ‘&ldﬂlﬂldﬂlﬂl@ﬂlﬁl&!!ﬁlﬂl.ﬂﬂlﬂl@ﬂlﬂl@ﬁlﬁlﬂldﬁlﬂ‘dﬁl 3’2-'50 €
Falafels, feta, olives noires, concombre,
sauce ciboulette et menthe, mesclun

SQ‘Gde’ da Chévrefﬁ Cihaudﬁ 8688686886806 6808606060660666666666866866806606086666666666666 !2)50 €
Toast de chevre chaud au mie), poitrine fumée,
mesclun, tomates conkites
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Pla j 12,00 €
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(Hiver et automne uniguement)
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+ (tout changement de garniture entraine un supplément de 2 €)

Nos Plats

& )

sﬁ,\

n Menu Enfant
Pas \% de 10 ans sinon vous ne faites pos votre Gge @
Steak haché frites oy légumes 10,50€
t+ | boule de glace

Poisson du moment et sa garniture
ﬁa\oﬂ “‘\Ume‘ur dU ChefP @ Q.ﬂﬁ‘ﬁ'ﬂQ‘G'ﬂﬂ‘ﬁ‘Q‘ﬂ&‘ﬁ.ﬂQ‘G'ﬂQ‘G‘Q“ﬁ‘ﬁ.ﬂﬁ‘ﬁ'ﬂﬁ‘ﬁ‘ﬁ‘!b}so €

Viande dv moment et sa garniture
Se'\cﬂ \""Umauf dU C‘hep @ GQ‘Q‘G’SO‘Q“Q‘Q‘GQ‘Q‘G"0‘9lﬂﬂ‘ﬂ‘ﬂﬂ‘ﬂ‘@ﬁ‘ﬁ‘@lﬂﬂ‘ﬂlﬂﬂ’b}OO €

Curry de crevettes jaunes,
légumes de saison
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Aﬁﬁteffef da Promage saauoasutasnanasaauoasua‘snanasaanaoasua‘snan‘saanaaasMa‘snan‘S;OO €

Glace artisanale (16 boule ) v, 30 €
(vanille, chocolat, fraise, framboise,

yoourt bulgare et coulis de groseille,

caramel au beurre salé, basilic, poivrons rouges grillés)

Toutes nos préparations sont préparées sur place a partir de nos produits bruts.

Prix TTC service compris (15 %)

Brunch tous les dimanches matin




