Mittwoch bis Sonntag
12-22 Uhr

Tapas frias / kalte Tapas
1 \_[Afw(z com pam 5

Alioli (vom Haus zubereitet) mit Brot

2\_‘0%« a’a :??ﬁ)l 490

Thunfischcreme mit WeilRkase

3 Aleitunas verdes ) negras 550

Griine und schwarze Oliven

4 Aceitunas mixtas con jalaperes 550

Oliven gemiSCht mit mexikanischer scharfer Paprika

5\_‘/{0@1731%@ anchoas s40

Griine Oliven mit Sardellencreme gefiillt
6\_‘//06(7@0’(&{ manzanilla a0

Grine Oliven
7\_‘//mﬁtm§g0rda/e§ 690

Grolde griine Oliven
gu%cgfmha%ardﬁ/eg pleante 630

Grol3e gruine Oliven, pikant
9 Abeitunas chupadedes 550

Geschlagene eingelegte griine Oliven

10 Acettunas aragonesas  sso

Schwarze Oliven aus Aragonien in Knoblauchdl

11 Aleackefa e aceite 770

Artischocken in Ol
12 “omates secos en acelte 750
Getrocknete Tomaten in Ol

13 ambn sorvane 7ao

Serrano Schinken

14 Chorizo 750

Spanische Paprikawurst (pikant)

15 Salchichon 770

Spanische Dauerwurst (Salamiart (Glutenfrei))

16 Queso manchego s 70

Spanischer gereifter Schafskase

17 Quese de Cabra 550

Spanischer halbgereifter Ziegenkase

18 /leefb mixte szo

Schafs- und Ziegenkase

19 ng@fb mixto can//‘am[m 970

Schafs- und Ziegenkase mit spanischem Schinken

20 Ensalada de mariscos 1340

Meeresfriichtesalat
21 Boqueranes en vinagre o

Sardellen in Essig eingelegt, mit Knoblauch garniert

29 Boqueroncs aliiades 5 a0

Sardellen in Krautern und O, mit Knoblauch garniert

23\_‘6"8‘&[&«2 e “Toreres 110

Salat aus Paprikamix, Champignons, Tomaten
Zucchini, Zwiebeln und Artischocken

Zhiza del (Mar

Abholkarte

Tapas calientes / warme Tapas

24 Falitos de mozzarella s.zo

Mozarella Sticks

25 “Patatas esparolas 670

Kartoffelscheiben fritiert

26 Fatatas bravas pequenas 570

Kleine Kartoffelwtrfel fritiert mit Salsa Brava

27 Papas arvugadas con mojo 750

Salz-Runzelkartoffeln mit roter und griiner Sof3e

28 Beniate ﬁif& 70

SiRkartoffelpommes

29 Charpirenes al ?/‘z‘//o enving 550

Frische Champignons mit Knoblauch in Rotwein

30\_‘7&)‘4«% ala p(am&a 1050

Spanisches Grillgemuse

31 Datiles con bacen s 50

Datteln im Speckmantel (enthalten Mandeln)

32 C%rizafh‘f@ 590

Spanische Paprikawurst (pikant) gebraten und in Brandy flambiert

33 Clherize en vine ) miel 50

Gebratene pikante Chorizo in Rotwein & Honig

34\_‘6%}!‘2&« la Zbiza 110

Gebratene pikante Chorizo mit Granatapfel, Rosmarin und Sherry

35 Pimientos de “Fadron 710

Kleine Bratpaprika mit Meersalz

36\_[75}#1% espanela 150

Omelette aus Kartoffeln, Ei, Zwiebeln

37 “(ortilla de patatas con chorize 110

Omelette aus Kartoffeln, Ei, Zwiebeln und Chorizo

38\_‘67’%0@% de pollo 710

Hahnchenkroketten

39\_‘€mpaﬁadi//ﬁ: de atun 7a0

Teigtaschen gefillt mit Thunfisch

40 Mustites del mar 750

Krebsbeine

41 ng&fﬁfem al keorne nso

Gebackener Feta mit Mojo und Krautern auf Tomate

42 Quyese de cabra al keve nso

Gebackener Ziegenkase mit Honig,Granatapfel und Mandelkrokant

43 Queso de cabra en servane ) miel 1250

Geb. Ziegenfrischkése mit Honig, Serrano Schinken und Mandeln

44\_‘6&”15% 77?.«@26.70/(/& 1350

Garnelen, Kartoffeln und Knoblauch in Wein-TomatensoRe

Montags
17-22 Uhr

Faclla (ab 2 Pors)

Zubereitungszeit 40-70 min.
marisco, mixta, vegetariana,
de pollo, ciega 19,90 € p.P.
Fur die Pfanne (Paella) berechnen wir 25 Euro Kaution —
alternativ kann auch in Aluschalen bestellt werden.




Mittwoch bis Sonntag
12-22 Uhr

Zhiza del (Mar

Abholkarte

WeiRe Bohnen mit Chorizo, Kartoffeln und Zwiebeln

50 Alubias con patatas ) cherizowzo 70

/%;/‘i%nef en salsa de tomate s 70

Muschel(fleisch) in Tomatensofie

Calamares, Kartoffeln, Gambas, Muscheln

51 %pﬁ de Calla ﬁ%ﬁ 590 71

mgi/{mwr en salca marinera 150

Muscheln in halber Schale — mediterrane Art (Weikwein, Gemiise)

Huhnerbrustfilet mit Knoblauch in WeiRwein

52 Zollo al ?/‘1‘//0 envine wgo 72

Calamares 750

Calamares mehliert, frittiert

53 Pollo con chanpirones en vive wso 73

Huhnerbrustfilet mit Champignons in Rotwein

Ch‘pimne; 790

Babycalamares paniert, frittiert

2 Hiuhnerfleischspielle

54 Finchites de pollo 070 74

B&gmmmffrifaf 9,50

Sardellen (mehliert) gebraten

Hackfleischballchen (Rind) in TomatensoRe

55 ///ﬁan@m on salsa de tomate 150 75

E&gmmneg on terpura a.so

Sardellen im Teigmantel

Frische Paprika, Aubergine, Zucchini,

56 ?apa depn‘mama 1090 76

Gambas envueltas en patata .50

Garnelen im Kartoffelnest

Montags
17-22 Uhr

WeilRkase und Kartoffeln

57 apa de carve 1.z0 77 Gambas mediterranea nso

Schweinesteak mit Knoblauch Garnelen (geschalt mit Kopf) nach mediterraner Art (WeiRwein und Gemiise)
58 Dilete de vaca ziq0 78 C}'Mas‘ al 9/(”0 1050

Rindersteak (Rumpsteak) gebraten Garnelen (geschalt) in Knoblauch (enthalt Chili)
59 Allitas Vemn;egﬁf 950 79 Gambas a la Enlaria w0

Hahnchenfliigel gebraten Garnelen (geschalt) mit Knoblauch in WeilRwein (enthalt Chili)
60 Sepia pequenas on saléa de tomate w70 80 Gambas a la plancha os0

Kleine Sepien in TomatensoRe Garnelen gebraten (ungeschalt)

61  epinala plancha is:0 81

2 Sepien vom Grill mit Paprika GemUse

Posires / Hacktisch 82

Gambas al poncho 010

Garnelen (geschalt) im Speckmantel

Gambas en s/tem«/y 050

Garnelen (geschalt) in Sherry
83 Gambas alinadas 050

90 Churres 670
Spanische SiiRspeise

Garnelen (geschalt) mit Krautern und Knoblauch

91 Churves con checelate 770
Churros mit Schokolade 84

Gambas a la casa 1370

Garnelen (geschalt) mit Knoblauch in Weiwein,
mit Manchego Kése Uberbacken

92 Clhuoves con helade s 50

Churros mit Eis 85 Vieivas en wermut mao

99 Tarta do ﬁmfa o Jakobsmuscheln in Wermut
Schokoladenkuchen mit flissigem Kern 86 CZ(}””’@I’(@§ ﬁ/ﬁ/[//& 950

94 prt 750 Babycalamares gebraten, mit Knoblauch
Spanischer Karamellpudding 87 ’P«{pa a W 590

Original Oktopus auf galizische Art

95 %V};jm 750

Spanische SuRspeise aus WeilRbrot und Ei

Mojo rojo 2,70 Salsa brava 2-

Ale Preise versthen sichk in Ewre!

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die

Mojo verde 2,70 Salsa rosa 2,20

Mojo picant SchokosoB
Allergien oder Unvertraglichkeiten olo picante 270 €220
ausldsen kénnen, erhalten Sie auf

’ ili i a (319 2730
Nachfrage bei unseren Servicekraften. Chili dulce/picante 25 Extra it 21
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