VIENU

STEARCHOUSE




POL Y
Silny vyvar s bramborami, slaninou a kousky

cerstvych rajcat « 79 K¢

Italska rajéatova polévka piripravovana z cerstvych
rajéat a dochucena bylinkami e 79 K¢
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Hovézi carpaccio 249 K¢
s parmezanovymi chipsy, jalapenos papri¢kami a limetou

Tunakové carpaccio 289 K¢
s japonskym okurkovym salatem
Carpaccio z chobotnice « 299 K¢
Tatarak ze svickové « 319 K¢
(150g) s opec¢enym toastem
Sneci po burgunsku « 199 K¢
pinéné bylinkovym masliem
Krevety « 199 K¢
pripravované na domacim bylinkovém masle a bilém viné,
s kapkou olivového oleje, opeceny toast
Musle svatého Jakuba « 269 K¢
podavané s omackou z pec¢enych paprik

Gratinovana mozzarella v parmské Sunce 199 K¢
na smazené rukole

Caprese « 169 K¢
mozzarella s platky rajcat, bazalkou a olivovym olejem

SALATY & ZE [INOVE POKRMY

Salat s kousky koziho syra a brusinkami « 259 K¢
Michany zeleninovy saldt « 99 K¢
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Evpreca QWP tfeok
‘

Rare ¢ opeceny zvenku, uvnitF ze 75% rudy
Medium rare « opeéeny, tak aby byl uvniti stile z 50% ¢erveny

Medium e Upiny stied je stale riZzovy, ackoliv zbytek masa uz je zcela propeéeny
Medium well, medium well done  maso uZ je témér celé hnédé,
pouze s naznaky riozové, stavnatost se jiz vytraci
Well done « maso je jiz zcela propecené skrz naskrz, stavnatost a jemnost masa
se z vétsi casti vytratila

Rare Medium Medium Medium Well
Rare

Well Done

® ENTRECOTE
Steaky z vysokého rosténce « 379 K¢/200g - 479 KE/300g

Jemné maso s tukovym ,,mramorovanim*, pravé tuk dodava témto steakim
typickou chut, jsou velmi stavnaté

©® FLANK STEAKS
Pupek « 339 KE/200g » 439 KE/300g

Prorostié maso z pupku

® RUMP STEAKS
Steaky z kvétové Spicky « 349 K¢/200g - 449 KE/300g
Zadni hovézi maso z kyty bez tukového kryti

e Grilovany s cerstvé mletym pepFem
® Grilovany s ¢esnekem
® Grilovany s cerstvym chilli
® Plain steak - vychutnej si chut masa
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® TENDERLOIN STEAKS
Steaky z hovézi svickové
Libové, velmi jemné maso

Anglie
steak s omaékou z portského vina « 549 K¢/200g « 669 K¢/250g

Severni Amerika
steak s fazolovym snopem se slaninou « 549 K¢/200g « 699 K¢E/250¢g

Francie
steak se smetanovym $penatem 549 KE/200g « 669 KE/250g

USA
steak peceny v BBQ omacce « 549 K¢/200g - 669 KE/250g

Cesko
steak s restovanymi h¥ibky na masle « 549 K¢/200g « 669 K¢/250g

Némecko

steak s jemnou smetanovou omackou, calvadosem a barevnhym
pepiem - tip §éfkuchare! « 549 K¢/200g « 669 K¢/250g

Thajsko
steak peceny s omackou sweet&chilli,
podavany s €erstvou chilli papriékou « 549 K¢/200g « 669 K¢/250g

Italie
steak podavany s foie gras, omacka z portského vina « 549 K¢/200g » 669 K¢/250¢g
Asie
filovany steak peceny se zazvorem a konfitovanym cesnekem, podavany na bambusovych

vyhonkach, porku, shitake houbach a s omackou sweet&chilli
- tip $éfkuchare! « 549 K¢/200g « 669 K¢/250g

Lady’s style

filovany steak peceny s jemné usekanymi bylinkami, na salatu z ¢erstvé zeleniny a smési
zelenych salatd « 549 K¢/200g « 669 K¢/250g

0ld school style
steak podavany s volskym okem « 549 KE/200g « 669 K¢/250¢g

JB’S style
steak podavany s omackou z €erstvych Zzampiond flambovanych na kofiaku a worcesterové
omacce - tip §éfkuchare! « 549 K¢/200g « 669 K¢E/250g

Whisky steak
pripravovany na grilu, dochuceny koienim a podavany s whisky omackou
- tip $éfkuchaie! « 549 K¢/200g « 669 KE/250g

Steak s bylinkovym masiem
« 549 K¢/200g - 669 K¢/250g

NEVITE, PRO KTE K SE ROZHODNOUT?
ZKUSTE NAS OVE MENU!

VELKE STEAKOVE MENU
pfipravime pro Vas tii r0zné steaky dle Vaseho vybéru « 1199 K¢E/600g
Vybrat si mizete z:
@ 0 0 Entrecote / Rump / Flank steak
@ Tenderloin steak

jUS STEAK-HOUS

STEAK & NT



HAMBURGER KOVEHO MASA

Klasicky hamburger s hranolky « 289 K¢
Hamburger s hovézim masem a kozim syrem s hranolky « 329 K¢

SPECIALIT SEHO GRILU

Pecena vepiova panenka « 329 K¢
pIinéna parmskou sunkou, bylinkami a podavana s jemnou smetanovou
omackou s hiibky

Pecenda vepiova panenka na chilli - 329 K¢
prelévana medovou omackou s kapkou bourbonu a podavana se stouchanymi
bramborami

IN T DI

Grilovana chobotnice z pobrezi Madagaskaru « 439 K¢

Losos ala fithess styl « 359 K¢
pripraven na grilu, dochuceny korenim a ¢erstvymi bylinkami

Krevetovy $piz « 229 K¢
podavany na grilované zeleniné / na salatu z cerstvé zeleniny

Tygri Krevety « 329 K¢
pripravované na grilu

Musle svatého Jakuba « 359 K¢
pripravované na olivovém oleji, masle a ¢esneku

Kalamary « 319 K¢
pripravované s ¢esnekem a bylinkami

Slavky « 299 K¢
s omackou z bilého vina, masla, ¢esneku a bylinek s opec¢enou bagetkou

s bylinkovym masliem

Musle svatého Jakuba (2ks), Kalamary (1ks), Tygri krevety (2ks),
Chobotnice (1 porce) « 1059 K¢
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Combo mix krevet 379 K¢
RUzné variace krevet podavané se specialnimi omackami.
Muizete se tésit na krevety pfipravované:
* s olivovym olejem, ¢esnekem a bylinkami, s chilli

Combo mix - chobotnice a Krevety « 429 K¢
100g chobotnice na grilu, 1x krevetovy $piz, kiupava zelenina

Combo mix - chobotnice a steak « 449 K¢
100g steak ze svickové / rosténé, 100g chobotnice na grilu, kiupava zelenina

Combo mix - steak a krevety « 429 K¢
100g steak ze svickové / rosténé, 1x krevetovy $piz, kfupava zelenina

PRI Y
Hranolky « 65 K¢
Americké brambory « 65 K¢
Pecené pUlky brambor « 65 K¢
Pecena brambora se zakysanou smetanou « 65 K¢
Restované brambory s ¢esnekem a slaninou « 65 K¢
Opékané brambory s cerstvym chilli « 65 K¢
Stouchané brambory s restovanou cibulkou « 65 K¢
Opecena bagetka s bylinkovym maslem « 55 K¢
Cuketové hranolky « 85 K¢
Grilované fazolové lusky se slaninou « 65 K¢
Grilovana zelenina « 65 K¢
Ryze « 55 K¢

OM 4
Hiibkova « 70 K¢
Thajska « 70 K¢

BBQ - 70 K¢
Peprova e« 70 K¢

Zakysana smetana « 40 K¢
Demi glace » 70 K¢

DE
Dezert dle aktualni nabidky 179 K¢
Belgicka cokoladova pralinka « 35 K¢
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Mineralni lahvova voda « 59 K¢
perliva, jemné perliva, neperliva (0,251 / 0,331)

Coca Cola, Coca Cola light, Sprite, Fanta (0,331) « 65 K¢
Kinley Tonic dle vybéru (0,251) « 65 K¢
Dzus dle aktuaini nabidky (0,21 / 0,251) » 75 K¢
Domaci limonada dle aktualni nabidky (0,51) - 85 K¢

Sklenice vychlazené vody « 39 K¢
neperliva, perliva (0,3l)

Karafa vychlazené vody » 86 K¢
neperliva, perliva (11)

Karafa vychlazené vody - 120 K¢
s kousky ovoce / s matou a citréonem (11)

Espresso, Espresso Lungo « 59 K¢
Espresso Macchiato « 62 K¢
Latte Macchiatto - 85 K¢
Cappuccino » 75 K¢
Videnska kava « 75 K¢
Caj dle vybéru » 69 K¢
Caj z éerstvé maty s medem a citronem « 85 K¢
Caj z €erstvého zazvoru s medem a citronem « 85 K¢
Svaiené vino « 90 K¢

Svétly lezak dle aktualni nabidky (0,31 / 0,51) « 59 / 70 K¢
Nealkoholické pivo (0,31) « 59 K¢

Lahvova vina naleznete na vinném listku
Rozlévané vino naleznete na vinné karté po sklenicce

Moét & Chandon Brut (0,751) » 1790 K¢
Crémant (0,751) - 849 K¢
Prosecco (0,751) « 649 K¢

Mojito » 175 K¢
bily rum, tFtinovy cukr, limetkova stava, mata, perliva voda
Virgin mojito (nealkoholické) « 145 K¢
Aperol Spritz « 169 K¢
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Tequila - EL JIMADOR Blanco « 100 K¢
Tequila - EL JIMADOR Reposado « 100 K¢
Godet Pearadise (0,02]) « 95 K¢
Berentzen « 70 K¢
Baileys « 90 K¢
Becherovka « 90 K¢
Bombay Saphire Gin 100 K¢
Beefeater - London Dry Gin « 100 K¢
Fassbind (0,02]) - 95 K¢
Vodka Grey Goose « 120 K¢
Fernet Stock, Stock Citrus « 70 K¢
Jagermeister « 90 K¢
Malibu « 85 K¢
Jack Daniel‘s Gentleman Jack « 145 K¢
Johnie Walker Red Label » 100 K¢
Tullamore Dew « 100 K¢
Jameson ¢ 100 K¢
Jim Beam « 120 K¢
Hennessy Vv.s. » 140 K¢
Metaxa ***** « 85 K¢
Metaxa ******* « 105 K¢
Havana Club - 120 K¢
Zacapa Centenario x.0. (0,02]) - 145 K¢
Zacapa Centenario 23 Afos (0,02]) « 115 K¢
Rum Diplomatico Reserva Exclusiva 12y (0,021) » 115 K¢
Rum Millonario Reserva Especial 15y (0,02]) « 115 K¢
Rum Don Papa (0,021) « 115 K¢
Rum Plantation (0,021) « 115 K¢

Likér hruskovy Williams « 100 K¢ (Svachovka)
Slivovice / Hruskovice Williams « 100 K¢ (Svachovka)
Baron HILDPRANDT ze zralych hruSek / merunék « 120 K¢
Slivovice Jelinek (Slivka) « 80 K¢

Martiny Extra Dry « 80 K¢
Martiny Bianco, Rosso « 80 K¢
Campari Bitter (0,041) - 80 K¢
Portské vino SANDEMAN RUBY PORT (0,041) - 80 K¢
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