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Les traditionnels ceufs mimosa du Chef - 11€
Corbeille de friture de Joéls, aioli Maison - 9€
Arancini aux écrevisses & bisque de homard - 14€
Foie gras de canard du Chef au cognac & porto - 18€
Gravlax de saumon a lI'aneth, creme légére au citron - 15€

Velouté de lentilles, mouillettes & lardons guanciale - 13€

Cassolette d'escargots de Bourgogne au vin rouge & champignons des bois - 15€

Filet de truite, beurre blanc citronné - 23€
Pavé de sandre poélé, sauce homardine - 24€
L'arrivage de la péche sélectionné par le Chef - 23€

Nos grenouilles fraiches (disponibles selon arrivage)
persillade & gratin dauphinois- 30€

Omble chevalier du lac, cuit sur peau, sauce champenoise - 24€

Onglet de veau & son os a moelle, jus réduit - 26€
Ris de veau cuisinés a la créme d'Etrez & morilles - 27€
Volaille fermiére aux écrevisses & risotto crémeux - 25€

Notre fameux filet de boeuf en crolte, duxelles de champignons - 25€
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Plat
a la carte au choix

Menu complet
avec fromage & dessert
47€



DECOUVERTE

NOS INCONTOURNABLES PLATEAUX
DEGUSTATION.

Trois entrées et trois plats sélectionnés par
le chef, un moment de plaisir a découvrir
pour les plus épicuriens !

Uniguement pour 2 personnes

| voe
par personne

Par convive 44 €

par personne
avec fromage
et dessert

3 entrées
&
3 plats
&
1 dessert
au choix
a l'ardoise

Demandez
notre
sélection de
vins pour
accompagner
VOos mets.
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Minimum 2 personnes (le soir uniquement)

Fondue savoyarde -
@ O
Fondue aux morilles -

@O

Les fondues sont accompagnées de charcuterie
de notre région & de salade verte.

Camembert réti au four, servi avec pommes

grenailles & jambon blanc - 17€

Minimum 2 personnes (le soir uniquement)
Raclette -

"0

Les raclettes sont accompagnées de pommes
grenailles, charcuterie & salade.




MENU DU JOUR

Uniquement le midi en semaine (hors jours fériés)

Plat du jour - 14€

"0

Entrée & Plat du jour ou Plat du jour & Dessert - 17€
o

Entrée, Plat du jour & Dessert - 19€

Jus d’orange, pomme, ananas ou sirop

e
Filets de poulet pa@jnés ou friture, frites

O

Glace, salade de fruit ou faisselle

MENU PETIT GOURMET D'EAU DOUCE - 15€

(jusqgu’'a 12 ans)

Jus d’orange, pomme, ananas ou sirop

O

Au choix poisson (hors grenouilles) ou viande (taille adaptée)
"0

Glace, salade de fruit ou faisselle
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LE PARTAGE

Planche de Charcuterie - 18€

Planche de Fromages - 18€

Assortiment Charcuterie / Fromages - 20€

Coca - Coca Zéro - 25cl - 3,70€

Orangina - 33cl - 3,70€

Limonade - 33cl - 3€

Diabolo au choix - 33cl - 3,30€

Perrier - 33cl - 3,70€

1/2 Badoit - 50cl - 3,80€
Badoit - 11 - 5€

L'EAU TRANQUILLE

Jus de fruit au choix Patrick Font - 25cl - 4,50€
Pomme-framboise, Pamplemousse Corse, Abricot,

Tomate, Péche jaune, Fraise, Poire

1/2 Evian - 50cl - 3,50€
Evian - 11 - 4,50€
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L'EAU MONTE
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L'Eaudace Spritz - 30cl - 8,50€

Coupe de Crémant - 12cl - 6,50€
Coupe de Champagne - 12cl - 8,50€

Ricard - 2cl - 2,50€
Pastis 51 - 2cl - 2,50€

Martini blanc - 5cl - 4,50€
Martini rouge - 5cl - 4,50€

LA BULLE FESTIVE

Vin mousseux a la bouche souple et fraiche

et aux aromes de fleurs blanches.

Ce champagne ou tout n'est que fraicheur et équilibre,

Ruinart de grande élégance pour vos meilleurs moments !

Beau mélange de fraicheur et de complexité,

avec des notes beurrées et acidulées, un classique de grande qualité.
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Mojito - 30cl - 8,50€
Mojito fraise - 30cl - 8,50€
Mojito passion - 30cl - 8,50€

Cuba Libre - 30cl - 8,50€

Gold of Mauritius Ille Maurice - 4cl - 9€

VanuUa Fidji lles Fidji - 4cl - 9€

Compagnie des Indes Caraibes - 4cl - 8€

Panama La Maison du Rhum - 4cl - 9€

Diplomatico Venezuela - 4cl - 8€

L'EAU ET LE MALT

Biere blonde 1664
25cl - 3,90€ / 50¢cl - 6,90€

Picon bieére / Demi sirop / Monaco
25cl - 4,20€ / 50cl - 7,50€
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L'EAU SPIRITUEUSE

Bellevoye France Triple Malt - 4cl - 10€
Koudeta Ecosse Blended Scotch - 4cl - 8€
Quiet Man Irlande Blended - 4cl - 9€
Jack Daniel's Amérique Tennesee Whisky - 4cl - 8€

Kensei Japon Blended - 4cl - 9€

Gin - 4cl - 7€ Chartreuse verte ou jaune - 4cl - 8€
Chartreuse MOF - 4¢cl - 10€
Vodka - 4cl - 7€
Jacoulot lemon - 4cl - 6,50€
Cognac -4cl - 8€ Jacoulot menthe - 4cl - 6,50€
Jacoulot prunelle - 4cl - 8€

Armaghnac - 4cl - 8€

L'EAU CHAUDE

Cappuccino / Latte Macchiato - 4,50€

Café / Décaféiné - 2,20€ / Double café - 3,90€




VALLEE DU RHONE

Cépage Star de la Vallée du Rhéne Nord vinifié dans un style fruitée,
chair poivrée et croquante. Un délice 100% Syrah que I'on prend
plaisir a découvrir !

La Syrah dans toute son excellence, des tanins fins et droits,
Idéal sur viandes et fromages, une pépite !

Belle structure, entre caractere et équilibre,
A déguster dans sa jeunesse pour apprécier I'élégance de l'appellation Cote-Rétie.

Vin léger, souple et facile a boire. Aux ardbmes gourmands de groseille et de cassis,
la cuvée Fleur de Syrahne accompagnera a merveille apéritif et viandes.

Un joli cru du Rhéne Sud qui flattera vos papilles par sa générosité
et ses tanins tendres et fondus dans le fruit.

Un bouquet qui regorge d’épices, tanins poirés et juteux, du soleil en bouteille!

Aromes de fruits rouges bien mars pour une bouche ample, soyeuse,
et des tanins fondus.

Dominante de fruits rouges, de garrigue et d’épices. A découvrir d'urgence !

Un vin épicé, opulent, avec de beaux tanins, fondus mais puissants.

Un vin dense et structuré, aussi élégant qu’équilibré!

PROVENCE

Réveéle I’'ame ensoleillée de la Provence dans chaque gorgée,
avec sa robe profonde et ses arobmes envoutants. Un coup de coeur!

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
En cas de rupture sur un millésime, il sera directement remplacé par le suivant, merci de votre compréhension.




BEAUJOLAIS

La pure expression d'un grand terroir ! Lancié est idéalement située au
coeur de trois grands crus.

Suave est une cuvée riche qui nous charme par son nez complexe,
aux notes de fruits noirs, d'épices, une minéralité et une touche fumée.

Grand terroir pour un grand Chénas ! Une finale persistante sur les épices
et une belle rondeur!!

Superbe cuvée, un nez frais et gourmand et des tanins d’'une grande finesse.

Un terroir, une passion, une tradition ! Depuis 1825 !

Millésime aux tanins bien présents, un équilibre harmonieux
avec de belles notes de fruits rouges, un vin coup de cceur!

Toute la typicité d’'un grand Morgon ! Bouche tendre et tanins élégants
pour ce vin charnu, floral et fruité.

Un vin tout en en rondeur, velouté avec ses aromes de fraise et de cerises,
a déguster sur ses jeunes années, idéal sur une viande.

100% Gamay, un vin souple, équilibré, et racé par son terroir.

Une belle robe rouge, nez frais évoquant les fruits rouges bien murs.
Un vin coup de coeur!

Sur la Cote de Brouilly de pére en fils pour un savoir-faire bien maitrisé
et un vin a la bouche généreuse et aux tanins ronds et fondus.

LANGUEDOC ROUSSILLON

Sublimez vos viandes avec ce beau Corbiéres intense et tout en fraicheur!

Un vin sur le fruit, une cuvée plaisir facile a boire!

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
En cas de rupture sur un millésime, il sera directement remplacé par le suivant, merci de votre compréhension.




VALLEE DE LA LOIRE -

Concerto aromatique autour des fraises, framboises et cerises, I'équilibre
gustatif est parfait, souple et Iéger... Juste du plaisir!

Se distingue par sa fraicheur, sa légéreté et sa complexité, offrant un
excellent moment aux amateurs de Pinot Noir.

BOURGOGNE

En bouche, lI'attaque ronde et fruitée se poursuit sur des notes de fruits
rouges murs, accompagnées d'une touche vanillée. Grande intensité
aromatique, structurée par des tanins soyeux

Le nez est trés accrocheur, coup de coeur pour cette bouche qui nous transporte
en bourgogne, et sa grande fraicheur qui invite a se resservir un verre.

Aux portes de Dijon, ou le Pinot Noir garde une fraicheur et une intensitée
remarquable, un vin élégant, velouté, soyeux, et savoureux !

Millésime 2024 exceptionnel pour ce rouge de Bourgogne charnu et rond,
délicieux avec nos viandes

Une bouche aussi soyeuse que fraiche et élégante,
avec de belles notes de fruits rouges légérement épicées.

Un vin bien rond et un bel équilibre entre le fruit et les tanins

Faisant honneur a son village, ce Gevrey Chambertin est construit sur un
fruité alliant framboise et cerise. Tanins généreux et relativement
puissants tout en gardant une belle finesse.

Une belle expérience tout en délicatesse, des ardbmes doux de fleurs
printanieres, pour des saveurs en bouche agréables et équilibrées.

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
En cas de rupture sur un millésime, il sera directement remplacé par le suivant, merci de votre compréhension.
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BEAUJOLAIS

Trés bel équilibre entre puissance en début de bouche et finale en
tension, accord parfait avec nos poissons.

Des notes délicates de fleurs blanches et d’agrumes pour
une belle finesse et une longueur persistante. Idéal deés l'apéritif!

VALLEE DU RHONE

Coup de coeur pour ce 100% viognier, sec et trés aromatique !
Elégance et fraicheur des fruits a chair blanche,
et un fini beurré parfaitement intégré!

Le vin idéal pour accompagner les grenouilles,
avec toute sa rondeur et son velouté en bouche !

Tout le savoir-faire de ce vigheron renommé de la Vallée du Rhéne nord !

Un pur bonheur pour des épicuriens que ce Saint-Joseph blanc.
Une belle minéralité pour sublimer viandes et poissons.

Une subtile complexité pour ce vin blanc aux raisins bien muars qui
proviennent des vignobles ensoleillés de I'appellation Cairanne
avec leur terroir unique!

Depuis le millésime 2023, Gigondas a ses vins blancs!
Implanté dans un environnement exceptionnel, une pépite a découvrir!

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
En cas de rupture sur un millésime, il sera directement remplacé par le suivant, merci de votre compréhension.




BOURGOGNE —

Appellation réputée qui offre minéralité, tonicité et acidulé autour d'une
chair aux saveurs de fleurs blanches, de péches et d'agrumes.
Une bouffée d'oxygéne dans un verre!

Trés joli blanc avec de la fraicheur et des ard6mes d'agrumes, de sésame et
de pain grillé, un plaisir a découvrir !

Un chardonnay vinifié avec talent par un domaine réputé, pour un vin
riche et salin, qui s'accorde par sa fraicheur a toutes vos belles occasions !

La perle de Maconnais-Sud Bourgogne trouve sur les roches toute sa
maturité et sa générosité autour de notes grasses et riches,
de saveurs briochées et miellées.

L'équilibre de ce Bourgogne blanc est tout simplement parfait !
Quel bon golGt ! Ample, bien fruité, mais aussi acidulé.

Magnifique village du Maconnais qui offre au Chardonnay une belle
maturité tout en préservant la fraicheur. Un vin de grand plaisir!

Une cuvée trés aromatique, et I'idéal pour 'accompagnement
des grenouilles.

Le vin idéal sur nos poissons, une belle richesse aromatique et beaucoup
de fraicheur, un coup de coeur!

Domaine emblématique de Rully, ce grand Chardonnay est gras,
riche et soyeux, légérement beurré, avec une finale toastée de grande longueur.

La richesse, la finesse et I'élégance, vinifié par une grande vigneronne
de la c6te de Beaune, pour une belle découverte.

Un vrai coup de coeur ! Vivacité et finesse avec des notes grillées-toastées,
et en bouche, des notes marquées par un élevage de 12 mois.

Cette cuvée se déguste a merveille avec notre foie gras
ou notre assortiment de fromages!

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
En cas de rupture sur un millésime, il sera directement remplacé par le suivant, merci de votre compréhension.




100% local ! Le fruité du Chardonnay offre un vin gourmand et plaisir,
trés aromatique, qui fera sensation dés l'apéritif ou I'entrée.

L'ALSACE

Accompagnez vos fondues ou raclettes avec ce beau millésime tout en
fraicheur!

— = LANGUEDOC ROUSSILLON

Le fameux ! L'emblématique ! Une renommée mondiale!
Superbe sur notre foie gras.

Un 50/50 chardonnay/viognier, vin plaisir, a déguster dés l'apéritif!

Vin moelleux, velouté et frais, avis aux amateurs de sucrosité,
il est fait pour vous!

A découvrir d’'urgence, ce vin pur et salin est élevé en cuve de grés. Un
vin incroyable autour d’aroéme de pamplemousse et d’écorces d’agrumes.

VALLEE DE LA LOIRE

Caractere frais et vif pour un long final en bouche, avec des arébmes fruités
bien prononcés, ce vin est idéal en accompagnement d'un poisson.

100 % sauvighon blanc, Une fraicheur et une intensité remarquable.
Bouche vive et minérale. Parfait des l'apéritif et sur un poisson.

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
En cas de rupture sur un millésime, il sera directement remplacé par le suivant, merci de votre compréhension.
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Idéal des I'apéritif, ce vin posséde une belle fraicheur en bouche avec une
finale agréable et acidulée.

Pour les adeptes des moments de partage et de convivialité.!
Belle bouche délicate, aux arébmes de péche blanche,, a découvrir
d'urgence !

LANGUEDOC-ROUSSILLON - —

Une icone en bord de Mer avec sa tunique rayée azur des marins,
pour une cuvée rosé gourmande et festive !

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
En cas de rupture sur un millésime, il sera directement remplacé par le suivant, merci de votre compréhension.

Lowh /m/w duwivel
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L'Eau Douce
accueille aussi vos
repas de groupe,
réunions ou autres
événements sur

mesure.




