Les apéritifs

Apéritif maison, kir au vin blanc, Proseco 10cl

410 €

Martini blanc ou rouge, Marsala amandes, Porto, Gin, Campari, Whisky 4cl

3.90 €
Ricard 2cl 3.80 €
Ricard sirop 3.90 €

Cocktail Toscana (gin, cointreau, pulco citron, sucre)
6.90€

Vodka pomme, Whisky coca, Gin tonic, Martini royal, Spritz
6.90 €

Biere pression Heineken 0.25cl 3.60 € 0.50cl
Panaché, Monaco 0.25cl 3.50€ 0.50cl
Amer biere, Picon biere, Cynar biére 0.25cl 4.10€ 0.50cl
Biere artisanale Sainte Cru 33cl 6.20€

Les boissons

Lisbeth plate, gazeuse, légére 50cl

Perrier 33cl 3.30€

Coca, coca zéro, Liness Orange, Lisbeth thé péche 33cl
Schweppes tonic, Schweppes agrume, diabolo  25cl
Jus de fruits : orange, pomme, ananas, tomate, ACE 25cl

Limonade 25cl 310 €

710 €
7€
8.10 €

2.95€

3.50€
3.40€
330 €

Sirop a l'eau : grenadine, citron, menthe, péche, fruit de la passion 25cl 2.70€

Pulco citron 4cl 3.10€



Les entrées

6 escargots 6.30€
12 escargots 12 €
Salade verte 3.40€

(Voir également les suggestions du moment)

Les tartes flambées

Nature (lardons, oignons) 7.60€
Gratinée (lardons, oignons, emmental) 8.20€

Paysanne (lardons, oignons, champignons ,emmental) 8.60€



Les pizzas

Margherita (tomate, mozzarella) 8.30€
Sarde (tomate, jambon blanc, mozzarella) 8.90€
Exotique (tomate, jambon blanc, ananas, créme, mozzarella) 9.50€
Florentine (tomate, jambon blanc, champignon frais, mozzarella) 9.50€
Sicilienne (tomate, merguez, ceuf , mozzarella) 9.50€
Végétarienne 9.80€
(tomate, poivron frais, champignon frais, mais, olives, mozzarella)

Napolitaine (tomate, anchois, olives, capres, mozzarella) 9.90 €
4 saisons 10€

(tomate, jambon blanc, champignon frais, poivron frais, artichaut, mozzarella)

Mexicaine (tomate, chorizo, poivron frais, mais, ceuf, mozzarella) 10.30€
Romaine (tomate, boeuf haché, lardons, ceuf, mozzarella) 10.30€
Paysanne 10.30€
(tomate, jambon blanc, champignon frais, oignon, lardons, mozzarella)

Jambon cru (tomate, jambon cru, olives, mozzarella) 10.60€
4 fromages (tomate, chévre, gorgonzola, emmental, mozzarella) 10.60€
Pécheur (tomate, cocktail de fruits de mer, mozzarella) 10.90€
Thon (tomate, thon, oignon, capres, creme, mozzarella) 10.90€
Norvégienne 12.20€

(tomate, saumon fumé, oignon, capres, creme, mozzarella)

Forestiere 12.20€
(tomate, escargots, champignon frais, beurre maitre d’hotel, mozzarella)

Toscana 12.20€
(tomate, chorizo, lardons, champignon frais, olives, mozzarella)

4 volontés (tomate, mozzarella + 4 ingrédients maximum au choix) 12.90 €

Ingrédient supplémentaire 1.50 €



Les desserts

Tarte maison 5.30€

Panna cotta maison 5.80€

Tiramisu maison 6.70 €

Coupe de glace 2.10€ / boule

(vanille, chocolat, café, caramel, noix de coco, fraise, citron, framboise, poire)
Dame blanche (glace vanille, sauce tiede chocolat maison, chantilly) 6.20€
Café liégeois, chocolat liégeois, caramel liégeois 6.90€
Coupe Toscana 7.10€
(glace vanille, chocolat et caramel, sauce tiede au caramel, chantilly)

Coupe Oréo 6.90€
(glace vanille et chocolat, sauce tiede chocolat, brisures d'Oréo, chantilly)
Sorbet arrosé (citron, framboise ou poire) 7.20€
Glace enfant 3.50€

Supplément chantilly 0.60€

Supplément sauce chocolat ou caramel 1.10€

Expresso ou décaféiné 2.15€

Expresso creme ou lait 2.30€

Double expresso ou décaféiné 3.95€

Grand café creme ou lait, cappuccino(chantilly) 4.25€

Chocolat chaud 4.50€

Infusion, thé 3.10€

Cappuccino ( chantilly) 4.70€

Digestif 5cl 5.90€

(Grappa, Amaretto, Limoncello, Cognac, Calvados, marc de Gewurztraminer, eau de
vie de framboise, eau de vie de poire)



RESTAURANT LA TOSCANA

14 Rue du 4eme réegiment de spahis
marocains

68250 Rouffach
03 89 27 40 40

Restaurant fermé le lundi, et dimanche midi






