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MENU




Vorspeisen
(auch als Hauptgericht)

1. Pehali - GroBe Portion

(H)
3. Qartuli Salati - Tomaten-Gurken Salat mit
Essig, Ol und WalnusssoBe - 12,50

4. Pchali - Gebratene Aubergine mit Walnusscren(l.g
jeweils 5 Stiick - 11,00

(H)
5. Pchali - Spinat mit Walnusscreme
jeweils 5 Stiick

6. Pchali - Rote Bete

1. Tsnili - Eingelegtes Gemiise

(6)
8. Hausgemachter Kase - 100 gr.



Teig Spezialitaten

(A,G)
9. Megruli Chatschapuri - Gefiillt und iiberbacken mit
ausgemachtem Kase -13,00 /17,00 | NGesmmomad- %
KI. Portion / gr. Portion = D e
(A,G)
10. Ajaruli Chatschapuri - Gefullt mit hausgemachtem
Kase und Ei - 16,00
(A,G)

11. Imeruli Chatschapuri - Gebackenes, rundes Fladenbrot
mit hausgemachtem Kase gefullt - 10,00 / 14,00

kl. Portion / gr. Portion

(A,G)

12. Lobiani - Gebackenes, rundes Fladenbrot mit purierten
roten Bohnen gefiillt - 10,00 /14,00

kl. Portion / gr. Portion =5 " . =~

=

@

~13. Hausgemachtes Brot
\ g

(A)

4. Mtschadi - Maisbrot Stiick - 250

15. Chinkali - Gekochte Teigtasche mit Schwein-Rind

" Hackfleischfiilling - @b Stiick - 2,20



Georgische Hauptgerichte

16. Odjachuri - Gebratenes Schweinefleisch und A
Kartoffeln mit Gewtirzen und Knoblauch - 21,00 " - ._?“*“

11. Shkmeruli - Gegrilltes Hahnchen in

Knoblauch-Sahne-Sauce gekocht - 21,00
(G)
18. Soko Kecze - Mit Kase gegrillte Pilze - 15,00

japsandali - Gemiiseeintopf

J. Lobio - Bohneneintopf




Georgische Hauptgerichte

21. Mtswadi - Gegrilltes, mariniertes Lammfleisch - 21,00
Mit Kartoffeln und Salat

22. Mtswadi - Gegrilltes, mariniertes Hahnchenfleisch - 19,00
Mit Kartoffeln und Salat

23. Mtswadi - Gegrilltes, mariniertes Schweinefleisch - 18,00
Mit Kartoffeln und Salat

24, Lachs - Gebratener Lachs mit Karte
Mi__t Kartoffeln und Salat

grilltes Rind und Schwein Hackfleisch - 17,00
eln und Salat



Suppen

(6)
26. Bazhe-Sauce - mit Hahnchenfilet

21. Charcho - Kalbfleischsuppe

28. Tschachochbili - Hahnchensuppe

-15,00

-14.00

=L "-’r“v‘

-1400 : Iy P
&

o




Dessert

« Tschurtschkhela -je Stick-5,00€
i mit i

(AGH

)
« Kuchen - hausgemacht - je Stiick - 5,00 €




P 0,3 1 - 3,00
Bionade - 03l - 3,50
Arizona - 0,3l - 3,50

Georgische Limonade

Trauben - 051l - 450
Birne - 050l - 450
Estragon - 05l - 450



———

e

0151 - 750

Georgischer Rotwein

Saperavi (trocken) =
Flasche -

Kindzmarauli 4alb trocken) =
Flasche

Mukusani (Naturwein von 0ko Zone) -

Flasche

Tschatscha

Tresterbrand

0151 - 750
0751 - 3750
015L - 750

0751 - 3750
0151 - 10,00

- 0751 - 50,00

0,051 - 5,00



A-Gluten

C - Eier von Gefliigel

D - Fisch

E - Erdniisse

F - Sojabohnen

hvon

ugetieren

H - Schalenfriichte

L - Sellerie

[gamarjoba)
gobofrymin

Danke
(madloba)

docoereds

Fsist lecker
{gemrielia)

AdnnEos

Wicdcrschen
{nachwamdis)
Babgadonl
Berrenrather Str. 167
50937 Koln

022156079915
georgial6750@gmail.com

Wussten Sie schon, dass der Weinbau in Georgien aine
lange Tradition hat die Gber 8000 Jahre zurlickreiche?
Geargien ist dam

sines der Ursprun. nder des

Weinbaus und der kulbvierten Weinrs




