LES TAPAS DES TERRASSES

L 'Assiette De Tapas a Partager :
Beignets de Courgettes

Beignets de Tomates, Mozzarella, Basilic
Croquettes de jambon et buffala
Jambon Serrano

Friture de Seiches Fraiches

L 'Assiette méridionale
Poivrons marinés
Aubergines en parmiggiana
Courgettes grillées
Garlic bread
Tapenade
Tomates mozzarella

LES ENTREES :

Poélée De Ceeurs De Canard En Persillade
Foie gras poélé aux raisins de Corinthe et son jus
Artichauds aux copeaux de foie gras et sa salade gourmande au parmesan

LES GRANDES SATLADES :

La salade Landaise :
Salade, tomates, ceuf dur, lardons, gésiers de canard, magret fumée, pignons de
pin, croiitons, foie gras

La salade de la mer :

Salade, tomates colorées, julienne de carottes, concombres, asperges, saumon
fume, filets de rouget, gambas, seiches

La salade César :

Salade romaine, poulet croustillant, pancetta, copeaux de parmesan, cuf
maollet, tomates cerises, sauce césar

16 €

16,50 €

18 €
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LE COIN DU PECHEUR :
(Accompagnement : écrasée de pommes de terre et piperade)

Gambas a la persillade

Parillada de poisson (seiche, thon, gambas, saumon)
Wok de la mer (selon arrivage)

Moules/frites :

Mariniére

Ala créme

Gorgonzola

A I’Espagnole

LE COIN GRILTADES :

Entrecate

Cite de beeuf

Carré d’agneau

La piéce du boucher

Magret de canard

Supplément foie gras poélé

LES TARTARES :

Tartare de beeuf a I’Italienne

Tartare de saumon au pesto et citron vert
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1€

17 €



LE PLAT VEGETARIEN :

Mille feuilles D* Aubergines Gratinées

LES DESSERTS :

Café Ou The Gourmand

Baba au rhum

Le royal chocolat

Tarte au citron meringué

Mille feuilles

Soupe de fraises accompagnée de glace au citron vert

Nous sontenons les producteurs et artisans locaux et toutes nos pitisseries sont
produites exclusivement pour nous an Fournil de Créon

LES COUPES GLACEES :

La Terrasse :
Cassis, citron vert, mangue

La Dame Blanche :
Glace vanille et chocolat, chantilly. chocolat chaud

La banana split :
Banane, glace vanille/fraise/chocolat, chantilly, coulis chocolat

Le café Liécois :
Glace vanille/café, coulis de café, chantilly

Le chocolat Liégois :
Glace chocolat/vanille, chantilly, coulis chocolat

La fraise Melba :
Glace fraise/vanille, fraises, coulis de fruits rouges

La coupe colonel :
Sorbet citron. vodka (2cl)

After eight :
Glace menthe/chocolat, Get 27 (2 cl)
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MENU DES TERRASSES 27 €

Les Ceeurs De Canard En Persillade
Ou
Tartare De Saumon au pesto et citron vert

La piéce du boucher
Ou
Parillada de poissons

Soupe de fraises accompagnée de glace au citron vert
Ou
Glaces Artisanales 2 Boules Au Choeix




LES PIZ7AS DES TERRASSES

MARGARITA

Tomates, Buffala, Origan

CALZONE

Tomates, Mozzarella, Jambon Blanc, Champignons, (Euf, Origan

REINE

Tomarte Mozzarella, Jambon Blanc, Champignons, Origan

LAPIZZADES TERRASSES

Créme, Mozzarella, Gorgonzola, Tomates Séchées, Serrano, Roquette, Parmesan
Copeaux

VEGETARIENNE

Tomarte, Mozzarella, Courgettes, Aubergines, Champignons, Pousses
d’Epinnrds,Tc—mates Cerises, Pesto

L' ITALIENNE

Créme, Mozzarella, Gorgonzola, Pignons De Pins, Pancetta, Roquette, Parmesan
Copeaux

LAPIQUANTE

Creéme, Mozzarella, Oignons, Sopressatta, Provelone, Tomates Cerises, Pesto

LA 4 FROMAGE

Créme, Mozzarella, Gorgonzola, Taleggio, Fontina

LA 2 SATMON

Créme Citronnée, Mozzarella, Saumon Frais. Saumon Fumé, Pousses d"IEpinal'ds

LAPIZZA ENFANT
Tomare, Mozzarella, Jambon Blanc

*#%Supplément 1 €%**
LES PATES

La Véritable Carbonara
La Bolognaise

Pizza enfant
La Bolognaise
Poisson du jour

TERFEREEE

1 Boule De Glace

wRERATRR

1 Sirop au Choix

12 €

11€

14€
12€



