
Gentile  ospite,
il nostro Agriturismo offre una degustazione 
di piatti a Km0, significa accorciare le distanze 
prediligendo cibi di produzione propria e 
del territorio circostante.
La nostra è una cucina casalinga che valorizza 
la stagionalità e la genuinità delle materie prime.

#VERYAGRITURISMO
APPARTAMENTI / DIDATTICA /VENDITA DIRETTA

 www.agriturismoluna.it

Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano
allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio.

*Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati all’origine.

Per garantire un prodotto sempre fresco 
la lista potrebbe subire variazioni.

Chiedere al personale di sala

TORTA :

ELENCO ALLERGENI 
(Reg 1169/2011)

gli allergeni sono indicati sul menù
con il numero di riferimento

dolci della casa

Pasta al ragù   o pomodoro BIO o  bianca.

Prosciutto cotto e patatine fritte.
AGRI-gelato.

I MENU’ NON SONO CONDIVISIBILI.
INCLUSO COPERTO, ACQUA E 1 CALICE DI VINO

Cantina:”poderi di San Pietro” di San Colombano al L.
BIBITE ESCLUSE

Menu’  degustazione
€35,00

€20,00

Per alternativa SENZA GLUTINE
chiedere al personale.

Menù bimbo

 

Per alternativa VEGETARIANA
chiedere al personale.

Crostini ai cereali con burro salato montato.

Antipasti

SELEZIONE DI SALUMI MISTI
CON GNOCCO FRITTO (1,7).

GIARDINIERA DELLA CASA(6,7)
FOCACCIA CASERECCIA ALLE CIPOLLE

 
Primo Piatto

TAGLIATELLE FATTE IN CASA
 ALLA BOSCAIOLA(1,3,6,9,)

Secondo Piatto

GRIGLIATA DI CARNE MISTA 
CON PATATE AL FORNO (6).

AGRI-GELATO DELLA CASA (7).

TAVOLO:
ADULTO:
BIMBO:

EXTRA :

€4 |Tiramisù della casa(3,7)
€4 |Salame di cioccolato (1,3,7)
€4 |Torta della nonna (1,3,7,8)
€4 |cheese cake ai frutti di bosco (3,7,1)
€4 |Crostata alla ciliegia (7,8)
€4 |Crema catalana(1,3,7)
€4 |Tortionata (1,3,7,8)
€4 |Crème caramel  (1,3,7)
€4 |Torta paradiso (1,3,7,8)


