CASTELLIO c.ce cratiton

BRASSERIE FRANCAISE | BAR | PETIT DEJEUNER | GOUTER

LA CARTE DU MOMENT

LES BURGERS

ENTREES

- Assiette de Saucisson, beurre demi-sel & cornichons 6.5

- Soupe a I'oignon gratinée maison crodtons de pain [V] 8.5

- L’CEuf Mayo au piment d’'Espelette, chips de parmesan [V] 6.0
- Saumon Gravlax a I'aneth/baies roses, creme de ciboulette 8.8
- 6 ou 12 escargots de Bourgogne en persillade 8.5/13.5

- 1/2 Camembert réti Miel & Noix [ou] Entier & toasts 7.5/13

PLATS

- Ravioli du moment, créme parmesan, chips de parmesan [V]17.8
(Jambon de Pays +1,5€ en supplément)

- Camembert Entier [250gr] réti au four au miel & noix, pommes
grenailles roties,assortiment de charcuteries, salade, toasts 18.9
- Escalope de Veau a la milanaise, linguine a la sauce tomates &
basilic [ou] sauce au Bleu d’Auvergne 21.5

- Poisson Frais selon arrivage [consulter I'ardoise du jour]

- Tartare de Beeuf préparé [ou] Tartare de Beoeuf Thai [cacahuete,
gingembre, piment, coriandre] Frites maison/salade 18.5/19.0

- Bavette d'Aloyau, sauce au choix, Frites maison/Salade 21.0

Nos sauces maison : Poivre, Echalotes, Béarnaise, Bleu
d’Auvergne ou Cheddar fondu. Supplément Sauce :1.0

- Burger Classique : Steak Haché, cheddar
fondue, sauce burger 16.8

- Chicken Burger a I'’Avocado : Poulet Crispy
guacamole, Saint-Nectaire, sauce BBQ 17.5

- Burger Savoyard [ou] Chicken Savoyard :
Steak Haché ou Poulet Crispy, bacon grillé,
galette de pommes de terre, raclette 19.0

- Veggie burger [V] : Steak Végétal, créme de
ciboulette, chévre frais, [égumes grillés

Frites de patates douces 17.5

- Burger Chévre-Miel : Steak haché, Chévre
Miel, noix, roquette, sauce moutarde-miel 17.5
- Fish Burger: Cabillaud pané, sauce tartare,
cheddar fondu16.5

CHEESY LOVERS +2.5
DOUBLE Votre Burger recouvert de
TON STEAK CHEDDAR FONDU

GROS +4.0

el . ; 1 ’“?\J [Pain bun brioché, oignons

Yl iy confits, cornichons,
salade & tomates]

Frites maison & Salade

LES MOULES COCOTTE MID! &SOIR

PETITE FRITE
+2.5

LES SNACKS

- Moules Mariniéres 15.9

- Moules a la Provencale [tomates & basilic] 16.5

- Moules au Bleu d’Auvergne 17.5

- Moules Créme de Parmesan 18

- Moules a la Carbonara [créme de parmesan & lardons] 19

- Croque-Monsieur [ou] Croque-Madame,
salade 11.0/12.5

- Croque-Montagnard [Jambon de Pays &
Raclette fondue, oignons caramélisés]13.0

- Omelette nature, salade [V]10.5 | Omelette
au choix : Jambon, Emmental ou Légumes12.0
Omelette Duo [2 ingrédients]13.0

PETITE FRITE
+2.5

LES SALADES

- Salade César Classique Poulet Crispy, ceuf,

sauce césar maison, croltons de pain, salade, parmesan 17.0

- Salade de Cheévre Chaud & Miel Toasts au Chévre &

miel, cerneaux de noix, lardons, tomates, oignons caramélisés 17.5
- Bowl d’hiver au Saumon Gravlax a I'aneth, creme de ciboulette,
pommes grenailles réties, patate douce rétie au miel & cannelle, riz
basmati, avocat, salade romaine 18.5

MENU ENFANT* 13.0

Steak haché OU Nuggets de Poulet ou
Poisson pané OU Cocotte de Moules

Frites maison OU Pates OU
Riz ET/OU légumes

1 boule de glace OU Crépe au choix

“Yubqu'a 12 ans. Phiz nets, senice comphis. Cahier des allergénes ditponible aw ba.
Cante PBlew minimum 10€. oea,mawanrb’aocqatepable&c/wqae&




